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  پروبيوتيك شيري هاي فرآورده بخشي اثر و توليد در ايران شير صنايع تحقيقات بر مروري  

  0Hvmofid@yahoo.com ايران شير صنايع شركت توليد هماهنگي و توسعه و تحقيق معاون وحيد، مفيد،

  :چكيده

 دارند، انسان سلامتي روي بر مثبت اثرات ،اي تغذيه اثرات داشتن بر علاوه كه ييغذاها نوانع به عملگرا يغذاها مفهوم رياخ يها سال در
1 مثبت اثرات توانند يم كه ييغذاها سمت به شتريب H2 تيجمع بيترك يرو H3 عمدتا و داده جهت رييتغ باشند، داشته روده يكروبيم Hيغذاها يرو 

  .است شده متمركز كيوتيپروب

 داشته رشدي به رو روند محصولات اين مصرف و توليد پروبيوتيك، هاي فرآورده بخش سلامتي اثرات از كنندگان مصرف آگاهي دليل به
 هاي باكتري از زيادي جمعيت تا است لازم باشند، داشته را خود بخش سلامتي اثرات پروبيوتيك شيري هاي فرآورده اينكه براي. است

 از نيز محصول حال عين در و بمانند باقي فعال و زنده آن، انقضا زمان تا فرآورده نگهداري طول در)  cfu/gr107 - 106( پروبيوتيك
  . باشد برخوردار مطلوبي بافتي و حسي خصوصيات

 قرار توجه مورد پروبيوتيك، هاي باكتري حاملان بعنوان خاص تكنولوژيكي و اي تغذيه هاي ويژگي داشتن با آن هاي فرآورده و شير امروزه
...  و بستني دوغ، ماست، آشاميدني، شير مانند لبني هاي فرآورده در كشت و توليد قابليت پروبيوتيك هاي باكتري اغلب كه آنجا از. اند هگرفت
 توليد دنيا در متعددي و مختلف پروبيوتيك لبني محصولات تاكنون و است يافته افزايش لبنيات صنعت در آنها توليد انگيزه هستند دارا را

  . ندا شده

 و پروبيوتيك شيري هاي فرآورده توليد تكنولوژي توسعه زمينه در را متعددي تحقيقاتي هاي طرح ايران شير صنايع شركت راستا اين در
  . است گذاشته اجرا مرحله به مختلف دانشگاههاي با آنها اثربخشي ارزيابي

  لبني هاي فرآورده اثربخشي، پروبيوتيك،: كليدي كلمات

  :مقدمه

 به چنانچه كه اي زنده هاي ميكروارگانيسم از است عبارت تعريف، به بنا و بوده بخش حيات معني به يوناني زبان در "پروبيوتيك" واژه
 و گوارش دستگاه ميكروبي فلور بر ها پروبيوتيك تاثير. گذارند مي جا به كننده مصرف سلامت بر مفيدي اثرات شوند مصرف كافي مقدار
 حضور تراكم براي شده تعريف محدوده ترين معمول و بوده مربوط ها باكتري اين روزانه مصرف مقدار به اآنه درماني نقش ايفاي

  . است شده ذكر گرم هر در cfu107- 106 زنده پروبيوتيك هاي باكتري
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 و انسان اي روده روفلورميك تعادل حفظ در) بيفيدوباكترها و ها لاكتوباسيلوس( پروبيوتيك هاي ميكروارگانيسم فرد به منحصر ويژگيهاي

 مثل هايي سرطان بروز از جلوگيري معدني، مواد جذب افزايش بدن، ايمني سيستم بهبود خون، كلسترول كاهش گوارشي، اختلالات بهبود
  .    شود مستمرتر انسان غذايي رژيم در آنها دادن جاي براي تلاش تا است شده موجب ديگر، سودمند اثر دهها و مثانه كولون،

 پروبيوتيك هاي باكتري رشد براي مناسبي و قبول قابل محيط ضروري، مغذي مواد از بسياري بودن دارا علت به شيري هاي فرآورده و يرش
 بر موثر عوامل ترين مهم. اند يافته فراواني رونق جهاني تجارت بازار در بلكه تحقيقات نظر از تنها نه شيري هاي فرآورده امروزه. باشند مي

 آنها ماندگاري افزايش و فرد به منحصر حسي خصوصيات مطلوب، اي تغذيه هاي ويژگي بخش، سلامتي اثرات محصولات، اين اقبال
  .   باشد مي

 و پروبيوتيك شيري هاي فرآورده توليد تكنولوژي توسعه زمينه در را متعددي تحقيقاتي هاي طرح ايران شير صنايع شركت راستا اين در
  . است شده اشاره آنها به اختصار به مقاله اين در كه است گذاشته اجرا مرحله به مختلف دانشگاههاي با اآنه اثربخشي ارزيابي

  :شده اجرا پروژه

  :پروژه عنوان :1 مطالعه

‐STB( ترموفيلوس استرپتوكوكوس و) BB‐12( بيفيدوباكتريوم ،) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس از استفاده با پروبيوتيك ماست توليد

   فرآورده اين توليد بر موثر عوامل بررسي و) 01

  )كرباسي دكتر آقاي – كارآمد خانم( شيراز دانشگاه كشاورزي دانشكده :همكار واحد

  : طرح هدف

  :باشد مي پروبيوتيك ماست توليد براي زير موارد بررسي طرح هدف

 ترموفيلوس استرپتوكوكوس و) BB‐12( تريومبيفيدوباك ،) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس خالص سوشهاي ويژگي و رشد -
)STB‐01 (شير محيط در  

 شير محيط در باكتريها اين ماندگاري و رشد بهبود جهت تركيباتي -

 پروبيوتيك ميكروارگانيسمهاي رشد شرايط با متناسب و كننده مصرف قبول قابل و مناسب فرمولاسيوني -
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  : متدولوژي

 و) BB‐12( بيفيدوباكتريوم ،) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس از استفاده با پروبيوتيك ماست توليد بررسي به تحقيق اين در
 مدت در)  cfu/gr107- 106 (  ها باكتري از معيني مقدار حضور اينكه به توجه با. شد پرداخته) STB‐01( ترموفيلوس استرپتوكوكوس

 رشد براي تري مناسب شرايط و محيط هرچه باشد، مي اهميت ئزحا) روز12 -14( پروبيوتيك هاي فرآورده مصرف شده تعريف زمان
 با اي فرآورده به دستيابي و ها ميكروارگانيسم اين رشد سازي بهينه براي. گردد مي تسريع آنها رشد شود، فراهم پروبيوتيك آغازگرهاي

 رشد بر كه هايي افزودني كاربرد و فادهاست مورد آغازگرهاي ميان مناسب نسبت مانند ديگري فاكتورهاي پروبيوتيكي، هاي ويژگي
  . گرفتند قرار بررسي مورد ، گذارند مي تاثير مصرفي آغازگرهاي

 و پروبيوتيك، هاي ميكروارگانيسم بعنوان) BB‐12( بيفيدوباكتريوم ،) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس آغازگرهاي خالص هاي سوش
 نسبت آوردن بدست براي. گرفتند قرار استفاده مورد فرآورده اين توليد در زمان مودنن كوتاه جهت STB‐01)( ترموفيلوس استرپتوكوكوس

  . رفت بكار پروبيوتيك آغازگرهاي از متفاوتي هاي نسبت ها، باكتري اين مناسب

 وفيلوساسيد لاكتوباسيلوس بكارگيري نسبت پنجاهم يك همواره STB‐01)( ترموفيلوس استرپتوكوكوس نسبت كه است توضيح به لازم
)La‐5 (بيفيدوباكتريوم و )BB‐12 (است بوده .  

 12 ،9 ،6 ،3 توليد روز در ميكروبي و شيميايي آزمايشات)  1جدول( آغازگرها متفاوت نسبتهاي با نظر مورد ماستهاي نمونه تهيه از پس
  . شد انجام توليد از پس روز

  )BB‐12( بيفيدوباكتريوم و) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس متفاوت هاي نسبت  –1 جدول

 )BB‐12( بيفيدوباكتريوم )La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس شماره

111 
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441 
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  :نتايج و بحث

 ، pH تستهاي و) BB‐12( بيفيدوباكتريوم ،) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس آغازگرهاي رشد ميزان از آمده بدست نتايج به توجه با
 نمونه با مقايسه در) لخته يكنواختي و بافت قوام( ظاهري هاي ويژگي و خشك ماده ميزان گرفتن نظر در همچنين و تيتراسيون قابل اسيديته
  .شد داده تشخيص مناسب) BB‐12( بيفيدوباكتريوم به) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس ،  3:1 نسبت با توليدي نمونه شاهد،

   هاي سوش با پگاه توليدي ماست آزمايش اين در شاهد نمونه كه است توضيح به لازم

L. delbrueckii subsp. bulgaricus(YF‐L811)  و S.thermophilus(CH‐1) ليتر بر گرم 1 ميزان به و 2 به 3 ترتيب به هاي نسبت در كه بود 
  . شد استفاده

 بصورت كازئين منشا با پپتون والين، آمينه اسيد سديم، كازئينات مانند هايي افزودني فرآورده، اين در ها پروبيوتيك بهتر هرچه رشد براي
 آغازگرهاي رشد بر را متفاوتي تاثيرات محصولات اين از يك هر كه گرفتند، قرار بررسي مورد%) 5( سديم كربنات محلول و پودر

 افزودن داد نشان مربوطه نتايج كه داشتند فرآورده نهايي كيفيت همچنين و) BB‐12( بيفيدوباكتريوم ،) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس
 ،) La‐5( اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس آغازگرهاي رشد بر را مطلوبي تاثيرات ليتر بر ليتر  ميلي 8 بميزان سديم كربنات% 5 محلول

 مورد هاي آغازگر رشد بر نيز ژلاتين كننده تثبيت تاثير قسمت اين در. باشد مي دارا فرآورده ظاهري هاي ويژگي و) BB‐12( بيفيدوباكتريوم
 ارزيابي و ظاهري هاي ويژگي و ميكروبي جمعيت لحاظ از ژلاتين درصد 8/0 افزودن كه بود آن از حاكي نتايج كه شد بررسي استفاده
  .   باشد مي مناسب محصول حسي

  : پروژه عنوان:  2 مطالعه

  بيفيدوباكتريوم و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس از استفاده با) نوشيدني( پروبيوتيكي شده تخمير يرش توليد

  )احساني دكتر آقاي – مويدنيا خانم( تحقيقات و علوم واحد اسلامي آزاد دانشگاه: همكار واحد

  : طرح هدف 

  درصد 5/2 استريل شير در ريومبيفيدوباكت و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس آغازگرهاي فعاليت و رشد روند بررسي -

   شده تخمير پروبيوتيكي نوشيدني توليد امكان بررسي -

 شير اسيدوفيلوس، شير محصول سه مصرف و ماندگاري زمان بهترين بعنوان پيشنهاد جهت شده تعريف زماني محدوده تعيين -
   اسيدوبيفيدوس شير و بيفيدوس
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  :متدولوژي

 زمان بهترين بعنوان پيشنهاد جهت شده تعريف زماني محدوده تعيين و شده تخمير وبيوتيكيپر نوشيدني توليد امكان پژوهش اين در
 بترتيب كه اسيدوبيفيدوس شير و بيفيدوس شير اسيدوفيلوس، شيرهاي نام به پروبيوتيكي شيري تخميري نوشيدني سه مصرف و ماندگاري

  . گرديد بررسي مشترك، و مجزا شكل به لاكتيس كتريومبيفيدوبا و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس پروبيوتيكي سويه دو حاوي

 در مشتركشان و مجزا كشتهاي در باكتري دو اين رفتار نحوه و ها پروبيوتيك جمعيت و اسيديته و pH تغييرات طرح، اين مراحل ضمن در
 نگهداري روزه يك و بيست دوره مدت در و سانتيگراد، درجه 37 دماي در ساعته 12 انكوباسيون مدت در چربي درصد 5/2 استريل شير
 بكار حسي ارزيابي دو كننده، مصرف جانب از ها فرآورده اين پذيرش قابليت سطح تعيين براي نهايت در. آمد بدست درجه 5 سردخانه در

  .  شد انتخاب شاهد نمونه بعنوان UHT شير ها آزمون اين در و شد گرفته

  :نتايج و بحث

 گرفت صورت محصول توليد يعني دوم مرحله انكوباسيون انجام براي لازم زمان مدت انتخاب وربمنظ كه طرح اين اول مرحله در
 pH و اسيديته تغييرات هاي منحني كنار در لاكتيس بيفيدوباكتريوم و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس پروبيوتيكي باكتري دو رشد هاي منحني

 رشد مرحله در استقرارشان و فعاليت حداكثر به توجه با انكوباسيون ساعت 5 نيزما محدوده اينكه نتيجه ، گرديد رسم شده تلقيح شيرهاي
  . شد انتخاب لگاريتمي،

 ولي داشته شير در كندتري فعاليت و رشد اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس به نسبت بيفيدوباكتر كه شد مشخص مرحله اين در ضمن در
  . كند مي تسريع را فعاليتش و رشد 1 به 1 نسبت به آن كنار در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس حضور

 لاكتوباسيلوس همچون اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس باكتري كه داد نشان سانتيگراد درجه 5 سردخانه در محصولات نگهداري نتايج
 حاليكه در. مترك نسبت به ولي دارد را بعدي اسيديفيكاسيون پديده ايجاد جهت در آنزيماتيكي فعاليت سرما در ماست، مايه بولگاريكوس

  . باشد مي راستا اين در آن آنزيماتيكي فعاليت عدم بر دليل كه نگرديده مشاهده بيفيدوباكتر مورد در حالتي چنين

 آنرا علت كه نمود مي بيشتر بيفيدوباكتر به نسبت سرما در نگهداري اول هفته 2 مدت در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس افت درصد ضمناً
 لاكتوباسيلوس زيستي قابليت اينكه جالب. داد نسبت نيز اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس توسط اسيد توليد به محيط سرماي بر علاوه توان مي

 را آن علت كه داد مي نشان ناگهاني افزايش كاهشي، روند گرفتن پيش در از بعد اسيدوبيفيدوس يا اسيدوفيلوس شيرهاي در اسيدوفيلوس
. داد نسبت آن متراكم جات دسته احتمالي پاشيدن هم از يا و نگهداري ضمن در باكتري اين احتمالي مترمي قدرت يا سازگاري به توان مي

  )1 شكل(
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  سانتيگراد درجه 5 سردخانه در نگهداري هفته 3 طول در محصول سه هاي پروبيوتيك جمعيت تغييرات روند مقايسه – 1 شكل

 

 داد مي كاهش وارده سرمايي هاي شوك حتي و pH كاهش اسيديته، افزايش به نسبت را دو هر حساسيت شير، در باكتري دو هر حضور
  ). مقاومت افزايش(

 بيفيدوس شير در ولي بود مشابه اسيدوبيفيدوس شير و اسيدوفيلوس شير محصول دو در روزه 21 نگهداري طي در اسيديته تغييرات روند
 عدم به توان مي را موضوع اين كه داشت داري معني تفاوت قبلي محصول دو به نسبت اسيديته تغيير روند بعد به نگهداري دوم هفته از

  )2 شكل. (داد نسبت درجه 5 دماي در باكتري اين آنزيماتيكي ضعيف بسيار فعاليت يا آنزيماتيكي فعاليت

  ادسانتيگر درجه 5 سردخانه در نگهداري هفته 3 طول در محصول سه در اسيديته تغييرات روند مقايسه – 2 شكل

 

 در شاخص اين دوم هفته در ولي شد نمي ديده بينشان داري معني تفاوت و بود مشابه محصول سه هر در اول هفته در pH تغييرات روند
 از متفاوت و مشابه اسيدوبيفيدوس و اسيدوفيلوس شير درpH  تغييرات روند سوم هفته در و داشت متفاوتي تغييرات روند محصول 3 بين
 خوبي آنزيماتيكي فعاليت نيز سرما در كه باشد مي اول شير دو در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس حضور امر اين دليل. دبو بيفيدوس شير

  )3 شكل. (است اسيد توليد به قادر و داشته
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  سانتيگراد درجه 5 سردخانه در نگهداري هفته 3 طول در محصول سه در pH تغييرات روند مقايسه – 3 شكل

 

 شده تعيين محدوده در بيفيدوباكتريوم و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس آغازگرهاي شمارش نگهداري، هفته سه پايان در كه جاآن از نهايت در
 مصرف مدت پيشنهاد و مصرف مقبوليت تعيين براي حسي آزمون از لذا) cfu/ml107 -  106( بود مانده باقي پروبيوتيكي هاي فرآورده براي

 احساس عدم بدليل هفته، سه هر در اسيدوفيلوس و بيفيدوس شيرهاي بالاي مقبوليت از حاكي نتايج كه ديدگر استفاده آنها براي مناسب
 مزه بدليل اسيدوبيفيدوس شير پايين مقبوليت و) بود اسيدوفيلوس شير از بيشتر بيفيدوس شير مقبوليت البته( آنها از ناشي اسيدي مزه

  . بود آشكارش اسيدي

 نهايتاً و اول هفته توان مي را آن نگهداري زمان بهترين نگردد، استفاده مزه اين پوشاندن براي اي دهنده طعم هيچ از چنانچه اگر رو اين از
 توليدي، مقياس در است بهتر باكتري دو اين سينرژيستي اثر به عطف و مرحله اين در حاصله نتايج به توجه با البته. نمود پيشنهاد دوم هفته
  .  شود استفاده كمتر انكوباسيون زمان مدت از يا ، رفته بكار نسبت حفظ با تر پايين تلقيح درصد از وبيفيدوساسيد شير توليد براي

  :پروژه عنوان:  3 مطالعه

  متوسط تا خفيف كلسترومي هيپر به مبتلا افراد سرم ليپيدي هاي فراسنج بر پروبيوتيك ماست نوعي مصرف اثر بررسي

  )طاهباز دكتر خانم – عطايي خانم( كشور غذايي صنايع و اي تغذيه تحقيقات انستيتو: همكار واحد

  : طرح هدف

  :كلي هدف  

 اثر با مقايسه و متوسط تا خفيف كلسترومي هيپر به مبتلا افراد ليپيدي هاي فراسنج سطح بر پروبيوتيك ماست مصرف اثر تعيين -
 معمولي ماست مصرف
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  :اختصاصي اهداف      

 معمولي و پروبيوتيك ماست مصرف دوره در ناشتا سرم گليسيريد تري و HDL‐C ، LDL‐C ،تام كلسترول غلظت تعيين -

 پروبيوتيك هاي باكتري حاوي( پروبيوتيك ماست مصرف دوره در ناشتا سرم TC / HDL‐C و LDL‐C / HDL‐C نسبت تعيين -
 معمولي ماست و )لاكتيس بيفيدوباكتريوم و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس

 معمولي و پروبيوتيك ماست مصرف دوره در شده ذكر هاي شاخص مقايسه -

  :متدولوژي

 درگروه نفر 7 و معمولي ماست كننده مصرف درگروه نفر 7 اول، مرحله در شد، انجام مرد 4 و زن 10 شامل بيمار 14 روي بر تحقيق اين
 اين مشخصات ساير. بود سال 5/50 ± 8/6 افراد سن ميانگين. شدند جابجا دوم، مرحله در و گرفتند قرار پروبيوتيك ماست كننده مصرف
  .است شده ارائه 2 جدول در افراد

  ) =14n( مطالعه شروع در بررسي مورد افراد اوليه مشخصات معيار انحراف و ميانگين – 2 جدول

 

  :نتايج و بحث

  .نداد نشان روبيوتيكپ ماست مصرف دوره دو بين را تفاوتي رژيمي، گر مداخله عوامل و BMI و وزن تغييرات مقايسه

  يافت كاهش داري معني بطور سرم تام كلسترول سطح معمولي، ماست مصرف دوره به نسبت پروبيوتيك، ماست مصرف دوره در
)049/0  =P  (نداشت داري معني تفاوت دوره، دو اين در خون چربي هاي شاخص ساير مقايسه و )3 جدول .(  
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  ) =14n( پروبيوتيك ماست و معمولي ماست مصرف دوره در سرم ليپيدي يها شاخص سطح تغييرات مقايسه – 3 جدول

 

 گردد مي تام كلسترول سطح دار معني كاهش موجب معمولي، ماست با مقايسه در پروبيوتيك ماست مصرف كه داد نشان پژوهش اين نتايج
)049/0  =P  (دندا نشان را داري معني تفاوت بررسي، تحت هاي شاخص ساير مقايسه و .  

 گوارش لوله از گذر حين در باشند، مي معده اسيدي pH و صفراوي نمكهاي به نسبت اندكي مقاومت داراي ماست باكتري دو كه آنجا از
 باكتري دو وجود به توان مي را پروبيوتيك ماست مصرف دنبال به سرم تام كلسترول سطح كاهش دليل، همين به و مانند نمي زنده

 و  داشته بالايي مقاومت صفرا و اسيد برابر در كه داد نسبت آن در لاكتيس بيفيدوباكتريوم و اسيدوفيلوس وسلاكتوباسيل پروبيوتيك
 كلسترول سطح كاهش موجب صفراوي، اسيدهاي جذب مهار و كردن دكنژوگه همچنين و صفراوي اسيدهاي و كلسترول جذب با احتمالاً

   . شوند مي

 بوده مطلوب آماري قدرت به دستيابي بمنظور نمونه تعداد نبودن كافي بدليل احتمالاً حاضر مطالعه در LDL‐C سطح كاهش نبودن دار معني
 دوز ديگر سوي از. باشد همراه LDL‐C سطح دار معني كاهش با ، بيشتر تعداد روي اي مطالعه چنين انجام كه رود مي احتمال بنابراين. است

 هاي باكتري تعداد حداقل حاوي پروبيوتيك ماست حاضر مطالعه در كه. است برخوردار صيخا اهميت از استفاده مورد پروبيوتيك باكتري
 شير داخل در پروبيوتيك آغازگر كشت از بيشتري دوز تلقيح با كه رود مي احتمال و بوده)  cfu/gr107- 106 (  شده توصيه پروبيوتيك

  بود خواهد بيشتر LDL‐C و تام كلسترول سطح كاهش بر ماست نوع اين اثر ها، باكتري نوع اين تعداد افزايش بمنظور

  : پروژه عنوان:  4 مطالعه

  مياندوست و گرمادوست باكتريايي كشت از استفاده با پروبيوتيك تخميري نوشيدني نگهداري و توليد امكان بررسي

  )احساني دكتر آقاي – طاهري خانم( تحقيقات و علوم واحد اسلامي آزاد دانشگاه: همكار واحد 
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  :كلي هدف: طرح هدف

 پروبيوتيك هاي باكتري داشتن بر علاوه كه پروبيوتيك تخميري نوشيدني نوعي نگهداري و توليد فني دانش و تكتولوژي به دستيابي
  . كند ايجاد را پذيرش مورد آروماي قبول، قابل حد در ،) اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس(

  :اختصاصي اهداف

  مصرفي شير پايه براي) پنير آب پودر يا خشك شير پودر( كننده غني نوع و درصد بهترين تعيين -

 ماست كالچر و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس براي تلقيح درصد بهترين تعيين -

 رشد حرارت درجه اپتيمم انتخاب و گذاري گرمخانه شرايط بهترين تعيين -

   نينوشيد توليد بمنظور حاصل دلمه به شده اضافه نمك و آب درصد بهترين انتخاب -

  : متدولوژي

 طي پروبيوتيك، تخميري نوشيدني نوعي بافتي پايداري و كلي مقبوليت اسيدسازي، باكتريايي، بقاء و رشد بر موثر عوامل تحقيق اين در
 و) ترموفيلوس استرپتوكوكوس و بلگاريكوس لاكتوباسيلوس( ماست آغازگر كشت از استفاده با شده فرموله شير ساعته شش تخمير
 و بيست نگهداري مدت طي هموژنيزاسيون، و سازي رقيق از بعد و مختلف دماهاي در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس روبيوتيكيپ باكتري

 پنير، آب پودر درصد خشك، شير درصد( متغير 5 تاثير چگونگي. گرفت قرار ارزيابي مورد سانتيگراد درجه 4 دماي در محصول روزه يك
 بررسي مورد پروبيوتيك، باكتري بقاي و رشد بر سطح 3 در) گذاري گرمخانه دماي و پروبيوتيك اكتريب تلقيح ماست، آغازگر تلقيح نسبت
  . است شده آورده 4 جدول در يك هر براي مربوطه سطوح و متغير 5. گرفت قرار

  آنها عددي مقادير و سطح سه در بررسي مورد متغيرهاي – 4 جدول

 

  :نتايج و بحث

 لاكتوباسيلوس رشد در آنها از يك هر عددي ميزان و) تحقيق اين شده بررسي سطوح بين در بهينه( متغيرها موضعي بهينه سطح
 در نيز ميكروبي شمارش يا نهايي پاسخ ايجاد در متغير هر مشاركت ميزان آن، بر علاوه. است شده داده نشان 5 جدول در اسيدوفيلوس
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  رشد بر تاثير كمترين حاليكه در شد شناخته متغير موثرترين ماست، تلقيح يهما درصد 3 جدول نتايج طبق. است شده محاسبه جدول اين

  . بود گذاري گرمخانه دماي و پروبيوتيك باكتري تلقيح درصد اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس

  گذاري هگرمخان طي اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس رشد بر شيميايي و فيزيكي متغيرهاي تاثير مشاركت ميزان و بهينه سطح – 5 جدول

  

 

 اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس رشد) شير اوليه جامد ماده افزايش بمنظور( شده اضافه خشك شير پودر درصد كه داد نشان تحقيق اين نتايج
 حياا و اكسيداسيون پتانسيل به آنها تمايل و پروبيوتيك هاي باكتري محدود پروتئوليتيك فعاليت به توان مي را مشاهده اين. دهد مي كاهش را
 ماست، آغازگر هاي باكتري پروتئوليتيكي فعاليت بدليل خشك شير پودر درصد افزايش ديگر بعبارت. داد نسبت هوازي بي شرايط و كم

  ) 4 شكل. (كند مي فراهم آنها براي انتخابي رشد شرايط نوعي

 از رسيدن پي در نسبي افزايش و دوم به اول سطح از رشد كاهش از حاكي ها پروبيوتيك بقاي و رشد بر پنير آب پودر اثر بررسي نتايج
    .است اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس مطلوب رشد اصلي عامل ، پنير آب پروتئيني بخش درصد افزايش. بود سوم سطح به دوم سطح

   )4 شكل(
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 طي اسيدوفيلوس اسيلوسلاكتوب باكتري ميكربي شمارش بر پنير آب پودر و چربي بدون خشك شير  مختلف سطوح تاثير – 4 شكل
  .است 1 جدول در شده تعريف مقادير مطابق متغير هر 3 تا 1 سطوح. گذاري گرمخانه مدت

 

 اثر اما. ندارد دار معني تاثير باكتري نهايي رشد بر اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس تلقيح درصد افزايش كه داد نشان همچنين تحقيق اين نتايج
 حضور افزايش كه شد مشخص تحقيق اين در. است توجه جالب پروبيوتيك باكتري رشد بر ماست يها باكتري تلقيح ميزان تحريكي
 هاي باكتري تعداد زمانيكه اما دهد، مي افزايش را اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس رشد%) 4 به% 2 از( دوم به اول سطح از ماست هاي باكتري
 لاكتوباسيلوس مطلوب رشد. شود مي مشاهده پروبيوتيك باكتري رشد در ناگهاني افت%) 8 به% 4 از( شود بيشتر حد اين از ماست

   )5 شكل. (است باكتري اين دوستي ميانه خاصيت مويد درجه 37 دماي در اسيدوفيلوس

 بر گذاري گرمخانه دماي و ماست آغازگر كشت تلقيح ميزان اسيدوفيلوس، لاكتوباسيلوس تلقيح درصد مختلف سطوح تاثير – 5 شكل
 در شده تعريف مقادير مطابق متغير هر 3 تا 1 سطوح. گذاري گرمخانه مدت طي اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس باكتري ميكروبي شمارش
  . است 1 جدول
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 با پروبيوتيك تخميري نوشيدني توليد در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس پروبيوتيكي ميكروارگانيسم از توان مي كه داد نشان تحقيق اين نتايج
30/4 = pH ، مناسب روزه، 21 نگهداري طي باكتري اين بقاي ترتيب اين به. كرد استفاده درصد 4/7 كل جامد ماده و 8/0 نمك درصد 

 باقي پروبيوتيك نيز نگهداري زمان از بعد شده، تعريف حد از بالاتر پروبيوتيكي باكتري تعداد حفظ با توانست محصول و شد ارزيابي
 نمونه در ماست ميكروبهاي تعداد افت و دهد افزايش را نگهداري طي ماست هاي باكتري تعداد كاهش وانستت باكتري اين ضمناً. بماند

  ) 7 و 6 اشكال. (شد ارزيابي شاهد نمونه از بيش پروبيوتيك

  يخچالي نگهداري دوره طي پروبيوتيك نوشيدني ميكروبي شمار تغييرات – 6 شكل
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  يخچالي نگهداري دوره طي شاهد شيدنينو ميكروبي شمار تغييرات – 7 شكل

 

 رشد، دركنار. كرد ايجاد شاهد نمونه به نسبت را بهتري وضعيت توليد، از بعد اسيدسازي و حسي نظر از اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس
 محصول سازي اسيد كه شد مشخص تحقيق اين در. است اهميت داراي محصول نگهداري و توليد طي آغازگر هاي باكتري اسيدسازي
   .است بوده بيشتر گذاري گرمخانه و توليد طي شاهد، به نسبت پروبيوتيك

 رخ نيز محصول نگهداري حين اسيدسازي است، اهميت داراي تكنولوژيك نظر از كه توليد طي اسيدسازي سرعت و ميزان بر علاوه
 كه داد نشان مطالعه اين نتايج. است محصول اين نگهداري مشكلات از مرحله اين در اسيدسازي سرعت و ميزان بودن بالا كه دهد مي

. شود كنترل حدي تا نگهداري حين اسيدسازي و دهد كاهش را پديده اين تواند مي اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس پروبيوتيك باكتري حضور
  )  8 شكل(

   يخچالي نگهداري دوره طي شاهد نمونه و پروبيوتيك نوشيدني اسيديته ميزان تغييرات – 8 شكل
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 تا محصول شدن فاز دو حاضر تحقيق در است، تخميري شيرهاي نوع اين نگهداري راه سر بر موجود مشكلات از نيز شدن فاز دو پديده
 لاكتوباسيلوس پروبيوتيك باكتري حضور كه است حالي در اين. يافت كاهش نگهداري مدت پايان تا هفتم روز از و افزايش هفتم روز

  ) 9 شكل. (نبود موثر چندان پديده اين افزايش يا كاهش در اسيدوفيلوس

  يخچالي نگهداري دوره طي شاهد نمونه و پروبيوتيك نوشيدني شدن فاز دو درصد تغييرات – 9 شكل

 

 بالاتر اسيديته به را توليد از پس اول روز در خود، شاهد با پروبيوتيك نمونه برتري توان مي تحقيق اين از آمده بدست نتايج بررسي با
 نگهداري مدت طي محصول حسي مقبوليت كه دهد مي نشان شده اتخاذ آراي ميانگين). 3 شكل به توجه با( دانست مربوط ها نمونه

 14 روز از شاهد نمونه مقبوليت آمدن پايين اما بود، شاهد نمونه از بيش پروبيوتيك محصول مورد در افزايش اين. يابد مي افزايش يخچالي
 بنابراين. باشد حسي خواص بر محصول بالاي ترشي نامطلوب تاثير نشانگر تواند مي آن حد از بيش اسيديته فزايشا موازات به بعد به
 با نگهداري مدت طي و دارد مثبت تاثير نوشيدني كلي مقبوليت بر اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس پروبيوتيك باكتري حضور كه گفت توان مي

  ) 10 شكل. (تاس مشهودتر تاثير اين اسيدسازي كنترل

  يخچالي نگهداري دوره طي شاهد نمونه و پروبيوتيك نوشيدني مقبوليت ميزان – 10 شكل
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  :پروژه عنوان :5 مطالعه

   فراويژه بستني در ها پروبيوتيك ماني زنده بر ريزپوشاني اثر بررسي

  ) احساني دكتر آقاي – همايوني آقاي( تهران دانشگاه كشاورزي دانشكده :همكار واحد

  : طرح هدف

  مصرف و نگهداري توليد، طول در تخميري غير دربستني پروبيوتيك هاي باكتري ماني زنده و زيستي دسترسي قابليت افزايش

  :متدولوژي

 در و شده تهيه انجمادي شده خشك و خالص بصورت لاكتيس بيفيدوباكتريوم و كازئي لاكتوباسيلوس آغازگر هاي كشت تحقيق اين در
 رشد فاز انتهاي در پروبيوتيكي هاي سلول. گرديدند فعال ساعت 24 بمدت سانتيگراد درجه 37 دماي در MRS Broth كشت محيط

 و آزاد صورت دو به و شده جداسازي سانتيگراد درجه 4 دماي در دقيقه 10 بمدت دقيقه، در دور  4500 با سانتريفوژ وسيله به لگاريتمي
 سازي امولسيون شده اصلاح روش از ريزپوشاني براي. گرفتند قرار استفاده مورد تخميريغير بيوتيك سين بستني در شده ريزپوشاني

  .گرديد استفاده

  :نتايج و بحث

 داشت، اختصاص بستني و گوارش دستگاه شده سازي شبيه شرايط به مقاوم پروبيوتيكي گونه انتخاب به كه پژوهش اين اول بخش در
 25 ،20 ،15 ،10( ساكارز مختلف هاي غلظت ،)8 تا 2( قليايي و اسيدي pH در پروبيوتيك ايه باكتري ماني زنده كه داد نشان نتايج
 و كازئي لاكتوباسيلوس شد مشخص مجموع در. دارد آنها گونه به بستگي) سانتيگراد درجه -20 و 4( نگهداري پايين دماهاي و) درصد

 شرايط و گوارشي دستگاه شده سازي شبيه pH در خوبي مقاومت هم و بوده برخوردار بالايي رشد سرعت از هم لاكتيس بيفيدوباكتريوم
  .  دارند بستني شده سازي شبيه

 اختلاف ها باكتري گونه بين كه داد نشان فراويژه، بستني در ماه شش شدن سپري از پس ها باكتري اين ماني زنده بررسي از حاصل نتايج
  . بود متفاوت بستني شرايط برابر در باكتريايي هاي گونه مقاومت نييع. داشت وجود درصد يك احتمال سطح در داري معني

 لاكتيس بيفيدوباكتريوم همچنين. مانند مي زنده بيشتر آزاد، هاي سلول به نسبت شده ريزپوشاني هاي باكتري كه داد نشان نتايج همچنين
 زنده شده، ريزپوشاني كازئي لاكتوباسيلوس به نسبت سانتيگراد درجه - 20 در نگهداري ماه شش از پس بستني در شده ريزپوشاني

  .ماند مي
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 احتمال سطح در داري معني تفاوت شده ريزپوشاني و آزاد لاكتيس بيفيدوباكتريوم و كازئي لاكتوباسيلوس زنده هاي باكتري تعداد كاهش 

 داخل يا آزاد( آن حالت و باكتري گونه به يكپروبيوت هاي باكتري ماني زنده كه گرفت نتيجه توان مي بنابراين. دهد مي نشان خود از% 5
 شيب و يابند مي كاهش بيشتري سرعت با شده ريزپوشاني حالت به نسبت پروبيوتيكي آزاد هاي سلول كه بطوري. دارد بستگي) دانك
  ).12و11 اشكال( است تندتر مربوطه نمودار

 در نگهداري روز 180 طول در فراويژه بستني در شده يزپوشانير و آزاد كازئي لاكتوباسيلوس هاي سلول تعداد كاهش روند – 11 شكل
   سانتيگراد درجه - 20

 

 

 در نگهداري روز 180 طول در فراويژه بستني در شده ريزپوشاني و آزاد لاكتيس بيفيدوباكتريوم هاي سلول تعداد كاهش روند - 12 شكل
  سانتيگراد درجه - 20
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 كه دهد مي نشان نتايج. است لاكتيس بيفيدوباكتريوم از متفاوت كازئي لاكتوباسيلوس زنده هاي سلول شمار كاهش الگوي همچنين
  . روند مي بين از بيشتري سرعت با سانتيگراد درجه -20 دماي در انباري نگهداري طول در لاكتيس بيفيدوباكتريوم هاي سلول

 بستني اوليه مخلوط به شده ريزپوشاني صورت به چه و آزاد صورت به چه پروبيوتيك هاي باكتري افزودن كه داد نشان مطالعه اين
 بستني با مقايسه در محصول حسي خصوصيات در تغييري و است فراويژه بستني توليد براي مناسبي روش انجماد، از قبل بلافاصله
  . كند نمي ايجاد معمولي

 ها باكتري ماني زنده مقاوم، نشاسته و كلسيم آلژينات جنس از هايي دانك داخل در ها پروبيوتيك ريزپوشاني كه شد داده نشان ديگر سوي از
 به كه بود cfu/gr 109- 108 حدود در ماه سه گذشت از پس فراويژه بستني در ها پروبيوتيك تعداد. دهد مي افزايش داري معني بطور را

   .است بالاتر IDF سوي از شده توصيه ميزان از مراتب

   :پروژه عنوان : 6 مطالعه

  زنان در التهابي و اكسيدان آنتي فاكتورهاي برخي و ليپيدي پروفايل بر پروبيوتيك ماست مصرف اثر بررسي

  )جلالي دكتر آقاي – صدرزاده خانم( تهران پزشكي علوم دانشگاه :همكار واحد

  :طرح هدف

 انحراف و ميانگين مقايسه( اكسيدان آنتي فاكتورهاي برخي و ليپيدي پروفايل بر پروبيوتيك و معمولي ماست اثر مطالعه طرح اين هدف
 قبل، گروه هر در و گروه سه در...)  و اكسيدان آنتي هاي آنزيم كلسترول، HDL كلسترول، LDL تام، كلسترول: شامل وابسته متغيرهاي معيار
  .باشد مي مداخله انتهاي در و هفته سه از پس

  :متدولوژي

 300روزانه هفته 6 بمدت افراد. گرفت صورت مداخله گروه سه بصورت سال 19 -49 بين سني محدوده با زن 90 روي بر تحقيق اين
 يك و كردند دريافت) لاكتيس بيفيدوباكتريوم و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس حاوي( پروبيوتيك ماست گرم 300 يا معمولي ماست گرم
 مورد مداخله انتهاي در و هفته سه از پس ابتدا، در فرادا خون هاي نمونه گروه هر در. نكرد دريافت ماستي نوع هيچ شاهد بعنوان نيز گروه

  .گرفت قرار آزمايش

   :نتايج و بحث

  .شد ايجاد كردند مصرف معمولي و كپروبيوتي ماست كه گروهي دو ليپيدي پروفايل در مثبتي تغييرات كه داد نشان تحقيق اين نتايج
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 سطح بودند كرده دريافت پروبيوتيك ماست كه گروهي در و يافت شكاه شاهد گروه با مقايسه در گروه دو هر در كلسترول ميزان

  .نشد مشاهده LDL كلسترول سطح در گروهها بين داري معني اختلاف. بود برخوردار افزايشي روند از نيز HDH كلسترول

 معني تفاوت ابتدا در اگرچه كه داد نشان كاتالاز، و)  SOD( ديسموتاز سوپراكسايد هاي آنزيم معيار انحراف و ميانگين بررسي همچنين
 كردند مصرف پروبيوتيك ماست كه گروهي در آنزيم اين مقدار مداخله از پس ولي شد نمي مشاهده گروه دو كاتالاز سطح در داري
 به داخلهم از بعد)  SOD( مقدار نيز گروه دو هر در حال عين در. كردند دريافت معمولي ماست كه بود گروهي از بيش توجهي قابل بميزان
 و اكسيدان، آنتي هاي آنزيم افزايش باعث پروبيوتيك ماست مصرف كه شد مشخص آمده بدست نتايج بنابر. داد نشان افزايش زيادي ميزان

  . گردد مي اكسيداتيو استرس كاهش آن تبع به

  :اجرا دست در هاي پروژه

   فيتواسترولها با شده غني پروبيوتيك ماست توليد شرايط سازي بهينه :پروژه عنوان -

  )عليزاده دكتر آقاي – پارسا خانم( اروميه دانشگاه :همكار واحد

 مبتلا بيماران در التهابي فاكتور و اكسيداتيو استرس هاي شاخص ليپيدي، الگوي خون، قند بر پروبيوتيك ماست دريافت اثر :پروژه عنوان -
    2 نوع ديابت به

 )همايوني دكتر آقاي و نيا مهتدي دكتر آقاي – اجتهد خانم( تبريز پزشكي علوم دانشگاه :همكار واحد

 رئولوژي، فيزيكوشيميايي، تغييرات و همراه آغازگر كشتهاي افزودن بوسيله فتا يواف پنير پروبيوتيكي پتانسيل بررسي :پروژه عنوان -
         نگهداري و فرايند طي در آن حسي و ميكروبي

 ) احساني دكتر آقاي و رضوي دكتر آقاي – كبريانا آقاي( تهران دانشگاه :همكار واحد

 يبرخ بقاء و رشد بر يميآنز شده زيدروليه ريش و جيهو آب در موجود يدهايگوساكارياول يكيوتيب يپر اثر بررسي :پروژه عنوان -
      جيهو آب/ريش يدنينوش در كيوتيپروب يها هيسو

 )رضوي دكتر آقاي و احساني دكتر آقاي – دانشي آقاي( تهران دانشگاه :همكار واحد

  ...   و فروكتواليگوساكاريدها اينولين، از استفاده با بيوتيك  نيس شير توليد :پروژه عنوان -

  ) احساني دكتر آقاي – محسني خانم( تحقيقات و علوم واحد اسلامي آزاد دانشگاه :همكار واحد
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  پودري هاي فرآورده در ها پروبيوتيك كردن ميكروكپسوله :پروژه عنوان -

  )علوي دكتر خانم – ياري خانم( الزهرا دانشگاه :همكار واحد
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  يرانيا يسنت يلبن يها فرآورده و سلامت

  يمركز تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه ارياستاد ،يميابراه يآباد تاج ميمر

  پرند واحد ياسلام آزاد دانشگاه ارياستاد ينصرآباد يدريح ترايم

  ارك واحد ياسلام آزاد دانشگاه ارياستاد يجعفر وانهپر

  :مقدمه

 يال همان اي كفيمچن چيليا ايليا نوبل، برنده و يروس دانشمند توسط 1908 سال در بار نياول كيوتيپروب يها سميكروارگانيم هياول دهيا
 كفيمچن مرگ از بعد سال 49 تا يعني 1965 سال تا شبخ يزندگ يمعن به كيوتيپروب واژه البته ..شد ارائه ك،يوتيپروب دانش پدر كف،يمچن

 يبوم يها تيجمع عمر طول و سلامت و ريش يريتخم يها فرآورده منظم مصرف نيب ارتباط ينوع يمدع كفيمچن. نشد برده كار به هرگز
 روده يهاي باكتر يبرخ كه كرد طرحم را هيفرض نيا آن در و نگاشت " يطولان يزندگ" عنوان تحت يكتاب او .شد بلغارها ژهيبو يشرق ياروپا

 مواد انسان بزرگ روده ميمق ييايباكتر تيجمع در تعادل بودعدم معتقد او .هستند انسان در يريپ نديفرآ ياصل مظنون يسم مواد ديتول با يا

 روند بر خون گردش انيرج در مواد نيا گردش و جذب ضمن در و است رگذاريتأث زبانيم يعروق و يعصب ستميس بر كه كنند يم ديتول يسم

 .دارد نقش يريپ

 ها كيوتيپروب" 2001 سال در ( WHO ) يجهان بهداشت سازمان و  ( FAO ) يوكشاورز غذا يجهان سازمان فيتعر اساس بر

 سه فيتعر نيا براساس . "بود خواهد زبانيم سلامت بر ديمف اثرات بروز موجب آن يكاف ريمقاد زيتجو كه هستند يا زنده يها سميكروارگانيم
  .هستند كيوتيپروب كروبيم انتخاب يبرا لازم شرط سه ديمف اثر كي حداقل جاديا و يكاف مقدار به زيتجو سم،يكروارگانيم بودن زنده عامل

 كه شود طاخ نيا به منجر دينبا امر نيا اما. هستند كيلاكت دياس يها يباكتر خانواده از انسان در استفاده مورد يها كيوتيپروب شتريب اگرچه
 اتيخصوص و ديمف اثرات ،يگوارش ستميس يها استرس برابر در بقاء ييتوانا چراكه است كيوتيپروب كي گروه نيا از يباكتر هر
 .شود يم دهيد متفاوت يعملكرد اتيخصوص گونه كي يها هيسو در يحت و بوده متفاوت هيسو حد در ها يباكتر نيا ييايميوشيب

 يغن دارنده يكشورها گروه در رانيا. است گوناگون يها ستمياكوس و اديز ييهوا و آب تنوع گسترده، ييايرافجغ تيموقع با يكشور رانيا
 آن تنوع11 از برخوردار رانيا نيسرزم ا،يدن يهوا و آب تنوع 14 مجموع از كه يحد به. است جهان در ييهوا و آب تيوضع تنوع نيتر

  . است تيروئ قابل يمحل يبوم يا هيتغذ مستيس و يزندگ نحوه در تنوع نيا جهينت .است

 سالم و بيو يغذا محققان و غذايي مواد كنندگان ديتول از بسياري سرمشق امروزه دارد، ريشه روستاها در كه ايراني سنتي تغذيه سيستم
 انييروستا يا هيتغذ ستميس يبررس اما. دارد دخالت نانيشهرنش به نسبت انييروستا سلامت يدربرتر يمتعدد يعوامل اگرچه. است جهان
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 سطح بهبود و يشهر هيتغذ ارتقاء و حيتصح جهت مناسب يراهكار توان يم است افراد نيا سلامت يبرتر علل از يكي شك بدون كه

  . باشد يشهر جامعه سلامت

 يباكتر افزودن جهت ياديز مطالعات امروزه اما. است دهيرس اثبات به انسان سلامت در يلبن محصولات مصرف  تياهم كه ست سالها
 بكار مشكلات از يكي. رديگ يم صورت كننده مصرف سلامت يرو ها يباكتر نيا ريتاث يبررس و يلبن محصولات به كيوتيپروب يها
 نيا در كيوتيپروب يباكتر رفتن نيب از و محصول يكياكولوژ طيشرا تحمل عدم يلبن محصولات در كيوتيپروب يها يباكتر يريگ

 ديتول كه است يگريد مشكل محصولات نيا در كيوتيپروب يباكتر توسط نامطلوب عطر و طعم جاديا نيهمچن. باشد يم محصولات
 يجداساز به منجر تواند يم تنها نه يلبن محصول از كيوتيپروب يباكتر يساز جدا رو نيازا. هستند روبرو آن با يلبن محصولات كنندگان

 يحاو يعيطب بطور كه يسنت يلبن محصولات انبوه ديتول جهت يمناسب دگاهيد تواند يم لكهب شود، ژهيو اتيخصوص با يكيوتيپروب يباكتر
 يگام تواند يم كيوتيپروب يساز جدا منشاء مشابه يصنعت يلبن محصول انتخاب گريد يسو از. دارد عرضه ما به هستند كيوتيپروب يباكتر

 لوسيلاكتوباس يجنسها از يمختلف يها گونه كنون تا. باشد يلبن محصول به كيوتيپروب يباكتر افزودن مشكلات كاهش يبرا مناسب
 يم لوسيلاكتوباس جنس به مربوط شده يمعرف يكهايوتيپروب شتريب اما اند، شده يمعرف كيوتيپروب بعنوان وميدوباكتريفيب و لاكتوكوكوس

  . باشند

 ييتوانا ،يگوارش ستميس در بقاء زانيم يريگ ندازها( يكيوتيپروب اتيخصوص يبررس و يملكول ييشناسا ،يجداساز قيتحق نيا هدف
 يها زخم ميترم و كلسترول كاهش ييتوانا ،زايماريب يها يباكتر اتصال مهار ،يكروبيم ضد باتيترك ديتول روده، الياپتل يها سلول به اتصال
  .است in vivo و in vitro طيشرا در رانيا يسنت يريتخم يلبن محصولات انواع از شده جدا يها ليلاكتوباس)  يگوارش و يپوست

   ها نمونه يآور جمع ؛ها روش و مواد

. ديگرد هيته بابل و كرمانشاه سمنان، جان،يآذربا يها استان از يلبن يها فرآورده كننده ديتول يسنت يها كارگاه از يسنت يلبن يها نمونه
 ها نمونه نيا. شدند محافظت گراديسانت درجه 4 يدما در ها ونهنم انتقال مدت تمام در. شد منتقل شگاهيآزما به ساعت 24 يط ها نمونه
  .شد منتقل شگاهيآزما به نمونه 46 مجموع در. بودند  كشك رويپن و كره و دوغ و ماست شامل

 دياس متحمل ليلاكتوباس يها هيسو يانتخاب غربال

. است ريگ وقت اريبس محصولات نيا از هايباكتر تك تك يوجداساز باشند يم يغن اريبس يكروبيم تنوع  يدارا يلبن يها فرآورده
 MRS طيمح يرو كرده رشد يها يكلن تينها در. شد حذف دياس به مقاوم ريغ يها هيسو ياديز حدود تا طيمح كردن يدياس با رو نيازا

agar گرفتند قرار يبررس ردمو كاتالاز تست و گرم واكنش نظر از شده خالص يها نمونه. دنديگرد خالص يخط كشت بار 5 تا3 از پس .
 گراديسانت درجه -  80يدما در سروليگل ٪30 ريز در و شناخته  Lactobacilli spp  جنس  يمنف كاتالاز و مثبت گرم يا لهيم يها زولهيا

  . شدند ينگهدار
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  شده زولهيا يها هيسو يصفرا و دياس تحمل زانيم يبررس

 جينتا. گرفت صورت تيجمع نييتع و هيته  رقت اليسر نمونه هر از ،=pH)5/6( يخنث ماريت و =pH)5/2( يدياس ماريت ساعت 2 از بعد
 يبررس يبرا مقاوم يها گروه. شدند سهيمقا و يبند گروه شده يجداساز يها هيسو تيجمع كاهش در يدياس طيمح ريتاث نييتع جهت

  . شدند انتخاب يبعد يها آزمون و شتريب

 نيهمچن. شد حيتلق) oxgall( يصفراو يها نمك% 3/0 يحاو  MRS brothطيمح به اول مرحله از شده انتخاب دياس به مقاوم يها هيسو
 بعد و قهيدق 30 هر ساعت 8 تا حيتلق از بعد. گرفت صورت شاهد بعنوان يصفراو يها نمك فاقد MRS broth  طيمح به يمشابه حيتلق
 3/0 كدورت شيافزا نيب قهيدق اساس بر يزمان تفاوت. شد نييعت نانومتر 600 موج طول در ها نمونه ينور جذب زانيم ساعت، 24 از

  . شد نييتع رشد ريتاخ زمان بعنوان مذكور طيمح دو در يواحد

  ييايباكتر برتر يها هيسو ييايميوشيب ييشناسا

 يدماها در رشد ييوانات مانند  ييايميوشيب و يشكل صفات اساس بر قبل مرحله از شده انتخاب يصفراو املاح و دياس به مقاوم يها هيسو
 ييشناسا يبرگ كتاب اساس بر نيآرژن از NH3 ديتول و مختلف يها قند ريتخم گلوكز، از گاز و دياس ديتول ،گراديسانت درجه 45 و 15

   .شدند

  :كيوتيپروب يها يباكتر اتصال

 Dulbeco`s modified كشت طيمح در ها سلول نيا. شد استفاده Caco‐2 يسلول نيلا از روده اليتلياپ يها سلول به اتصال يابيارز جهت

eagle`s, minimal essential medium  سلول 1×105 اتصال يبررس جهت. شدند داده كشت Caco‐2 كشت طيمح تريل يليم كي در 
   غلظت به ليلاكتوباس و فسفات بافر lµ 300  چاهك هر به ساعت 24 از بعد. شد حيتلق چمبر دياسلا چاهك هر به سلول

CFU/ml108-109و يزيآم رنگ روش دو با شده متصل. يها يباكتر آرام تكان با همراه يگذار گرمخانه قهيدق 90 از بعد. شد اضافه 
 كردن اضافه بدون چاهك يمنف شاهد و La‐5 يتجار هيسو مثبت شاهد يبررس نيا در. شدند شمارش ياختصاص طيمح در كشت

  . شد گرفته نظر در ليلاكتوباس

  ك يوتيپروب يها يزا با باكتريماريب يها ياكترب ينيگزيجا

-CFU/ml108 زا  به غلظت  يماريب يها يبافر فسفات و باكتر lµ 300به هر چاهك    يمورد بررس يها ليبه دنبال اتصال لاكتوباس

زا يماريب يها يه حذف و باكترمتصل نشد. يها يها باكتر همراه با تكان آرام سلول يقه گرمخانه گذاريدق 60بعد از بعد از . اضافه شد109

  . شمارش شدند يط اختصاصيگرم و كشت در مح يزيبا دو روش رنگ آم
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  يكروبيم ضد باتيترك ديتول يابيارز

 و يكل اياشرش يزايماريب يها يباكتر هيعل يا حفره و هيلا دو روش دو با يبررس مورد يها ليلاكتوباس يكروبيم ضد باتيترك ديتول يابيارز
  . گرفت صورت توژنزيمونوسا ايستريل و نوكوايا ايستريل ,كايتيانتروكول اينيرسي اورئوس كوسلوكوياستاف

  يكيژنت ييشناسا

 يها هيسو ساعت 24 كشت از DNA استخراج.شد استفاده S rDNA16 يكيژنت ييشناسا روش از ييايباكتر هيسو يقطع ييشناسا منظور به
 نييتع قطعات ترادف شد انجام MWG شركت توسط شده ريتكث قطعه يتوال نييتع .شد انجام) 2003( نگتونيول پروتكل طبق منتخب

  .گرفت قرار سهيمقا مورد BLAST ياطلاعات بانك در شده يتوال

   سترولكل جذب زانيم يبررس

 نانومتر 550 موج طول در ينور جذب منظور نيا به. شد استفاده o‐phthalaldehyde روش از كلسترول جذب زانيم يبررس جهت
 كلسترول زانيم نييتع يبرا. دارد وجود يخط ارتباط طيمح كدورت شيافزا و كشت طيمح در مانده يباق كلسترول نيب. ]15[شد يبررس
 .ديگرد استفاده M1 = ODS .M0/ODC فرمول از كشت طيمح در مانده يباق

  يشگاهيآزما واناتيح در منتخب يها هيسو اثر يبررس

  يپركلستروميه و يعيطب بالغ نر رت يها موش در يكبد يها ميآنز و ديپيل ليپروفا بر هايباكتر نيا يخوراك زيتجو اثر -

. شدند ميتقس كنترل وگروه 3 يتجرب گروه و ، 2 يتجرب گروه ، 1 يتجرب گروه شامل يتجرب گروه4 ستاريو نژاد رت موش سر 28تعداد
 در(  skim milk تريل يليم2 مقدار  بيترت به رت گاواژ مخصوص سرنگ با گروهها هيكل به و شده يكش وزن ها موش همه اول روز در

 تكرار روز هر هفته 3 مدت به ماريت نيشدا داده )3و2و1 يتجرب يگروهها.(نظر مورد يها ليلاكتوباس همراه به skim milk ،) كنترل گروه
 در نيهمچن. گرفت انجام قلب از ميمستق يريخونگ نهيس ي قفسه بازكردن با و شده هوشيب و يكش وزن ها موش دوره يط از پس. ديگرد
 استفاده مورد مدفوع يهايباكتر شمارش يشهايآزما جهت و شد يآور جمع موش هر از تازه مدفوع گرم كي مقدار شيآزما 21 و 1 روز
  .گرفت قرار

 هر در ها شيآزما نيا هيكل.شد فرستاده شگاهيآزما به ديريسيگل يتر و  HDL و LDL  توتال كلسترول زانيم يبررس جهت سرم يها نمونه 
 يها ديسريگل يتر و كلسترول زانيم توانستند هايباكتر نيا داد نشان يآمار يها يبررس .شد انجام يپركلستروميه و يعيطب يها موش دو

  .دهند وكاهش رييتغ را خون
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   يو گوارش يپوست يها م زخميك ها واثر آنها در ترميوتيپروب

. دينربالغ استفاده گرد يها از رت يمعده و پوست يم زخم هايبرترم يبدست آمده از مطالعات قبل كيوتيپروب يهاياثرات باكتر يبررس يبرا
سوم ، پنجم وهفتم از  يها تا روزها زخم ، رت يك روز پس از القاي. جاد شديك ايد استينال محلول اسيلوم يتوسط القا يزخم گوارش

ل ، كلاژن ، ماكروفاژ يبروبلاست ، نوتروفيت اندازه زخم از نظر تعداد فيدر نها. ده شدنيتغذ يك مورد بررسيوتيبا پروب يق گاواژ دهانيطر
در  يبرش يم زخم پوستيترم يدر بررس. سه شدنديو مقا يك و گروه كنترل بررسيوتيه با پروبيد در واحد سطح پس از تغذيو گلبول سف
به  يدو گروه كنترل و تجرب. جاد شديهستند، ا ينترل و كنترل منف، كيتجرب يها ستار كه شامل گروهينر از نژاد و ييصحرا يها پشت موش

. افت نكردنديدر يدرمان يس قرار گرفتند اما گروه كنترل منفيلوس برويلاكتوباس ين حاوين و اوسريبا اوسر يب تحت درمان موضعيترت
برداشته و تحت  21و  7، 1 يشدن در روزها ب پس از كشتهيها به ترت موش يزخم پوست. شد يريگ كبار اندازهيروز  3مساحت زخم هر 

  . قرار گرفت يو آمار يشناسمطالعات بافت

  جينتا

 :يصفراو املاح و دياس كننده تحمل يها هيسو يانتخاب غربال

 خالص يها زولهيا. ديگرد جدا يصفراو املاح و دياس كننده تحمل زولهيا 69 مجموع در شيآزما مورد يلبن محصول نمونه 46 انيم از
 و ييشناسا لوسيلاكتوباس جنس از يمنف كاتالاز و مثبت گرم يها ليباس. گرفتند قرار يبررس مورد كاتالاز تست و گرم واكنش نظر از شده
 و يدياس طيشرا در مقاومت زانيم يريگ اندازه و يليتكم يها يبررس از پس. دنديگرد يكدگذار يكلن يمورفولوژ و نمونه منشاء اساس بر

 يدياس قيتحق نيا در. شد انتخاب) كيوتيپروب بالقوه( يصفراو املاح و يدياس طيشرا به مقاوم ليلاكتوباس هيسو 22 يصفراو املاح
 و يساز يغن مرحله از بعد ها نمونه وژيفيسانتر گريد يسو از. نمود حذف را يكيوتيپروب ريغ يها هيسو ياديز حدود تا طيمح كردن

  .داد كاهش را دياس به مقاوم يها هيسو دادن دست از احتمال يدياس ماريت

 كاتورياند يها يباكتر رشد كاهش ييتوانا نظر از ها ليلاكتوباس ت،يپل مركز در شده جاديا رشد عدم هاله قطر اساس بر هيدولا رروش در
 مهين ،)٪75 يبالا يرندگبازدا درصد( بازدارنده گروه سه در مطالعه مورد يها ليلاكتوباس يبازدارندگ درصد اساس بر. شدند يبند ميتقس

  . شدند يبند گروه)  ٪40 از كمتر يبازدارندگ درصد( بازدارنده ريغ و) ٪40- ٪75 نيب يبازدارندگ درصد( بازدارنده

 در يگذار گرمخانه  ساعت 24 و كاتورياند كشت يها طيمح يها چاهك به يدياس و يخنث يها عصاره حيتلق از پس يا حفره روش در
 عصاره يحاو يها چاهك اطراف. شد گزارش) mm حسب بر( چاهك اطراف در شده جاديا هاله قطر اساس بر جينتا ممياپت طيشرا
 يحاو طيمح در هيسو كي تنها يخنث عصاره يحاو چاهك اطراف در تنها كهيحال در.ديگرد مشاهده رشد عدم هاله ها هيسو يبرخ يدياس
  . شد دهيد هاله توژنز،يمونوسا ايستريل
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 با يها هيسو كه دهد يم نشان جينتا. بود ريمتغ) ٪18 -٪8/88( اي μg/ml 266 -54 نيب ها هيسو نيا توسط كلسترول جذب ييتوانا

 سهيمقا در كه. باشند يم مطالعه نيا در كلسترول جذب كاهش جهت كيوتيپروب يها هيسو نيبهتر از μg/ml200  يبالا كلسترول جذب
 يكروبيضدم اثرات نيبالاتر كه يها زولهيا  S rDNA16 هيناح ترادف. هستند برخوردار يالاترب نسبتا جذب زانيم از يتجار يها هيسو با
  .ديگرد ثبت بانك نيا در آن جينتا و .ديگرد سهيمقا BLAST ياطلاعات بانك در ها يباكتر ريسا با داشتند را كلسترول كاهش ييتوانا و

 دهد يم نشان را ياختصاص طيمح در كشت و يزيآم رنگ روش دو با ها ليتوباسلاك اتصال يبررس از حاصل جينتا متوسط سهيمقا 1نمودار
 يسلول كشت طيمح در كيوتيپروب يها يباكتر اتصال ييتوانا يبررس جهت يموثق روش يزيآم رنگ روش دهد يم نشان جينتا نيا

 يكروبيم ضد باتيترك ديتول سهيمقا گريد يسو از. است برخوردار يزيآم رنگ روش به نسبت يشتريب نانياطم از كشت روش و باشد ينم
 ليلاكتوباس مختلف يها هيسو در زايماريب يها يباكتر رشد كنترل و مهار كه است مهم نيا ديمو زايماريب يها يباكتر ينيگزيجا ييتوانا و
 و باتيترك ديتول نيب يدار يمعن ارتباط چيه. رديپذ صورت مذكور روش سه از كي هر با است ممكن و بوده متفاوت) گونه كي در يحت(

  .نشد مشاهده يبررس مورد يها هيسو يرقابت ينيگزيجا

  ياختصاص طيمح در كشت و يزيآم رنگ روش دو با ها ليلاكتوباس اتصال يبررس از حاصل جينتا متوسط سهيمقا -1نمودار

 
 نيا كه گرفت جهينت توان يم يلسترومپركيه يها موش و يعيطب يها موش در شده انجام يها شيآزما جينتا يآمار يبررس از پس
 يبهبود درصد داد نشان زخم ميترم اثر يها يبررس.  دهند وكاهش رييتغ را خون يها ديسريگل يتر و كلسترول زانيم توانستند هايباكتر
 نمونه بررسي در تولوژيكپا هاي يافته. بود يمعنادار اختلاف يدارا يمنف وكنترل كنترل يها گروه به نسبت يتجرب گروه در التهاب و زخم
 و ترميم روند سرعت نظر از مشابه نسبتا كيفي روند از حكايت هيستولوژيك، نظر از ،يمنف كنترل و كنترل ،يتجرب موارد از شده اخذ هاي

 كه دادند نشان فوق يها افتهي. داشتند ائوزين هماتوكسيلين آميزي رنگ با ها نمونه زماني توالي به توجه با زخم ترميم ناحيه پاكسازي
   .داد شيافزا را ييصحرا موش در يگوارش و يپوست زخم بهبود روند يمعنادار طور به يبررس مورد يها لوسيلاكتوباس
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  :يريگ جهينت و بحث

 روش. است همراه يفراوان مشكلات با ها فرآورده نيا كروفلوريم يبررس رو نيازا. است عيوس اريبس يلبن محصولات در يكروبيم تنوع
 ليپتانس يدارا يها هيسو يجداساز يبرا مناسب يروش تواند يم دياس به حساس يها يباكتر رشد از ممانعت با ميمستق يربالگرغ

 يلبن محصول مختلف نمونه 46 از يبررس نيا در. سازد تر ساده را يلبن محصولات يكيوتيپروب اتيخصوص يبررس و باشد يكيوتيپروب
  . هستند مقاوم گوارش ستميس يصفراو املاح و يدياس طيشرا به نسبت كه شد يساز خالص ليلاكتوباس هيسو 22 يسنت يريتخم

 نشان را زايماريب يهايباكتر رشد مهار ييتوانا يحدود تا ها هيسو يتمام هيدولا روش در دهديم نشان يكروبيم ضد باتيترك ديتول يبررس
 را مثبت گرم يهايباكتر رشد يجلو هايباكتر نيا گر،يد يسو از. بود رييمتغ ٪100-  ٪20 نيب ها هيسو نيا رشد يبازدارندگ درصد و دادند
 يعيوس اثر فيط يبررس مورد يها ليلاكتوباس يديتول نيوسيباكتر شبه مواد دهد، يم نشان جينتا نيا. رنديگ يم يمنف گرم يهايباكتر از بهتر

 نيا. گذارند يم اثر يمنف گرم و مثبت گرم يهايباكتر گروه دو هر يرو يمنف گرم يهايباكتر از يديتول يها نيوسيباكتر برخلاف و داشتند
  .دارد مطابقت اند كرده گزارش) 1992و1989( بالكبورن و انانديكالچا كه يجينتا با جهينت

 نيا در گريد يسو از. شدند زايماريب يهايباكتر از يبرخ رشد مهار موجب ها هيسو از يمعدود تعداد يدياس عصاره ،يا حفره روش در
 عصاره يا حفره روش در كه آنجا از. داشت را توژنزيمونوسا ايستريل رشد مهار ييتوانا هيسو كي تنها يخنث عصاره از استفاده با روش

 در كاتورياند يهايباكتر رشد مهار ييتوانا عدم. ننمود آگار طيمح يرو رشد عدم هاله جاديا  pH ميتنظ بدون يحت ها هيسو از ياريبس
 عدم) 2003(همكارانش و توره. داد نسبت كيلاكت دياس يباكتر غشاء به نيوسيباكتر شبه باتيترك يوابستگ به توان يم را يا رهحف روش
 گريد يسو از. دادند نسبت عصاره يجزئ مقدار به را يا حفره و هيلا دو روش دو با يكروبيم ضد باتيترك ديتول يبررس جينتا تطابق
 ترشح و سنتز كيتحر موجب) يكروبيم ضد باتيترك كننده ديتول سلول و كاتورياند( سلول دو ميمستق تماس شود يم زده حدس

 ياريبس است، شده اعلام pH به وابسته ها ليلاكتوباس يكروبيم ضد اثر فيط گريد گزارشات در نيهمچن.  شود يم يكروبيم ضد باتيترك
 گريد يسو از  دهند يم نشان) 5 از كمتر( يدياس يها pH در يتر يقو يكروبيم ضد تيفعال كيونيكات ساختار  ليدل به ها نيوسيباكتر از
 فيط و ساختار يرو توانديم pH راتييتغ و باشند يم ينيپروتئ كيلاكت دياس يهايباكتر توسط يديتول نيوسيباكتر شبه باتيترك
  .باشد اثرگذار باتيترك نيا يكروبيم ضد

 ضد تيفعال يگوشت يريتخم يها فرآورده از شده جدا كيلاكت دياس يهايباكتر از ٪61) 2004( همكارانش و برومبرگ مطالعه در
 از ممانعت ييتوانا يا حفره روش در ٪31 تنها تعداد نيا از و دادند نشان) هيلا دو روش مشابه يروش( يچيساندو آزمون در يكروبيم

 نظر را يساك لوسيلاكتوباس مختلف يها هيسو نگرياشل و لوك يمشابه يبررس در. داشتند آگار طيمح يرو را كاتورياند يهايباكتر رشد
 يهايباكتر رشد مهار ييتوانا كه يها هيسو از. دادند قرار يبررس مورد يا حفره و هيدولا روش دو با زايماريب يهايباكتر رشد مهار ييتوانا
‐vac) ييرو عيما غلظت شيافزا از پس. ننمودند شدر عدم هاله جاديا يحفرها روش در چكداميه داشتند هيدولا روش در را كاتورياند

speed) 6 نمودند رشد عدم هاله جاديا آگار طيمح يرو يبررس مورد هيسو 19 از هيسو.  
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 يعتريوس يكروبيم ضد فيط يدارا كيلاكت دياس يها يباكتر دهد، يم نشان شده گزارش جينتا با يبررس نيا در آمده بدست جينتا سهيمقا

 يهايباكتر از يعيوس فيط از ديبا يكروبيم ضد تيفعال يدارا كيلاكت دياس يهايباكتر غربال در و باشند يم يمنف گرم يها يباكتر به نسبت
 يها يباكتر توسط كاتورياند يهايباكتر مهار ييتوانا يبررس يبرا مناسب يروش هيلا دو روش گريد يسو از. نمود استفاده كاتورياند
 ريغ ييغذا طيمح اي انسان روده مثلا يطيمح طيشرا مشابه( ميمستق تماس در هايباكتر نيا چراكه. ستا يطيمح طيشرا در كيوتيپروب
 pH رييتغ ،يبررس مورد عصاره يجزئ مقدار ليدل به يا حفره روش نيهمچن رند،يبگ را كاتورياند يهايباكتر رشد يجلو اند توانسته)لياستر

  .شود يكروبيم ضد ليپتانس يدارا هيسو حذف موجب توانديم آزمون مورد هيسو و كاتورياند سلول ميمستق تماس عدم و عصاره

 ها جنس از ياريبس البته. باشند يم فورم نهيكور تا بلند يا لهيم و مثبت گرم اسپور، بدون متحرك، ريغ كروسكوپيم ريز در ها ليلاكتوباس
 يرو رشد ييتوانا و يمنف كاتالاز ژن،ياكس تحمل مثل يا ساده يها تست با توان يم جا نيا در. دهند يم نشان را يپيفنوت اتيخصوص نيچن
  . كرد ييشناسا را ليلاكتوباس جنس MRS  يدياس  كشت طيمح

 ديتول جور، نا اي و جور ريتخم مانند ييايميوشيب اتيخصوص بر ليلاكتوباس جنس  يها گونه ييشناسا كيكلاس كيپيفنوت يها تست
 استوار يكيوتيب يآنت يها تيحساس و ها ميآنز يبرخ ديتول ر،يش ونيكوآگولاس درات،يكربوه يسوبستراها سميمتابول كيلاكت دياس يزومرهايا

 ييشناسا چه اگر. كنند يم كيلاكت دياس ديتول و ريتخم را ها دراتيكربوه و هستند وارگانوتروفيميش عموماً ها ليلاكتوباس. است
 شاهد كه است علت نيهم به. باشد يم مشكل) ريتخم يالگو( ييايوشميب اتيخصوص اديز راتييتغ علت به گونه حد در ها ليلاكتوباس

 پنتوزوس، لوسيلاكتوباس يها گونه ريز شامل كه پلانتاروم لوسيلاكتوباس گروه مثال طور به م،يباش يم يگروه يها يبند دسته
  .است پلانتاروم لوسيلاكتوباس پاراپلانتاروم، لوسيلاكتوباس

 يكروموزوم گريد ينواح به نسبت يوتيپروكار مختلف يها گونه در يرييتغ كم اريبس و شده حفظ ينواحS rDNA 16و S rDNA23 ينواح
 دياس يها يباكتر S rDNA  16هيناح زيآنال و يبررس در يا گسترده طور به 630R  و 616V يمرهايپرا. هستند گونه هر خاص و باشند، يم

 يبررس اي و ها يباكتر ييشناسا يبرا قبول مورد يروش هيناح نيا سهيمقا و يابي يتوال ر،يتكث. شود يم استفاده يلبن محصولات در كيلاكت
 دهد، يم نشان آزمون نيا در يملكول و ييايميوشيب ييشناسا از آمده دست به نتاج تطابق عدم.است ريتخم پروسه يط در يتيجمع راتييتغ

 يتوال اساس بر ها ليلاكتوباس مختلف يها گونه ييشناسا و. باشد ينم ها ليلاكتوباس ييشناسا يبرا يمناسب روش ييايميوشيب يها آزمون
 اند آورده دست به) 2003( همكاران و آنوك و) 2004( همكاران و ايپناچ كه يجينتا با جينتا نيا. است يمناسب روش S rDNA 16هيناح

  .داشت تطابق

 ونيزاسيكلون ييتوانا يبررس جهت رو نيا از  .است مواجه ييها تيمحدود با انويح و انسان روده در ها يباكتر ونيزاسيكلون يبررس
 نيا در. شود يم استفاده يشگاهيآزما مدل بعنوان روده از شده جدا موكوس و بافت كشت يها سلول از روده در  كيوتيپروب يها يباكتر
  . دشو يم استفاده HT‐20MTX موكوس كننده ديتول يسلول نيلا و HT‐29 و Caco‐2 يسلول كشت نيلا از معمولا ها يبررس
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 قرار يقو و متوسط فيضع گروه سه در متصل يها ليلاكتوباس تعداد متوسط اساس بر يبررس مورد يها هيسو يزيآم رنگ روش در

 متوسط با La‐5 يتجار هيسو مشابه Y2l6 و Aa1 يها هيسو. شد استفاده La‐5 يتجار هيسو از مثبت شاهد بعنوان يبررس نيا در. گرفتند
  . دادند نشان را اتصال ييتوانا نيشتريب1000 يبالا ليلاكتوباس تعداد

 در. بود يزيآم رنگ روش ار آمده بدست جينتا از متفاوت كشت روش با Caco‐2 كشت يها سلول به ليلاكتوباس يها هيسو اتصال جينتا
 داد نشان ها هيسو نيا يكروسكوپيم يبررس. دادند نشان را يقو اتصال يانتخاب طيمح يرو كرده رشد يها يكلن اساس بر كشت روش
 بوده يزيآم رنگ روش در ها يباكتر نيا شمارش عدم و ديد يخطا موجب Caco‐2 يها سلول مقابل در ها يباكتر نيا كوچك اندازه
 يسلول كشت طيمح در كيتويپروب يها يباكتر اتصال ييتوانا يبررس جهت يموثق روش يزيآم رنگ روش رسد يم نظر به لذا. است

 و Gilles Chauviere كه يمشابه مطالعه در. است برخوردار يزيآم رنگ روش به نسبت يشتريب نانياطم از كشت روش و باشد ينم
 Caco‐2 كشت يها سلول به واناتيح و انسان مدفوع از شده جدا يها ليلاكتوباس هيسو 25 اتصال يبررس يرو) 1992( سال در همكاران

 روش از يبررس نيا در. بودند شده جدا انسان مدفوع از اغلب كه شد متصل كشت يها سلول به يبخوب هيسو 7 دادند، نشان دداشتن
 بصورت و شمارش يكروسكوپيم نهيزم 20 در متصل يها يباكتر و. شد استفاده متصل يها يباكتر شمارش منظور به گرم يزيآم رنگ
 .شدند گزارش Caco‐2 سلول 100 به متصل يها يباكتر

 تياهم جينتا نيا. است هيسو هي وابسته و رييمتغ لوسيلاكتوباس جنس از گونه كي در يحت اتصال ييتوانا دهد يم نشان قاتيتحق نيا جينتا
 . كند يم ديتائ را كيوتيپروب يها هيسو انتخاب منظور به invitro طيشرا در گوارش لوله يپوشش يها سلول به اتصال ييتوانا يبررس

 انسان روده در اتصال امكان يبرا يمناسب ينيب شيپin vitro  طيشرا در كشت يها سلول به اتصال ييتوانا يبررس است داده نشان مطالعات
 كشت و يزيآم رنگ روش دو با رانيا يبوم يها ليباسلاكتو اتصال آزمون در آمده بدست جينتا يابيارز سهيمقا. است in vivo طيشرا در

 يها سلول به اتصال ييتوانا يابيارز نيهمچن. است برخوردار يزيآم رنگ روش به نسبت يشتريب نانياطم از كشت روش دهد يم نشان
 .دارند را روده در ونيزاسيونكل ييتوانا يسنت ماست و ريپن از شده جدا هيسو پنج احتمالا داد نشان in vitro  طيشرا در Caco‐2 كشت
 مناسب يراهكار توانند يم يشگاهيآزما يها روش دهد يم نشان قيتحق نيا در in vivo و in vito طيشرا در آمده دست به جينتا سهيمقا

 ليوباسلاكت هيسو 5 يلبن نمونه 46 از قيتحق نيا در شده انجام يها يبررس در كهيبطور باشند كيوتيپروب يها هيسو انتخاب جهت
  . ديرس اثبات به  in vivo و in vito طيشرا در آنها ديمف اثرات كه شد انتخاب كيوتيپروب
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  تهران يپزشك علوم دانشگاه يداروساز دانشكده كيوتيپروب قاتيتحق شگاهيآزما در شده انجام قاتيتحق نيعناو

  تهران دانشگاه يداروساز دانشكده اريدانش ،يفاضل محمدرضا

 رانيا يسنت يهانان و نان ترش ريخم يهايباكتر -1

 نيهمچن و هاآن يداريپا و يكروبيم ضد اثرات يرسبر و ليلاكتوباس مختلف يهاهيسو يحاو كيوتيپروب يهاماست ديتول -2
 آنها توسط كلسترول كاهش تيقابل

 آنها يداريپا يبررس و ليلاكتوباس مختلف يهاگونه از استفاده با هاوهيمآب كردن كهيوتيپروب -3

 كيوتيپروب يهايباكتر و مخمر لهيبوس وريط ييغذا يهامكمل هيته -4

 ()كلون يسلولها( يسلول يهارده حضور در پاتوژن يهايباكتر با مواجهه در لياسلاكتوب مختلف يهاهيسو اثرات يبررس -5
L929 , A549   Caco IIهير يسلولها( 

 ياثرگذار زانيم برآورد جهت مارستانهايب از شده جدا پاتوژن يهاهيسو بر اي مارانيب نيبال بر هاليلاكتوباس اترات يبررس -6
 .يمصرف جيرا يهاكيوتيبيآنت به مقاوم يهاگونه بر

 و نيپاتول نيكوتوكسيما و هانيآفلاتوكس ياهيگ آفات با مبارزه شامل كه ييغذا محصولات از كيولوژيب ييزدا سم -7
 .باشديم هاكيوتيپروب توسط ليفيد وميديكلسترA نيتوكس

 )پرورده تونيز مانند( رانيا يبوم ييموادغذا از شده جدا يكيوتيپروب يهاگونه از استفاده با يريتخم ييغذا مواد هيته -8

  كيوتيپروب يهايباكتر گونه و جنس ييشناسا درPFGE, PCR يمولكول ييشناسا يهاروش -9

 داخل در مصرف از بعد هايباكتر يماندگار طيشرا كردن نهيبه و هاكيوتيپروب از مختلف ييدارو يهاونيفرمولاس هيته  - 10
 .بدن

 يپر و كيوتيپروب يمخمرها و يباكتر پودر ديتول و كيوتيروبپ يهايباكتر كردن خشك ديجد يها روش درباره قيتحق - 11
  .دام و انسان مصرف مورد يكهايوتيب
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  Lactobacillus paracasei يحاو كيوتيپروب ماست ديتول يمقدمات مطالعه

  :هدف و مقدمه

Lactobacillus paracasei و دهديم نشان خود از گوارش هدستگا طيمح در ييبالا مقاومت كه است كيوتيپروب ديجد يهاهيسو از يكي 
 شمارش ،pH راتييتغ زيآنال و L.paracasei از استفاده با كيوتيپروب ماست ديتول ما هدف. داراست را يمطلوب يظاهر -يحس خواص

  .بود شده ديتول ماست يظاهر-يحس خواص يبررس و يكروبيم

  : كار روش

 C ̊ 42 به آن يدما و زهيپاستور ه،يته) خشك وزن% 14( يچربيب ريش پودر به مقطر آب افزودن با كه يريش شاهد، ماست ديتول يبرا
 و Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus       يحاو كه    ماست  ياستارترها  ةزيليوفيل  پودر لهيبوس   بود، شده رسانده

Streptococcus thermophilus ،توسط ريش ك،يتويپروب ماست ديتول يبرا. ديگرد حيتلق بود L. paracasei حيتلق استارترها نيهمچن و 
 يهاسميكرووارگانيم تعداد و pH. ديآ بدست pH 7/4 تا دنديگرد گذارش گرمخانه C ̊ 42 يدما در شده حيتلق ريش نمونه دو هر. ديگرد
 بطور را ماست يهانمونه ده،يد وزشآم و جنس دو هر از سالم يدانشجو 30. ديگرد يريگاندازه ينگهدار و ديتول روند يط در زنده
 بودن داريمعن يبرا يآمار يهازيآنال. كردند يابيارز Karl Ruher 1-9 يده ازيامت روش توسط يظاهر-يحس خواص لحاظ از يتصادف

  .گرفتند قرار استفاده مورد جينتا

 ةليبوس شده حيتلق ريش از عتريسر استارتر و كيوتيپروب يباكتر ةليبوس شده حيتلق ريش در يگذار گرمخانه ةدور يط در pH كاهش :جينتا
 يگذار گرمخانه ةدور يط شاهد ماست با سهيمقا در كيوتيپروب ماست در (Generation No) استارترها رشد كاهش. بود تنها استارتر

 به بيترت به و داشت يداريمعن كاهش) C ̊ 4( ينگهدار روز 21 گذشت از پس كيوتيپروب و شاهد ماست pH.   (P>0.05) نبود داريمعن
) 21( آخر روز تا آنها تعداد يول افتندييم كاهش يخط بصورت ينگهدار ةدور طول در زنده يهاكيوتيپروب تعداد ديرس 25/4 و 33/4

 دو نيب (P>0.05) يداريمعن تفاوت يظاهر-يحس خواص لحاظ از. بود ) cfu ml‐1 106( كيوتيپروب ةفرآورد يبرا استاندارد حد از بالاتر
 از توانديم كشورمان در آن دانش كردن يبوم و گونه نيا از بخصوص ماست يصنعت ديتول. نشد مشاهده كيوتيپروب و شاهد ماست ةنمون
 فراهم يرانيا كنندگان مصرف يبرا را ييغذا و كيوتيپروب ةفرآورد كي به آسان يدسترس و باشد يكاربرد و ارزشمند ياقتصاد لحاظ
  .سازد

  لوسيترموف توكوكوسياستر و GG لوسياستارترلاكتوباس از استفاده با يكيوتيپروب ماست ديتول :عنوان
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 يباكتر دو نيا از مختلف ينسبتها با ييوماستهايب لوس،يترموف استرپتوكوكوس و GG لوسيلاكتوباس يباكتر دو از استفاده با قيتحق نيا در
 يظاهر يهايژگيو لحاظ از خچالي در ينگهدار از بعد روز 14 ،12 ،10 ،8 ،6 ،4 ،2 ،0 شامل مشخص يزمانها در هانمونه و شدند هيته

 هيته يماستها نيب سهيمقا در. گرفتند قرار يابيارز مورد ها،نمونه pH زانيم و رفته بكار يهايباكتر يداريپا نيهمچن و ماست قوام مانند
 به نسبت را يمطلوب تيفيك و بالاتر قوام ينگهدار مدت طول در بود، شده هيته نظر مورد يباكتر دو از 1:1 نسبت با كه يوماستيب شده،

 از تعداد نيا و ديرس cfu/ml108 به يگذار گرمخانه مرحله از بعد موردنظر استارتر يهايباكتر رشد زانيم نيهمچن و. داد نشان هيبق
 ادامه، در. بود 2/4-6/4 نيب مدت نيا طول در زين هانمونه pH زانيم و ماند يباق ثابت و شد حفظ هانمونه ينگهدار زمان يط در هايباكتر
 نمونه نيهمچن و وماستيب نمونه در ديسريگل يتر و كلسترول زانيم ،يكيوتيپروب ماست توسط كلسترول كاهش تيخاص يبررس منظور به
 طول در اسپكتروفوتومتر دستگاه سطتو OD نييتع سپس و  ياختصاص يهاتيك توسط  يسنت ماست نمونه و) ماست هيته در( يمصرف ريش

 را يتوجه قابل كاهش گريد نمونه دو به نسبت شده هيته وماستيب در باتيترك نيا زانيم كه شد مشخص و ديگرد نييتع nm546 موج
 پاتوژن يهايباكتر هيعل بر شده هيته وماستيب نيهمچن و GG لوسيلاكتوباس يباكتر يكروبيم ضد تيخاص گريد بخش در. دهديم نشان

 ،يطرف از و گرفت قرار مطالعه مورد Spot test روش با اورئوس لوكوكوسياستاف و يفيسالمونلات ه،يپنومون لايكلبس ،يسانتريد گلايش
 از حاصل جينتا.شد يبررس نامبرده پاتوژن يهايباكتر هيعل بر زين يسنت ماست نمونه و كوسيبولگار لوسيلاكتوباس يكروبيضدم تيخاص

 لوسيلاكتوباس از شتريب GG لوسيلاكتوباس نمونه به مربوط يتهايپل در رشد عدم يهاهاله قطر اندازه داد نشان شيآزما دو نيا
 يداريپا و دوام بعد، قسمت در. بود شتريب GG لوسيلاكتوباس به مربوط يهانمونه به نسبت وماستيب نمونه در نيهمچن و كوسيبولگار
 ماست با و شد يبررس شده هيته وماستيب نمونه در) cfu/ml 106 و104 ،102 ريمقاد در( Escherichia coli 0157:H7 پاتوژن يباكتر
  .ديگرد سهيمقا يسنت

 پاتوژن يباكتر كاهش زانيم يگذار گرمخانه مرحله از پس) 72 و 48 ،24 ،12 ،3 ،0( ينيمع ساعات در ماست ديتول روند يط در و
  .باشد يم يسنت ماست از كوتاهتر وماستيب در پاتوژن يباكتر حذف يزمانها كه شد داده نشان و د،يگرد يبررس

 ترش ريخم در موجود يهاليلاكتوباس يكروبيم ضد و يكيوتيپروب اثراستارتر: عنوان

 استفاده هانان هيته يبرا وهيش نيترياصل. بودند هانان انواع است شده هيته ريتخم نديفرآ توسط كه ياهيتغذ يهافرآورده نيترمهم از يكي
 هاروغن انواع و آب چاودار، آرد اي گندم آرد رينظ( گريد هياول مواد به آنها افزودن سپس و يعيطب استارتر كي عنوان به هاترش ريخم از
 كربنات دروژنيه ميسد رينظ مضر و كيسنتت مواد يبرخ مختلف عيصنا توسعه زين و تيجمع شيافزا و زمان گذشت با اما). بود ياهيگ
 گر،يد هياول مواد به باتيترك نيا كردن اضافه با. اندشده گرفته خدمت به هانان مختلف انواع هيته جهت يعيوس طرز به) نيريش جوش(

 مواد به يعيطب و كيولوژيب استارتر كي عنوان به هاترش ريخم افزودن با كنيول داد، خواهد رخ عيسر اريبس ياگونه به ورآمدن نديفرآ
 مسئله نيا ست،ين انينانوا مطلوب ياقتصاد ثيح از موضوع نيا كه ديانجام خواهد طول به ساعت 2 حداقل مذكور نديفرآ گريد هياول
 يهايژگيو و داشته نييپا تيفيك غالباً شونديم هيته كيسنتت مواد نگونهيا افزودن توسط كه ييهانان كه است تياهم حائز اريبس
 قيتحق نيا انجام جهت. دارند ينامناسب و ياقفسه عمر شدن، اتيب و فساد زمان ،ياهيتغذ رزشا بافت، طعم، رينظ آنها ييايميكوشيزيف
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 ةهم شد، واقع يبررس مورد ييايميوشيب و كيسكوپ كرويم شاتيآزما انجام توسط رانيا يسنت يهارترشيخم از مختلف نوع نيچند
 مولد يهايباكتر. بودند پلانتاروم گونه به متعلق آنها اكثر و لوسياسلاكتوب جنس به متعلق شده زولهيا دياس كيلاكت مولد يهايباكتر
 ضد تيفعال يابيارز يبرا هاپاتوژن رشد عدم يهاهاله قطر يريگاندازه به توجه با شدند جدا يسنت يهارترشيخم از كه دياس كيلاكت
 طيمح به مذكور يباكتر ييرو عيما از تريليليم 20. بود (T7) يكازئ لوسيلاكتوباس به متعلق جهينت نيبهتر. گشتند انتخاب ،يكروبيم

 دستگاه لهيوس به نانومتر 600 موج طول در عيما افزودن از بعد و قبل ينور تهيدانس. شد اضافه پاتوژن يهاسميارگان از كيهر ياختصاص
 ياقفسه عمر رينظ نان انوان ييايميكوشيزيف يهايژگيو حاصله جينتا مطابق. شد يريگاندازه ساعته 2 يزمان فاصله با و UV اسكپتروفومتر

 هدر از حاصل ياقتصاد يهاانيز و ابدييم بهبود استارتر عنوان به يسنت يهاترش ريخم افزودن با يريچشمگ طرز به كيولوژيكروبيم
  .افتي خواهد كاهش قطعاً زين نان رفت

 يهاهيسو به آلوده نان ريخم بر كياست و كيكتلا ك،ياست ليفن كيارگان يدهاياس يقارچ ضد اثر ةسيمقا: عنوان
 يسنت ينانها از شده جدا كپك

-يپن يهاجنس به متعلق كه هانان از شده جدا ةفاسدكنند يقارچها نيترجيرا يرو بر دياس كياست ليفن يقارچ ضد اثرات قيتحق نيا در
  .گرفت قرار مطالعه مورد بودند، زوپوسيرا و موكور لوس،يآسپرژ وم،يليس

MIC و MFC با و شدند نييتع لوله در يسازقيرق روش به دياس كياست ليفن MIC و MFCدياس كياست يقارچ ضد ةماد دو از حاصل يها 
 تا mg/ml MIC 976/0 با كياست دياس به نسبت را يكمتر يقارچ ضد اثر دياس كياست ليفن ياتانول محلول.شدند سهيمقا كيلاكت دياس و

mg/ml625/15 و mg/ml MFC906/3 تا mg/ml25/31 داد نشان شده، جدا كپك يهاهيسو يرو بر.  

 رانيا يسنت يهانان ترش ريخم در موجود يهاليلاكتوباس ييشناسا و يجداساز: عنوان

 گرن نان، غلات نان، برش و نان يهيرو يژگيو پخت، يكدستي حجم، ليقب از نان يحس يهايژگيو يبهترساز به دياس كيلاكت يهايباكتر
 براساس هيما ريخم ريتخم. پردازنديم كروبهايم رشد يبازدار راه از آن ديمف عمر زانيم و نان بافت و مزه ،ييبو خوش و طعم نان، خرده
  .دارد ريتخم طيشرا و ياهيزگير يهازميارگان بيترك به يبستگ ،يالكل ريتخم و دياس كيلاكت

 يمخمرها از يشمار با كيلاكت دياس ركنندهيتخم جوروناجور نيمع يهايباكتر ردف به منحصر يستيهمز ه،يرمايخم ريتخم يكل روند كي
-يم نييتع دياس كيلاكت يهايباكتر يساز يدياس تيفعال راه از هيرمايخم به منتسب سودمند صيخصا و هايژگيو اكثر و باشديم نيمع

 با يهوازيب ريتخم ديرس انيپا به ژنياكس كهيزمان و شوديم ازآغ آب و آرد مخلوط از بعد بلافاصله و يهواز رشد با ريتخم نيا كه شود
  .گردديم آغاز ليلاكتوباس يباكتر رشد
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 ليبدل زير يهازميارگان گريد جهت pH ارزش كهيزمان آنها عيسر رشد شبرديپ موجب كه پردازديم ييدهاياس ديتول به ايباكتر دياس كيلاكت
 ياصل عامل شكل نيبد و ديايدرم هيما ريخم در فراوان زير يزمهايارگان شكل به ايباكتر دياس كيكتلا لذا. گردنديم آمده، نييپا يليخ رشد

  .گردديم هيما ريخم پردازش يينها مراحل

 4 كشت آگار MRS طيمح در ترش ريخم طيمح از كه باشديم آگار MRS كشت طيمح كردن لياستر و كردن درست شامل كار مراحل
 لوسيلاكتوباس يباكتر جنس نييتع منظور به كنند رشد هايباكتر تا گذاشته ساعت 28-48 مدت به C ̊ 35 انكوباتور در و داده يامنطقه
 فاقد كه كاتالاز تست -2. بنفش اي يآب رنگ به باشد اسپور بدون شكل يالهيم مثبت گرم ليس با ديبا كه: گرم يزيآمرنگ - 1يلهيبوس

 يبرا و. شوديم يجداساز لوسيلاكتوباس يباكتر صورت نيا در كه باشد يمنف H2S د،ياس بصورت ديبا كه: TSI تست -3. هستند كاتالاز
 يهاگونه ييشناسا از بعد. باشديم meat extract و گلوكز آگارر، بدون MRS Broth طيمح شامل كه گذاشته يقند تست گونه ييشناسا

 هم يتعداد و باشديم پلانتاروم لوسيلاكتوباس به مربوط هاگونه شتريب كه شد مشخص رانيا يسنت نانهاس ترش ريخم در ليلاكتوباس
  .ماندند يباق ناشناخته هم ياعده و بودند گريد يهاگونه به مربوط

  

  ريخم يبازده بر ريتخم زمان ريتأث. 3- 4 جدول

 كامل ريشباريخم چربكمريشباريخم آبّباريخم 

158 %ريخم يبازده 161 164 

65 قهيدق به ريتخم مدت 70 70 

935 ريخم cm3 400 از حاصل نان حجم 810 990 

  

  ترش ريخم در موجود كيلاكت دياس يهايباكتر نيشتريب. 4- 4 جدول

 ويهتروفرمنتاتيهايلاكتوباكتر ويهموفرمنتات يهايلاكتوباكتر

 C̊دياس ساخت يبرا مياپتحرارت يباكترنام ̊  C دياس ساخت يبرامياپتحرارت يباكتر نام

L.delbruclii  35 L. brevis 35-30 

L. Jeichmaii  40-35 L. fermentum 40-35 

L. plantarum  35-30 L. pastorianum 35-30 

L. casei  40-35 L. buchner 35 

  

  ترش ريخم يافزودن عنوان به استفاده جهت فرمانتوم لوسيلاكتوباس رشد طيشرا يسازنهيبه: نوانع
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 در ايدن نقاط اكثر در امروزه. اندكرده دايپ يروزافزون تياهم ييدارو و ييغذا عيصنا در زنده يعيطب يمكملها عنوان به كهايتويپروب امروزه

 يسمهايكروارگانيم و كنندينم بسنده هيزيسرو سيسيساكاروما معروف مخمر همان اي و هيما ريخم افزودن به تنها ترش، ريخم هيته
 انبوه ديتول به ايدن در عيما ريخم كارخانجات از يبرخ منظور نيبد. گردنديم نان تيفيك بهبود باعث كه شونديم اضافه ريخم به يمتعدد
 هيما ريخم عنوان به لهايلاكتوباس و مخمر از يمخلوط صورت به را خود محصول بعضاً و اندآورده يرو لهايلاكتوباس از يانتخاب يهاهيسو

 ماند زمان شيافزا در آن اثرات كه است ترش ريخم از جداشده يلهايلاكتوباس نيمهمتر از يكي فرمانتوم وسليلاكتوباس. كننديم ارائه ترش
 غلظت ديتول روند موجود منابع هيكل از استفاه با كه است برآن يسع يجار مطالعه در. است دهيرس اثبات به نان يزدگ كپك در ريتأخ و

 در آن ديتول يبرا لازم مقدمات تا گردد يسازنهيبه يشگاهيآزما اسيمق در امكانات، حداقل تنگرف نظر در با كيوتيپروب نيا يبالا يسلول
  .گردد ريپذامكان يصنعت اسيمق

 يهازولهيا ابتدا. باشديم يبربر نان از شده جدا يبوم هيسو كي مطالعه نيا در استفاده مورد فرمانتوم لوسيلاكتوباس يةسو :روشها و مواد
 و ثابت ياجزا موجود، يهاPatent و مقالات به توجه با. شدند يساز فعال MRS broth طيمح يرو بر - C ̊ 80 رهيذخ از يباكتر نيا

- نسبت ريتأث اول، ةمرحل در. شدند مشخص هايزمغذير و ذرت ةسانديخ شربت چغندرقند، ملاس ر،يپن آب از متشكل كشت طيمح رييمتغ

-يليم 100 يحاو يهاارلن از منظور نيبد. شد يبررس Pour plate روش به يباكتر رشد زانيم بر) 15%- 5( ريپن پودرآب مختلف يها
  one factor at a time روش به طيمح ياجزا در يباكتر رشد روند سپس. شديم يبردارنمونه ساعت، 30 تا ساعت 2 هر طيمح تريل

 MRS broth طيمح در يباكتر رشد. شد شيآزما يباكتر شدر سرعت و زانيم بر و MgSO4 يمغذ زير افزودن اثر ت،ينها در. شد يبررس
  .شد يريگاندازه  pour plateو OD ،يوزن روش به مرجع عنوان به زين

 ،)g/l100( قند چغندر ملاس ،)g/l100( ريپن آب پودر: شامل. داشت يباكتر رشد حداكثر بر را ريتأث نيشتريب كه طيمح از يبيترك :جينتا
 و ريتأخ زمان شدن كوتاه باعث g/l1/0 و g/l3/0 يغلظتها با ميزيمن سولفات يمغذ زير افزودن. بود) g/l30( ذرت ساندهيخ شربت

 حداكثر و CFU/ml109×94/1 به ساعت 18 از بعد يباكتر رشد حداكثر ط،يمح نيا در. ديگرد (µmax) يباكتر رشد سرعت شيافزا
  .ديرس h‐1 84/0 به يباكتر رشد سرعت

 جينتا با سهيمقا در و ذرت ساندهيخ شربت و چغندرقند ملاس ر،يپن آب رينظ يمتيق ارزان مواد از استفاده به توجه با حاصله جينتا :بحث
 يليتكم يكارها يبرا تواننديم شده يمعرف نهيبه يبهايترك. باشديم توجه قابل MRS broth يباكتر نيا ياختصاص كشت طيمح از حاصل

  .رنديگ قرار ادهاستف مورد اسيمق شيافزا و ندهيآ

  ترش ريخم ر،يپن آب فرمانتوم، لوسيلاكتوباس :يديكل لغات

  لوسيلاكتوباس گونه چهار از استفاده با هندوانه آب يكيوتيپروب يساز يغن :عنوان
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 و فرمنتوم لوس،يدوفياس ،يكازئ لوسيلاكتوباس(  كيوتيپروب يهايباكتر رشد يبرا هيپا طيمح عنوان به وهيم آب نيا يبررس: هدف

 مثبت گرم و يفيسالمونلاتا يمنف گرم يهايباكتر برابر در آن يكروبيم ضد اثر يبررس و كهيوتيپروب هنداونه آب ديتول و) پلانتاروم
  .Spot test روش به ايآگالاكت استرپتوكوكوس

 انتقال و ساعت 24 مدت به 37 ̊انكوباتور در ينگهدار و زيپاستور هنداونه آب به CFU 102 يحاو يكروبيم ونيسوسپانس حيتلق :روش
  روزه سه فواصل در تيپل پور و روز 42 مدت به 4 ̊ يطهايمح به

 يهايباكتر برابر در رشد عدم هاله. شد حفظ تعداد نيا خچالي در ينگهدار مدت در و ديرس CFU/ml 106- 107 به هايباكتر تعداد : جينتا
 كاهش و قندها از شده ديتول كيارگان يدهاياس ديتول جهينت ما قاتيتحق طبق يكروبيم ضد اثر. بود توجه قابل ساعت 2-6 از پس پاتوژن

pH، ديتول H2O2، باشديم كيلاكت دياس ريغ يمولكولها اي و هانيوسيباكتر هيسو ةژيو يتهايمتابول.  

  .ليلاكتوباس گونه سه (.Beta vulgaris L) چعندر اهيگ كيوتيپروب يساز يغن: عنوان

 استفاده آن از قند ديتول كارخانجات در و دارد فرآوان يقند ريذخا كه شوديم دهيد آن ةشير در اهيگ نيا يقتصادا ارزش: جهينت و هدف
 يهايباكتر رشد يداروها نمو و است گرفته انجام ونيپدكولاس و) كردن سيخ( ونيماسراس يهاروش به اهيگ از يريگعصاره. شوديم

 گرفته قرار يبررس مورد هايباكتر ةساعت 24 رشد كيكنت طور نيهم و ماه سه مدت در C ̊ 37تورانكوبا و طيمح و 4 يدما در ليلاكتوباس
  .است

  لوسيلاكتوباس گونه چهار توسط يرانيا زرد جيهو آب كيوتيپروب يساز يغن: عنوان

 نيا. دارد را يرانيا زرد جيهو آب در يماندگار و رشد ييتوانا لوسيلاكتوباس گونه چهار هر كه ديگرد مشاهده شده انجام يبررس در
. داد نشان هايباكتر يداريپا در را جهينت نيبهتر درجه 4 يدما كه)گراديسانت درجه 37- 25-4(  گرفت صورت مختلف يدما 3 در يبررس
 لوسيلاكتوباس به مربوط مصرف زانيم نيشتريب كه شد يريگاندازه جيهو آب در لهايلاكتوباس توسط گلوكز قند مصرف زانيم نيهمچن

 لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس كه شد يريگاندازه HPLC دستگاه توسط هرهفته يديتول كيلاكت دياس ديتول زانيم يبعد اقدام در.بود پلانتاروم
  .داشت را دياس ديتول زانيم نيشتريب

 لوسيباس -سرئوس لوسيباس -اورئوس لوكوكوسياستاف-يسانتريگلاديش- يفيسالمونلات- ياكلياشرش: پاتوژنها برابر در يكروبيم ضد اثرات
 نيب از يشتريب زمان مدت در اسپوردار يهايباكتر. شد يريگاندازه توژنزيامنوسيستريل-هيلاپنومونيكلبس-سيفكال انتروكوكوس- سيسابتل
  . دادند نشان رشد عدم هاله پاتوژنها همه يول رفتند

 لوسيلاكتوباس تنها گونه چهار نيب در كه شد يريگاندازه DPPH روش با كيوتيپروب جيهو آب يدانياكس يآنت اثر يبعد اقدام در
  .كند حفظ را جيهو آب يدانياكس يآنت قدرت توانديم لوسيدوفياس
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 با ماريت روز 14 طول در كه شد يبررس نر Rat  يموشها در لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس توسط شده كهيوتيپروب جيهو آب يابتيد يآنت اثر
  .اندداده جواب ابتيد درمان به يداريمعن بصورت P<0.01 با يآمار يبررس به توجه با كهيوتيپروب زرد جيهو آب

  

  

  ليلاكتوباس چهارگونه از استفاده با يلبن هيبرپا ياوهيم يدنينوش يكيوتيپروب يساز يغن يبررس: عنوان

  .باشديم يقبل قاتيتحق مانند طرح انجام روش

 لوسيلاكتوباس گونه، چهار نيب در و كننديم حفظ كاملاً را روز 90 مدت در را  cfu/ml108 انتك خچالي يدما در هافرآورده نيا :جينتا
-يم دلالت يدنينوش تيفيك در راتييتغ عدم در امر نيا كه نداشت يمحسوس راتييتغ فرآورده pH. است دارا را يماندگار نيشتريب يكازئ
  . كند

  (.Olea europaea L). تونيز درخت برگ يآب ةعصار در GG لوسيلاكتوباس رشد كينتيك يبررس: عنوان

 اثر و كيستوليس و كياستوليد خون فشار و يعروق يقلب ستميس بر اثر شامل تونيز برگ در شده يبررس كيفارماكولوژ اثرات بهبود :هدف
  .باشديم ابتيد يماريب بر

 يتهايك قيطر از كلسترول ضد اثرات اثبات و شد هدهمشا يباكتر از يمناسب رشد مختلف ييدما طيشرا در ماه دو مدت در :جهينت
 اورئوس، لوكوكوسياستاف هيعل يقو يكروبيم ضد اثر. شد دييتا و گرفته انجام ديريگلس يتر و كلسترول سنجش ياختصاص

  .داد نشان خود از ياكليشياشر و B گروه استرپتوكوكوس

 .E. coli, S).ياروده پاتوژن يهايباكتر بر CSL و ملاس ،انار هسته يةپا با شده هيته كيوتيپروب مكمل ريتأث: عنوان

typhi)   
 ضد تيخاص يدارا انار در موجود دياس كيالاژ و دياس كيسيپون نيهمچن باشديم دياس كيالاژ%) 40( ييبالا ريمقاد يحاو انار عصاره
  .هستند ديساكار يپل از يغن و ارندد يشتريب سلولز يعلف اهانيگ به نسبت انار يهاهسته. باشديم سرطان ضد و يباكتر

 ml5/7 شامل 3 طيمح و چغندرقند ملاس ml15+  آب ml15 شامل 2 طيمح. بود آب ml30 و انار هسته پودر گرم 20 شامل 1 طيمح
 در يربهت يداريپا 3 طيمح در اما بود رشد به قادر يكازئ ليلاكتوباس طيمح سه هر در. بود چغندرقند ملاس ml15 و ml5/7 CSL  آب،
 توجه قابل شده ذكر پاتوژن يهايباكتر برابر در مخلوط نيا يكروبيم ضد اثر. نشد كمتر 105 از هايباكتر كانت و شد مشاهده ماه سه مدت
  .رديگ قرار استفاده مورد واناتيح هيتغذ در شده گفته خواص به توجه با تواند يم نيبنابرا. بود
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  ةرد يسلولها به ياروده پاتوژن يهاسميكروارگانيوم ليلاكتوباس فمختل يهاهيسو يچسبندگ اثر يبررس: عنوان
CaCo‐2   

 كه ياروده يسلولها به يچسبندگ لحاظ از يخارج محصولات يهاهيسو با آن سهيمقا و كشورمان مردم از يبوم يهاهيسو هيته :هدف
  .باشديم لهايلاكتوباس يكيوتيپروب اثرات نيمهمتر از يكي

 يپزشك علوم دانشگاه يداروساز دانشكده كيوتيپروب قاتيتحق شگاهيآزما در يسلول كشت يشگاهيآزما امكانات ريخا يسالها طول در
 و مدفوع از شده جدا لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس با آن همزمان مجاورت و CaCo‐2 يسلولها كشت از پس. است شده فراهم تهران

 يغلظتها حضور در نظر مورد يسلولها به دهيچسب يسالمونلا يهايباكتر تعداد يزيآمرنگ از پس مناسب زمان گذشت و يفيسالمونلات
 تعداد اما شوديم سالمونلاها تعداد داريمعن كاهش باعث لهايلاكتوباس CFU/ml 106 تعداد چه اگر كه داد نشان ما به ليلاكتوباس مختلف

107 CFU/ml است دارا خود يزايماريب تعداد ريز به را سالمونلا يهايباكتر تعداد كاهش ييتوانا ليلاكتوباس.  

  .in‐vitro در لوسيلاكتوباس از ييهاهيسو ةليبوس B1 نيآفلاتوكس كاهش: عنوان

 نيمهمتر. است يبرتر يدارا كشها آفت ييايميش انواع به نسبت مسلماً A نيتوكس و نيپاتول ها،نيآفلاتوكس كيولوژيب ييزدا سم :هدف
 يزاسرطان كي باشديم آن نوع نيتريسم B1 نوع كه آن يديتول نيآفلاتوكس و است فلاووس لوسيآسپرژ نهايآفلاتوكس دكنندهيتول قارچ
  .است واناتيح و انسانها در يقو

 بمدت in‐vitro بصورت و انكوباتور ييدما طيشرا در آزاد AFB1 زانيم كاهش بر فرمنتوم و پلانتونوم ،يكازئ شامل ليلاكتوباس گونه اثرسه
 و فسفات بافر در B1 نيآفلاتوكس محلول وژيفيسانتر از حاصل سوپرناتانت عيما فاز از يريگنمونه. گرفت قرار مطالعه مورد عتسا 72
 نييتع آزاد نيآفلاتوكس HPLC Revers phase روش با و گرفت انجام AFB1 يحاو شاهد يهانمونه از نيهمچن و آن به شده حيتلق يباكتر
  .است شده مقدار

 و كمپلكس يجداساز عدم منظور به البته كه رديگيم انجام مطالعه مورد مدت در AFB1 با يباكتر از يتوجه قابل اتصال داد نشان جينتا
  .شود خارج طيمح از شده جاديا كمپلكس است لازم طيمح به آن برگشت
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  :Agar Spot Test متد با نيآفلاتوكس مولد يهاقارچ رشد بر ليلاكتوباس يهاگونه يستيآنتاگون اثر يبررس از حاصل جينتا

  .داشتند را مذكور يقارچها رشد مهار ييتوانا مطالعه مورد يهاگونه تمام داد نشان جينتا

  لوسيلاكتوباس از ييهاهيسو ةليبوس نيآفلاتوكس مولد يهاقارچ در شده جاديا رشد عدم ةهال قطر 

 AFB1 سم مولدقارچةگون (mm)ليلاكتوباسيهاگونهرشدعدميقطرها

L.acidophillus  L.fermentum  L.phantarum L.casei
14 17 20 42  فلاووس لوسيآسپرژقارچ

  27  ژرينا لوسيآسپرژقارچ

  

  آلوده بيس آب در نيپاتول نيكوتوكسيما غلظت زانيم بر كهايوتيپروب ريتأث: عنوان

 محصول نيا صادرات مهم موانع از نيپاتول زانيم بودن بالا كه باشديم   ppm50  بيس محصولات در نيپاتول يالمللنيب استاندارد سطح
  .باشديم

 24 از پس% 86 تا تواننديم استفاده مورد يلهايلاكتوباس داد نشان نيپاتول حذف جهت در ليلاكتوباس هيسو سه تيقابل قيتحق نيا در
% 34 از بالاتر اريبس كه دهند كاهش آلوده بيس آب در را نيپاتول زانيم ونيانكوباس ساعت 72 از پس% 100 و ونيانكوباس ساعت
: شود حاصل قيطر دو از است ممكن سم ريمقاد كاهش در يكيوتيپروب يهاهيسو نيا يذات تيقابل. بود يقبل محققان توسط شده گزارش
 به مطالعه نيا در ليلاكتوباس يبوم گونه سه لهيوسب نيپاتول يآن كاهش. كمتر تيسم با يباتيترك به آنها ليتبد قيطر از اي آنها به ساده اتصال

  .باشديم بيس آب ييزداسم مسئول يباكتر سلول توسط سم يسطح جذب ميكن شنهاديپ كه دهديم اجازه ما

 حذف باعث ساعت 72 به ونيانكوباس زمان شيافزا زين مرحله نيا در كه شد داده شيافزا ppm 250 به يآلودگ زانيم بعد مرحله در
  .شد بيس آب از نيپاتول 100%
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 چندان جينتا كه گرفته صورت هياول يفرآور و يريتخم ،يحرارت نديفرآ گاما، اشعه از استفاده به نسبت كيولوژيب يهاروش از استفاده
  .است يبرتر يدارا اندنداده نشان يمطلوب

  ليسيفيد وميديكلستر يكينيكل يهانمونه A نيتوكس بر يبولارد سسيساكاروما ريتأث: عنوان

 و سلول كشت نيتوكس ييشناسا تست. است مارستانيب در يبستر مارانيب در يعفون اسهال جاديا عوامل نيمهمتر از ليسيفيد وميديكلستر
 كشت روش دو و Vero وT47D يسلول يهارده از يسلول كشت يبرا شد گرفته مدفوع نمونه نفر 409 از مطالعه نيا در. باشديم زايال

 استفاده اسب سرم% 7+ آگار فروكتوز نيت يسفوكس نيكلوسريس كشت طيمح از مرحله نيا در. شد استفاده ياتانول كشو و ميمستق
 و SPOT TEST روش از.گرفت قرار يبررس مورد وژنيفيد سكيد روش از استفاده با آمده بدست يهاهيسو يكيوتيب يآنت مقاومت.ديگرد

  .شد استفاده يبولارد سسيساكاروما يكروبيم ضد اثر يبررس يبرا Well Test روش

 A نيتوكس يزايال تيك از استفاده با. شد استفاده SDB يتجار طيمح يجا به ذرت عصاره و چغندرقند ملاس طيمح از مخمر كشت يبرا
 يلاردبو سسيساكاروما مخمر كه بودند آن از يحاك جينتا. بودند مثبت يمدفوع يهانمونه از% 4/4  يسلول كشت روش با و% 7/3
 نيتوكس دو هر هيتجز به قادر مخمر نيا سوپرناتانت اما ندارد ليسيفيد وميديكلستر يباكتر يرو رشد از ممانعت اي يكشندگ اثر چگونهيه
A و B است يباكتر نيا يديتول.  

  رانيا شور تونيز از شده جدا پلانتاروم لوسيلاكتوباس از استفاده با يريتخم پرورده تونيز هيته: عنوان

. ديآ بدست خالص يهايكلن تا شد داده كشت MRS agar طيمح در و كرده يجداساز را لوسهايلاكتوباس بازار از شده هيته يتونهايز از
 يبرا TSI و اندول دروژن،يه ديسولف ديتول ، motility كاتالاز، مانند ييايميوشيب يهاتست از و گرم يزيآمرنگ از جنس صيتشخ يبرا

  .شد استفاده گونه صيتشخ

 با ساعت 24 بمدت كباري ساعت دو هر و شد انجام درصد 15 و 10 ،7 ،5 ،3 ،1 ريمقاد يحاو يهاارلن به لهايلاكتوباس حيتلق سپس
  .شد ثبت هايباكتر رشد يمنحن اسپكتروفتومتر OD يريگاندازه

  .بود ريتخم عمل انجام نشاندهنده كه ابدييم كاهش 14 به 7 حدود از pH هفته كي از بعد داد نشان هانمونه pH يريگاندازه جينتا

  

 و ياريبخت ريعشا ماست يهانمونه از شده جدا كيوتيپروب يلهايلاكتوباس مهم يهاهيسو يمولكول زيآنال: عنوان
 ماست يهانمونه از شده جدا كيوتيپروب يلهايلاكتوباس مهم يهاهيسو يمولكول زيآنال:  روش به رانيا ييقشقا
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 يرو بر آنها اثرات يبررس و PCR Multiplex و (PFGE) الكتروفورز ژل  روش به رانيا ييقشقا و ياريبخت ريعشا
  .ياروده پاتوژن يهايباكتر

 يتستها از استفاده با لهايلاكتوباس سپس شدند يآورجمع تابستان و زمستان نوبت دو در ييقشقا و ياريبخت ريعشا يماستها از نمونه 194
 و يفيسالمونلات يرو بر آنها يمهار اثرات تينها در ديگرد يبررس آنها يلوژنيف رابطه PFGE متد با و شدند يياساشن PCR و ييايميوشيب
  .شد يريگاندازه يكلايا

 الهيلاكتوباس% 96 از شيب يمولكول يروشها از استفاده با يول شدند شناخته لهايلاكتوباس% 76 تنها ييايميوشيب يتستها از استفاده با :جهينت
 كه بودند موثر S. typhi يرو بر% 69 و E. coli يرو ييقشقا يماستها از شده جدا يهاهيسو% PFGE 74 با يبررس در. شدند ييشناسا
 يبرا. شود انجام 16SrRNA ژن براساس PCR ستيبايم هاهيسو اكثر قيدق ييشناسا جهت. بود ياريبخت يماستها از بالاتر% 3 تا 2 حدود
  .ديگرد يطراح ياختصاص مريپرا موارد هيبق يبرا و شد ميتنظ مريپرا نيچند كيوتيپروب يهاليلاكتوباس ييشناسا

  

  

  

  ونيكروانكپسولاسيم روس به E.Coli Nissle 1917 يباكتر ونيفرمولاس: عنوان
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 دستگاه كمك با Extrusion روش به نيپكت توزان،يكا نات،يآلژ يمرهايپل از E. coli Nissle 1917 يحاو ييها كروكپسوليم :روش

 08/0 محلول( معده طيمح در انكپسوله يباكتر يبقا و كردن كروانكپسولهيم از بعد و قبل سميكروارگانيم رشد. شد ساخته انكپسولاتور
 با فسفات دروژنيه يد ميپتاس مولار 05/0 محلول( روده طيمح و) 55/1 معادل pH با ديكلرا ميسد 2/0 يحاو كيدريدكلريمولاراس

pHسهيمقا اسپكتروفتومتر دستگاه كمك به نيموس از استفاده با و يسنج كدورت روش به مرهايپل يچسبندگ. ديگرد يبررس 43/7 معادل 
  .شد يبررس يالكترون كروسكوپيم لهيبوس زين كروسفرهايم ياذره اندازه و يظاهر شكل. شد

  معده و روده طيمح در انكپسوله يباكتر يبقا و كردن كروانكپسولهيم از بعد و قبل EcN يباكتر يكلون تعداد

ونيانكپسولاسازبعد رودهطيمحدر معده طيمح در ونيانكپسولاس از قبل
0 105×96/3 105×15/4 108×85/2 ناتيالژ
0 0 0 108×85/2 توزانيكا
0 0 0 108×85/2 نيپكت

  

 600(دارند يكوچكتر زيسا حاصله يكروكپسولهايم رايز دشويم هيتوص ناتيالژ مريپل ونيكروانكپسولاسيم يبرا جينتا به توجه با
 يدارا يحد تا و) توزانيكا و نيپكت با سهيمقا در مريپل نيا توسط اديز يريآبگ عدم علت به( مانديم زنده آنها در يباكتر ،)كرومتريم

  .هستند روده يسلولها به يچسبندگ

   لوسيدوفياس لوسيوباسلاكت از جوشان و ناليواژ رهش آهسته اشكال هيته: عنوان

 و كربومر ل،يكربوف يپل ، HPMC‐LV، HPMC‐HV يمرهايپل رهش آهسته يفرمولها در لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس يباكتر يبقا :هدف
SCMC كيتريس دياس و كيپيآد دياس هسته با جوشان يقرصها در نيهمچن و.  

 انواع از يريجلوگ در نيبنابرا داد نشان خود از يدرمان ازين مورد مدت در هايباكتر كانت حفظ در را جهينت نيبهتر كربومر مريپل :جهينت
 يصناع يهورمونها و هاكيوتيبيآنت از استفاده يبجا داراست واژن يعيطب فلور با را شباهت نيشتريب كه فرمول نيا از استفاده هاتينيواژ
  .دهديم نشان يباكتر  از يبهتر كانت حاصل جوشان محلول در كيتريس دياس با سهيمقا در دياس كيپيآد مريپل نيهمچن دارد يبرتر

  .نگيدرا ياسپر روش از استفاده با GG يكازئ لوسيلاكتوباس از يخوراك جامد ييدارو اشكال هيته: عنوان

 رايز باشد يم نگيدرا ياسپر روش از استفاده با Lactobacillus casei GG يباكتر ونيفرمولاس و كردن خشك طيشرا كردن نهيبه :هدف
 و يحرارت شوك يالقا از ها يباكتر يساز مقاوم يبرا .است وزمانبر نهيپرهز اريبس، آن ييكارا ديتائ رغم يعل نگييدرا زيفر روش
 يمرهايپل از استفاده با بعد مرحله در .ديگرد استفاده heat shock proteins قيطر از سلولها مقاومت توان بردن بالا منظور به كياسموت
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 طيشرا يساز هيشب با و شده هيته حاصله پودر از يگرم يليم 400 و 200، 150 يها قرص ميمستق پرس روش و زيلير كيانتر لفمخت

  .ديگرد يبررس مختلف يها فرمول شدن باز  روده و معده داخل

 يسلول وارهيد به ييها بيآس باعث تواند يم  نگييدرا ياسپر نيح فشار bar 4- 6 حدود و دما گراديسانت درجه 100 از شيب يالقا :جينتا
 درsucrose %5/2  و  Permeate10 % ،5/2 % yeast extract همراه به نيمالتودكستر ديساكار يپل.% 5 از استفاده كنيول گردد يباكتر
 ييمرهايپل ،L100‐55 تياودراژ مختلف يها نسبت .داشت را جهينت نيبهتر ينگهدار ماه 2- 3 يط در، دستگاه يبرا شده كنترل طيشرا
 روكش قيطر از شده هيته يها قرص كه شدند يبررس Micro crystalline cellulose  وCellulose acetate phthalate ,HPMC  مانند
  .دادند نشان خچالي C 40 يدما در ينگهدار روز 80 از پس را قرصها به مربوط اتيخصوص و يداريپا نيبهتر زيلياكر

  

  

  

 گرانوله، نيمالتودكستر بدون يگرم يليم 150 تياودراژ،  Double compression, CAP يها ونيفرمولاس زا يجامع سهيمقا. 3- 3 جدول
  .زيلياكر روكش و
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. روز 60 مطالعه مورد مدت در ييكاز لوسيلاكتوباس شده يدرا ياسپر  پودر از شده هيته يها ونيفرمولاس يتمام يداريپا سهيمقا: : شكل
  .هستند مجزا يول مشابه طيباشرا آمده بدست نمونه سه نيانگيم حاصل، يآمار جينتا
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  .نگييدرا ياسپر از استفاده با Bifidobacterium bifidum كردن خشك يبرا نهيبه روش ارائه: عنوان

 منظور نيا به. است Bifidobacterium bifidum ونيسوسپانس يپاشش كردن خشك يبرا يا نهيبه طيشرا نييتع ق،يتحق نيا از هدف
 آن به  B. bifidum PTCC 1644 ون،يزاسياسترل از پس و هيته نيمالتودكستر و ذرت عصاره سوكروز، ر،يپن آب پودر يحاو ييونهايوسپانسس
 يپاشش كن خشك توسط سپس گرفت؛ قرار يهواز يب طيشرا در و گراديسانت درجه 37 انكوباتور در ساعت 48 مدت به و شده حيتلق

  .شد خشك شيآزما هر يبرا شده نييتع شيپ از طيشرا تحت و ،Buchi B‐191(Buchi, Flawil, Switzerland(مدل

 يفاكتورها ريمقاد محصول، پودر در رطوبت مقدار حداقل و ماندن زنده درصد حداكثر به دنيرس يبرا نهيبه طيشرا در ،يآمار نظر نقطه از
  :شدند گزارش ريز صورت به ياصل

  .gr00/15=   نيمالتودكستر مقدار ؛ bar 00/4= هوا رفشا ؛ C15/103°=  يورود يهوا يدما

 گفت توان يم نيهمچن. باشد يم پاسخ دو هر بر فاكتور نيموثرتر يورود يهوا يدما پاسخها، يبرا شده ينيب شيپ يها مدل براساس
 يموثرتر عامل فشار ماندن زنده صددر مورد در اما فشار، به تا دارد يبستگ نيمالتودكستر مقدار به شتريب دما از پس محصول پودر رطوبت
  .باشد يم نيمالتودكستر به نسبت

  

  

  



ژهيفرآو محصولات و كيوتيپروب يمل شيهما نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

 ملاس و CSL با شده يغن (permeate)ريپن آب طيمح در GG يكازئ لوسيلاكتوباس رشد كينتيك يبررس: عنوان
  .يصنعت كشت طيمح هيته يبرا قند چغندر

 يعني طيمح يتروژنين و يدراتيكربوه دهنده ليتشك عوامل نقش و دش استفاده كنترل عنوان بهMRS broth  كشت طيمح از قيتحق نيا در
permeate  ،CSL ديگرد يبررس هستند ارزان و يبوم منابع از يهمگ قندكه چغندر ملاس و.  

  permeate ,  % 10 يحاو كشت طيمح در ونيانكوباس ساعت 30 مدت در يتريل 1 يصنعت مهين فرمانتور از استفاده با

3 %CSL 1010 حدود به شده حيتلق يباكتر كانت چغندر سملا% 2 و CFU/ml يشگاهيآزما يغن طيمح از بالاتر اريبس زانيم نيا كه ديرس 
MRSB بود.  

 به in‐vitro يكروبيم ضد اثرات يبررس و يانسان منابع از هالوسيلاكتوباس مختلف يهاهيسو يجداساز: عنوان
  نوزايآئروژ سودومونا يكينيكل يهاهيسو

 عتريوس اثر فيط يدارا كه ييدارو به يابيدست داروها نيا عوارض و جيرا يكهايوتيبيآنت به نوزايسودوموناآئروژ مقاومت ليدلب :هدف
  .رسديم نظر به يضرور كروبيم نيا عيشا يعفونتها درمان در باشد يبدن ستميس با هماهنگ و كمتر يجانب عوارض

 يولوژيپاتوب شگاهيآزما و يعتيشر ،ينيخم امام يمارستانهايب از شده يآورجمع نوزايئروژسودوموناآ از يكينيكل نمونه 30 يرو بر :روش
 يهاهيسو يستيآنتاگون اثرات شاتيآزما چشم ترشحات و توراكس عصب، يجراح زخم، ترشحات ادرار، خون، يهانمونه از دانش

  .شد انجامL. acidophilus  و  L. casei و  L. reuteri              جمله از ليلاكتوباس مختلف

 جينتا كه شدند گرفته بكار تريل يليم هر در هايكلن تعداد يريگاندازه زين و OD يريگاندازه و Spot agar test و تيپل چاهك يروشها
  .باشديم سودوموناس يهاهيسو يرو بر يروتر و يكازئ متوسط اثرات و لوسيدوفياس خوب اثرات دهنده نشان
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  BALB/c موش پستان درسرطان تومور رشد روند بر كيوتيپروب بعنوان يكازئ لوسيلاكتوباس  اثرات

 ،1 محتسب يعابد پيمانه ترانه ،3يهولاكوي مرضيه ،2حسن محمد زهير دكتر،1ييزد حسين محمد ،*1 دلال سلطان يمهد محمددكتر
 2يمهدو يمهد ،1يريام آقا سولماز

 تهران يپزشك علوم بهداشت،دانشگاه دانشكده ،يپاتوبيولوژ تماندپار ،يشناس ميكروب گروه ‐1

 مدرس تربيت دانشگاه ،يپزشك د،دانشكده يايمنولوژ بخش‐2

       ايران پاستور انستيتو ،يايمنولوژ دپارتمان ،يمولكول يايمنولوژ آزمايشگاه‐3

  :خلاصه

 دسته نيا يتومور ضد خواص. باشند يم كيوتيپروب بعنوان استفاده مورد يها سميكروارگانيم نيجتريرا ها لوسيلاكتوباس  :واهداف مقدمه
 مربوط يايمن سيستم كننده تنظيم يا يايمنومدولاتور يويژگ وجود احتمالابدليل خواص اين ، شده داده نشان گوناگون مطالعات در هايباكتر از

 يموشها تيوضع تومورو رشد روندبر كيوتيپروب بعنوان يكازئ لاكتوباسيلوس اثرات يبررس هدف حاضر مطالعه در .باشد يم باكتريها اين به
 .باشد يم پستان سرطان به مبتلا

 شدند تقسيم گروه دو در يتصادف بطور يكسان شرايط در گرم 25-30 يتقريب وزن با يا هفته8 تا6 ماده موش سر 18 تعداد :روشها و مواد

 شدن يتومور از قبل هفته2 بمدت اول گروه يموشها.شد گرفته نظر در كنترل بعنوان ها گروه از يكي .بود موش عدد9 شامل هرگروه كه

 يها وقفه با هم شدن يتومور از بعد و كردند دريافت را (CFU/ml 108 ×2.7)يكازئ  لاكتوبايسلوس سوسپانسيون ليتر يميل نيم ميزان هب روزانه
 يكسان حجم با مطالعه طول تمام در كنترل گروه بعنوان دوم گروه.نمودند يافت در را يكازئ لاكتوباسيلوس روزه 7 يها دوره بصورت روزه 3

 .كردند دريافت PBS  يمساو شرايط و
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 يتاخير حساسيت ازدياد پاسخ ميزان  يكازئ لاكتوباسيلوس پروبيوتيك كننده دريافت يموشها در كه داد نشان حاضر مطالعه جينتا :ها افتهي 

 تحريك يها نشانه از موضوع نيا كه بود  PBSكننده افتيدر كنترل گروه بيشتراز تومور ياختصاص ژن يآنت با مجدد تحريك در ساعته 48

 يليدل كه بود كنترل ازگروه كمتر يكازئ لاكتوباسيلوس گروه يموشها در زيتومورن رشد سرعت نيبرا علاوه .ميباشد يا خاطره Th1 يسلولها
 زين يستوپاتولوژيه جينتا نيهمچن.باشد يم كنترل گروه با سهيمقا در تومور برابر در وشهام از گروه نيا يمنيا ستميس يكارآمد شيافزا بر

 باشد يم كنترل يموشها به نسبت كيوتيپروب رندهيگ يموشها تومور از شده هيته درلام يتومور داخل نكروز دار يمعن شيافزا دهنده نشان

 هيعل يايمن پاسخ تقويت باعث تواند يم يكازئ لاكتوباسيلوس روزانه مصرف  كه گفت توان يم مطالعه نيا جينتا اساس بر :يگير نتيجه
 مطالعات انجام به ازين هنوز اما شود، مطرح سرطان درمان در كننده تيحما عامل كي بعنوان تواند يم كيوتيپروب نيا احتمالا و شده تومور

  دارد وجود اثرات نيا قتريدق يها سميمكان كشف يبرا يگريد يها يوبررس شتريب

 پستان ،سرطانتومور رشد ،يكازئ ك،لاكتوباسيلوسيوتيپروب: واژه كليد

 شيوع دارد،بالاترين مختلف ملل بين در متفاوتي شيوع كه باشد مي جهان در زنان هاي خيمي بد شايعترين از يكي پستان سرطان : مقدمه
 انجمن 2001 سال در)  1(.باشد مي ژاپني و چيني  زنان به مربوط آن كمترين و آمريكا در پوست سفيد زنان به مربوط بدخيمي اين

 آمريكا جامعه در 2003 سال در باشد مي له مسا اين اهميت بيانگر كه نمود گزارش را بيماري اين از مورد 192200 آمريكا سرطان
 توسعه كشورهاي در بيماري اين ميزان ينبيشتر. دادند دست از را خود جان پستان سرطان به ابتلا دليل به مرد نفر 400 و زن نفر 39800

 سالانه و باشد مي       سال 50 تا 40 سنين بين سرطانها از دسته اين مير و مرگ ميزان بيشترين و بوده آمريكا شمال و اروپايي يافته
 مطرح يرانيا زنان بين در شايع سرطان دومين عنوان به پستان سرطان همچنين) . 3و2(شود مي مشاهده بيماري اين از مرگ مورد 14000

 شتريب زين يغرب يكشورها از يبرخ از كه باشد مي 120/  100000 ما كشور در آن شيوع ميزان موجود گزارشات اساس برو باشد مي
 ).4( است

 عمده نقش نظر به ايمني پاسخهاي و باشد مي متفاوت هاي سرانجام و مختلف كلينيكي علائم داراي و پيچيده بيماري يك پستان سرطان
 هاي پاسخ كاهش از حاكي پستان سرطان به مبتلا بيماران روي گرفته صورت مطالعات از بسياري) 5(دارند بيماري اين توسعه روند در اي

 در سايتوكائينها  كاهش نتيجه در و ايمني سلولهاي در تكثير ليتيك،كاهش سايتو تاخيري،عملكرد حساسيت افزايش پاسخ جمله از ايمني
 يم كننده كمك سرطان نيا كنترل در شوند يم يمنيا ستميس تيتقو موجب كه يعوامل از استفاده لذا )6(باشد مي سرطان اين به تلااب اثر

 دستگاه در مفيد باكتريهاي همان حقيقت در ها پروبيوتيك .هستند ها كيوتيپروب  يمنيا  ستميس تيتقو در مطرح عوامل از يكي. باشد
 بدن ايمني سيستم و گوارش دستگاه بين تعادل  ايجاد آنها مهمترين از يكي كه باشند مي مختلفي هاي قابليت رايدا كه هستند بدن گوارش

 را يديمف اثرات نيمع زانيم كي با مصرف صورت در كه هستند زنده ي سمهايكروارگانيم از يا دسته كهايوتيپروب واقع در).  7( باشد مي
 ستميس يرو بر يگ كننده تيتقو و يگ ه كنند كيتحر اثرات يدارا ها سميكروارگانيم نيا )8(كنند يم جاديا گان كننده مصرف سلامت بر
 موثر عامل يك عنوان به ها پروبيوتيك نقش گرفت صورت  ايمني نقص به مبتلا موشهاي روي كه يا مطالعه در مثال بطور هستند يمنيا

Immunomodulator كرويم نيشتريب ها وميدوباكتريفيوب ها لوسيلاكتوباس امروزه) 9(است شده داده نشان ايمني پاسخ بهبود در 
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 شده داده نشان مختلف مطالعات در هايباكتر نيا مختلف يها گونه ديمف اثرات .دارند كاربرد كيوتيپروب بعنوان كه هستند يي سمهايارگان

 و گونه ياختصاص را خواص نيا نيمحقق گوناگون عاتمطال در و بوده متفاوت گريد گونه به يا گونه از خواص نيا حال نيا با است
 عنوان به گذشته مطالعات در كازئي باسيلوس لاكتو و فيلوس اسيدو لاكتوباسيلوس ينهاياستر يبرخ كه آنجا از). 10(اند دانسته نياستر

 يبررس هدف مطالعه نيدرا لذا) 12و11( اند شده شناخته حيواني تجربي هاي مدل در پيوندي تومورهاي رشد از ممانعت در موثر عوامل

 و مواد.باشد يم BALB/c موش مدل در شده جاديا  پستان درتومورسرطان ATCC39392 يكازئ لوسيلاكتوباس ديجد نياثراستر
 :روشها

: سميكروارگانيم   

 آگار محيط ودر شده هيته نرايا يزايماريوب يصنعت يكازئ لاكتوباسيلوس استاندارد سوش ATCC 39392 يها يوباكتر قارچها ونيكلكس از

(Merck) MRS  شد داده كشت .  

 :آزمايشگاهي حيوانات

 استاندارد شرايط ودر شدند خريداري پاستورتهران انستيتو از هفته 8تا 6 تقريبا سن با BALB/c inbread  ماده موش عدد 18  تعداد
 ضمن شدند، نگهداري) 52 رطوبت و درجه 24 رد،دماياستاندا پلت تاريكي،غذاي/روشنايي 12/12( آزمايشگاهي حيوانات نگهداري

 پس موشها ضمنا. شد گرفته نظر در اضافه موش 2 مطالعه حين در موشها لي احتما رفتن دست از از جلوگيري بمنظور گروه هر در  اينكه
  .شد شروع آنها يرو مطالعه نآ از وپس شدند ينگهدار ديجد طيمح طيشرا با قيتطب بمنظور هفته كي بمدت خانه وانيح به انتقال از

  :پروبيوتيك تجويز روش و گروهها

CFUمحيط در  باكتري ابتدا كه بود صورت اين به پروبيوتيك تجويز روش و تجويز مناسب MRS ساعت 18 از پس و شده داده كشت 
) آزمايشگاهها در رايج( زيسا رقت روش با و شده آوري جمع CFU  روي كرده رشد هاي كلني گراد سانتي درجه 37 در انكوباسيون

 موش هر به گاواژ مخصوص سوزن از استفاده با محلول اين از ليتر ميلي نيم روزانه و تهيه  باكتري بااز محيط  2.7PBS×10 8ميزان
 14 كه داشت وجود موش تايي 9 گروه2 مطالعه اين در واقع در  .كردند دريافت PBS  مساوي ميزان به كه كنترل گروه بجز. شد راندهخو
  نمودند افتيدر PBS حجم هم بصورت كنترل گروه بعنوان دوم گروه و يكازئ لاكتوباسيلوس اول گروه ترتيب توموربه پيوند از قبل روز

 روز تاپايان روند واين نمودند دريافت PBS يا پروبيوتيك روزمتوالي7  يها دوره بصورت و روزه 3 هاي وقفه با نيزموشها  پيوند از بعد
   )1شكل(.يافت ادامه لعهمطا 44
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 نيا به شده داده نشان كانت يكلن و يساز رقت در جيرا روش شكل نيا در:  يكلن شمارش نحوه و زيتجو مناسب CFU هيته  1شكل
 1 م،سپسيكنيم منتقل لياستر لوله به و كرده جمع PBS يس يس 1 راتوسط آگار MRS طيمح در كرده رشد يها يكلن كل ابتدا كه بيترت
 ونيسوسپانس بيترت نيا به و ميكن يم منتقل باشد يم PBS تريكروليم 999 يحاو كه يبعد لوله به را ونيسوسپانس نيا از تريكروليم

 100 سپس ميكنيم قتريرق بار 1000 را 103 رقت بار نيا و ميكنيم تكرار گريد كباري را عمل نيا ميا كرده قيرق بار 103 را نالياورج
 تعداد بعد و ميكنيم انكوبه گراد يسانت درجه 37 در ساعت 24 و داده كشت آگار MRS طيمح يرو را حاصل 106 رقت از تريكروليم

 با كه بود عدد 270 برابر 106 ونيسوسپانس تريكروليم 100 از كرده رشد يها يكلن نجايا در كه ميكنيم شمارش را كرده رشد يها يكلن
  دانست 2.7×108  معادل آنرا توان يم ياضير محاسبات

 :موشها نمودن توموري

 نمودن نخاعي از بعد رتومو و شد ديتائ همكارانش و حسن دكتر توسط پستان (Spontaneous) خودي خودبه سرطان مدل توموري موش
 د،ش تقسيم مكعبي متر ميلي 5 قطعات به جراحي وتيغ اسكالپل با استريل سالين نرمال در و شده خارج آن بدن از استريل بصورت موش
 قطعات و شده بيهوش) بدن وزن از كيلوگرم/ گرم ميلي10 دوز با(   زايلين /كتامين     صفاقي داخل تزريق با موشها از كدام هر سپس
 زده بخيه مخصوص كليپس با جراحي جاي و شد زده پيوند آنها راست فلانك ناحيه پوست زير در جراحي روش با تومور شده تقسيم
  .بود ديدن قابل چشم با تومورها رشد پيوند از بعد  هفته يك حدود. شد

  :توموري موشهاي در تومور رشد سير گيري اندازه
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 عرض و طول جهت دو در تومور حجم بود  متر ميلي5 حدود آنها تومور قطر كه ها موش نمودن توموري از پس هفته يك منظور بدين
:   فرمول با تومور حجم سپس و گرفت صورت ورنيه كوليس از استفاده با كار  نتهاي ا تا دوبار هفته هر عمل اين و شده گيري اندازه
  .گرديد محاسبه 2/1 طول×  2عرض

 توموري هاي موش در تومور يينها حجم محاسبه و بررسي  

 ريز فرمول با تومور حجم ها موش به پروبيوتيك دوباره تجويز آغاز از قبل و پيوند از پس  تومور حجم به مربوط تغييرات بررسي جهت
                                                  گرديد محاسبه

                                                                        100 ×  

  

 و شد انجام دوبار ههفت هر تومور حجم ارزيابي گرفت قرار بررسي مورد ورنيه كوليس از استفاده با بالا در شده گفته گيري اندازه روش
 فرمول با تومور حجم افزايش درصد براساس تومور حجم وضعيت بررسي. افتي ادامه نيز تجويز اخرين از پس هفته يك تا عمل اين

   مقابل

                                                                 100×  

  

           .شود يم محاسبه 

 پاي كف در را) اصلي تومور از شده تهيه(تومور اختصاصي ژن آنتي از ليتر ميكرو 20 ميزان به ابتدا: DTH از اشين التهاب ميزان بررسي
 التهاب قطر سپس و كرده تزريق كنترل و كيوتيپروب گروه دو هر  موشهاي از موش هر راست پاي كف در راPBS ميكروليتر 20و چپ
  .ديگرد بررسي نتايج  مقابل فرمول از استفاده با و شد ثبت ورنيه كوليس از ادهاستف با بعد ساعت 72و48،24 در تزريق ناحيه

  :پاتولوژيك هاي بررسي و شده فيكس توموري بافت تهيه  

 6 بمدت ٪37 فرمالين ودر تهيه  تومور بافت از ميليمتري 5 قطعات  مطالعه 44 روز پايان در گروه هر موشهاي كشتن از پس منظور بدين
  .گرديد ارسال... ا بقيه بيمارستان پاتولوژي آزمايشگاه به توموري داخل نكروز ميزان بررسي و لوژي پاتو لام تهيه براي و فيكس ساعت

 SPSS (ver.شد گرفته نظر در ά05/0 ها داده داري معني و بررسي و شد استفاده ANOVA آزمون از ها نمونه يآمار زيآنال يبرا:آماري آناليز

  افزار رمن با ها داده (13.

 آخر روز در تومور حجم    

 صفر روز در تومور حجم   

چپ يپا قطر – راست یپا قطر  

                    راست يپا قطر
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 در پروبيوتيك گيرنده موشهاي در تومور يينها حجم بودن تر پايين دهنده نشان تومور حجم نتايج: تومور يينها وحجم رشد ريس  نتايج

  .  )2شكل(بود PBS رندهيگ اي كنترل گروه با مقايسه

 كنترل گروه به نسبت كيوتيپروب نيا رندهيگ يموشها در تومور رشد سرعت كه داد نشان يكازئ لاكتوباسيلوس گروه در نتايج واقع در
 نيا با مقابله در موشها از گروه نيا يمنيا ستميس بر يكازئ لوسيلاكتوباس يگ كننده تيتقو اثر از يناش دهيپد نيا احتمالا كه باشد يم كمتر
  .باشد يم تومور
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  نتهاي ا   تا  هفته در بار دو   عمل اين و شده گيري اندازه عرض و طول جهت دو در تومور حجم :تومور يينها حجم يبررس 2 شكل
  . شد محاسبه روشها و مواد قسمت در شده ذكر فرمول با تومور حجم سپس و گرفت صورت ورنيه كوليس از استفاده با كار

  :ساعت 48 در  DTH از ناشي التهاب ميزان بررسي جينتا

 نيا ص،يتخل و زياليد و شنيكيسون روش با پستان ينومايكارس آدنو به مبتلا موش كي يتومور بافت از ياختصاص ژن يآنت هيازته پس
 آنها راست يپا در تنها PBS قيتزر از كنترل يبرا و شد قيتزر PBS و  لوسيلاكتوباس رندهيگ يسرطان يموشها چپ يپا در ژن يآنت

 چپ يپا يموضع التهاب در يتوجه قابل  تلافاخ ژن يآنت قيتزر از پس ساعت 48 در تست نيا از آمده بدست جينتا طبق. شد استفاده
  )3 شكل( داشت وجود كنترل گروه يموشها با سهيمقا در كيوتيپروب رندهيگ يموشها
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 از شده تهيه(تومور اختصاصي ژن آنتي از ليتر ميكرو 20 ميزان ابتدا در  :ساعت 48 در  DTH از ناشي التهاب ميزان بررسي جينتا 3 شكل
 تزريق كنترل و كيوتيپروب گروه دو هر  موشهاي از موش هر راست پاي كف در راPBS ميكروليتر 20و چپ پاي كف در را) اصلي تومور
 در كيوتيپروب رندهيگ گروه در جينتا.شد ثبت ورنيه كوليس استفاده با بعد ساعت 72و 48،24در تزريق ناحيه التهاب قطر سپس و كرده
  . باشد يم كنترل گروه به نسبت يوجهت قابل اختلاف يدارا قيتزر از پس ساعت 48

  :گروه دو در تومور بافت يستوپاتولوژيه جينتا

 يشگاههايآزما در معمول كار روش طبق و كسيف% 37 نيفرمال در و جدا موشها از كي هر ازبدن يتومور بافت مطالعه دوره انيپا از پس
  . شد يبررس يتومور بافت داخل نكروز زانيم جيونتا دهش رنگ H&E يزيآم رنگ وبا هيته يكروسكوپيم لام آنها از يپاتولوژ

 رندهيگ گروه در يتومور ضد يپاسخها تيتقو اثر در تومور داخل نكروز زانيم) P<0.005( دار يمعن شيافزا دهنده نشان جينتا نيا 
 ها تيستوسيه  و ها Giant cell لييكتش و يدفاع يسلولها ارتشاح نيهمچن بود كنترل گروه با سهيمقا در يكازئ لوسيلاكتوباس كيوتيپروب
 در لامها وعكس 4 شكل در نكروز زانيم اساس بر يپاتولوژ يها داده زيآنال.باشد يشترميب كيوتيپروب رندهيگ گروه تومور بافت داخل در

  . شود يم مشاهده 5 شكل



ژهيفرآو محصولات و كيوتيپروب يمل شيهما نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

Histopathology Data

0

20

40

60

80

100

Groups

N
ec

ro
si

s 
%

L.casei

PBS

   * 

  

 گروه در يتومور داخل نكروز زانيم )P<0.005(دار يمعن شيافزا انگريب يپاتولوژ جينتا : يتومور داخل نكروز زانيم جينتا 4 شكل
  .دهديم نشان را نكروز زانيم 5 شكل در موجود يها عكس كه باشد يم كنترل گروه به نسبت يكازئ لوسيلاكتوباس رندهيگ
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 نيفرمال در شده كسيف تومور بافت از يپاتولوژ يشگاههايآزما در جيرا روش اساس بر يپاتولوژ يلامها :يستوپاتولوژيه جينتا 5شكل
 هستند تومور اطراف يها رگ دهنده نشان رهيدا با شده مشخص يقسمتها عكس نيا در :A.ديگرد رنگ H&E يزيآم رنگ وبا هيته% 37
 ضمنا باشد يم يتومور يسلولها هيتغذ و يخونرسان آنها فهيظو و نديآ يم چشم به شتريب كنترل گروه در كه شده پر RBC از آنها داخل كه
 رندهيگ گروه با سهيمقا در ها Giant cell ليتشك و يمنيا يسلولها ارتشاح و) ليمستط كادر با شده مشخص منطقه( شده نكروز هيناح
 دهيد كيوتيپروب گروه در يتيستوسيه يسلولها ارتشاح با تومور داخل شده نكروز منطفه عكس نيا در  :B.باشد يم مترك اريبس كيوتيپروب

 و تيستوسيه يسلولها تعداد و باشد يم عتريوس كيوتيپروب رندهيگ گروه در شده نكروز منطقه كنترل گروه با سهيمقا در كه شود يم
 نيا در باشند يم يمنيا يسلولها توسط يتومور يسلولها زيتوليسا عملكرد از موجود يايبقا يزپاكسا مسئول كه ها giant cell ليتشك
 يسلولها رشد عكس نيا در :C.خورد يم چشم به كمتر اريبس گروه نيا در تومور اطراف در ييرگزا نكهيا ضمن است شتريب گروه
 با يتومور يسلولها نكروز ومنظره ها تيستوسيه و ها Giant cell ليتشك عكس نيدرا :D.شوديم دهيد آن اطراف يها رگ و يتومور

  .شود يم دهيد شتريب ييبزرگنما

  : بحث

 اين شيوع دارد،بالاترين مختلف ملل بين در متفاوتي شيوع كه باشد مي جهان در زنان هاي خيمي بد شايعترين از يكي پستان سرطان
 گرفته صورت مطالعات از بسياري).1( باشد مي وژاپني چيني زنان به مربوط آن كمترين و آمريكا در پوست سفيد زنان به مربوط بدخيمي

 ليتيك،كاهش سايتو تاخيري،عملكرد حساسيت افزايش پاسخ جمله از ايمني هاي پاسخ كاهش از حاكي پستان سرطان به مبتلا بيماران روي
 منويا تيوضع كي انگريب قتيحق در كه باشد مي سرطان اين به ابتلا اثر در سايتوكائينها كاهش نتيجه در و ايمني سلولهاي در تكثير

 نيا در بهتر يآگه شيپ نييتع در توانديم يمنيا ستميس كننده تيتقو عوامل از استفاده يطيشرا نيچن در نيبنابرا).6(باشد يم ساپرشن
 ويژه. ميشوند استفاده لبنيات وساير ماست در يكپروبيوت بعنوان رايج طور به لاكتوباسيل خانواده باكتريهاي.باشد كننده كمك اريبس سرطان
 مشخص گذشته مطالعات در خوبي به زبانيم ايمني سيستم روي بر باكتريها اين گي كننده تحريك و گي كننده تنظيم گيهاي
 از جلوگيري به توان مي جمله آن از كه هستند بدن در زيادي مثبت  تاثيرات داراي ها باكتري از دسته نيا واقع در) 8و7.(گرديده

 و درانسان گوارشي فلور عنوان به آنها وجود و لاكتوباسيلوسها مورد در كه سائليم از يكي) 13. (كرد اشاره تومور رشد و كارسينوژنزيس
 باكتريها اين بلكه نبوده مخاطي ايمني به محدود فقط عوامل اين وتحريكي تقويتي خواص كه اينست باشد مي مطرح حيوانات از بسياري
 رابطه اين در و كنند مخابره نيز را مركزي ايمني سيستم تقويت و تحريك جهت لازم سيگنالهاي مختلف هاي مكانيسم با ميتوانند

 )14(دارد وجود ايمنولوژيك هاي ناهنجاري ساير و سرطانها ، مختلف عفونتهاي با مقابله در عوامل اين كاربرد بر مبني زيادي گزارشات
 گي كننده تنظيم خواص القا در اي عمده نقش داراي ها باسيل لاكتو بواسطه القائي سايتوكائينهاي كه شده داده شانن گذشته مطالعات در
 با مقابله در بدن ازين مورد پاسخ نوع به توجه با و حاضر مطالعه از آمده بدست جينتا طبق بر).15(هستند ايمني سيستم روي بر عوامل اين
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 از يتومور يسلولها زيتوليسا يها سميمكان گريد و كيتوكس تويسا يسلها Th1 ، T يتهايلنفوس به مربوط يپاسخها واقع در كه تومور
 در بدن يدفاع تيوضع و يمنيا يپاسخها شتريب يبركارآمد كيوتيپروب اثر از را برداشت نيا توان يم باشد يم سلها NK تيفعال جمله
 شتريب تيفعال بر يليدل تواند يم كيوتيپروب رندهيگ يموشها در DTH تست در يموضع التهاب زانيم شيافزا كه داشت تومور مقابل
 پس و بوده مواجه آن با ابتدا در بدن كه  يژن يآنت به نسبتDTH  يريتاخ تيحساس شيافزا پاسخ  كه چرا باشد موشها در Th1 يسلولها

 التهاب نيا كه  باشد يم يا خاطره  Th1 يسلولها عملكرد از يناش هيثانو پاسخ نوع كي  واقع در  كنديم رخوردب آن با دوباره يمدت از
 و).16(دينما يم كش فرو ساعت 72 از پس و دهيرس اوج به  ساعت 48 در معمولا و شده زاآغ ژن يآنت با دوباره تماس از پس يكم
 يسلول يمنيا پاسخ تيتقو يناش تومور ياختصاص ژن يآنت هيعل يموضع التهاب شيافزا بر يكازئ لوسيلاكتوباس كيوتيپروب زيتجو ريتاث

 در شده جاديا نكروز از نظر صرف كه گفت ديبا يپاتولوژ يها يبررس از آمده بدست جينتا مورد در.باشد يم Th1 يتهايلنفوس به وابسته
 يناش نكروز زانيم يول شد حذف يپاتولوژ يها داده زيآنال در نيا كه يتومور مركزبافت در يسكميا و اطراف در رشد اثر در تومور مركز

 بعلاوه.بود كنترل يموشها از شتريب يريچشمگ بطور يكازئ لوسيلاكتوباس رندهيگ يموشها تومور بافت در بدن يدفاع يسلولها عملكرد از
 تييتقو از يحاك زين كيوتيپروب رندهيگ يموشها تومور داخل در مورفونوكلئريپل يسلولها و تهايلنفوس جمله از يمنيا يسلولها ارتشاح
 در آلود كف يماكروفاژها و ها Giant cell ليتشك و تهايستوسيه وجود بالا يها عكس در كه بود موشها نيا در يمنيا ستميس عملكرد
 دهنده نشان همتومور يينها حجم به مربوط يها داده نيهمچن. باشد يم ادعا نيا بر يديتائ  C,D) يعكسها( كيوتيپروب رندهيگ گروه
 يمنيا ستميس يكارآمد و شدن فعال بر يديتائ تواند يم زين نيا كه باشد يم كيوتيپروب رندهيگ يموشها در تومور حجم هتوج قابل كاهش

 گفت ديبا مطالعه نيا جينتا مجموعه به توجه با.باشد يكازئ لوسيلاكتوباس زيتجو جهينت در آن رشد از يريجلوگ و تومور با مقابله در
 بود، دواريام سرطان نوع نيا به انيمبتلا يمنيا ستميس تيدرتقو كيوتيپروب نيا از استفاده يانسان مطالعات جامان از يخوب جينتا به توانيم
 تومورها با مقابله  در يمنيا يپاسخها بر كهايوتيپروب قتريدق اثرات و سمهايمكان گريد شناخت يبرا شتريب مطالعات به ازين هم هنوز كنيول

  .دارد وجود

 قرارداد شماره به تهران درماني بهداشتي خدمات و پزشكي علوم دانشگاه مصوب تحقيقاتي طرح نتيجه مقاله اين: تشكر و تقدير
 . باشد مي 1387./...2../....27... مورخ....6954............................
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  يپرور يآبز در آنها كاربرد و كهايوتيپروب

 و تقاضا رفتن بالا موجب گريد يسو از انيآبز مصرف يايمزا مورد در يعموم يها يآگاه شيافزا و يطرف از تيجمع رشد رانيا در
 يجهان مصرف نينگايم با مصرف مقدار نيا چه اگر است، شده سرانه مصرف لوگرميك 7/7 حدود تا رياخ ي سالها در انيآبز شتريب مصرف

 بوده روبرو يمشكلات با همواره رشد نيا كنار در يپرور يآبز بخش  .دارد ياديز فاصله سال در نفر هر يازا به گرم لويك 5/13 يعني
  .نمود اشاره....  و هايماريب وعيش آب، تيفيك راتييتغ به توان يم جمله آن از كه است

 شده دهيد ييايدر و نيريش آب يماه يها گونه از ياريبس پرورش در Streptococcus يكتربا مضر راتيرتأثياخ يسالها در مثال طور به
 باشد يم ييايميش مواد و ها كيوتيب يآنت يمحدود تعداد شامل زا عفونت يپاتوژنها درمان يبرا يميقد يروشها يپرور يآبز در. . است
 كه هايافزودن از يانواع داشتن لذا .شود يم يماه و طيمح در ييايميش دموا يانباشتگ موجب بالا نهيهز و يا هيحاش اثرات بر علاوه كه

 به جهان سطح در را پژوهشگران همه توجه سالهاست باشند، يطيمح ستيز و يبهداشت سوء اثرات فاقد مطلوب، يهايژگيو حفظ ضمن
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 ها كيوتيپروب. رنديگ يم قرار ها كيوتيب يآنت مقابل در يكروبيم يمكملها اي ها كيوتيپروب امروزه. است داشته معطوف خود

 زبانيم سلامت گوارش دستگاه يكروبيم فلور نمودن متعادل با كه باشند يم مخمرها و ها قارچ ها،يباكتر رينظ يمكمل يها سميكروارگانيم
  .دهند يم شيافزا را

 هضم نديفرا شيافزا باعث تواند يم آنان يجانب يها ميآنز كه اند يكمك يغذاها ها كيوتيپروب  Longdon و Douliiet فيتعر براساس
 تيتقو و جاديا با بلكه شوند، يم زنده موجود و طيمح در زايماريب يكروبهايم كاهش باعث تنها نه ها سميكروارگانيم نيا .شود

  .آورند يم اهمفر زنده موجودات در را رشد زانيم شيافزا اي و يسلامت موجبات گوارش، دستگاه در موجود ديمف يها سميكروارگانيم

 مانند يموارد چه اگر. باشد يم زايماريب عوامل به نسبت آنها بودن ستيآنتاگون براساس معمولاً يپرور يآبز يبرا ها كيوتيپروب انتخاب
   .شود گرفته نظر در ديبا زين ديمف باتيترك ديتول و روده موكوس به اتصال رشد،

 بسته امروزه كه يطور به بپردازند، ها كيوتيپروب ساختن و هيته به يبزرگ يتجار يها شركت كه شده موجب ها كيوتيپروب مثبت اثرات
  ، Aqualase ،  Epicin ،  Protexcin به توانيم آنها جمله از كه ندشو يم هيته بزرگ يها شركت توسط محصولات نيا يتجار يها

Miqrograd، Alken‐Murray يهايباكتر(  هايباكتر گروه از متفاوت يسمهايكروارگانيم يدارا فوق يها بسته از كي هر كه نمود اشاره 
  . باشند يم) سسسيساكاروم خصوصاٌ(  مخمرها و... )  و زايماريب ريغ يسودموناسها ، لوسهايباس ، كيلاكت گروه

   ييايميش مواد و ها كيوتيب يآنت از استفاده مضرات

 انيماه پرورش از صنعت نيا يها نهيزم يتمام در. باشد يم يماريب لعام كند، يم ديتهد را يپرور يآبز صنعت كه يخطر نيتر عمده
 عنوان به كند يم دايپ يشتريب مصداق گويم پرورش نهيزم امردر نيا اگرچه دارد تياهم موضوع نيا گويم پرورش تا يگرماب و يسرداب
 مزارع ياريبس و شده 1996 درسال كشور نيا يگويم ديتول در ياديز كاهش باعث درخشان يويبريو از يناش يماريب نيپيليف در مثال
 پرورش لنديتا در اي و بودند مقاوم شده استفاده كيوتيب يآنت نوع هر به مزارع نيا يزا يماريب يها گونه. دادند دست از را خود ديتول

 يماريب توسط ريم و مرگ در ياديز شيافزا شاهد هم باز كردند يم استفاده غذاها تمام در كهايوتيب يآنت از كه نيا وجود با دهندگان
 به معمولاً و شوند يم داده صيتشخ ريد اغلب يآب طيمح در جاندار ستيز ليدل به انيآبز يهايماريب كه نيا به توجه با. بودند سيزويبريو
 ريناپذ اجتناب و نيسنگ تلفات، معمولاً شد عيشا مزرعه در يماريب كي كه يهنگام شتراست،يب يماريب تيسرا احتمال بالا تراكم ليدل

 ينم قرار توجه مورد ديبا كه آنچنان ما كشور در موضوع نيا متأسفانه .كرد دقت ديبا يماريب از يريشگيپ نهيزم در ليدل نيهم به. است
 كيوتيب يآنت زا كه يهنگام. داند يم ييايميش مواد يكل طور به و كيوتيب يآنت از استفاده در را آن راه كند توجه آن به يكس اگر اي و رديگ
 يها گونه و روند ينم نيب از گونه كي افراد يتمام مجاز، دوز مقدار تيرعا عدم درهنگام بخصوص شود، يم استفاده ييايميش مواد و ها

 يم ليتبد غالب گونه به زمان گذشت اثر در و داده ادامه خود ريوتكث رشد به سرعت به ييغذا يرقبا وجود عدم ليدل به و مانند يم مقاوم
 يآبها و شود ستمياكوس يآلودگ باعث زمان مرور به است ممكن بلكه است خطرناك يپرورش يها دراستخر تنها نه عمل نيا. شوند
  . دهد قرار ريتاث تحت را يساحل
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 دستگاه یکروبيم فلور
 گوارش

   گوارش دستگاه فلور كرويم و يطيمح عوامل رابطه

 تواند ينم يتصور نيچن. شوند يم تصور انباريز و مضر يداتموجو آنها شود، يم ها سميكروارگانيم از صحبت كه يزمان موارد، اكثر در
 يزايماريربيغ يها ازگونه ياريبس و است زايماريب يهايباكتر از شيب بمراتب زا يماريب ريغ يها يباكتر تعداد كه چرا باشد، حيصح
 گوارش دستگاه در كه هستند ييآنها سودمند، يهايباكتر نيا از دسته كي. هستند يضرور اتيح ادامه يبرا بلكه دند،يمف تنها نه هايباكتر
  ).1شكل( رنديگ يم قرار يمختلف عوامل ريتاث تحت ها سميكروارگانيم نيا. كنند يم يزندگ واناتيح

 كرويم رشد بر كه هستند يعوامل جمله از ييهوا و آب طيشرا نيهمچن و ييايميش سموم داروها، ،ييغذا رهيج نوع ،يطيمح ياسترسها
    .      گذارند ريتاث روده فلور

  

  

  

  

  

  

  

  استرس                                                                       

               ييايميش يداروها                                                                ييغذا رهيج                        

                                                                                                                              

               طيمح                                                                                    

            ييوهوا آّب طيشرا                           ها سميكروارگانيم                                  

  يمغذ مواد جذب                                                                   عفونت انواع                               

  

  ييايميش يداروها                                                                                                   يمنيا دستگاه         
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  گوارش دستگاه عمل                                                        تهايحساس                            

  گوارش دستگاه كروفلوريم و يطيمح عوامل رابطه: 1 شكل

 از يكي است، شده واقع دام و هيتغذ نيمتخصص توجه مورد بشدت وريط و دام خوراك در ينافزود مواد از استفاده رياخ يسالها يط
 شده شناخته كيوتيپروب نام به تجارت در و رسند يم مصرف به رهيج در ميمستق و زنده طور به كه است يمحصولات ها يافزودن نيمهمتر

 يمعنا به لغت در است اتيح ضد يمعنا به كه كه كيوتيب يآنت فبرخلا و شده گرفته وسيپروب يوناني كلمه از كيوتيپروب واژه اند
  . باشد يم اتيح از تيحما

   كيوتيپروب فيتعر

 در همواره آن يمعنا واژه، نيا يريبكارگ يمتماد انيسال يط. باشد يم» يزندگ يبرا« يمعنا به كه است يوناني يا واژه كيوتيپروب واژه
 كه شد گرفته بكار ها سميارگان كرويم لهيبوس مترشحه مواد يبرا Stillwell و  Lillyتوسط بار نينخست يبرا واژه نيا.  است بوده رييتغ حال

 نيا مطابق. شد يمعرف) 1974( درسال  Parkerتوسط گريد بار كلمه نيا. شوند يم گريد يها سميكروارگانيم در رشد كيتحر موجب
   .داشتند شركت روده يكروبيم تعادل در كه بودند يمواد و ها سميكروارگانيم كهايوتيپروب ف،يتعر

 اثرات روده، يها سميكروارگانيم تعادل بهبود با كه است زنده يكروبيم ييغذا مكمل كيوتيپروب) Fulller )1987 فيتعر براساس
 كه كردند شنهاديپ) 1999( همكاران و Gram مثال يبرا. برند يم بكار را يتر گسترده فيتعر محققان گريد. دارد زبانيم يبرا را يسودمند

 ف،يتعر نيدرا. گذارد يم اش، يكروبيم توان بهبود لهيوس به زبانيم وانيح بر را يديمف اثرات كه است زنده يكروبيم مكمل كيوتيپروب
 اي) زنده ماًلزو نه اما( يكروبيم مواد گونه هر عنوان به را كيوتيپروب) Salminen et al., 1999( است نشده منحصر هيتغذ به مثبت ريتاث

 در سميكروارگانيم بودن زنده يبرا ازين فيتعر نيدرا. دهند يم قرار توجه مورد زبان،يم سلامت بر سودمند اثر با ها سلول نيا ياجزا
 دباشن يم آن رسوب و آب ييايباكتر بيترك اصلاح به قادر ها سميكروارگانيم يمشاهدات براساس. است شده گرفته دهيناد هيتغذ با ارتباط

)Moriarty, 1999 (براساس. شود ينظرم مورد يآبز پرورش طيشرا بهبود سبب يآب طيمح به ها كيوتيپروب شيافزا كه كردند شنهاديپ 
 عبارت كيولوژيب كنترل رايز گردند محسوب كيولوژيب كننده كنترل عوامل جمله از توانند ينم كهايوتيپروب ، گرفته صورت يها يبررس
 كهايوتيپروب كه است يدرحال نيا آن، لهيبوس شده جاديا يها بيآس كاهش منظور به مضر، جاندار كي يعيطب شمناند از استفاده از است

 در عوامل نيا توسط شده جاديا يها بيآس كاهش به منجر تنها و نداده قرار حمله مورد را زايماريب عوامل اي و مضر يها سميكروارگانيم
 كي كهايوتيپروب ف،يتعر نيبنابرا. گردد يم آنها به اتصال ايو عوامل نيا رشد از ممانعت منظور به تراسوبس ديتول رقابت، قيطر از زبانيم

 بدن يمنيا ستميس و رشد يرو بر مثبت ريتاث اعمال به قادر قيطر نيا از كه شوند يم محسوب يآبز سلامت تيوضع دهنده بهبود فاكتور
  .باشند يم
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 يماه پرورش درمزارع ها آن وكاربرد گرفتند قرار استفاده مورد) Kozasa)1986  لهيبوس انيآبز پرورش مزارع در بار نينخست كهايوتيپروب
 يفاميا را يمهم نقش گوارش دردستگاه تنها نه انيآبز پرورش در كهايوتيپروب كاربرد. دهد يم نشان را يريچشمگ شيافزا رياخ يسالها در
 ها كيوتيپروب قبول يبرا يخاكز موجودات با يآبز موجودات . بخشند يم بهبود هم ار اطراف آب ييايميكوشيزيف طيشرا بلكه دينما

   متفاوت كاملاً رشد جهت
 نرم و ها يماه اكثر يلارو اشكال كه يصورت در كنند يم رشد ونيآمن داخل در ينيجن سهيك در يزيخشك موجودات و انسان. باشند يم

 -  معده يوتايكروبيم به مربوط اختلالات معرض در ياديز زانيم به لاروها نيا. شوند يم رها خارج طيمح در رشد هياول مراحل در تنان
 ماريت نيبنابرا كنند، يم شروع را هيتغذ ، است نشده كامل هنوز آنها يمنيا ستميس زين و گوارش طيمح اگرچه رايز رند،يگ يم قرار يا روده
 لوله در موجود ييايباكتر يها گونه نيتر معمول ها سودوموناس و ويبريو. باشد يم مطلوب يلارو مراحل در خصوصاً يكيوتيپروب

     .هستند غالب نيريش آب انيماه در آنتروباكترها و ها پسودوموناس ، آئروموناسها. باشند يم ييايدر يها يماه گوارش

   ها كيوتيپروب يبند ميتقس

   . شوند ي ميتقس گروه سه به عمده طور به ها كيوتيپروب. ندينما يم يبند ميتقس يمختلف يارهايمع براساس را ها كيوتيپروب

  يمخمر) 3                  يقارچ) 2                   ييايباكتر) 1

  . اند شده واقع استفاده مورد يپرور يآبز در كه هستند يگروه نيتر عمده ييايباكتر يها كيوتيپروب گروهها نيا نيب در

  

  

   ها كيوتيپروب انتخاب يارهايمع

 يها سميكروارگانيم و ديمف يها سميكروارگانيم نيب مطلوب يتناسب و رابطه يبرقرار و جاديا كهايوتيپروب يريبكارگ از يواصل هياول هدف
  .   باشد يم گوارش دستگاه فلور دهنده ليتشك يزايماريب

  : شامل كهايوتيپروب ياختصاص يها يزگيو

  .     نباشد زا تيمسموم و زايماريب)1

  .  باشد داشته مشخص و ياختصاص هدف)2

  .   باشد داشته يواقع و مشخص ريتأث)3

  .  باشد داشته يداريپا)4
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  .   باشد داشته را يتجار اسيمق در ديتول و ريتكث تيقابل)5

   .  باشد دارا را روده يپوشش يها سلول به اتصال ييتوانا)6

  كهايوتيپروب عمل يها وهيش

 توجه با اما. است نشده مشخص وضوح به هنوز آنها تيفعال يها سميمكان ،يپرور يآبز در كهايوتيپروب از تفادهاس اندك سابقه به توجه با
 اگر. است شده مشخص عمل وهيش نيچند يكشاورز و يانسان نهيزم در استفاده مورد يكهايوتيپروب يرو بر گرفته صورت قاتيتحق به
 نيهم و بوده كساني آنها در يكروبيم كياكولوژ يها سميمكان يول دارند را ودخ ياختصاص يها يژگيو ها وهيش از كي هر كه چه

 كه است نيا دارد تياهم جا نيا در كه يموضوع. آورد يم بوجود  يا اندازه تا را آمده دست به شاتيآزما مدارك ميتعم امكان موضوع
 نيا با اما باشد،  روده بر حاكم طيشرا تحت يوحت يكاف زانيم به بادارنده باتيترك ديتول در يذات ييتوانا يدارا يا هيسو است ممكن
 روده در ريتكث به قادر كهايوتيپروب بلع، از پس اگر نيهمچن ، كند ينم بروز ييتوانا نيا شود بلع زبانيم لهيبوس نظر مورد هياگرسو وجود
  . شوند اضافه ييغذا رهيج به منظم طور به آنكه مگر ندينما اعمال يتوجه قابل اثرات كه است ديبع نباشند

   ها كيوتيپروب عملكرد سميمكان

 رييتغ و جاندار روده يكروبيم تعادل در رييتغ با اول حالت در. بگذارند ريتأث انيآبز بر ميمستق ريغ و ميمستق طور به توانند يم كهايوتيپروب
 يمغذ مواد و نيتاميو ترشح با و شوند يم يماريب برابر در مقاومت جاديا باعث يآبز آبشش و پوست روده، موكوس يكروبيم فلور

   . گردند يم رشد سبب ييغذا مواد جذب به وكمك

 يم يماريب بروز احتمال كاهش باعث خود كه شوند يم استرس كاهش باعث يآبز ستيز طيمح و آب تيفيك بهبود با دوم حالت در 
 قرار ريتاث تحت را يگريد كي هر كه است برقرار گانه سه يا رابطه پرورش طيمح و زا يماريب عوامل زبان،يم مقاومت نيب كه چرا. شود

  . دهد يم

  :  شامل كهايوتيپروب عمل روش يكل طور به 

   گوارش دستگاه در ديمف يكروبيم تيجمع حفظ) 1

   روده يپوشش بافت يسلولها در موجود يگاههايجا به اتصال يبرا رقابت - الف

  ) يمعدن عناصر ازت، كربن،( سوبسترا اي يمغذ مواد افتيدر يبرا رقابت -ب

    زبانيم بدن از آنها حذف به كمك و زايماريب يها سميكروارگانيم به دنيچسب - ج

   ييايباكتر ضد باتيترك ديتول - د
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   آن هضم بهبود و غذا افتيدر زانيم شيافزا) 2

   ها يچرب و ها نيپروتئ ها، دراتيكربوه ليقب از يمغذ مواد سميمتابول - الف

  ) منگنز مس، فسفر، م،يكلس ازت، ،يچرب( يمغذ مواد يماندگار شيافزا -ب

   ها نيتاميو ساخت - ج

   اشتها كيتحر - د

   ييايباكتر سميمتابول در رييتغ) 3

   يگوارش يمهايآنز تيفعال - الف

   ييايباكتر يها ميآنز تيفعال -ب

   اكيآمون ديتول كاهش - ج

   يمنيا ستميس كيتحر) 4

   دتنهاپا ديتول كيتحر - الف

   ها نيآلبوم به ها نيگلبول نسبت رفتن بالا و سرم نيپروتئ سطوح شيافزا -ب

   ديسف يگلبولها تعداد شيافزا - د

   Tيتهايگرانولوس تيفعال شيافزا - ه

   ها نيانتروتوكس نمودن يخنث) 5

  . گردند يم يخنث كهايتويپروب توسط شده ديتول مواد ريتاث تحت شوند، يم ديتول هايباكتر لهيبوس كه يسموم از يبعض 

 لهيوس به هيتغذ بهبود شامل عمل سميمكان. است ناقص ،يپرور يآبز در شده استفاده يكهايوتيپروب عمل روش درباره اطلاعات متأسفانه،
 لازهايآم شامل كننده هيتجز يها ميآنز لهيبوس ييغذا ميرژ در هضم قابل ريغ مواد كردن دناتوره و غذا در مضر باتيترك ييزدا تيمسموم

 طبق بر. باشد يم زبانيم يمنيا ستميس كيتحر و يمهار باتيترك ديتول ،12B نيتاميو و نيوتيب همانند ها نيتاميو ديتول و پروتئازها و
 شتريب سلول يمنيا كيتحر به منجر يمنف گرم و مثبت گرم يكهايوتيپروب با هيتغذ شد مشخص 2002 سال در Austin و Iranto مطالعات
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 با هيتغذ هفته 2 در ميزوزيل تيفعال و شده دهيد تهايلنفوس و ماكروفاژها قرمز، يگلبولها تعداد در شيافزا نيهمچن شود، يم خون يمنيا از

  .كنند يم عمل يخوراك يها واكسن همانند كهايوتيپروب حالت نيا در رود يم بالا ك،يوتيپروب

   ها كيوتيپروب زيتجو روش و اشكال

  . كرد آماده واناتيح يبرا مختلف طرق به توان يم را كهايوتيوبپر

  كردن حمام) 2                 يدست ييغذا ميرژ به افزودن) 1

   زنده يغذا قيطر از افزودن) 4                         پرورش آب به افزودن) 3

 زيتجو روش هر. باشد يم ييغذا رهيج با مخلوط پودر رتصو به و ريش يريتخم يها فراورده كپسول، قرص، اشكال به يخوراك زيتجو
 ك،يوتيپروب زيتجو از پس. دارد يبستگ يكيوتيپروب يها سميكروارگانيم يها يژگيو و خاص كننده مصرف ها، فراورده  ساخت روش به
 كي در موجود يها سميكروارگانيم لمثا طور به باشند، مقاوم بدن در نظر مورد قسمت در موجود طيشرا برابر در ديبا ها سميكروارگانيم

 pH و) پازيل و نيپپس( معده يمهايآنز ،)ميزوزيل و لازيآم( يدهان محوطه در موجود يها ميآنز برابر در د،يبا يخوراك مصرف با كيوتيپروب
 در شده گرفته بكار ياه هيسو يبرا نيبنابرا. باشند مقاوم كوچك روده مخاط و لوزالمعده رهيش صفرا، در موجود يها ميآنز و نييپا

 نشيوگز انتخاب يارهايمع نيمهمتر از دهان و گوارش دستگاه يها ميآنز برابر در مقاومت ،يخوراك مصرف با كيوتيپروب يها فراورده
 به كهايوتيپروب نيا. باشد يم استخر آب اي غذا با مخلوط صورت به كهايوتيپروب كاربرد استفاده، روش نيمتداولتر و نيتر ساده. باشد يم

  .   شوند يم عرضه گونه چند از يبيترك اي يا گونه تك صورت

  

  

  انيآبز پرورش در ها كيوتيپروب كاربرد تياهم

 در موجود يها ميآنز تيفعال شيافزا و هايماريب وعيش آب، تيفيك راتييتغ جمله از يپرور يآبز در موجود مشكلات با مبارزه منظور به 
 فلور. است شده انتخاب كارها راه ريسا با سهيمقا در يكارآمدتر حل راه عنوان به كهايوتيپروب از تفادهاس رياخ يسالها گويم و يماه
   ثابت بايتقر انسانها و يز يخشك موجودات گوارش دستگاه در موجود يكروبيم
 تيجمع نيا حضور باشد، يم مختلف يها سميكروارگانيم از ياديز تعداد شامل يآبز موجودات گوارش دستگاه فلور كرويم ، باشد يم
   : است توجه قابل ريز ليدلا به ريكث

   ييغذا مواد هضم به كمك) 1

   نهايتاميو جذب و ساخت به كمك) 2
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   يمنيا ستميس كيتحر) 3

  . ها ديساكار يپل ريسا و سلولز هيتجز) 4

 دما، راتييتغ تنها نه باشد يم رييتغ حال در ماًدائ اطراف طيمح آب يدما از بدن يدما تيتبع و بودن خونسرد علت به يكروبيم فلور نيا
 نوع ،يطيمح ستيز طيشرا كنار در بعلاوه .باشد يم انيآبز گوارش دستگاه در موجود يكروبيم فلور رييتغ به قادر زين يشور راتييتغ

 يها سميكروارگانيم از استفاده نيرابناب .بود خواهد آنها گوارش دستگاه يكروبيم فلور رييتغ به قادر زين انيآبز لهيبوس يافتيدر يغذا
 راتييتغ به منجر و شده محسوب كيوتيپروب عنوان به شوند، يم جاندار سلامت تيوضع بهبود موجب كه زا،يماريب عوامل با سميآنتاگون
 انيآبز ريسا و انياهم مقاومت شيافزا و ديتول شيافزا به منجر تينها در امر نيا. شد خواهند يماه گوارش دستگاه يكروبيم فلور مناسب

   در را خود گاهيجا يتازگ به كهايوتيپروب از استفاده كيتكن .گردد يم يپرور يآبز در جيرا ياسترسها برابر در
  . دارد كاربرد آن يها جنبه يتمام در باًيتقر و كرده دايپ يپرور يآبز

   هايماه لارو و تخم حفاظت يبرا هايهچر در كاربرد) 1

   نيمولد و يپرورش انيماه مورد در كاربرد) 2

   گويم يهايهچر در كاربرد) 3

   گويم پرورش مزارع در كاربرد) 4

   يوميآكوار و ينتيز انيماه نهيزم در كاربرد) 5

   خرچنگها جمله از پوستان سخت گريد پرورش نهيزم در كاربرد) 6

   ها يا كفه دو پرورش نهيزم در كاربرد) 7

   فريروت و ايآرتم ،يسلول تك يجلبكها جمله از زنده يغذا ديتول در كاربرد) 8

   يپرور يآبز در استفاده يبرا شده يابيارز يها كيوتيپروب

 ويباكتر ،يمنف گرم و مثبت گرم يها يباكتر شامل كه اند گرفته قرار شيآزما مورد يپرور يآبز در استفاده يبرا كهايوتيپروب از يا دامنه
 استفاده آب بهبود در و فريروت و ايآرتم زنده يغذا ،يدست يغذا در كهايوتيپروب امروزه. باشند يم يسلول تك يها جلبك و مخمرها فاژها،

  . شوند يم

   مثبت گرم يها يباكتر
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 آب تيفيك بهبود باعث كه اند، شده يابيارز كيوتيپروب عنوان به لوس،يباس يعني اندوسپور، دهنده ليتشك يهواز مثبت گرم يها يباكتر
 مخالفت مؤثر يزايماريب عوامل با يآب يها طيمح در ها ليباس بيترت نيبد .شود يم يآبز يكروبيم يها تيجمع بيتركبر اثر لهيوس به
 و است شده يپرور يآبز در ها كيوتيب يآنت ژهيو به يكروبيم ضد باتيترك از استفاده كاهش موجب كهايوتيپروب از استفاده. كنند يم

 يحاو يتجار يها رهيذخ از 1998 سال در همكارانش و Moriarty مثال طور به. بخشد يم بهبود را ياهل يها گونه رشد عملكرد اي اشتها
 يحاو يبيترك كشت 1998 سال در همكارانش و Hirata نيهمچن. كردند استفاده گويم و يماه گربه يحاو يها حوضچه در لوسيباس
   بهبود را لارو يبقا لوسيباس. كردند استفاده آب در  Brachionus plicatilisفريروت عملكرد بهبود يبرا لوس،يباس
 تعداد ك،يوتيپروب نيهمچن. دهد يم جهينت را يبهتر رشد و داده شيافزا پروتئاز سطوح بردن  بالا لهيوس به را غذا جذب بخشند، يم

  . دهد يم كاهش را روده در ديتهد مورد يپاتوژن يها يباكتر

Chang , Liu از2002  سال در Enterococcous faecium , Bacillus toyai )SF68(تا كردند استفاده يتجار درمحصولات Edward siellosis 
. دهد يم كاهش يماه مار در ررايم و مرگ SF68  (E.faecium(كه داده نشان مطالعات .ابدي كاهش Anguilla anguilla يياروپا يماه مار در

 E.faeciumروده كروفلوريم ينتروكوكسيا نيهمچن. گردد يم رشد بهبود باعث شود يم استفاده يماه گربه هيتغذ در كه يهنگام نيهمچن 
  . دهد يم كاهش را وميديكلستر يها وگونه روسيآ لوكوكوسياستاف و ياكلياشرش وعيش و دهد يم قرار ريتأث تحت را

Micrococcus luteus يها عفونت با مبارزه توان داشتن با A.salmonicida كمان نينگر يآلا قزل در Oncorhynchus mykiss شده افتي 
 در همكارانش و Joborn .شود يم سبب را  V.anguillumمهار و فرهايروت رشد كيتحر  Lactococcus lactisاز استفاده نيهمچن .است
 مواد Salmo salar كيآتلانت يماه يا روده – يا معده يمجرا از شده جدا Carnobacterium inhbenski كه كردند نييتع 1997 سال
  . كند يم ديتول شگاهيآزما در يماه ييايباكتر يها پاتوژن مقابل در يفعال يمهار

  

     لاكتيك اسيد كننده توليد هاي باكتري

 آنها در لاكتيك اسيد توليد. هستند اسپور توليد قابليت بدون و متحرك غير مثبت، گرم باكتريهاي جزء لاكتيك اسيد توليدكننده باكتريهاي
 اسيدهاي كربوهيدراتها، انواع به نيازمند و بوده اختصاصي اي تغذيه نيازهاي داراي باكتريها اين. باشد مي تخمير از حاصل نهايي صولمح

 سازگار مختلف هاي محيط در رشد براي LAB هاي باكتري مختلف هاي گونه. باشند مي ويتامين و نوكلنيك اسيد مشتقات ، پيتيدها امينه،
  . شود مي يافت دريايي محصولات لبني محصولات خونگرم، موجودات گوارش دستگاه در تاًعمد و گرديده

اندكي مطالعات در تنها دارد، وجود خونگرم موجودات در ها يباكتر اين اهميت و نقش زمينه در كه ارزشمندي اطلاعات وجود رغم يعل 
 جمعيت بر تأثيرگذار فاكتورهاي العهمط .است گرديده اشاره هيانما روده بويژه و گوارش دستگاه در باكتريها اين طبيعي حضور به

  . است برخوردار بسياري اهميت از آبزيان گوارش دستگاه در اسيدلاكتيك توليدكننده هاييباكتر
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   يمنف گرم يها يباكتر

  : شوند يم استفاده كيوتيپروب عنوان به كه يمنف گرم يها يباكتر انواع از

Aeromonas hydrophilic, Aeromonas media, Pseudomonas sp, Pseudomonas flurescens, Photorhodobacterium sp, 

Alteromona Roseobacter sp, Vibrio          anginolyticus , Vivrio fluvialis,…                مهار يبرا A.salmomicida انيماه پرورش در 
  . شود يم استفاده دار باله

 و يمخمر ي گونه 1018 و گرفته صورت 2001 سال در همكارانش و Gramتوسط ياديز قاتيتحق V.anguillarum با مبارزه يبرا
 نسبت آن شده جدا گونه 45 كه. آوردند دست به  Oncorhyncus mykissكمان نيرنگ يآلا قزل روده و آبشش پوست، از ييايباكتر
 نيرنگ يآلا قزل يبقا موجب كه بود پسودوموناس سيوزيبريو مخالف ياصل گونه. بودند مهاركننده V.anguillarumبه

 يماه سپر و آرام انوسياق سترياو لابستر، پرورش گريد يها يباكتر .شود يم يآب دركشت آن افزودن دنبال به  Oncorhyncus mykissكمان
 آب در را Crassostrea gigas صدف يبقا Alteromonas كه دادند نشان 1994 سال در Langdon, Douillet نيهمچن .بخشند يم بهبود را

 كمتر يا اندازه در و A.salmomicida با اديز مقدار به كيآتلانت وآزاد آلا قزل يماه از كننده محافظت كيوتيپروب. دهد يم شيافزا
  .  كند يم مبارزه   V.ordalii, V.anguillarumبا

   يسلول تك يها جلبك

 يبرا ييغذا يافزودن و Penaeids يبرا غذا بعنوان Tetraselmis suecica كند، يم رشد يهتروتروف طور به كه يسلول تك جلبك كي

Salmonids مخمرها -4- 2-7-1 سازد يم آشكار را ييايباكتر يها يماريب زانيم در كاهش كه است گرفته قرار استفاده مورد   

 .    كرد اشاره hansenii Debarymyces و Saccharmyces cervisiae به توان يم يكيوتيپروب يمخمرها از

   شده انجام قاتيتحق

  نظير است گرفته انجام ايران در مطالعه چند باكتريايي پروبيوتيك از استفاده با ارتباط در

 پژوهشكده.  نيتريت و آمونياك كاهش بر تاكيد با گرمابي ماهيان پرورش استخرهاي نمودن تهيه منظور به باكتريايي پروبيوتيك توليد
   خزر درياي لوژياكو

  استخواني ماهيان تحقيقات مركز  سفيد ماهي بقاء و رشد در لاكتيك باكتريهاي از استفاده

 و رشد منظور به  Aqualase و Protexin رينظ يتجار يها كيوتيپروب از استفاده با ارتباط در ييدانشجو يپروژها قالب در مطالعه چند و
 , Epicin نظير ديگر پروبيوتيكهاي از استفاده با ميگو و ماهي با ارتباط در مختلفي مطالعات خارج در ولي شده انجام آلا قزل يماه بقاء

Aquatron , Alken Murray است گرفته انجام . 
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 پارامترهاي از يبرخ در رييتغ موجب و تاثيرگذاشته ماهي ايمني سيستم بر روده ميكروفلور كه داد نشان همكارانش و   Gomez مطالعات

 سلولهاي مثل سلول ايمني و باكتريها آنتي و لكتين. ترانسفرين    كمپلمان،.    ليزوزيم .   ميكروبي ضد پپتيدهاي  رينظ هومورال يمنيا
 فلور بهبود باعث گوارش دستگاه در پروبيوتيك جذب. شوديم)  ها نوتروفيل و ماكروفاژها(  فاگوسيتها و اختصاصي غير سايتوتوكسي

 پاسخ افزايش زا،يماريب يهايباكتر در ويرولانس ژن بيان مهار  ، مختلف متابوليتهاي توليد رينظ ييسمهايمكان با عمل نيا كه شده روده
  . رديگيم انجام روده وميتل ياپ در شده زهيكلون در رقابت  و ايمني

 در و  شده آلا قزل بچه يماه گوارش گاهدست تكامل باعث پروبيوتيك بعنوان سرويزيه ساكاروميسس كه داد نشان Wache  مطالعات نتايج
  . است داشته بهتري نتايج hansenii دباريومايسيس با مقايسه

 جز لاكتيك باكتريهاي اكثر كه داد نشان ماهي پرورش مزارع در لاكتيك باكتريهاي كاربرد با ارتباط در Gatesoupe مطالعات جينتا
 باعث مختلف متابوليتهاي توليد با هايباكتر نيا. گيرند قرار استفاده مورد پروري آبزي در يكپروبيوت بعنوان ميتوانند و بوده مفيد باكتريهاي
 از برخي. باشد مي كمتر شور آب در آنها ماندگاري زيرا بوده شيرين آب از كمتر شور آب در آنها كارآيي ولي شده ايمني سيستم تقويت

  .  باشند مي بيماريزا باكتريهاي جز garvieae كتوكوكوسلا و inaei استرپتوكوكوس مثل لاكتيك گروه باكتريهاي

 نشان  تيلاپيا ماهي در ماهي ايمني سيستم و رشد بر آن تاثير و سرويزيه ساكاروميسس مخمر با ارتباط در Abdel‐Tawwab  مطالعات جينتا
 .   ميسازد مقاوم هيدروفيلا روموناسآئ برابر در را ماهي و شده بقا و رشد افزايش باعث درصد 1/0 دوز با مخمر اين كه داد

 باعث مخمر اين كه داد نشان Myeteroperea rosacea ماهي در دباريومايسيس مخمر با ارتباط در همكارانش و  Becerril مطالعات جينتا
 Amyloodinium دينوفلاژل به ماهي مقاومت افزايش باعث همچنين و شده سموتازيد اكسيد سوپر فعاليت و  IgM بادي آنتي افزايش

ocellatum ميشود  .  

 ماهي ايمني سيستم پاسخ در ارگوسان و مخمر گلوكان بتا درازمدت و مدت كوتاه اثرات ارتباط در همكارانش و Bagni مطالعات جينتا
Sea bass سيستم ضعف و ساستر بهنگام خوني پارامترهاي ساير و ليزوزيم.   كمپلمان فعاليت شيافزا باعث باتيترك نيا كه داد نشان 

  .گردنديم ايمني

 مخمر اين كه داد نشان Hybrid striped bass ماهي در سرويزيه ساكاروميسس مخمر از استفاده با ارتباط در همكارانش و Li مطالعه جينتا
 inaei سترپتوكوكوسا برابر در را ماهي اين مقاومت و شده ماهي يايمونولوژيك پارامترهاي از يبرخ شيافزا و بقاء و رشد تقويت باعث

 .گيرد قرار استفاده مورد  ، دهد كاهش را يماه ايمني سيستم آنكه بدون مدت دراز در ميتواند مخمر اين كه كرد پيشنهاد و داده افزايش

 استفاده بهنگام كه داد نشان آلا قزل ماهي در ايمني  پاسخ بر موثر عوامل بعنوان باكتريها با ارتباط در همكارانش و Panigrahi مطالعه جينتا
 . ابدي يم شيافزا بولين ايمونوگلو ، كمپلمان ، فاگوسيتي فعاليت رينظ يمنيا يپارامترها از يبرخ ، rhamnosus لاكتوباسيلوس از

  .  گرديد مشاهده مشابه نتايج و گرفت انجام Nikoslcelainen توسط Panigrahi مطالعه مشابه 
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 ماهي مار در ادواردسيلوز  كاهش منظور به باسيلوس و انتروكوكوس باكتري دو ارزيابي با رتباطا در همكارانش و Chang مطالعه جينتا

  .  باشد مي بهتر باسيلوس كارآيي ولي شده ادواردسيلوز مهار باعث استفاده مورد يهايباكتر كه داد نشان اروپايي

 Oreochromis يهماتولوژ و فيزيولوژي پارامترهاي و رشد بر آن يرتاث و ييباكتريا پروبيوتيك با ارتباط در همكارانش و Khattab مطالعات

niloticus  بقا، و رشد نظير پارامترها از برخي ، لوتئوس ميكروكوكوس و سودوموناس از استفاده بهنگام كه داد نشان FCR  .و پروتئين 
 .  است داشته كاهش  LDH و .ALT.AST ، هماتوكريت ميزان ولي داشته افزايش اريتروسيتها شمارش و ماهي بافت خاكستر

 موجب بودكه يماه بدن وزن درصد 10 زانيم به كيوتيپروب زيتجو مقدار گرفت انجام Japanese flounder يبررو كه يشيآزما در
 قاتيتحق درمركز كه گريد يشيآزما در نيهمچن ، شد شاهد گروه به نسبت كننده افتيدر ماريت ريم و مرگ زانيم در يدرصد 43كاهش

 بدون يغذا با A گروه در ريم و مرگ ديانجام طول به روز 15 و شد انجام Salmo salar آزاد يماه قطعه 3000 يبررو Latvin تويسيان
 افتيدر ماريت با C گروه در و درصد15 غذا گرم لويك هر در تپاكس گرم 5/0 كننده افتيدر ماريت با B درگروه و درصد21 كيوتيپروب
. است بوده يماه رشد بهبود و ريم و مرگ كاهش علت تپاكس وجود كه است بوده درصد20 غذا گرم لويك هر در ستپاك گرم1 كننده
 ميازرژ استفاده زمان از كمتر شيافزا نياماا داده شيافزا يليكپوراسرائ در را هيتغذ راندكان هيزيسرو سسيساكاروما با زنده ييغذا ميرژ
 آلا قزل يماه كه شد داده نشان رفتيپذ انجام 2001 سال در كه يشيدرآزما است، هبود Streptococcus faeciumبا ييغذا

Oncorhynchus mykiss و ادرار در تعادل نيهمچن داشته وزن شيافزا ينسب طور به هيزيسرو سسيساكاروما با ماريت از بعد ساعت 24 در 
 آلا قزل يرو بر دانمارك Beurup در 1999 سال در گرفته صورت شيآزما طبق). 1384 ،يتقو( شد دهيد شيآزما نيا در زين مدفوع

Oncorhynchus mykiss آزاد يماه و Salmo salar 16/15 تپاكس كننده افتيدر گروه در وزن نيانگيم ديانجام طول به ماه 2 حدود كه 
 يماه هيتغذ در مخمر با شده يساز يغن ايآرتم ناپلئوس از يريبكارگ با 2001 سال در همكاران و Cho. بود كنترل گروه از بهتر درصد
. است شده درآنها چرب يدهاياس شيافزا نيهمچن و لاروها يبازماندگ شيافزا موجب ييغذا ميرژ نيا كه شدند متوجه يا كره يا صخره

 از يحاك است )Morone Chrysops×Morone Saxatlis(گونه دو زشيآم زا كه مخطط باس ديبريه يبررو) 2004( همكاران و Li مطالعات
. باشد يم گونه نيا ييغذا ميرژ در مخمر از استفاده جهينت  در يمنيا ستميس تيتقو و يتيريمد يها استرس برابر در مقاومت رشد، شيافزا

 از استفاده مثبت ريانگرتاثيب Dicenterachus Labrax ييايدر باس يلاروها يبررو) 2004( وهمكاران Tovar لهيبوس شده انجام مطالعات
 ميآنز ترشح دار يمعن شيافزا موجب كه يطور به است گونه نيا گوارش دستگاه تكامل عيتسر يبررو Debaryomyces hanseniiمرمخ
 از يريبكارگ با ايلاپيلاروت يبازماندگ و رشد شيافزا مضمون با را يا مقاله همكارانش و Lim) 2005( سال در. است شده لازيآم

 كاربرد يرو بر يمتنوع و متعدد يها يبررس. كردند منتشر Saccharomyces cervisiae مخمر يسلولهابا شده يغن يايآرتم يناپلئوسها
 گونه ژهيبو كهايوتيپروب يساز جدا به اكثراً كه است رفتهيپذ صورت يسن مختلف درمراحل انيآبز يرو بر كشور از درخارج كهايوتيپروب
 در گرفته صورت يها يبررس نيمهمتر. است دهيگرد اقدام انيآبز گوارش دستگاه از كيلاكت دياس كننده ديتول يهايباكتر مختلف يها

  : از عبارتند 2007 تا 1997 يسالها
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Gilldberg از استفاده كردند گزارش 1997 سال در همكارانش وCarnobactericcm divergens كيآتلانت كاد يماه بچه هيتغذ يبرا 

Gadus morbua برابر در انيهما بچه نيا مقاومت به منجر Vibrio anguillarum نيهمچن. شود يم Gram كه كرد مشخص 1999 سال در 
 كاهش درصد32 به درصد47 از را ريم و مرگ P.fluorescens در روز 6 يبرا Oncorhynchus mykiss كمان نيرنگ يآلا قزل يشستشو

 بهبود جوان يرادرسپرماه نيپروتئ هضم V. proteolyticus دادند گزارش 2000 درسال همكارانش و De schriver. دهد يم
(Scophthalmus maximums) لهيبوس شده انجام يبررس در. بخشند يم Robertson دو شامل انيماه آزاد يبررو) 2000( همكاران و 

 دستگاه از Carnobacterium. sp يباكتر ،mykiss) (Oncorhynchusكمان نيرنگ يآلا قزل.و Salmo salar كيآتلانت آزاد يماه گونه
 و رشد شيافزا از يحاك آن جينتا. شد افزوده متفاوت ريمقاد در گونه دو نيا ييغذا رهيج به و شده داده كشت جدا، يماه نيا گوارش

 و Vibrio anguillarum, A.salmonicida , hydrophila .Aرينظ ييهايبرابرحضورباكتر در آنها مقاومت شيافزا و گونه دو نيا يلاروها يبقا
  .شود يم رهيغ

Austin , Irianto )2002 (يها كشت كه دادند گزارش A.hyolrophila وV.fuvia كمان نيرنگ يآلا قزل در شده جاديا عفونت كنترل در 
 Cheatocerose كيجل نقش تياهم به توجه با دادند نشان) 2000( وهمكارانش Gomez –Gill باشد موثر ،A.salmonicida بواسطه
 و بهبود به قادر Vibrio anginolyticus يعلم نام با ييايباكتر كيوتيپروب حضور پروتوزوآ، درمرحله دهييپنا خانواده ياگوهيم هيدرتغذ
 ييايباكتر كيوتيپروب كاربرد از يناش بخش سود اثرات) 2003( همكاران وNikoskelainen. بود خواهد كيجل نيا رشد شيافزا

Lactobacillus rhamnosu نيا ورشد يمنيا ستميس تيتقو رادر كمان نيرنگ يآلا قزل يماه يبرا يخوراك بصورت اوتمتف يدردوزها 
 دو از همزمان استفاده دهد يم نشان Penaeus monodon يگويم يبررو) 2003(همكاران و  Meunpol قاتيتحق. نمودند مشاهده گونه
 يم گونه نيدرا بقاء و رشد شيافزا به منجر آّب به ازن كردن وارد اههمر به ييغذا رهيج در Bacillus , Vibrio شامل ييايباكتر كيوتيپروب
 شامل ييايباكتر يكهايوتيپروب از استفاده دهدكه يم نشان Penaeus vannamei يبررو) 2004( همكاران و Gulliana يها يبررس. گردد

Bacillus, Vibrio دارا را يا عمده نقش زين آنها يمنيا ستميس تيتقو در بلكه گردد يم آنها در رشد شيافزا به منجر تنها نه آنها هيتغذ در 
  .   است صادق شتريب Bacillus  مورد در امر نيا و باشد يم
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   طيور يبرا پروبيوتيك بالقوه باسيلوس يها سويه يصنعت نيمه توليد و يجداساز

  3يابراهيم يآباد تاج مريم و 2الماسيان فرزانه ،2يزمان محمد االله قدرت ،1يجعفر پروانه

  يكشاورز جهاد يمهندس پژوهشكدده اراك، واحد ياسلام آزاد دانشگاه - 1

  يكشاورز جهاد يمهندس پژوهشكدده - 2

  يمركز تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه - 3

  تاريخچه
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 يو .گرديدند مطرح بلغاري دهقان يك روي بر مشاهداتش اساس بر 1907 سال در 0F1متچنيكوف توسط بار اولين براي ها پروبيوتيك

 را امر اين و شوند يم دچار يبيمار به كمتر و بوده تر سالم ،يتخمير ماست فراوان مقادير مصرف واسطه به زوستائيان اين كه كرد مشاهده
 اثرات اين كه نمود نبيا يو. برند يم بين از را روده مضر يها ميكروب اثرات كه داد نسبت ماست در يمفيد يها ميكروارگانيزم وجود

  . ]1[ شود مي ايجاد روده در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس سكونت خاطر به سودمند،

 تشريح به 2F3ول استيل و لي لي توسط 1965 سال در بار اولين واژه اين. است» 1F2زندگي براي« معني به لاتين ريشه يدارا پروبيوتيك واژه
 واژه اين از. ]3، 2[ نمود مي تحريك را ديگر هاي ميكروارگانيزم رشد كه گرفت قرار استفاده مورد زمميكروارگاني يك ترشحي مواد توضيح

  : ]4[ نمود اصلاح زير صورت به را فوق تعريف 3F4فولر ،1989 سال در. بود بيوتيك آنتي واژه متضاد پروبيوتيك

 يا انسان( مـيزبان روي بر مـفيدي اثرات روده، ميـكروبي تعادل بهبود با كه باشند مي زنده هاي ميكروب از غذايي هاي مكمل ها پروبيوتيك
 طبيعي شرايط از كه دانست تكنولوژي پيشرفت دستاوردهاي ترين مهم از يكي توان مي را ها پروبيوتيك. كنند مي اعـمال) حيوان

 چند از مخلوطي يا يك ها پروبيوتيك. ]5[ است شده گرفته الهام طبيعت در موجود تعادل و گوارش دستگاه در ها ميكروارگانيزم
 عمل مكانيزم معمولاً و شوند مي مضر هاي ميكروب زايي بيماري كاهش و مفيد هاي باكتري رشد تحريك سبب كه هستند ميكروارگانيزم

 از پيشگيري و ايمني دستگاه تحريك براي بلكه رشد محرك عنوان به تنها نه ها پروبيوتيك. است ها آن حيات و جايگزيني به متكي ها آن
  .]6[ شوند مي گرفته كار به ها بيماري از بسياري به ابتلاء

  

   

   ها اثرپروبيوتيك مكانيسم

 اثبات به. است نشده مشخص دقيق طور به عفوني هاي بيماري به ابتلا از ممانعت و ميزبان حيات كيفيت بهبود در ها پروبيوتيك اثر مكانيزم
 كلونيزه روده هاي فتگيفرور در يا و تليال اپي هاي سلول همانند روده متفاوت سطوح در توانند مي پروبيوتيك هاي ميكروارگانيزم كه رسيده
 به ها پروبيوتيك ديگر سوي از. آيد مي عمل به ممانعت هم استرس هنگام به حتي زا بيماري هاي باكتري استقرار از ترتيب بدين. شوند
 عوامل برابر در ميزبان حفاظت براي ها پروبيوتيك احتمالي هاي مكانيزم. گردند مي غذائي مواد تجزيه موجب آنزيم، توليد توانائي واسطه
  :باشد مي زير شرح به زا بيماري

پراكسـيد  ، اسيدهاي چرب زنجيره كوتاه همانند اسـتات، لاكتـات، پروپيونـات، سوكسـينات و بـوتيرات     همانند توليد تركيبات مهاركننده  -

                                                            
1 Metchnikoff  
2 For life 
3 Lilly and Stillwell  
4 Fuller 
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  ]4F1 ]7تركيبات باكتريوسينو  هيدروژن

  ]8[رقابت براي جايگاه هاي اتصال  -

  ]9[رقابت براي كسب مواد غذايي  -

  ]10[ هاي روده هاي سم در سلول از بين بردن گيرنده -

  ]11، 9[فعاليت ضد سرطاني  -

  دامي يها پروبيوتيك

 عفونت به حيوانات مقاومت روده، ميكروفلور تركيب تغيير با است ممكن مصرفي هاي جيره و حيوانات پرورش متداول و سنتي هاي روش
 نيز و مواد اين به حيوانات لاشه كردن خطرآلوده شيميايي، مواد از استفاده. اندازد مخاطره به را ها آن زندگي و داده كاهش را آلودگي و

  . ]13، 12، 4[ داشت خواهد همراه به غذا چرخه به را بار زيان و مضر شيميايي تركيبات شدن وارد

 هب آمريكا متحده ايالات غذايي صنايع. است 5F2ميكروبي مستقيم تغذيه حيوانات، پرورش عملكرد بهبود براي شده پيشنهاد سازوكارهاي
 غذايي هاي افزودني تشريح براي را DFM يا ميكروب مستقيم تغذيه عمومي واژه متحده، ايالت كشاورزي گروه و دارو و غذا اتحاديه همراه

  .]15، 14[ است كرده تصويب ميكروبي

 قرار تنش تحت كه حيواناتي به مفيد هاي ميكروب از زيادي مقادير خوراندن از است عبارت ها ميكروارگانيزم با حيوانات مستقيم تغذيه
 جمعيت دوباره جايگزيني يا مضر هاي ميكروارگانيزم استقرار از پيشگيري مفيد هاي ميكروارگانيزم با تغذيه از هدف فوق تئوري در. دارند

  . باشد مي گوارش دستگاه بيعيط ميكروبي

 خواهند پي در نيز را زير اثرات مزرعه، حيوانات در رشد محرك شيميايي تركيبات شدن جايگزين توانايي بر علاوه ها پروبيوتيك از استفاده
  : ]16[ داشت

   رشد سرعت افزايش -

   خوراك تبديل ضريب بهبود -

  بهبود مقاومت در مقابل بيماري  -

  طيور پروبيوتيك

 سريعاً روده باكتريايي وضعيت ، جوجه تولد و پوسته به زدن نوك شروع با. باشند مي باكتري هرگونه از عاري 6F1تولد از پيش ها جوجه
 تماس در گله در موجود هاي وقارچ ها باكتري ها، ويروس از اي مجموعه با آيند مي دنيا به طبيعي شرايط در كه هايي جوجه. نمايد مي تغيير

                                                            
1 Bacteriocins 
2 Direct Fed Microbials (DFM) 
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 اين. شود مي ناميده روده ميكروفلور كه دهند مي تشكيل را روده طبيعي فلور و يافته تكثير ساعت چند عرض در ها ارگانيزم ناي. باشند مي

 تثبيت موجب مفيد هاي ميكروارگانيزم  اين با همراه روده مخاطي لايه. ندارند بر در جوجه براي خطري و بوده مفيد غالباً ها ميكروارگانيزم
 اين ايجاد با. نمايد مي محافظت مضر و پاتوژن هاي باكتري هجوم مقابل در را جوجه گوارش دستگاه و گشته گوارش دستگاه عملكرد

   .]18، 17، 15[ شود مي محدود كلواك تا دان چينه از 7F2باسيلوس يكل و سالمونلا قبيل از مضر هاي باكتري رشد ميكروفلور،

. آيد عمل به پيشگيري ها بيماري گسترش از بالغ، حيوانات از هاي جوجه نگهداشتن دور با شود مي سعي طيور مدرن پرورش در
 تغيير اشان روده فلور اندازه همان به و داشته قرار مصنوعي نسبتاً محيطي در يابند مي رشد و شده متولد محيطي چنين در كه هايي جوجه

 در موجود هاي ميكروارگانيزم از متفاوت ها جوجه اين گوارش دستگاه موجود متعدد هاي  ميكروارگانيزم كه دهد مي ننشا تحقيقات. كند مي
 تر حساس خطرناك اي روده هاي عفونت به نسبت شده ايزوله هاي جوجه اين تا شود مي موجب مسئله اين. است طبيعي شرايط در گله

 گرفته صورت پروبيوتيك يكارگير به و صورت ها جوجه اين اي روده فلور روي بر زيادي قاتتحقي معضل اين رفع براي تلاش در. باشند
  . ]20، 19، 12[ است

  ها روش و مواد

  ]22، 21[ يساز يغن و برداري نمونه

 يبرا. گرفت صورت مرغ فضولات از برداري نمونه رو اين از بود طيور براي ويژه به پروبيوتيك باسيلوس جداسازي پروژه اين از ما هدف
 ورتكس از استفاده با و رقيق 1:1 نسبت به آزمايشگاه در و شده منتقل بافر به فضولات نمونه استريل سوآپ از استفاده با  يبردار نمونه
  ºCدماي در نمونه سوسپانسيون منظور اين براي. شد استفاده ها باسيلوس يساز يغن براي يحرارت تيمار از ادامه در. گرديدند وطمخل كاملاً

  . شد داده حرارت دقيقه 40 تا 20 مدت به ºC 65 دماي در يا دقيقه 15 مدت به 80

  

   ها سويه ينگهدار و جداسازي

 داده كشت آگار نوترين محيط حاوي پليت روي بر رقت هر از و رقيق سري صورت به ها نمونه هشد تيمار هاي نمونه ابتدا جداسازي براي
 سويه دو مقايسه منظور به. گرديدند جدا اسپور داراي شكل اي ميله و مثبت گرم مثبت، كاتالاز تيپيك هاي كلني يگرماگذار از پس. شد
 از نيز 9F4فورميس يليكن باسيلوس و ليس يسوبت باسيلوس باكتريايي سويه دو و شده جدا 8F3بيوشم پروبيوتيك محصول در موجود يتجار

  .گرديد تهيه صنعتي و علمي هاي پژوهش سازمان

                                                                                                                                                                                                            
1 Hatch 
2 Colibacillus 
3 Biochem 
4 B.licheniformis 
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صوصـيات  خ و مشـاهده شـدند   X 1000نمايي  به روش گرم رنگ آميزي و با استفاده از ميكروسكوپ نوري با بزرگجدا شده  يها سويه

دار و اسـتفاده از گليسـرول    سطح شـيب  ي، كشت بر رويمتوال يروش پاساژها 3ها از  سويه ينگهدار يبرا. نيز تعيين گرديد ها اوليه كلني

   .بهره برده شد

  ها سويه اوليه شناسايي منظور به بيوشيميايي هاي  آزمايش

 از ها آزمايش يتمام در كه است ذكر به لازم. شد برده بهره يشيمياي يها آزمايش از يكديگر از ها آن افتراق و ها باسيلوس شناسايي براي
  . ]23[ شد برده بهره تلقيح يبرا فارلند مك 5/0 غلظت با ها سويه ساعته h 18 و مايع تازه كشت

  ها سويه رشدي توانايي بررسي

 از پس. شدند داده كشت گلوكز كشت محيط ml 45 حاوي ml 300 هاي ارلن در ها يباكتر شده، جدا يها سويه يرشد يتواناي يبرا
  . شد تعيين nm 620 در ها سويه نوري جذب تخمير، دوره اتمام

  رشد سينتيك تعيين

 صورت ها ارلن از برداري نمونه h 2 هر معين زماني فواصل در. شدند داده كشت ارلن در قبل همانند ها سويه رشد، سينتيك تعيين براي
  . ]24[ گرديد تعيين مختلف هاي زمان در شده جدا هاي سويه رشدي الگوي ترتيب بدين. شد گيري اندازه نوري جذب و گرفت

  آزمايشگاهي شيكر در سازي  بهينه

 گلوكز غلظت. گردد تعيين عامل هر بهينه ميزان و رشد بر موثر عوامل بايد ابتدا شده جدا يها سويه رشدي بهينه شرايط تعيين براي
 مختلف شرايط در تخبمن يها سويه رو اين از. ندبود رشد بر موثر عوامل ترين مهم كشت، محيط pH و ازت منبع نوع و غلظت آغازين،
 هر يبرا يرشد مناسب شرايط ترتيب بدين. شد سنجيده قبل همانند ها آن ينور جذب يتخمير دوره اتمام از پس و شده داده كشت
.گشت تعيين سويه
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   اسپور توليد سازي بهينه

 رويشي هاي ي باكتر و مانده باقي هزند باكتري اسپوردار فرم آن در كه باشد مي يپاشش كن خشك روش اساس بر ها باسيلوس كردن خشك
 سازي بهينه و اسپور توليد بالاتر توانايي با هايي سويه جداسازي امر اين به توجه با. ]25[ روند مي بين از حرارتي فرايند طي در عموماً
 بدين. گرديد يبررس ياسپورساز روند بر مختلف يها يون تاثير رو اين از. دارد فراوان اهميت اسپورسازي روند تحريك يبرا كشت محيط
  . باشد حداكثر ها سويه ياسپورساز آن در كه گرديد يطراح يكشت محيط يطراح در يسع ترتيب

   بسته كشت در 75 سويه ويژه رشد حداكثر تعيين

 9 ترتيب بدين. شد تلقيح 75 سويه از يكشت پيش با و هيهت كشت محيط ml 45 يحاو ml 300 ارلن 9 ويژه، رشد حداكثر تعيين براي
 كيت از استفاده با و شد برداشته شيكر روي از ها ارلن از يكي ساعت هر. شدند گرماگذاري شيكرانكوباتور روي بر يكسان شرايط در ارلن

 در مقطر آب با شستشو بار 2 از پس و داج يسلول توده بعد مرحله در. شد تعيين كشت محيط در موجود گلوكز سوبستراي ميزان گلوكز،
  . گرديد تعيين سويه اين ويژه شد حداكثر ترتيب بدين. گرديد توزين و خشك آون

  ها سويه يپروبيوتيك خصوصيات يارزياب

 رورده و معده شرايط( صفرا و پپسين اسيد، به مقاومت گرمايي، مقاومت به توان مي ها باسيلوس يپروبيوتيك خصوصيات مهمترين جمله از
 صورت هاي آزمايش ادامه در. نمود اشاره زا بيماري هاي باكتري رشد از بازدارندگي قدرت و بيوتيكي آنتي مقاومت مناسب الگوي ،)ميزبان
  . است شده آورده يپروبيوتيك خصوصيات مقايسه و ارزيابي يبرا كنترل، هاي باكتري و بومي هاي سويه روي بر گرفته

  ]DUC ]26-28 روش با صفراوي هاي نمك به شده جدا ياه سويه مقاومت تعيين

10Fايزوتونيك بافر از ليتر ميلي هر در سلول 109 تا 108 ابتدا صفرا به شده جدا هاي سويه مقاومت تعيين براي روش اين در

 سوسپانسيون 1
11Fسديم كولات 1:1 مشابه مقادير يحاو صفراوي هاي نمك% 2/0 فوق بافر به.گرديد

12Fسديم كولات داكسي و 2

 با آن تلقيح و افزوده 3
 يها نمونه. شد رقيق مناسب ميزان به بافر در مجدداً نمونه و انجام h 3 و 1 ،0 زمان در برداري نمونه .گرفت صورت يسلول سوسپانسيون

13Fكلني دهنده تشكيل واحدهاي تعداد و شده پورپليت شده رقيق

 نمك دونب بافر در ها سلول شاهد، نمونه تهيه يبرا. گرديد تعيين ها آن 4
  . شدند يبردار نمونه و يگرماگذار قبل يها نمونه همانند و شده سيوننسوسپا يصفراو

  ]DUC ]26-28 روش با پپسين و اسيد به شده جدا يها سويه مقاومت

                                                            
1 Isotonic 
2 Sodium cholate 
3 Sodium deoxycholate 
4 Colony Forming Unit (CFU) 
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14Fايزوتونيك بافر از ليتر يميل هر در سلول 109 تا 108 ابتدا پپسين و اسيد به مقاومت نييتع يبرا

 mg/ml 1 يحاو 2 معادل pH با 1
15Fينپپس

 در ها نمونه. شدند يگير نمونه h 1 و 5/0 ،0 يها زمان در و يگرماگذار شيكرانكوباتور يرو بر در ها نمونه. شد سوسپانسيون 2
 اين در. شد شمارش يها يباكتر تعداد كشت محيط يرو بر كشت با. شد تهيه ها آن از رقت يسر قبل همانند و شده سوسپانسيون بافر

  . بود پپسين فاقد و يخنث pH با بافر در شده يگرماگذار يسلول سوسپانسيون ،كنترل نمونه نيز مرحله

  ]29[ گرما به مقاومت

 انكوباتور شيكر يرو بر نظر مورد سويه كشت هاي محيط .گرفت صورت گرما به ها باكتري مقاومت ميزان ارزيابي منظور به آزمايش اين
 دو در موجود يها يباكتر تعداد .شد يحرارت تيمار ها آن از ييك و تهيه كشت محيط از نمونه دو h16 گذشت از پس. شدند گذاري گرما

  . بود يدماي مقاومت ميزان نگربيا نمونه دو اين در يسلول نسبت. گرديد تعيين پورپليت روش با نشده تيمار و شده تيمار نمونه

  ]30[ كلريدسديم نمك به مقاومت يبررس

 روي بر و كشت%) 25 تا 2 از(  كلريدسديم مختلف هاي غلظت يحاو كشت محيط در ها سويه نمك به مقاومت بررسي براي
  . گرديد گيري اندازه ها نمونه نوري جذب h 16 از پس. شدند يگرماگذار شيكرانكوباتور

  ]31[ ها بيوتيك آنتي به مقاومت يالگو يبررس

 ها باكتري كشت از ml 1/0. شد تهيه فارلند مك 5/0 معادل غلظت با ها سويه از تازه كشت ابتدا يبيوتيك يآنت مقاومت يالگو تعيين براي
 روي بر نئومايسين و لينكومايسين سيلين، پني تتراسيايكلين، بيوتيك آنتي حاوي ديسك. شد پخش و ريخته ثابت قطر با پليت طحس روي بر

 به باكتري حساسيت دهنده نشان ها ديسك اطراف در هاله ايجاد. شدند گرماگذاري مناسب دماي در ها پليت و گرفت قرار پليت
 قرار يبررس مورد ترتيب بدين نيز ها مرغداري در يكاربرد سولتريم و تايلوزين بيوتيك آنتي دو آزمايش اين در. بود كاربردي بيوتيك آنتي

   . گرفت

  شده جدا يها سويه باكتريايي ضد خواص يبررس

. شد برده بهره ديسك انتشار روش و چاهك در انتشار روش ،Pugsley روش با ميكروبي ضد فعاليت سنجش روش 3 از بخش اين رر
  .]36- 32[ داشتند برده نام يها روش با را زا يبيمار يها يباكتر رشد از ممانعت يتواناي كه شدند نتخاب يها سويه ترتيب ينبد

  

 

                                                            
1 Isotonic 
2 Pepsine 



ژهيفرآو محصولات و كيوتيپروب يمل شيهما نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 
  ]37[ باكتريوسين يبرا Arbitrary unit (AU) تعيين

 يبرا. دهد يم نشان را رشد از ممانعت هاله كه شود مي تعريف باكتريوسين از ليتر ميلي هر در رقتي حداكثر عكس ،AU هر تعريف طبق
 از µ 5.شد رقيق ½ نسبت به يسر تصور هب شده تهيه سوپرناتان. شد تهيه) ACFS( باكتريوسين حاوي مايع سوپرناتان ابتدا AU تعيين
 رشد از ممانعت هاله ايجاد توانايي گرماگذاري از پس. گرديد گذاري لكه محك ميكروارگانيسم حاوي پليت وير بر شده رقيق عصاره
 به بود هاله اين داراي كه رقتي عكس. شد انتخاب بود كرده ايجاد mm 5 قطر به حداقل اي هاله كه رقتي ترين كم. گرفت قرار بررسي مورد
  .شد گزارش ليتر ميلي واحد در Au عنوان

  ]39، 38[ مختلف يتيمارها به توليدي ميكروبي ضد تركيب خصوصيات تعيين

 مايع pH منظور اين براي. گرديد تعيين يآنزيم تيمار و يآل حلال تيمار دما، ،pH از اي دامنه در توليدي باكتريوسين فعاليت آزمايش اين در
ACFS مدت به و تنظيم 9 و 8 ،7 ،6 ،5 در ترتيب به h 2 در °C 37 مقايسه با. گرديد تعيين آن ميكروبي ضد فعاليت سپس و گرماگذاري 
  . گرديد تعيين باكتريوسين فعاليت بر pH تاثير كنترل، با شده تيمار يها نمونه از شده ايجاد هاي ههال قطر

 در آن ميكروبي ضد فعاليت و تيمار C 60° و ،55 ،50 ،45 ،40 ،37 ،35 ،30 ،25 ،20 دماي در دقيقه 30 مدت به ACFS ادامه در
   .شد سنجيده نشده تيمار نمونه با مقايسه

. شد گرماگذاري h 1 مدت به و افزوده ACFS به كلروفرم و تولوئن استون، متانول، هاي حلال از هاي حلال از% 10 ديگر يآزمايش در
 يها آنزيم به ACFS مقاومت بررسي منظور به .گرديد تعيين نشده تيمار نمونه به نسبت شده تيمار عصاره يميكروب ضد فعاليت قبل همانند
 يها آنزيم از% 10. گرديد تهيه بهينه pH در ليپاز و آميلاز -الفا تريپسين، پپسين، پاپائين، كيموتريپسين، آلفا ،K زپروتينا محلول ابتدا مختلف
 دقيقه 5 مدت به فوق مخلوط آنزيم عملكرد توقف منظور به. شد گرماگذاري h 2 مدت به و افزوده ACFS به mg/ml 1 غلظت با نامبرده

  . شد سنجيده نشده تيمار نمونه به نسبت آنزيم با شده تيمار ACFS فعاليت ميران قبل همانند. گرديد تيمار C 100° دماي در

  فرمانتور در سازي بهينه

 عامل 4 ترتيب بدين. شد گرفته بهره) L9 متعامد آرايه( يتاگوچ روش اساس بر آزمايش طراحي از توليد و رشد ميزان سازي بهينه براي
 فواصل در آزمايش يط در و شد تكرار بار 3 آزمايش 9 هر. گرديد بهينه سطح 3 در كربن و ازت منبع نآغازي غلظت هوادهي، همزن، دور

  . گشت تعيين نمونه نوري جذب و انجام فرمانتور از گيري نمونه معين زماني

   يباكترياي يها سويه:  نتايج

 متغير گرم مابقي و مثبت گرم شده جدا سويه 205. شدجدا ها آن از سويه 220 و تهيه يدار مرغ 3 از نمونه 60 بر بالغ تحقيق اين در
 و كشيده و بلند بسيار متفاوت اشكال با µm 12 تا 3 معادل طولي و قطر µm 2 تا 4/0 با يها باسيل يتمام شده جدا يها سويه. بودند
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 اسپورها كه بودند داراسپور يهمگ ها سويه .بودند استرپتوباسيل و زنجيري دوتايي، تكي، متنوع بسيار آرايش با كوكوباسيل فرم به بعضي
 شكل. بود شده متورم اسپور توليد واسطه به اسپورانژيوم بعضي در و داشت قرار) انتها به نزديك يا و انتها وسط،( سلول مختلف يها بخش

  .است دهش داده مايشن هاي كلني از تعدادي نمونه عنوان به زير در كه بود متفاوت بسيار ها سويه كلني ظاهري

  

  
  شده جدا سويه كلني ظاهري شكل

  ها سويه يشيمياي شناسايي

 10 هموليز آزمايش يط در. باشند يم مثبت كاتالاز ونكومايسين، به حساس مثبت، گرم يها يباكتر ها سويه يتمام كه داد نشان ها آزمايش
 جدا سويه كه داد نشان يشيمياي شناسايي اين از حاصله كلي نتيجه. شدند حذف زايي بيمازي احتمال و هموليزين توليد واسطه به سويه
 گونه حد تا شده جدا سويه شناسايي امكان حاصله متنوع نتايج و زياد بسيار پيچيدگي به توجه با ولي باشد مي باسيلوس جنس از شده

 صورت sRNA 16 ژنومي قطعه رتكثي و كوليمل روش از استفاده با نظر مورد سويه شناسايي تا شد گرفته تصميم رو اين از. نداشت وجود
  .گيرد

  يرشد يتواناي يبررس

 ها سويه باقي به نسبت تري مناسب و بيشتر شدر ها سويه اين. ندشتدا بالاتري رشدي توانايي كه دش انتخاب سويه 51 اوليه سازي غربال با
  گرفت صورت ها سويه اين براي يرشد شرايط سازي بهينه رو اين از داشتند
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  يرشد شرايط سازي  ينهبه

 سويه دو كه حالي در بود g/l 5 برابر تجاري هاي سويه همزمان درش از حاصله خشك بيومس حداكثر آزمايشگاه در بهينه شرايط تحت
PTCC حداكثر g/l 2 -3 تجاري محصول از بيش يخشك وزن شده جدا هاي ايزوله% 60 بر بالغ. نمودند مي توليد باكتريايي خشك بيومس 
 يآزمايشگاه يساز بهينه اتمام از پس 75 سويه مثال عنوان به. بود شده جدا هاي سويه بالاي بسيار رشدي توانايي گر  نشان امر اين. تندداش
  . نمود توليد g/l 32/6 معادل يخشك وزن

  اسپور توليد سازي بهينه

 تجاري محصول هاي  باكتري كه داد نشان نتايج. است وانفرا اهميت حائز اسپورسازي توانايي ها، باسيلوس پايه بر پروبيوتيك توليد در
. دارند حرارتي مقاومت توانايي نتيجه در اسپور توليد توانايي% 57 حدود در ميكروبي بانك از شده تهيه هاي سويه و% 90 داراي
 منتخب هاي ايزوله% 80 از بيش اي ونهگ به دادند مي نشان حرارتي مقاومت توانايي و اسپور توليدي در بالايي توانايي بومي هاي ايزوله
 خور در كه بود% 100 برابر شده جدا بومي هاي باكتري حرارتي مقاومت موارد بعضي در حتي. بودند% 90 بالاي حرارتي مقاومت داراي
 . باشد مي توجه

  بسته كشت در 75 سويه ويژه رشد حداكثر تعيين

 نياز مورد مقادير ميزان نهايت در و مانده يباق گلوكز سوبستراي مختلف، هاي مانز در حاصله توده زيست خشك وزن ميزان زير جدول در
  .است شده آورده ويژه رشد حداكثر تعيين يبرا

  تخميري دوره طول در ويژه رشد و سوبسترا بيومس، ميزان

Time(h) X(g/l) S(gl-1) µ mean(S) 1/mean(S) 1/µ 
0 0.044 20 0.518523194 19.945 0.050138 1.928554 
1 0.0739 19.89 0.518374864 19.77 0.050582 1.929106 
2 0.1241 19.65 0.52124656 19.445 0.051427 1.918478 
3 0.209 19.24 0.521296924 18.69 0.053505 1.918293 
4 0.352 18.14 0.514795008 17.865 0.055975 1.942521 
5 0.589 17.59 0.528128375 16.745 0.059719 1.893479 
6 0.9988 15.9 0.515221235 14.66 0.068213 1.940914 
7 1.672 13.42 0.521296924 10.92 0.091575 1.918293 
8 2.816 8.42 0.446287103 5.495 0.181984 2.24071 
9 4.4 2.57     

  :شود مي تعيين زير صورت به فوق پارامترهاي از كدام هر
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  .است شده آورده زير در كه شد ترسيم 
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  75 سويه رشد از صلهحا 

  . نمود محاسبه µmax و Ks مقدار توان مي آن اساس بر و آورده بدست Exdell نرم از استفاده با را فوق خط معادله
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  :كه گرفت نتيجه توان مي فوق معادله دو مقايسه با
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  ياسيد pH و نمك به مقاومت

 توانايي داراي تمامي شده جدا بومي هاي  باكتري. شود مستقر روده در و كرده تحمل را معده اسيد و نمك بايد مناسب پروبيوتيك سويه
 كه داد نشان تر اسيدي هاي pH در خبمنت هاي ايزوله كشت. آيد مي حساب به مزيت يك خود اين كه بودند 2 برابر اسيدي pH در رشد
 اسيدي شرايط اين در ضعيفي بسيار رشد كنترل هاي سويه كه صورتي در هستند دارا را 1 برابر pH در رشدي توانايي ها آن% 90 بر بالغ
. داشتند رشد نمك% 18 در تمامي جدا هاي ايزوله كه داد نشان نمك فزاينده هاي غلظت در ها سويه رشدي توانايي بررسي. دادند مي نشان
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 و نمك% 10 تحمل توان بايد مناسب پروبيوتيك يك است ذكر به لازم. شد كاسته رشدي توانايي با ها ايزوله تعداد از نمك بالاتر مقادير در
pH كرده تحمل ار حيوان بدن در موجود ميزان از بالاتر نمك هاي غلظت تنها نه منتخب هاي باكتري تمامي. باشد داشته را معده اسيدي 
  . آيد مي حساب به مزيت يك خود اين كه داشتند نيز را% 20 از بالاتر نمك هاي غلظت در رشد قدرت بلكه

  صفراوي هاي نمك به مقاومت

 اين PTCC از شده تهيه هاي سويه مورد در و بوده صفراوي هاي نمك به مقاومت% 70 داراي بيوشم هاي سويه كه داد نشان حاصله نتايج
 موارد% 60 در كه اي گونه به دادند مي نشان صفراوي هاي نمك به بالايي مقاومت نيز بومي هاي ايزوله. يافت كاهش% 40 به مقدار
  .است شده داده نمايش ها آن مقاومت ميزان و ها ايزوله اين از تعدادي زير در. داشتند% 70 بالاي مقاومتي بومي هاي ايزوله
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  ويصفرا هاي نمك به مقاومت نمودار

  اسيد و پپسين به مقاومت

 به توانستند مي و بوده%) 95 از بيش( بالايي بسيار مقاومت داراي بيوشم سويه دو و آزمايش مورد هاي ايزوله تمامي كه داد نشان نتايج
 به لازم. شود ايجاد ها آن رشد در چشمگيري كاهش كه آن بدون نمايند تحمل راحتي به را معده در موجود پپسين و اسيدي شرايط راحتي
 كاهش نصف از كمتر به ها آن رشد شرايط اين با مجاورت در و نداشته را توانايي اين ميكروبي بانك از شده تهيه سويه دو كه است ذكر

  .است شده داده نمايش ها آن مقاومت ميزان و ها ايزوله اين از تعدادي زير در. يافت
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  اسيد و پپسين به مقاومت نمودار

  بيوتيك نتيآ به مقاومت

 جدا هاي سويه بيشتر كه داد نشان مشاهدات. گرفت قرار بررسي مورد تتراسايكلين و لينكومايسيين سيلين، پني بيوتيك آنتي 3 مرحله اين در
 و ودهب حساس ها سويه موارد بيشتر در تايلوزين و سولتريم بيوتيك آنتي دو مورد در. بودند مقاوم سيلين پني به اندك تعدادي جز به شده
  . شد مي متوقف ها آن رشد

  زا بيماري هاي سويه رشد از ممانعت

 مصرف ميزبان سلامت سطح ارتقاء در تواند مي زا بيماري باكتريايي هاي سويه رشد از ممانعت صورت در مناسب پروبيوتيك سويه يك
 عوامل خصوص به زا بيماري هاي باكتري آزمايش اين در. بود توجه جالب بسيار آزمايش اين از حاصله نتايج. باشد مفيد بسيار كننده

  :از بودند عبارت ها باكتري اين. گرفت قرار استفاده مورد محك عنوان به طيور در زا بيماري

• Staphilicoccus aureus (ATCC 64542) 
• Salmonell sp. (Isolated from poultry farm) 
• E.coli (ATCC 2143) 
• Yersinia entrocolitica (ATCC 25673) 
• Listeria monocytogenes (ATCC 345) 
• Pseudoman (Isolated from poultry farm) 

 را شده ذكر هاي باكتري از كدام هيچ رشد از ممانعت توانايي) PTCC و بيوشم هاي سويه( كنترل هاي سويه از كدام هيچ كه داد نشان نتايج
 آورده هاي ايزوله اين زير در. نمودند مي ممانعت زا بيماري هاي سويه رشد از وثرم بسيار نحوي به موارد بعضي در بومي هاي ايزوله. نداشتند

  . است شده داده نمايش 75 سويه توسط ياشرشياكل عليه يايجاد رشد از ممانعت هاله زير شكل در. است شده
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  محك به مقاومت تست نتايج

Strain Indicator 

75, 3, 204 Staphaphilococcus 
75, 83 Salmonella sp. 

75, 23, 28, 30, 48, 55, 58, 155, 213 E.coli 
75, 15, 17 Yersinia entrocolitica  

75 Lysteria monocytogenes 
23, 34, 48, 77, 78, 36, 155, 192 Pseudomonas sp. 

  

 زا بيماري هاي سويه رشد از ممانعت در ييبالا بسيار توانايي سودوموناس جز به 75 شماره ايزوله شود مي ديده نيز بالا در كه طور همان
 جمله از ديگري بارز خصوصيات كنندگي ممانعت قدرت اين بر علاوه سويه اين زيرا باشد توجه مورد بسيار تواند مي امر اين. دارد

 تكميل با رسد مي نظر به. اشدب مي بالا بسيار نيز سويه اين با توليدي توده زيست ديگر سوي از. دارد نيز صفراوي نمك و اسيد بالا مقاومت
  . برد بهره چشمگير توانايي با مناسب پروبيوتيكي توليد براي آن از توان مي سويه اين ايمني از اطمينان و ها آزمايش

 ACFS خصوصيات و AU تعيين

 7 برابر pH در باكتريوسين اين. بود Au/ml 12800 برابر بهينه حالت در ياشرشياكل عليه آنزيم اين يتوليد باكتريوسين ويژه فعاليت
 را خود فعاليـت از% 50 تنها 9 و 5 برابر pH در كه نحوي به يافته كاهش آن فعاليت PH اين از انحراف با و داشته را فعاليت بالاترين
 دما، اي درجه 3 تا 2 غييرت با و دما بهينه مقدار از انحراف با و داشته C 37° دماي در را فعاليت حداكثر يتوليد باكتريوسين. نمايد مي حفظ

 تيمار. ماند يم باقي آن فعاليت از% 25 تنها C 60° و 20 به دما افزايش و كاهش با. يابد يم كاهش% 50 ميزان به باكتريوسين فعاليت
. است حساس نكموتريپسي-آلفا و K پروتئيناز به كامل طور به ميكروبي ضد ماده اين كه داد نشان سويه اين توليدي باكتريوسين آنزيمي
 به كامل طور به سويه اين توليدي باكتريوسين. بود توليدي باكتريايي ضد تركيب پروتئيني ماهيت دهنده نشان ها آنزيم اين به تحساسي
 همانند ييها حلال به سويه اين توليدي باكتريوسين .بود مقاوم )ليپاز و آميلاز آلفا پاپائين، پپسين، تريپسين،( رفته كار به هاي آنزيم ديگر

 متانول به كامل طور به ولي داد يم دست از را خود فعاليت از نيمي ها حلال اين با تيمار طي در و بوده حساس كلروفورم و استن تولوئن،
  . است مقاوم

 تاگوچي روش با 75 سويه سازي بهينه

 آورده تاگوچي آزمايش از حاصله نتايج زير رد. است شده آورده تاگوچي روش با 75 سويه سازي بهينه از حاصله نتايج قسمت اين در
  .است شده
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  آزمايش 9 در حاصله نتايج بين ميانگين

 
 شدت دهنده نمايش زير مودارهاين. است شده آورده Qualitek‐4 افزار نرم با آزمايش اين نتايج تفسير از حاصله اصلي عوامل ادامه در

  .است شده آورده lit 1 فرمانتور در 75 سويه توسط پروبيوتيك توليد در موثر عوامل ميانكنش و تاثير

 
  75 سويه توسط پروبيوتيك توليد در موثر عوامل بين ميانكنش شدت شاخص
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  خطا ميزان و 75 سويه توسط پروبيوتيك توليد بر موثر عوامل اي ميله نمودار

 به هوادهي و همزن دور. باشد مي فوق پروبيوتيك توليد در موثر عامل ترين مهم گلوكز آغازين غلظت شود مي ديده بالا در كه طور همان
 موثر عامل عنوان به تواند نمي نداشته رشد ميزان بر تاثيري كاربردي غلظت در مخمر عصاره. دهند مي تشكيل را بعدي موثر عوامل ترتيب

 اي ملاحظه قابل افزايش سبب تواند مي ازت نابعم ساير با مقياس در مخمر عصاره از استفاده كه است ذكر به لازم البته. شود گرفته نظر در
 در را افزايش برابر 10 از بيش منابه ساير با مقايسه در ازت منبع اين با بازدهي ميزان كه نحوي به. شود ها باسيلوس در توليدي بيومس در

  . است شده آورده انتظار قابل ومسبي ميزان و پيشنهادي بهينه شرايط ادامه در. داد مي نشان آزمايشگاهي ارلن در و آزمايشگاه

  انتظار مورد OD و بيوشم سويه توسط پروبيوتيك توليد براي بهينه شرايط

  
 رشد سينتيك ترتيب بدين. شد گيري نمونه از معين زماني فواصل در و اندازي راه بالا در نامبرده شرايط با فرمانتور تاييدي آزمايش در

 اين در خشك بيومس ميزان و بود 30 برابر حاصله نوري جذب حداكثر تخميري دوره اتمام از پس. گرديد تعيين بالا شرايط در باكتري
  .بود باكتريايي خشك وزن g/l 20 بر بالغ شرايط
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  يگير نتيجه و بحث

 اين. بخشند بهبود را ميزبان حيات كيفيت توانند مي كه باشند مي مخمر يا و قارچ باكتري، همانند زنده هاي ميكروارگانيزم ها پروبيوتيك
 جايگزين موجود بدن سطح يحت و كوچك روده در سپس و كرده عبور روده و معده همانند بدن دفاعي سدهاي از توانند مي ها باكتري
 امروزه. يابد مي افزايش ها بيماري از بسياري برابر در آن مقاومت شده تقويت ميزبان ايمني سيستم محصولات، اين از استفاده با. شوند

 توليد گوناگون هاي ميكروارگانيزم از استفاده با مختلف تجاري محصولات و است گسترش به رو بالا سرعت با دنيا در پروبيوتيك صنعت
  . باشد مي درآمدزا و گسترده بسيار دامي و انساني كاربرد با محصولات اين توليد پيشرفته كشورهاي در. شود مي عرضه بازار به و

 غذايي جيره در محصولات اين از استفاده با. است گسترش به رو روزافزوني طور به نيز طور پرورش صنايع در تيكپروبيو از استفاده
 ميزان كاهش بر توجهي جالب اثرات و شده كاسته زا بيماري هاي باكتري به حيوان ابتلاي خطر يافته، افزايش توليد بازدهي ميزان طيور،

  . شود مي اعمال نيز حيوان كلسترول

 اين از استفاده. رسند مي فروش به دست اين از تجاري محصولات و گرفته قرار توجه مورد ها پروبيوتيك از استفاده تازگي به نيز ايران در
 در پروبيوتيك محصولات توليد كه داشت توجه بايد ولي باشد موثر گوشت به غذايي جيره تبديل ضريب بهبود در تواند مي محصولات

 در ايران بومي هاي باكتري ديگر يسو از .باشد توجه مورد بسيار نيز علمي لحاظ به تواند مي ارز، خروج از ممانعت بر هعلاو كشور داخل
  . دهند نشان ها آن حيات كيفيت بهبود را بهتري اثرات توانند مي مسلماً و اند يافته سازش بومي حيوانات گوارش سيستم با زمان طول

 اين در توليدي پايلوت گرفتن نظر در با و كشاورزي جهاد مهندسي پژوهشكده بيوتكنولوژي بخش در وجودم هاي توانمندي به توجه با
 رو اين از. شود برداشته طيور پرورش صنعت در كاربردي پروبيوتيك محصولات توليد براي اوليه اقدمات تا شد گرفته تصميم پژوهشكده

 محصولات از شده جدا يها سويه با ها آن پروبيوتيكي و رشدي خصوصيات و جدا ها داري مرغ از وميب باسيلوس سويه 220 بر بالغ
 مختلف باكتري 30 بر بالغ ها آزمايش اين پايان در كه اي گونه به شد حاصل توجهي جالب بسيار نتايج بخش اين در. شد مقايسه تجاري
  . داشتند نيز بالايي رشد ديگر سوي از و بوده تجاري لمحصو هاي سويه از بهتر بسيار ها آن پروبيوتيكي خصوصيات كه گرديد تعيين

 گرفته قرار بررسي مورد تجاري محصولات. بود زا بيماري هاي باكتري با ها آن مقابله توانايي ،يبوم يها سويه از يبعض مشخصه مهمترين از
 توانايي با راحتي به بومي هاي باكتري از تعدادي كه يحال در نداشتند را متداول زاي بيماري هاي باكتري رشد از ممانعت توانايي وجه هيچ به

  . كردند مي ممانعت ها آن رشد از ميكروبي ضد تركيبات توليد

 نسبت) غيره و پراكسيد و چرب اسيدهاي( مختلف تركيبات وجود را زا بيماري هاي ميكروارگانيسم عليه ها باسيلوس ضدميكروبي فعاليت
. باشند مي ها بيوتيك آنتي مانند عملكردي مكانيسم با ضدباكتريايي پپتيدهاي پلي ها، باكتريوسين باكترياييضد تركيبات اين درميان. دهند يم

 همانند مثبت گرم هاي باكتري يها باكتريوسين يول دارند توليدكننده هاي ارگانيسم با مرتبط هايي گونه دربرابر اغلب ها باكتريوسين
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 نيز نگهدارنده عنوان به يتر گسترده كاربرد تواند يم شده جدا يها سويه باكتريوسين رو اين از. نددار يتر گسترده اثر طيف ها، باسيلوس
  . باشد داشته

 معرض در شده جدا يها سويه رو اين از شد نمي استفاده غذايي جيره در ها بيوتيك آنتي از يگير نمونه يبرا يانتخاب هاي داري مرغ در
 امر اين. بودند حساس استفاده مورد ها بيوتيك آنتي به ها سويه موارد اكثر در بنابراين نداشتند قرار آن از شينا انتخابي فشار و بيوتيك آنتي
 3 به نئومايسين جز به بيوشم تجاري محصول هاي سويه از يكي اما. شد مي مشاهده هم PTCC از شده تهيه كنترل هاي سويه مورد در

 بين در مقاومت انتشار خطر همواره بيوتيك يآنت به مقاومت ين وجود. بود مقاوم لينكومايسين و تتراسايكلين سيلين، پني بيوتيك آنتي
  . دارد يپ در را زا يبيمار يها سويه

 خصوصيات با يا سويه به يدستياب از نشان كه بود يتوجه جالب بسيار خصوصيات يدارا 75 سويه شده جدا بومي هاي باكتري بين در
  .گردد يم اشاره ها آن به زير در كه داشت توجه جالب يپروبيوتيك

  75 سويه

 فعاليت و رشد لحاظ به توجه جالب خصوصيات يدارا سويه اين. بود 75 سويه تحقيق اين يط در شده جدا يها سويه بهترين از ييك
  :گردد يم اشاره ها آن به اختصار به كه بود يپروبيوتيك

 بهبود سبب تواند يم امر اين كه داشت يبالاي بسيار يكاراي با را گلوكز و نشاسته گزيلوز، ز،آرابينو تخمير يتواناي مثبت، گرم سويه اين -
  . شود سوبستراها اين بر يمبتن يغذاي رژيم در حيوان تغذيه يكاراي

 ترتيب به بيوشم سويه دو توسط يتوليد بيومس و g/l 25/6 برابر بهينه شرايط در يآزمايشگاه ارلن در سويه اين يتوليد بيومس ميزان -
 ويژه رشد حداكثر. بود يتجار يها سويه حد در 75 سويه مناسب بسيار يرشد يتواناي دهنده نشان امر اين. بود g/l 32/6 و 3/4 برابر

)maxµ(يخشك بيومس ميزان يساز بهينه از پس سويه اين. است سويه اين يبالا يرشد يتواناي دهنده نشان كه بود 56/0 برابر 75 سويه 
  . نمود توليد g/l 20 ادلمع

 با برابر ياسپورساز يتواناي بيوشم سويه دو. يافت افزايش%  100 به يباكتر اين ياسپورساز يتواناي منگنز با شده تكميل محيط در -
. دارد فراوان اهميت ها باسيلوس پايه بر يهاي پروبيوتيك يبرا ياسپورساز يتواناي شود ذكر قبل در كه طور همان. داشتند% 94/21 و 3/97

 خشك يبرا بالا يدماي شرايط بهتر ها يباكتر اسپوردار فرم و گيرد يم صورت دراير ياسپر از استفاده با محصولات اين كردن خشك زيرا
 توليد و كردن خشك هزينه كاهش سبب فريزدراير به نسبت دراير ياسپر از استفاده. نمايند يم تحمل يرويش فرم به نسبت را كردن

 گونه اين يا قفسه عمر رو اين از كند يم تحمل بهتر را يخشك همانند نامناسب شرايط ها يباكتر اسپور ديگر يسو از. شود يم محصول
 تواند يم ياسپورساز يبالا يتواناي با 75 سويه كه گرفت نتيجه توان يم شده ذكر مطالب از. يابد يم افزايش يچشمگير نحو به محصولات

  . باشد محصول يدتول يبرا يمناسب گزينه
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 نشان آزمايشات. شد يبررس ياسپورساز از شده يساز مشابه شرايط در ها آن حيات يتواناي ،يتوليد ياسپورها مقاومت از اطمينان يبرا -
 ابربر شرايط اين در بيوشم سويه دو مقاومت ميان. كند يم تحمل را دقيقه 15 مدت به اتوكلاو C 121° يدما% 43/91 تا 75 سويه كه داد
 نكته اين به بايد البته. دارد يصنعت يها سويه حد در يمناسب نسبتاً يتواناي يبوم سويه كه داد نشان آزمايش اين. بود% 44/95 و 91/92 با
. گيرند يم قرار بالا يدما چنين مجاورت در) ثانيه چند حد در( يكمتر بسيار زمان مدت ها يباكتر كردن خشك يبرا كه داشت توجه نيز
  . داشت اطمينان كردن خشك فرايند يط در اسپورها كامل حيات از توان يم راينبناب

 گرفته صورت يها آزمايش. برسد هدف محل به زنده و كرده تحمل را ميزبان حيوان بدن شرايط بتواند بايد پروبيوتيك مناسب سويه يك -
 و 30/69 برابر ترتيب به بيوشم سويه دو يبرا رقم اين و هبود مرغ يصفرا به% 55/88 بر بالغ يمقاومت يدارا 75 سويه كه داد نشان

 به مناسب تعداد به صفرا از عبور از پس تواند يم و بوده صفرا به يمناسب مقاومت يدارا يبوم سويه كه دهد يم نشان امر اين. بود 26/93
  . برسد حيوان روده

. باشد يم مرغ معده در موجود پپسين همراه به ياسيد شرايط به توان يم باشد مقاوم آن به بايد طيور پروبيوتيك يك كه يشرايط ديگر از -
 96/72 برابر بيوشم يها سويه يبرا مقدار اين كه يحال در بود مقاوم پپسين و اسيد به 09/88 حدود در 75 سويه كه داد نشان آزمايشات

 ديگر يآزمايش در. است معده شرايط به نسبت يناسبم بسيار مقاومت درصد يدارا يبوم سويه كه است مشخص كاملاً. بود% 88/75 و
  . داشتند را 1 معادل pH در رشد يتواناي هفته 2 از بعد سويه 3 هر كه شد مشخص

 لينكومايسين، تتراسايكلين، سيلين، يپن( گرفته كار با يها بيوتيك يآنت يتمام به 75 سويه كه داد نشان يبيوتيك يآنت مقاومت يالگو يبررس -
. بود مقاوم ها بيوتيك يآنت يمابق به و حساس نئومايسين به تنها بيوشم يها سويه از ييك. باشد يم حساس) سولتريم و تايلوزين ين،نئومايس
 محصولات در معمولاً. دارد فراوان اهميت يبيوتك يآنت مقاومت يالگو تعيين. بود مقاوم سولتريم و تايلوزين سيلين، يپن به ديگر سويه
 يها سويه به يداروي مقاومت ژن انتقال امكان همواره زيرا باشند يبيوتيك يآنت مقاومت ژن فاقد كه شود يم استفاده يهاي سويه از يتجار
 به لازم البته. دارد وجود زا يبيمار يها سويه يبرا يدرمان مشكلات بروز امكان صورت اين در. دارد وجود يدار مرغ در گرفته كار به يبوم
 به مقاوم يها سويه با پروبيوتيك يكارگير به ،يدار مرغ در ويژه بيوتيك يآنت يك از استفاده و يبيمار شيوع تصور در كه است ذكر
  . شود واقع مفيد يحدود تا تواند يم يمصرف بيوتيك يآنت

 به گرفته رتصو يها آزمايش. باشد يم زا يبيمار يها سويه رشد از ممانعت در آن يتواناي 75 سويه خصوصيات مهمترين از ييك -
 ممانعت ليستريا و انتروباكتر ،ياشرشياكل ،يتيف سالمونلا اورئوس، استافيلوكوكوس رشد از تواند يم سويه اين كه داد نشان in‐vitro صورت

  . ندادند نشان گرفته كار به محك يها سويه عليه يميكروب ضد فعاليت شرايط اين تحت بيوشم سويه دو. آورد عمل به
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 ينحو به. باشد مي مناسب يپروبيوتيك خصوصيات و رشد بالاي يتواناي يدارا شده جدا يبوم يها سويه كه گرفت نتيجه توان يم كل در
 يتجار يها سويه همانند يمناسب بيومس يتخمير دوره يك يط در توانند يم و بوده يرشد يبالا يكاراي يدارا شده جدا سويه 30 كه

  . نمايند توليد

 يط در توانند يم ياسپورساز يبالا يتواناي واسطه به و داشته را ها مرغ بدن شرايط به مقاومت يتواناي ها سويه اين ديگر سوي از
 از مكمل يها آزمايش تكميل با آينده در و دارد يمناسب بسيار يكاراي 75 سويه ارتباط اين در. بمانند يباق فعال و زنده هم دراير ياسپر
  . برد بهره پروبيوتيك محصول يك عنوان به آن از توان يم يميدان و يايمن يها آزمايش جمله
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  قفس در شده كشت سياه ببري ميگوي در ويبريو به مقاومت و رشد افزايش

 Penaeus monodon باسيلوس پروبيوتيك با شده تغذيه 

  5jhafezieh@yahoo.comH  ايران شيلات تحقيقات موسسه زنده غذاي و تغذيه تخصصي گروه مدير ، محمود حافظيه،

  چكيده

 مورد خاكي استخرهاي درون قفس در شده داده كشت سياه ببري ميگوي براي غذايي مكمل عنوان به كه پروبيونت يك S11 باسيلوس
 6 و) اول آزمايش(  قفس 12. گرفت قرار  استفاده مورد كار اين براي مربع متر 500 وسعت با خاكي استخر. است گرفته قرار استفاده
 دو از تغذيه با كشت روز 100 از پس و شد داده قرار  قفس هر در ميگو 80. شد قرارداده استخر در موازي بصورت) دوم آزمايش(  قفس
 دوم و اول  آزمايش در ترتيب به گرم 0/22±2/1 و 4/25 ±5/2 وزن متوسط ،PF پروبيونت تيماري گروه و UF غذايي كنترل گروه

 بدست گرم 3/18±6/0  دوم و 6/18±8/0  اول آزمايش دو كنترل هاي گروه با را داري معني اختلاف آماري نظر از كه آمد دستب
 آزمايش در درصد 8/80±0/5 و اول آزمايش در درصد 2/6±7/76( PF گروه در پرورش روز 100 از بعد ميگو بقا ميزان. )P<0.05(داد
) P<0.05( داد نشان) دوم آزمايش در درصد 5/62±5/7 و اول آزمايش در درصد 5/11±0/65( UF روهگ با را داري معني اختلاف)  دوم
 كنترل گروه افراد همه ويبريو با تنش آزمايشي روز 8 طي در. نگذاشت آب كيفيت بر تاثيري گونه هيچ كشت زمان طي در پروبيونت اين
 نشان بازماندگي  دوم آزمايش در درصد 3/9 و اول آزمايش در درصد PF 5/4 با شده تغذيه گروه آنكه حال رفتند بين از ششم روز تا

  . دادند

  دمايي مقاومت رشد، سياه، ببري ميگوي پروبيوتيك،: كليدي كلمات

  مقدمه

  . كنند مي بازي پروري آبزي استخرهاي در  مضر هم و مفيد نقش هم ها ميكروب

Rheinheimer, 1992; Baudin Laurencin & Vigneulle, 1994; Valiela,  1995; Moriaty 1997) .  

 پروري آبزي براي نتيجتا و آب كيفيت حفظ موضوع با عناصر چرخه همچنين و غذاها براي ضروري تركيبات عنوان به بودن مفيد نظر از
 شوند كشنده هاي بيماري ادايج باعث توانند مي ها ويروس و ها باكتري).   (Valiela, 1995; Moriaty 1997هستند ضروري و لازم بسيار

  و WSSV)(سفيد لكه سندروم ويروس ، (YHV) زرد سر ويروس.  گذارند منفي تاثير  آبزيان پرورشي مزارع اقتصاد در طريق اين از و
 نوبج كشورهاي در ميگو پرورشي مزارع در مهم بيماريزاي عامل سه شوند مي  Luminescent بيماري باعث كه Vibrio harveyi  باكتري
  باشند مي پرورشي هاي ميگو از بالايي  ميردرصد و مرگ و عامل كه هستند آسيا شرقي
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 (Flegal et al. 1992, Saargaren 1996, Lightner & Redman 1998). 

 فيزيكي دفع مناسب، غذاي بيماري،  گونه هر از عاري و سالم لاروهاي چون فاكتورهايي به ميگو پرورش و كشت در موفقيت براي
 مشكلات پيشگيري منظور به اخيرا .است نياز  ،پروي آبزي براي مناسب آب كيفيت  همچنين و  نياز مورد هوادهي بيماريزا، هاي ارگانيسم

 ;Fuller, 1989, 1999 ;1988 اند نگرفته قرار استقبال مورد وسيع بطور هنوز كه شده وارد نيز صنعت اين در ها پروبيوتيك پروري، آبزي

Holzapfel et al., 1998;   و(Fox 

Staley & Stanly, 1986; Gatesoupe, 1999 and Verschuere et al. 2000) 

 بكار  آب كيفيت بردن بالا منظور به امروزه  كه استخرها در زنده هاي باكتري  مستقيم استفاده وسيع  طيف با  موضوع اين رسد مي بنظر
   . (Boyd & Gross, 1998)  دارد تضاد  شوند مي برده

 مي اضافه استخرها آب به مستقيم بطور كه هايي باكتري ،شده ارائه  Fuller, 1989, 1992, 1997; Tannock 1999 توسط كه تعاريفي با 
  هاي پروبيوتيك از استفاده. نمود مقايسه شود مي افزوده غذاها به كه اي زنده هاي ميكروب با را آنها توان نمي و  نيستند پروبيوتيك شود

 كه گردد مي بيماريزا هاي ويروس و ها باكتري برابر در آبزي حفاظت ايجاد باعث)  شوند مي افزوده غذايي مواد به كه آنهايي(  اقعيو
 استفاده از محيطي زيست بدلايل اينكه يا و  ندارد وجود ها بيوتيك آنتي همچون شيميايي مواد جايگزيني يا و  درماني حل راه آنها براي

 كننده مصرف كه انسان براي توانند مي و هستند مدت طولاني عمر طول داراي ها بيوتيك آنتي كه زيرا شود مي داري خود اآنه مستقيم
  . آورد بوجود اشكال است آبزي

P.monodon  كه غذايي خوردن با سياه ببري ميگوي يا BS11 دارد همراه به را (PF)   بيشتري بقا ، بيماريزا هاي باكتري با تنش آزمايش در 
   (Rengpipat et al. 2000) باشد مي (UF) كنترل تيمار با مقايسه در موجود ايمني هاي پاسخ افزايش بدليل اين و دهد مي نشان را

 و جداگانه هاي قفس درون تيمارها منظور اين براي.  گرفت انجام فوق آزمايش ، پرورشي هاي استخر شرايط در  BS11 اثر تاييد منظور به
 در كه طريقي همان به بيماريزا عوامل با تنش آزمايش كمك با بيماري به مقاومت و بقا رشد،. شدند داده قرار محيطي رايطش يك در

  . شد آزمايش نيز استخرها در بود گرفته قرار ارزيابي مورد آزمايشگاه

  روشها و مواد

 در پروبيوتيك عنوان به كشت و سازي جدا از پس دبو شده جداسازي سالم مولد ببري سياه ميگوي گوارش لوله از كه باسيلوسي 
  .(Rengpipat et al. 1998)شد داده ببري سياه ميگوهاي به  آزمايشگاه

 مدت به سپس و داده كشت (TSB;Difco) آبگوشت محيط در گرديد ذخيره  (TSA;Difco) سويا تريپتيك آگار در كه  BS11 مطالعه اين در
 درجه 4 در دقيقه در دور 8000 سانتريفوژ با سلولها. شد داده قرار دقيقه در دور 200 با انكوباتور در ساننتيگراد درجه 30 دماي در 24
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 مداوم بطور.  شدند شسته) درصد 85/0 سديم كلريد( استريل فيزيولوژي سرم با بار سه و شده آوري جمع دقيقه 15 مدت به سانتيگراد
 TSA  روي BS11 فيزيكي ظهور ،كردن پايش با و كشت محيط  هويت و خلوص ( API 50 CH, Bio Marieux)بيوشيميايي هاي آزمايش با

  . (Regnpipat et al. 1998) شد  تاييد و چك

 ميكروبي تنش آزمايش

 قرار استفاده مورد و شده جدا بودند مرده   luminescent بيماري از كه  P.monodon ميگوهاي از كه V.harveyi 1526 از آزمايش اين در
 كار روش.  گرديد انجام داشت وجود آن در طعام نمك درصد 2 كهTSA يا TSB محيط در  سانتيگراد درجه 30 دماي در  كشت. رفتگ

 ,TCBS)  آگار و سيترات تيوسولفات داراي كه كشت صفحات روي ويبريو كلني. باشد مي Baumann & Schubert (1984)  از برگرفته

Difco) از)  دقيقه در دور8000( سانتريفوژ بوسيله ساعت 24 تا 18 از بعد  سلولها .دنشد پخشبودند TSB طي عمل اين.  شدند برداشت 
 حدود ،تنش آزمايش براي. شدند داده شستشو دوبار ، درصد 2 فيزيولوژي سرم با سپس شد، انجام سانتيگراد درجه 4 دماي در دقيقه 15

 كلني 106 روي را باكتريايي غلظت كار سرانجام و نموديم اضافه ميگوها آب محيط به را) ليتر ميلي يا( گرم هر در ويبريو كلني از 1010
  . داشتيم نگه ثابت اكواريوم آب ليتر ميلي هر در

  ميگوها تغذيه

 مگر كيلو يك ، PF نظر مورد تيمار ديگري و  UF كنترل ، غذايي مدل دو از آزمايش اين در. شدند تغذيه تجاري فرموله غذاي با ميگوها
 شدند مخلوط كاملا غذا كيلو 3 با كه  گرم هر در كلني واحد1010 حدود  با نظر مورد باسيلوس از) خشك وزن گرم 100 حدود( تر وزن

 ساعت 2 تا 1 مدت به و سانتيگراد درجه 28 دماي در هوادهي كمك با PF).  باشد نظرمي مورد باسيل  غذا، كل وزن  درصد 5/2 حدود(
  گرديد مي تهيه هفته در بار دو ميگوها غذاي . شدند نگهداري سانتيگراد درجه 4 دماي در تمييز پلاستيكي هاي هكيس در و گرديد خشك

  .گرديد مي انجام ويبريو كلني شمارش براي آناليزي بار هر و

  1 شماره قفس در آزمايش 

 ذخيره ها قفس اين در كه گرمي 9/0 تا 6/0 وزن با يميگوها لارو از و مربع متر 2 سطح با)  متر ميلي 1 مش با( توري هاي قفس  24 از
 مربعي متر 500 استخر يك در آب متري 3/1 عمق در ها قفس. شد داده قرار ميگو لارو 80 قفس هر در.  گرديد استفاده بودند شده

 استخر آب سطح از و انتيمترس 20 ها استخر كف از ها قفس. باشد راحت سركشي منظور به و عبور مسير كنار در كه شد داده قرار طوري
 فاصله. شد گرفته نظر در نظر مورد تيمار براي بقيه و UF با شده تغذيه كنترل ميگوهاي رايب قفس 12. شدند داده قرار  بالاتر سانتيمتر 40
  سركشي براي عبور سيرم متقابل طرفين در كه داشت فاصله متر 5/1 نظر  مورد تيمار از ها كنترل رديف ولي بود متر 1 ديگري با قفس هر
 استخر آب. رسيد پايان به آزمايش گرما فصل در كشت مرحله روز 100 از پس و بود  ليتر در گرم 8 استخر آب شوري. داشتند قرار
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 هر تيماردر گروه  به. شدند تغذيه خود بدن وزن% 10 اندازه به بار 3 روزانه ميگوها همه.  گرديد مي هوادهي بسته سيستم شرايط تحت
  . شد گيري اندازه روز اولين تاريخ از يكبار روز 20 هر ميگوها وزن و بقا ميزان. شد مي داده PF بار يك و UF بار دو  روز

 اندازه اتمام از پس و شدند مي انتخاب وزن گيري اندازه براي  تصادفي بصورت) تيمار هاي قفس در ميگو 96( قفس هر در ميگو هشت
 ، شوري ولي شد مي گيري اندازه ها قفس درون آب  pH و دما روز هر ، آزمايش طي در. شدند مي ندهگردا باز خود قفس به گيري

  .باشد مي Rengpipat et al.,(2000) اساس بر كار روش گرديد مي گيري اندازه يكبار روز 20 هر فسفات و آمونياك ، محلول اكسيژن

  2 شماره قفس در آزماي

 فوريه تا 2000 نوامبر از( سرما فصل در آزمايش اين در كه باشد مي آزمايش فصل در تغيير فقط دباش مي اول آزمايش همچون شرايط
 گرم 4/0 ميگو هاي نمونه وزن البته. شدند انتخاب) نظر مورد تيمار براي مورد 6 و كنترل براي مورد 6(  قفس 12 كل در و)   2001
  .بودند

  ويبريو با تنش آزمايش

 با مربعي متر 8/0  بتوني اكواريوم در هفته يك مدت براي تيمار و كنترل ميگوهاي ، تنش از قبل و اي غذيهت تلاش روز 100 از پس 
 20 به 2 از تا يافت افزايش ريجدبت اكواريوم آب شوري ، اي هفته يك سازش طي در..  يابند سازش تا شدند داده قرار) آب ليتر 180
 گروهي همچنين و گرفتند قرار ويبريو با تنش وتحت بودند شده تغذيه UF و   PF از كه روهيگ شامل تيمارها. رسيد  روز ليتردر در گرم
 18 اكواريوم هر در و  شد انجام تكرار سه ها تيمار براي.  نشدند داده قرار ويبريو با تنش تحت ولي بودند شده تغذيه UF و   PF از كه

  .شد داده قرار ميگو

Aus  از كار روش گرفتند ليترقرار ميلي هر در 106 كلني تعداد با بريووي معرض در  دوم تيمار ميگوهاي n et al. (1995)   و Rengpipat 

et al. (1998) آب كيفيت پارامترهاي ، تنش آزمايش طي در. نگرفت صورت آب تعويض هيچ آزمايش روز 8 طي در. شد گرفته ، 
 مورد و انتخاب تصادفي بصورت آب ليتر ميلي 200 و  ميگو هاي نمونه .شد مي يگير اندازه يكبار روز دو هر ميگوها بقا ميزان همچنين
 ارم،هچ ، مدو هاي روز در و شد گرفته نظر در صفر روز ويبريو، با گيري قرار معرض در روز .گرفتند مي قرار باسيلوس و ويبريو آزمايش
  با شده تغذيه گروه همه ششم روز در. گرديد محاسبه ها مرده  ايميگوه كل تعداد روز هر. شد مي انجام ها گيري اندازه ، هشتم و ششم

UF وجود عدم يا وجود منظور به و  گرديد مي جدا همرد ميگويي هر روده هپاتوپانكراس. مردند بودند، گرفته قرار ويبريو معرض در كه 
 شمارش براي. گرديد استفاده شد گفته قبلا كه ويبريو شناسايي روش و   TCBS آگار از اينكار براي.  گرفت مي قرار آزمايش مورد ويبريو
 صفحه به را آنرا ليتر ميلي 1/0 و رسانده ليتر يك به فيزيولوژيك سرم با را آب حجم)  تكرار بار سه(  آب در موجود هاي كلني تعداد
 هپاتوپانكراس از باكتريها كمي شمارش.  نموديم گستره)  باسيلوس شمارش براي( TSA صفحه به و) ويبريو شمارش براي( TCBS كشت
  .شد انجام بالا بطريق نيز ميگو روده
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  آماري بررسي

 چند ميانگين تست و  طرفه يك واريانس آناليز از استفاده با مكرر هاي آزمايش در بيماري به مقاومت  بقا ، ميگو رشد روي باسيلوس تاثير
  .اردد دار معني اختلاف از نشان P<0.05 كه انجام دانكن دامنه

  بحث و نتايج

 كنترل گروه از بهتر بسيار وزني نظر از همچنين) 1 جدول( هستند خود بقا افزايش در دار معني اختلاف داراي PF با شده تغذيه هاي ميگو
 نوز متوسط روز 100 از بعد) . 1 شكل( دهد مي نشان را خود شروع از بعد 20 روز از وزني اختلاف. )P<0.05)(  1 شكل(  باشند مي

 در)  ADG=0.22( 22±2/1 و  اول گروه آزمايش مورد در ) روزانه متوسط تغيير PF ، 5/2±4 /25  )ADG=0.25 با شده تغذيه ميگوهاي
 آزمايش بقا درصد و  وزن متوسط مجموع در. باشد مي)  (ADG=0.18  6/18±8/0 كنترل گروه با مقايسه در كه  دوم گروه آزمايش مورد
 گروه براي%  8/63 و ADG=0.18)( گرم 5/18 و باسيلوس با شده تغذيه گروه يابر% 7/81 و (ADG=0.235)  گرم 7/23 دوم و اول

  .آمد بدست باسيلوس بدون شده تغذيه

 محصول. است داشته افزايش پروبيوتيك گروه در بقا ميزان درصد 28 و بدني وزن متوسط درصد 30 كه است آن مبين موضوع اين
 كيلو 5902 و 9681 هكتار يك در كه. باشد مي كنترل گروه براي گرم 590 و پروبيوتيك گروه براي گرم 968 مربع متر 2 در توليدي

 Rengpipat et(  آمد بدست آزمايشگاه در كه پروبيوتيك از استفاده منفعت كه دهد مي نشان نتايج اين.  گردد مي محاسبه هكتار هر در

al.2000( گرم كيلو هر ازاي به امريكا دلار 12/0 پروبيوتيك از استفاده در رسد مي بنظر .باشد مي يزن پرورشي اسخرهاي به تعميم قابل 
 طبيعتا و  داشت خواهد بر در را توليد افزايش دلار 480 تن، 4 توليد با استخر يك در لذا.  باشد داشته اقتصادي صرفه تازه ميگوي توليد
  .آيد مي بدست دهافزو درآمد  دلار 9600 ، هكتاري 20 مزرعه يك در

 درجه 5/29- 5/31 تا 26-28بين دمايي دامنه 13 و 10 ساعات در مثلا هستند مهم بسيار آب كيفيت پارامترهاي ديگر و آب دماي
 5 تا 4 و اول آزمايش براي ليتر در گرم 4 تا 3 بين شوري ولي گرديد ثبت آزمايش دو هر براي 4/8 تا 4/7 از pH تغييرات. بود سانتيگراد

 ماكزيمم ولي نرسيد ليتر در گرم ميلي 7/5 از كمتر هيچگاه آزمايش دو هر براي محلول اكسيژن. آمد بدست دوم آزمايش براي ليتر در گرم
 دو هر براي ليتر در گرم ميلي 140 تا 90 بين كل سختي. آمد بدست ليتر در گرم ميلي 25/0 و 25/0 ،05/0 ، فسفات و نيترات آمونياك،
  .آمد بدست آزمايش

  ويبريو با  تنش آزمايش

 و  دوم روز از مير و مرگ بيشترين. )2 شكل(  داشتند مير و مرگ% 100 ششم روز از بعد دوم و  اول آزمايش در UF شده تغذيه ميگو 
 ولي شد مشاهده زيادي مير و مرگ نيز PF  گروه در گرچه. رسيد% 100 به ششم روز در و بود%  90 تا 70 حدود كه شد شروع  سوم
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 تغذيه گروه در .بود% 100 بقا ميزان نداشتند قرار ويبريو معرض در كه گروهي در .بود% 75 تا 45 بين سوم روز در بطوريكه. نبود% 100
 در  داشت وجود ويبريو با تنش هنگام ليتردر ميلي هر در كلني 105 تا 103 تراكم در باسيلوس ، دوم و اول آزمايش در پروبيوتيك با شده

 و داد نشان كاهش دوم روز در ليتر ميلي هر در كلني 104 تا 103 به 106 از ويبريو غلظت. نشد مشاهده باسيلوس UF گروه در صورتيكه
 تنش شروع از قبل گرم هر در 106 تا  104 شده تغذيه PF هاي ميگو روده هپاتوپانكراس در باسيلوس شمارش. ماند ثابت روزها ادامه در
 تنش زا بعد گرم هر در كلني106 حدود به تنش از قبل صفر روز از ويبريو شمار. )3 شكل( يافتند كاهش شتن از بعد روز دو كه بود

 براي سانتيگراد درجه 5/24-5/29 بين  آب دماي.  ماند ثابت هشتم روز تا دوم روز از گرم هر در كلني 105 حدود در سپس و رسيد
 گرم ميلي 9/4 از هرگز محلول اكسيژن و آزمايش دو هر براي 4/7- 2/8 بين pH. دبو دومين براي سانتيگراد درجه 23-28 و تنش اولين
 5 از بيش به 5/0 از آمونياك اول، آزمايش در. نديافت افزايش تنش آزمايش طي در سختي و فسفات ، نيترات آمونياك،.  نشد كمتر ليتر در

 در 5/2 به 08/0 از نيترات افزايش. رسيد ليتر در گرم ميلي 5/6 از يشب به 15/0 از دوم آزمايش براي كه يافت افزايش ليتر در گرم ميلي
 گرم ميلي 102-153 بين سختي و ليتر در گرم ميلي 3- 10 بين فسفات و دوم آزمايش در 5/3  حتي و5/2 تا 05/0 از و  اول آزمايش

  .داشت تغيير ليتر در

 6 و اول آزمايش در قفس 12 شامل گروه هر) . UF(  كنترل يا)  PF( باسيلوس با شده تغذيه ميگوهاي در بقا درصد متوسط:1 جدول
  )P<0.05. (باشد مي  دوم آزمايش در قفس

 درصد بقا تيمار

 آزمايش دوم آزمايش اول

 UF 5/11+_65 5/7+_5/62كنترل 

 PF 2/6+_6/76 5+_8/86 پروبيوتيك

   ايش اولآزم                       آزمايش دوم                           

  

 و اول آزمايش در قفس 12 شامل گروه هر) Control(  باسيلوس بدون و) Probiotic( باسيلوس با شده تغذيه ميگو وزن متوسط: 1شكل
  .باشد مي  دوم آزمايش در قفس 6

 وزن متوسط
 ميگوبر

  گرم حسب
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  آزمايش دوم         ل آزمايش او                            

 

      )روزها( زمان                       )روزها( زمان                            

                                           

  .  هستند تكرار سه هاي ميانگين مقادير، . ويبريو با تنش روز 8 طي در دوم و اول آزمايش در ميگو مير و مرگ ميزان: 2 شكل

 رسد مي بنظر است مشخص تنش از بعد ميگو مير و مرگ ميزان دوم آزمايش در ويبرو به باسيلوس مقاومت بهتر كارآيي در برودت تاثير
 راسهپاتوپانك در ويبرو باكتريايي شمارش در دليل همين به. دهد مي نشان ويبرو مقابل در خود از بهتري راندمان باسيلوس كمتر دماي در

 در ها ويبريو تعداد افزايشي روند است مشخص كه همانگونه. است آمده زير نمودار در كه است شده انجام  دوم آزمايش طي  ميگو روده
  . دارد آنها با باسيلوس رقابتي تاثير از نشان تيماري گروه در آنها شمارش ثبات و كنترل گروه

  

  آزمايش دوم

 

  )وزهار(زمان 

  

 شده تغذيه يا  PF شده تغذيه ميگوهاي در ريوبوي با تنش روز 8 طي در ميگو روده هپاتوپانكراس در ويبريو باكتريايي شمارش: 3 شكل
UF باشند مي تكرار بار سه ميانگين مبين اعداد.  دوم آزمايش.   

 لگاريتم
 شمارش
 در آلني
ميگو روده  
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 آزمايش اين در ويبريو مقابل در باسيلوس كننده محافظت اثر ولي اي حاشيه صورت به گرچه گفت توان مي كلي نتيجه يك عنوان به
 آزمايش مورد هاي قفس از ميگوها كردن خارج مجموع در  .بود رسيده اثبات به نيز آزمايشگاهي بعد در قبلا موضوع اين.  گرديد مشاهده

 با تنش در بقا و رشد اجازه ها ويبريو به ،)  درليتر گرم20(  بالاتر شوري در آنها دادن سازش و روز 100 از پس ليتر در گرم 4 شوري با
  .باشد داشته آنها دفاعي سيستم در مستقيمي تاثير نتيجه در گرددو ميگوها در استرس ايجاد باعث تواند مي و دهد مي را باسيلوس

 در حتي استرس. باشد مي بودند، شده گرفته آنها از ميگوها كه استخرهايي از بيشتر بسيار ، تنش آزمايش در نيترات و  آمونياك غلظت
 به سازش زمان تا باشد بهتر شايد . گردد بيماريزا عوامل براي ميزبان بيشتر پذيرش باعث تواند مي) Song et al. 1993( كم سميت حالت
 بالاتر يها شوري در را ميگو بتوان شايد آينده، آزمايشهاي در. شود نگهداشته تري پايين حد در نيترات و آمونياك سطح جديد آبي محيط
 در بقا نرخ  خصوص، اين در. باشد استفاده مورد پايين شوري در بتواند كه كنيم انتخاب را اي كننده تنش باكتري يك يا و داد رشد

  . نيست استخر موقعيت در پذيرش قابل تنش آزمايش
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Mahmoud Hafezeh; Feeding and Live food Division manage, Aquaculture Department, r Iranian Fisheries Research 
Organization 

Bacillus S11 (BS11), a bacterial probiont, was used as feed supplement for 

black tiger shrimp culture in net cages located in the same earthen pond. An outdoor, 

earthen pond the area of 500 m2 with one water system was used. Twelve net cages 

(Experiment I) and six net cages (Experiment II) were parallely set in the pond. 
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Eighty shrimp in one cage (~2 m2) was arranged, a er 100 days of culture probiont 

shrimp mean weights (25.4 ± 2.5g and 22.0± 1.2g in Experiments I and II) were 

significantly greater (p<0.05) than control shrimp mean weights (18.6± 0.8 g and 18.3 

±0.6 g in Experiments I and II, respec vely). Shrimp survival a er 100 days was 

significantly greater (p<0.05) in the probio c (76.7±6.2% in Experiment I and 

80.8±5.0% in Experiment II) compared with the control (65.0±11.5% in Experiment I 

and 62.5±7.5% in Experiment II). There were no obvious effects of BS11 on water 

quality in the pond during culturing shrimp in either Experiments I or II. During the 8‐ 

day challenge test collected shrimp of control groups from both experiments totally 

died on Day‐6 whereas probio c groups were s ll alive ‐4.5% and ‐9.3% in 

Experiment I and II, respectively.  
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  وراكتورهايب در يكيوتيپروب  يها هيسو يصنعت مهين ديتول و  يبوم يها هيسو ييشناسا و يجداساز

  فرزانه يمحسن زيعز ، مسعود پور فلاح ، **ديسع يرداماديم

  Mirdamadi_sa@yahoo.comH 6 ، رانيا يصنعت و يعلم يپژوهشها سازمان يعلم ئتيه عضو

 و ينهآم اسيدهاي ، ها ويتامين تامين رشد، افزايش عوامل گوارشي، بيماريهاي از بسياري درماني عوامل عنوان به ها پروبيوتيك  امروزه
  Functional food نوع هشتاد ژاپن در . اند شده مطرح زيست محيط در يا و بدن داخل در پاتوژن عوامل از بسياري رشد از كننده ممانعت
 بسياري و يافت گسترده مصرف جهان در 1997 سال از پروبيوتيك. هستند جمله آن از زين ها كيوتيپروب كه FOSHO بنام كه دارد وجود

كشور اروپائي، انگليسي، فرانسه، آلمان، اسپانيا، بلژيك، هلند،  9مطالعات انجام شده در . آوردند يرو آن توليد به لبني صنايع صاحبان از
 90ميليون كيلو گرم بوده است كه از اين مقدار  250، مصرف پروبيوتيك ها 1997دانمارك، فنلاند و سوئد نشان داده است كه در سال 

 هستند ها كيوتيپروب از  يكيلاكت يها يباكتر و دوباكترهايفيب . ميليون دلار مربوط به كشور فرانسه است 219ارزش ه ميليون كيلوگرم ب
 عامل چندين متعدد، رشد فاكتورهاي و ها ويتامين توليد بر علاوه آنها.  شوند يم استفاده حيوان و انسان غذاي در وسيعي بطور كه

 تاكنون كه است باكتريوسيني تنها نيسين نمايند مي توليد نيسين بخصوص و  نيوسيباكتر ، لاكتيك سيدا نظير ميكروبي رشد كننده ممانعت
 يمحل اتيلبن از رانيا يبوم يباكترها دويفيب و ها لاكتوباسيل  مطالعه يسر كي در.  است يافته غذايي كاربرد مجاز نگهدارنده عنوان به

  رشد از كننده ممانعت گريد عوامل و كاتالاز ، وسينيباكتر ، لاكتيك دياس توليد نظر از  ها هيسو. دنديگرد يجداساز مختلف يشهرستانها
 كالچر استارتر ، نيسين ، كيوتيپروب يصنعت مهين ديتول مراحل  و ديگرد ثبت شده يجداساز ديجد يها هيسو.  گرفت قرار ارزيابي مورد
 يديتول يها كيوتيپروب. گرفت قرار يابيارز مورد يتريل 750 و 40 ،20 يصنعت مهين يفرمانتورها در  كيلاكت دياس و يلبن عيصنا يها
 فاسد و پاتوژن يها هيسو يرو بر و  ريپن در آزاد بصورت و پوزوميل در ونينانوفرمولاس يها فرم به زين يديتول نيسين و ريپن ، ماست در

  .ديگرد يابيارز ييغذا مواد كننده

  يابيارز ، ديتول ، ونيفرمولاس  ، يز،جداسا كيوتيپروب: يديگل واژه

 
Isolation and Identification of native strains and pilot plant production  of probiotic strains 

Mirdamadi Saeed**, Fallahpour Masoud, Aziz Mohseni Farzaneh 

Associated Professor7 HMirdamadi_sa@yahoo.com 

Iranian research organization for Science and Technology, (IROST), 71, Forsat Str., Tehran, ,IRAN 
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Probiotic are concerned as a health promoting bacteria and a natural preservation technique. They can also produce 
bacteriocin, vitamins, amino acids and microbial growth  inhibitors . FOSHO is a group of functional foods which are 
producing in Japan. The consumption rate   of   Functional foods and probiotic products in  European countries especially 
France  are increasing  rapidly in recent years. We isolated several Bifidobacter  strains and lactic acid bacteria from 
Iranian dairies. After identification , all of them examined for  production of lactic acid, bacteriocin, protease and other 
bacterial growth inhibitors. We also produced in laboratory and pilot plant scale several strains of probiotic. We  will 
discuss the results of our researches such as ,  isolation , and production of  Bifidobacter strains, lactic acid bacteria,  nisin,  
other bacteriocins , lactic acid and starter culture of dairy products in large scale bioreactors in this paper .  In this studies  
the inhibitory effect of probiotic bacteria against  L. monocytogenes , S.aureus, E. coli  and other pathogenic and food 
spoilage microorganisms  was investigated. The rate of nisin production was also assessed. In another experiment, 
minimal inhibitory concentration, MIC, of standard nisin against these pathogens were obtained using serial dilution 
technique.  UF cheses with 3 treatments, include introducing  probiotics, free nisin and nano‐ capsules  of nisin ( 
encapsulated  in liposome) , and effect of these parameters were studied  continuously.  Among these three treatments, 
using probiotic strains  showed the best result in both in vitro and in cheese studies. In addition, encapsulation protected 
nisin against cheese fat and protease. It also controled the direct effect of nisin on starter culture. Therefore, using 
encapsulated nisin was more effective 

Probiotic, Isolation, Production, Formulation, assessment 

 :مقدمه

 ساير رشد و شده توليد ميكروارگانيسم يك توسط كه كند توصيف را اي ماده تا شد معرفي Still و  Lilly توسط پروبيوتيك كلمه
 انسان سلامتي بر آنها اثرات مكانيسم از درك به بستگي كه شدند ارائه متعددي تعاريف پس آن از. كند تحريك را ها ميكروارگانيسم

 بهبود طريق از خود ميزبان سلامتي بر مفيدي طور به كه هستند اي زنده ميكروبي - غذايي هاي مكمل ها پروبيوتيك Fuller گفته به. داشت
 مناسب، ميزان مصرف صورت در كه هستند، اي زنده هاي ميكروارگانيسم ها پروبيوتيك) 1،2.( گذارند مي اثر روده ميكروبي بالانس
 زنده گوارشي دستگاه از عبور طي توانند مي ها باكتري اين.  كنند مي فراهم خود ميزبان يبرا را بخش سلامتي هاي ويژگي يكسري
 صورت در. دهند مي قرار تاثير تحت ها پاتوژن ضد بر اي روده ميكروفلور تعامل بهبود با را بشر سلامتي  ها پروبيوتيك )3،4.(بمانند

 Functional  ويژه فرا غذاهاي جزء درماني، و پزشكي خواص همراه اي هتغذي خواص داشتن دليل به غذايي هاي سيستم در بكارگيري

food 5. (شوند مي بندي طبقه(  

  شامل ها ويژگي اين  از يبرخ.باشد خود اثرات ايجاد جهت مناسب هاي ويژگي يكسري داراي بايد قدرتمند و موفق پروبيوتيك يك
 طي در بقاء و حفظ به قادر ، ييغذا استفاده براي ايمن ، روده موكوسي جداره به نچسبيد ، اسيد و صفرا به پايداري داشتن، انساني منشاء
  )6،7. (باشند داشته ها پاتوژن عليه آنتاگونيستي فعاليت ، باشند نگهداري و فرايند

 متابوليسم:  از عبارتست ها ويژگي اين از برخي. است شده گزارش ها ميكروارگانيسم اين مصرف با ارتباط در زيادي بسيار خواص
 دسترسي افزايش باعث pH كاهش مثال عنوان به( معدني، مواد و مهم عناصر كردن دسترس در سرم، كلسترول كاهش نتيجه در و كلسترول
 و سرطانزا مواد كردن زهيمتابول قيطر از سرطان از جلوگيري ، ب گروه ي يها نيتاميو بخصوص ها ويتامين  ديتول ).شود مي كلسيم
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 سيستم كاهش و التهابات هنگام در بويژه ايمني سيستم افزايش ( ايمني سيستم ارتقاء و بهبود جهينت در و بدن يسلول يمنيا رتقد شيافزا
 كاهش اسهال، زمان كاهش و يبوست تسكين روده، حركات بهبود ،)كنند مي ايفا كنندگي تنظيم نقش يك واقع در آلرژي، هنگام در ايمني
 قابل و ريش لاكتوز زيدروليه باعث دازيگالاكتوز بتا ميآنز ديتول با هايباكتر نيا ها، روتاويروس از ناشي اسهال بخصوص اسهال زمان

 دندان پوسيدگي ضد فعاليت ، )14 و13 ( .گردد يم  (Lactose Intolerance)دارند لاكتوز به تحمل عدم كه يافراد يبرا ريش شدن استفاده
  )  5،6.(پاتوژن هاي باكتري مهار و باكتريايي ضد ماده توليد و پوسيدگي عامل هاي انيسمميكروارگ فعاليت و تعداد كاهش توسط

 جدا سيپار پاستور تويانست در مادر ريش از شده هيتغذ نوزادان مدفوع از  Tissier توسط 1906 سال در بار نياول ها وميدوباكتريفيب
  .گردند يم نيگزيجا نوزادان گوارش دستگاه در كه هستند ييهايباكتر نياول جزء ها باكتر دويفيب). 8،9(شدند

 فلور جزء آنها از تعدادي كه هستند ها پروبيوتيك  گريد مهم گروه ها لاكتوكوكوس و ها ليلاكتوباس رينظ  لاكتيك اسيد هاي باكتري
 رشد كنترل در زين كيلاكت دياس ديلتو با  شده گفته يها فاكتور ديتول بر علاوه ها يباكتر نيا .باشند مي انسان گوارش دستگاه طبيعي
 كه محصولاتي بين اين در. شود مي استفاده باكتري اين از آن در كه است محصولاتي جمله از شير ) 10،11،12. ( موثرند زايماريب عوامل
 طيف شده توليد متابوليت. دهند مي را هايشان متابوليت توليد نتيجه در و فعاليت اجازه پروبيوتيك به زيرا ترند مفيد اند شده تخمير
 كه است گسترده پژوهش كي گزارش مقاله نيا ) 7.(گيرند مي بر در را، سلامتي دهنده ارتقاء و ميكروبي ضد خاصيت با مواد از وسيعي
 يبرخ يبررس است، رانيا خاص كه ديجد يها هيسو ييشناسا  ، يگوارش ستميس  و يلبن محصولات از گروهها نيا يجداساز آن هدف
 و نيسين رينظ يمجاز نيوسيباكتر يكروبيم اثر فيط ، ييايميش و يكيزيف خواص نييتع ، صيتخل  ، ها نيوسيباكتر ديتول رينظ انها اصخو

 اي و آزاد استفاده مدل دو در ان )  preservative  ( ينگهدارندگ اثرات يبررس جهت ييغذا يها مدل در استفاده و ونينانوفرمولاس
   .است  يصنعت مهين طيشرا در ديتول  Scale up و )Entrapment(  ذره نانو بصورت  ناتيآلژ-توزانيك و ها پوزوميل در محصور

  : روشها و مواد

 و ساخته غذايي نمونه عنوان به پنير دوم فاز در و شد انجام آزمايشگاهي شرايط در كارها تمام اول فاز در. شد انجام  فاز دو در تحقيق اين
 Lactococcus lactis  PTCC 1336 (ATCC    رينظ   ييها نياستر تست  شامل استاندارد ميكروبي هاي سوش .گرفت قرار بررسي مورد

11454)  ،  L.monocytogenes PTCC  1301(ATCC 19117),  S.aureus  PTCC 1431 (ATCC  25923 )  , E.Coli   PTCC  1399 (ATCC  

25922) , Micrococcus loteus  PTCC 1169 (ATCC 10240) سازمان در واقع ايران هاي قارچ و ها باكتري كلكسيون مركز از  كه 
  )15،16. ( شدند تهيه ايران صنعتي و علمي پژوهشهاي

  :ميكروبي هاي سوش نگهداري
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 هر توسط مناسب كشت محيط حاوي هاي اسلنت. گرديد استفاده% 15 (skim milk) چرخ پس شير و% 20 گليسرول از منظور اين براي
 سوش حاوي كه شستشو مايع و شد شسته% skim milk 15  و% 20 گليسرول توسط ها اسلنت سطح رشد از بعد و شد داده كشت سوش
  )15،17(.شدند نگهداري گراد يسانت درجه -80 در سپس و شد ريخته استريل اپندورف ويالهاي درون بود نظر مورد

  

  : باكترها يجداساز

 Bifidus Selective        و   mMRS  ، BFM  ،MRS‐NLPN  ،  Dicloxacillin‐Propionic acid   ، MRS Raffinose agar يها طيمح

Medium )9 (و باكترها دويفيب يجداساز جهت MRS  و M17 ديگرد استفاده  يكيلاكت يها باكتر يجداساز جهت )18،19 ،15،16(. 
  .)9(ديگرد انجام 16Sr DNA و ييايميوشيب يها تست توسط ها هيسو ييشناسا

  :باكتري هر براي استاندارد رشد منحني رسم

 مورد  استاندارد شرايط تحت باكتري هر رشد منحني ، ها باكتري  (Specific growth rate) ژهيو رشد محاسبه  و رشد نحوه بررسي جهت
 10 درون را نظر مورد باكتري سپس. رديدگ انتخاب ها باكتري كشت براي مناسب كشت محيط ابتدا منظور اين براي. گرفت قرار بررسي

 و 30 شرايط در انكوباتور شيكر در و تلقيح است كشت محيط  تريل يليم 50 به ، گذاري خانه گرم از پس و تلقيح كشت محيط  تريل يليم
 نانومتر 600 رد كدورت جذب ميزان سپس. شد يريگ نمونه ساعته 4 زماني فواصل در و داده قرار rpm 150 گراد يسانت درجه 37

)OD600 (، pH تكنيك از ها باكتري تعداد و كانت تعيين براي. گرفت قرار ارزيابي مورد ها باكتري تعداد و pour plate شد استفاده)؛16 
19(  

  . )15 ،18( شد استفاده Agar diffusion يا آگار در انتشار روش از  نيوسيباكتر ميزان تعيين يبرا

  :رشد منحني رسم و پاتوژن هاي اكتريب بر توام كشت اثر يبررس

 ليستريا ساعته 16 كشت از lµ 10  همراه به لاكتيس لاكتوكوكوس over night  اصطلاحا يا ساعته 16 كشت از Lµ10 منظور اين براي
. شوند مي حتلقي MRS كشت محيط mL  5 به) جداگانه هاي نمونه در كدام هر(  كلي اشريشيا اورئوس، استافيلوكوكوس مونوسيتوژنز،

 شاهد عنوان به خالص بصورت به نيز آن رشد روند و شد داده كشت توام كشت كنار در جداگانه بصورت بررسي مورد پاتوژن باكتري
 برداري نمونه ساعت 4 هر. شوند مي گذاري خانه گرم rpm 150 و Cº30 شرايط در انكوباتور شيكر در ها لوله سپس. گرديد بررسي
  .)15(شد يبررس يافتراق يها طيمح در يباكتر هر رشد ينحنم و. گيرد مي صورت

  :پنير ساخت
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 پاتوژن رشد مهار در نيسين  و لاكتيس لاكتوكوكوس باكتري عملكرد بررسي جهت غذايي مدل يك عنوان به پنير از پروژه از مرحله اين در
  mL و كرده حل استريل مقطر آب mL 20 در را رنت پودر از گرم 1/0. شد استفاده رنت از پنير توليد براي. شد استفاده نظر مورد هاي

 ريتنتيت همان يا اولترافيلتراسيون توسط شده تغليظ شير UF  پنير ساخت براي. شود مي ريتنتيت mL100 هر ازاي به 2/0
 شد حمل ليتري 5 ارلنهاي ندرو ريتنتيت. شد تهيه) روزانه نام با UF پنير محصول( سحر بل كارخانه از) Retentate ( شده زده استارتر

 جداگانه بصورت پاتوژن يباكتر هر يبرا ريپن گروه چهار و ميتقس مختلف يهاارلن چهار درون آنرا سپس. شد افزوده آن به نيز نمك% 1 و
 يحاو ريپن ، نيسين و نپاتوژ يباكتر يحاو ريپن ، كيوتيپروب و پاتوژن يباكتر يحاو ريپن ، پاتوژن يباكتر همراه ريپن استاندارد، ريپن  شامل
  .    ديگرد يبررس ماه 2 هاتا نمونه نيا در عامل هر رشد يمنحن. شد ساخته  Encapsulated nisin و پاتوژن يباكتر

  : بحث و جينتا

 به كلستريديوم يا ها انتروكك ه روز 2 تا 1 نوزادان در. شود مي كلونيزه باكتريها بوسيله تولد از بعد فوراً اما باشد مي استريل نوزادان مدفوع
 رشدشان باكتريها ديگر و ها فرم كلي بيفيدوباكترها افزايش به پاسخ در كه دهد مي نشان تحقيقات. شوند مي غالب و شده زياد سرعت
 در كه ستا درحالي اين. دهند مي تشكيل بيفيدوباكترها  راكنند مي تغذيه مادر شير از كه نوزادان مدفوع باكتريهاي% 99.  شوند مي محدود
 و يهواز باكتريهاي حضور با و است بيشتر جوان افراد در بيفيدوباكترها. رسد مي% 95 به رقم اين كنند نمي تغذيه مادر شير از كه نوزاداني

 نظر از خنثي يا مفيد ـ مضر انواع به توان مي را روده باكتريهاي كه است انسان روده در باكتري نوع 100 از بيش. يابد مي كاهش هوازي يب
 هضم، در باكتريها اين برد نام توان مي را ها  لاكتوباسيل و بيفيدوباكتريها مفيد باكتريهاي از. كرد بندي تقسيم انسان سلامت در دخالت
 اكتريهايب از مثالهايي باكتروئيدها انواع برخي و پروتئوس كلستريديوم، ، E . Coli.  )21؛20( اند دخيل ها پاتوژن رشد مهار ايمني، افزايش
 روده براي و كرده توليد ييغذا مواد هيتجز از را ها فنل يا سولفات هيدروژن اندولها، ها، آمين مانند مضر تركيبات از انواعي اينها مضراند

 نيا واعان .گردند يم يماريب باعث و رشد زوده در زينپاتوژن يها يباكتر يگاه ، باكتريها اين اين بر علاوه. ندينما يم جاديا مشكلاتي
 بزرگسالان كودكان، ، سال كي ريز نوزادان در انها  عيتوز و يبررس شگاهيآزما به كننده مراجعه مارانيب از نمونه 100 يبررس در ها يباكتر

 نشان  مختلف نيمحقق توسط بالغ افراد گوارش سيستم مختلف مناطق در روده فلور فراواني مقايسه .ديگرد يبررس يمنيا ضعف با افراد و
 حدود  كلون در و 102- 107  حدود  ايلئوم در  ،  0- 103  حدود ژژنوم در   ،  0-102  حدود  معده در انتروباكترها  تعداد  كه دهد يم

 در و 102-10 6 حدود  ايلئوم در ، 0- 104 حدود ژژنوم در  ، 0- 103 حدود معده در ها استرپپوكوكوس تعداد. باشد يم 104- 1010
- 10 5  حدود ايلئوم در  ، 0-104  حدود ژژنوم در  ، 0- 103  حدود معده در ها لاكتوباسيلوس تعداد. است 105-1010  حدود كلون
 ، 0-  104 حدود ژژنوم در  ، شود يم دهيد بندرت معده در بيفيدوباكترها  رينظ يهوازيب يها يباكتر و 106-1010 حدود كلون در و 102
 3 حدود ژژنوم در ،  شده دهيد بندرت معده در ها استرپتوكوكوس و بوده 108-10 12  ودحد كلون در و 103-10 9  حدود ايلئوم در

  . )20،21(باشد يم عدد1010-1012    حدود كلون در  و  102-10 6 حدود  ايلئوم در  ، 0- 10
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 لاكتو ديجد هيسو 5  كه )9( شد يساز جدا باكتر دويفيب نمونه 56   و )17،19،18( يكيلاكت  يها يباكتر نمونه 100 قاتيتحق نيا در 
 ال مانند يمواد از استفاده كه داد نشان ها بررسي نتايج.  شد گزارش  رانيا يبوم يلبن مواد از باكتر دويفيب ديجد  نمونه 6   و ليباس
 ها دوباكتريفيب رشد تقاءار يبرا نيسيپاروما ، نيروسيوپيم ياختصاص يها كيوتيب يآنت نيهمچن و كيونيپروپ دياس ، ميتيل ديكلر ، نيستئيس
 حفظ بيوتكنولوژي، تحقيقاتي پروژه يك در عمليات ترين ضروري از يكي  )9(. است يضرور همراه يها گونه ريسا رشد از يريجلوگ و
 ياتخصوص كه داشت اختيار در زنده طوري مدتها مجدد برداري بهره جهت را آنها بتوان كه است طريقي به ها ميكروارگانيسم نگهداري و

 آزمايشات انجام روند كه آنجايي از. است همراه سلول متابوليكي هاي فعاليت كاهش با عمل  اين معمول بطور. نمايد حفظ را خود
 در فريزري آمپولهاي بصورتها نمونه لذا شتد وجود مدت اين طي ها باكتري شدن آلوده يا و تضعيف احتمال طرفي از و بوده طولاني

  .شد ينگهدار زهيليوفيل  بصورتو ادگر يسانت درجه ذ - 80

) 22. (است شده منتشر لاكتيك اسيد هاي باكتري توسط شده توليد هاي باكتريوسين با ارتباط در متعددي گزارشهاي اخير هاي سال در
 استافيلوكوكوس لاكتيك، اسيد هاي باكتري روي باكتريوسين اين. باشد مي غذايي مواد در مصرف نظر از مجاز باكتريوسين اولين نيسين

 و سيلوس با اسپور ازرويش همچنين و دارد مهاري اثر كلستريديوم و باسيلوس مختلف هاي گونه مونوسيتوژنر، ليستريا ، اورئوس
 تاثيري تنهايي به ها منفي گرم بر ولي بوده موثر مثبت گرم هاي باكتري روي نيسين كلي بطور. كند مي جلوگيري ها كلاستريديوم

     )15،16 ،18.(ندارد

 عنوان به توژنزيمنوس ايستريل كه آنجا از. است ضروري ،لاكتيس لاكتوكوكوس ،يعني نيسين مولد سوش توسط ها پاتوژن مهار نحوه بررسي
 يها پيسروتا و يبررس نيجن سقط در آن مختلف يها پيسروتا اثر رانيا در و)  23( است دهيگرد ييشناسا نيجن سقط عوامل از يكي

 مورد جامعه سلامت در مهم يباكتر كي عنوان به را ايستريل ما است انتقال قابل آلوده ريش از يباكتر نيا و) 24( دهيگرد ييشناسا عامل
 فاز به ورود از قبل باكتري اين تعداد كه داد نشان مونوسيتوژنز ليستريا و لاكتيس لاكتوكوكوس توام كشت نتايج. ميداد قرار قيدق يبررس

 به زمان و يافت كاهش تدريج به آن تعداد ،اورئوس استافيلوكوكوس با توام كشت در ازطرفي. رسيد صفر به كامل ربطو رشد لگاريتمي
 در CFU/mL  105 از توام كشت طي در آن تعداد كلي اشريشيا مورد در.  بود توژنيمنوس ايستريل از تر يطولان اريبس شيب آن دنيرس صفر
 كلي اشريشيا مورد در را رشد مهار اثر يك لاكتيس لاكتوكوكوس واقع در. نشد مشاهده هم اهشيك طرفي از و نكرد تجاوز صفر، لحظه
 در موجود گريد يها كالچر استارتر جمله از يها پارامتر كمك به نيسين و نبوده صادق ريپن در نيسين از استفاده مورد در جهينت نيا. داشت

يشترين .)15( داد كاهش بشدت را يكل اياشرش تعداد ريپن از در نيسين ميزان ب گاريتمي ف  لاكتيس لاكتوكوكوس رشد ل
يد ول  ليپوزوم و آزاد نيسين ،لاكتيس لاكتوكوكوس حضور يعني مختلف تيمار سه همراه به UF پنير پژوهش اين بعد مرحله در )16( شد ت
 تلقيح ريتنتيت به) پنير گرم هر ازاي به( CFU /g  105   ميزان به جداگانه بطور آزمايش مورد باكتري سه هر. شد توليد نيسين حاوي هاي
 در رفته بكار پاتوژن يها نمونه تمام دار يمعن كاهش جينتا. گرفت قرار بررسي مورد نگهداري روز 50 حدود طي آنها مهار روند و شدند

  )15.(داد نشان را ريپن
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 پنير نگهداري مدت طول در را نيسين غلظت موثري بطور سينني حاوي )25( يناتيآلژ – توزانيك ي ها كپسول نانو و )15( ها ليپوزوم
 از استفاده آمده بدست نتايج به توجه با. نمودند جلوگيري استارترها بر نيسين مستقيم تاثير از طرفي از. داشتند نگه يكنواخت بصورت
 يها كيوتيپروب از استفاده كه آنجا از. دهد شيفزاا آزاد نيسين با مقايسه در موثري بطور را نيسين  يداريپا و فعاليت تواند مي ليپوزوم
 افزايش  ليبدل  و. گردد پاتوژن يها سميكروارگانيم رشد مانع تواند يم يريتخم يغذاها در يموثر طور به زين ها نيوسيباكتر مولد

 توليد اسيدوفيلين  و سيكتلا لاكتوكوكوس از نيسين رينظ( يعيطب رشد ضد مواد ديروده،تول وپرزهاي موكوس سطح روي  آنها جمعيت
 فرم كلي كاهش كهيبطور گشته ها پاتوژن يها يباكتر رشد مهار باعث  pH كاهش و هيدروژن پراكسيد توليد ،)  L . acidophilus از شده

 مي توليد  L. Plautarum  توسط كه( ليزين آمينه اسيد  رينظ  مختلف آمينه اسيدهاي سنتز. است شده گزارش% 90 حدود  تا  انها هاتوسط 
 توليد  ، گوارش دستگاه سيستم حركات افزايش ، روده هادر پروتئين  جذب شيافزا ها، بادي آنتي وتوليد ها لوكوسيت افزايش ،)شود

 يارشگو يهايماريب كاهش و بدن يمنيا شيافزا ،  پانتوئيك اسيد و B6 و B12 ريبوفلاوين، نياسين، اسيدفوليك،:  مانند  B گروه هاي ويتامين
 هاي گونه به منجر طريق اين از و كرده توليد را ليپيدميا ضد و ميالكلسترو ضد فاكتورهاي ها لاكتوباسيل. باشد يم آنها ديفوا جمله از زين

 كه داد نشان  Nebraska دانشگاه و  Sloan Kettering سرطان تحقيقات مركز مطالعات.   شوند مي خون چربي و كسترول كاهش
 يسن يها گروه ييغذا ميرژ در گردد يم شنهاديپ.  شوند مي تومور تكثير مهار باعث و داشته توموري ضد فعاليت يك ها لاكتوباسيلوس

 سازمان در آنها يصنعت استفاده و فرمانتورها در يصنعت مهين ديتول مراحل. گردد استفاده عيوس بطور ها يباكتر نيا از نوزادان يحت مختلف
  . باشد يم انجام حال در رانيا يصنعت و يعلم يپژوهشها
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  پروبيوتيك يلبن هاي فرآورده و ها كيوتيپروب بر گذرا ينگاه

  ييغذا عيصنا و هيتغذ دانشكده -يبهشت ديشه يپزشك علوم دانشگاه ارياستاد-انيمرتضو رمحمديداميس

   كلي مفاهيم و تعاريف. 1

 ميكروبي فلور توازن حفظ و روده در زيستي هاي فعاليت با اساسا كه هستند اي زنده هاي ميكروارگانيسم) probiotics( ها پروبيوتيك
 سالخوردگي، همچون عواملي اثر در توازن اين خوردن هم بر. دارند) انسان و حيوان( ميزبان براي بخش سلامت اثرات مضر، و سودمند
   .شود مي منجر ها بيماري انواع ايجاد به بودن راديواكتيو پرتوهاي معرض در و خوابي كم تنش، غذايي، نامناسب رژيم

 تركيبات اساسا( انسان بدن گوارشي هاي آنزيم برابر در اندك پذير هضم يا ناپذير هضم تركيبات ،)prebiotics( ها بيوتيك پري
 ها بيوتيك سين. كنند مي تحريك انتخابي طور به را پروبيوتيك هاي ميكروارگانيسم فعاليت يا/ و رشد كه هستند) اليگوساكاريدي

)synbiotics (افزايي هم ايجاد هدف با يادشده عامل دو توام كاربرد. هستند ها بيوتيك پري و ها پروبيوتيك داراي متوا طور به )synergy( 
 غذايي هاي فرآورده جمله از بيوتيك سين و بيوتيك پري پروبيوتيك، هاي فرآورده .گيرد مي صورت ها آن بخش سلامت اثرات در

  .يندآ مي شمار به) functional foods( فراسومند

  تاريخچه. 2

 هاي فرآورده مصرف و صنعتي توليد گذرد، مي) Metchnikoff( مچنيكوف توسط پروبيوتيك مفهوم ارائه از سال صد از بيش اگرچه   
 مصرف رواج از پيش. نيست متجاوز سال هشت از سابقه اين ما كشور در. ندارد سال چهل از بيش اي پيشينه پروبيوتيك غذايي

 عنوان به دام، در ها پروبيوتيك مصرف گسترش سبب خود اجرايي هاي برنامه و تاليفات با) Fuller( فولر انسان، سطتو ها پروبيوتيك
 و) آمپول و كپسول قرص،( دارويي هاي فرآورده صورت به پروبيوتيك خوراكي هاي فرآورده توليد پس، آن از. شد پادزيست، جايگزين
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 غذايي مواد ترين مقبول و ترين پرمصرف هنوز ماست، ويژه به و پروبيوتيك لبني هاي رآوردهف. يافت رواج غذايي هاي فرآورده انواع
 بر هاي نوشيدني شير، پودر بستني، كره، دوغ ترش، خامه پنير، انواع به توان مي پروبيوتيك لبني محصولات ديگر از. هستند پروبيوتيك

 و غيرتخميري شيرهاي دار، طعم شيرهاي شده، تغليظ شير شده، شيرين رشي تخميري، شيرهاي پايه بر هاي نوشيدني پنير، آب پايه
 انواع قنادي، و غلات محصولات همچون پروبيوتيك غيرلبني هاي فرآورده انواع مصرف و توليد امروزه،. كرد اشاره لبني دسرهاي
) healthy snacks( بخش سلامت تنقلات و شتيگو هاي فرآورده كودك، غذاي سويا، شير و ها سبزي آب ها، ميوه آب پايه بر ها نوشيدني

 در ها آن سهم و پروبيوتيك غذايي هاي فرآورده مصرف و توليد گسترش خصوص در. اند گرفته قرار توجه مورد روزافزون طور به نيز
 در و شود مي عرضه كپروبويتي لبني فرآورده پنجاه از بيش فقط ژاپن كشور بازارهاي در كه موضوع اين به اشاره ،يغذاي مواد تجارت
  .رسد مي نظر به كافي اند، شده اندازي راه و طراحي پروبيوتيك هاي فرآورده توليد منظور به فقط كارخانجات از برخي اروپا

  ها پروبيوتيك گزينش در اساسي ميارهاي. 3

 موجودات سلامت با ارتباط در ها آن ومندس اثرات ،)بودن ايمن( نباشند زا مسموميت و بيماريزا بايد پروبيوتيك هاي ميكروارگانيسم   
 از ترجيحا باشد، رسيده اثبات به) دارد ترجيح اخير، روش( انساني يا حيواني زيست -درون يا) in vitro( زيست  -برون شرايط در زنده

 و ها پادزيست وده،ر و بزاق كننده هضم هاي آنزيم صفراوي، هاي نمك معده، پايين pH به باشند، انسان بدن طبيعي فلور اعضاي
 سازي كلني و سريع تكثير قابليت باشند، داشته روده اپيتليال هاي سلول به بالا چسبندگي قابليت باشند، مقاوم امكان حد تا باكتريوفاژها

 به مقاوم هاي ژن باشند، برخوردار مضر هاي ميكروارگانيسم خصوص در مطلوب ضدميكروبي فعاليت از باشند، داشته روده در بالا
 غذايي هاي فرآورده توليد در مطلوب آوري فن خواص داراي و باشند نداشته را مضر هاي ميكروايگانيسم به پذير انتقال پادزيست

 بسيار افراد نوزادان، همچون( خاص افراد در است ممكن ها پروبيوتيك كه است اشاره به لازم. باشند) حسي خواص و زيستي قابليت(
 عدم به اخطار صورت، اين در. شود منجر عفونت و بيماري توسعه به) خاص و حاد عفوني هاي بيماري به مبتلا اشخاص و سالخورده
  . شود درج ها آن گذاري نشانه روي بايد خاص هاي گروه براي ها ارگانيسم اين حاوي غذاهاي مصرف

  پروبيوتيك هاي ميكروارگانيسم مهمترين. 4

 مي شمار به پروبيوتيك شرايط، تمامي در اول دسته. كرد تقسيم شرايطي و عمومي هاي پروبيوتيك هدست دو به توان مي را ها پروبيوتيك   
 خاصيت از) خاص مضر هاي باكتري حضور در و خاص حيوانات در مثال، براي( ويژه شرايط در فقط دوم دسته آنكه حال آيند،

. ل ،كازيي. ل ،اسيدوفيلوس. ل همچون( لاكتوباسيلوس جنس لاكتيك اسيد هاي باكتري به توان مي اول دسته از. برخوردارند پروبويتيك
 جنس ،)لاكتيس/انيماليس. ب و اينفنتيس. ب ،لانگوم. ب ،بيفيدوم. ب( بيفيدوباكتريوم جنس ،)رامنوسوس. ل و پلانتاروم. ل ،پاراكازيي
 از يهاي گونه ،اسپورولاكتوباسيلوس جنس ،فيسيوم سآنتروكوكو به دوم دسته از و يي بولاردي ساكارومايسس مخمر و باكتريوم پروپيوني

  .كرد اشاره غيربيماريزا كلاي اشريشيا و ،كلوستريديوم و باسيلوس جنس
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  ها پروبيوتيك بخش سلامت خواص. 5

 به قريب نظر با مطابق .است ميتقس قابل اختصاصي و يعموم بخش سلامت خواص دسته دو به ها كيتيپروبو بخش سلامت خواص   
 و سلامت بهبود ضدسرطاني،" شامل بخش سلامت خواص ،)11325( ايران ملي استاندارد با مطابق و قانوني و علمي مراجع و منابع اقفات

 اي تغذيه ارزش افزايش و لاكتوز تحمل عدم عوارض كاهش كلسترول، كاهش ايمني، سيستم تقويت و تنظيم گوارشي، سيستم كارآيي
 زودبروز، داروها اندازه به ها آن اثرات و بوده عمومي و كلي اثراتي داراي كه معنا بدين ،شوند يم ستهدان عمومي خواص عنوان به "غذا
 و زودبروزتر تر، قوي درماني اثرات داراي اختصاصي، بخش سلامت خواص با پروبيوتيك هاي فرآورده مقابل، در. نيست مشخص و موثر

 هاي عفونت و اسهال ويژه به اي روده هاي عفونت درمان منظور به گوناگون هاي ستما حاضر، حال در مثال، براي. هستند تر اختصاصي
  .   دارند مصرف و توليد مورد تناسلي، دستگاه مخمري و باكتريايي

  آن به مربوط هاي استاندارد و پروبيوتيك هاي فرآورده در ها پروبيوتيك زيستي قابليت. 6

 ميلي يا گرم در پروبيوتيك فعال و زنده هاي سلول تعداد يعني پروبيوتيك، هاي فرآورده در ها پروبيوتيك) viability( زيستي قابليت    
 در شمول جهان توافق حال به تا اگرچه. آيد مي شمار به ها فرآورده اين اساسي ارزش مصرف، انقضاي تاريخ پايان تا نهايي محصول ليتر
 فرآورده در ها پروبيوتيك زيستي قابليت عمومي كمينه عنوان به cfu/mL 106 اي  cfu/g  مقدار كلي، طور به ندارد، وجود خصوص اين
 ملي ياستانداردها مبناي بر. است شده پذيرفته زيستي قابليت مطلوب كمينه مقدار عنوان به cfu/mL 107 يا  cfu/g  مقدار و غذايي هاي
 بر علاوه. است  <cfu/g 105 و <cfu/g 106  ترتيب به دوغ و ماست در ها پروبيوتيك زيستي قابليت كمينه ،)11325 و 11324( ايران
 از پروبيوتيك فعال و زنده سلول 109 كم دست روزانه كه است آن بر توصيه غذايي، هاي فرآورده در ها پروبيوتيك زيستي قابليت كمينه
 جمله از ژاپن. است ميزان اين برآورنده cfu/g 107 زيستي قابليت داراي ماست mL 100 مصرف مثال، براي. شود بدن وارد غذا راه

  . است ها پروبيوتيك جمله از فراسودمند هاي فرآورده خصوص در استانداردها ترين گيرانه سخت داراي كه است كشورهايي

 نشانه رب نيز زير عبارات و اطلاعات ذكر عمومي، شده درج هاي نشانه بر علاوه ،)11325 و 11324( ايران ملي استانداردها با مطابق
  :است الزامي پروبيوتيك دوغ و ماست گذاري

  .»ياختصاص بخش سلامت خواس با« اي» يعموم بخش سلامت صخوا با« عبارات -

 سيستم كارآيي و سلامت بهبود: عمومي بخش سلامت خواص« عبارت -كليشه عيني ذكر با عمومي بخش سلامت ادعاهاي/ ادعا -

 هرگونه ارائه. »غذا اي تغذيه ارزش افزايش لاكتوز، تحمل عدم عوارض كاهش كلسترول، كاهش ايمني، سيستم تقويت و تنظيم گوارشي،
 كسب بدون و كند مي اختصاصي بخش سلامت خواص مشمول را پروبيوتيك فرآورده يادشده، عناوين جز به ديگر بخش سلامت ادعاي
 چربي درصورتيكه. است ممنوع) پزشكي آموزش و درمن بهداشت، وزارت حاضر، حال در( كشور صلاح ذي و قانوني مراجع از مجوز

  . نيست مجاز عمومي بخش سلامت خواص با ارتباط در »كلسترول كاهش« عنوان از استفاده باشد،% 5/1 از بيشتر فرآورده
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  )وجود صورت در( نمك و چربي درصد -

 يباكتر از استفاده صورت در. كيوتيپروب هاي وارگانيسمميكر جمله از ،)نهوگ و جنس ضرورتا،( استفاده مورد هاي ميكروارگانيسم نوع -

 يرورض يكروبيم كشت بيترك در آن نام ذكر ها، آن از يكي از استفاده صورت در و »ماست يها يباكتر« عبارت ذكر ماست، يسنت يها
  .شود نوشته فارسي زبان به بايد داخلي مصرف براي توليدشده محصولات خصوص در استفاده مورد هاي ميكروارگانيسم نام. است

 انقضاي تاريخ اعلام كه است تاكيد به لازم. خوانا و واضح طور به ،»سال  و ماه  و روز« به مصرف قابليت انقضاي و توليد يها ختاري -
  .يستن مجاز) »توليد از پس روز ده يا هفته دو« مثال براي(» توليد از پس ماه /هفته /روز از مشخصي زمان مدت« صورت به مصرف

  .»شود ينگهدار خچالي در مصرف زمان تا« عبارات ذكر و كارخانه از صدور از پس شده بندي بسته محصول داري نگه شرايط -

 دار، سردخانه نقليه وسايل با و شده نگهداري C5-4° دماي - محدوده در بايد پروبيوتيك دوغ و ماست هاي بسته كه شود مي تاكيد  
 و زنده هاي سلول تعداد حداقل« عبارت ذكر با را ها پروبيوتيك زيستي قابليت كمينه تواند مي توليدكننده .شود حمل مناسب و سرپوشيده

 حفظ مصرف انقضاي تاريخ اتمام پايان تا بايد شمارش حد اين. كند مشخص »فرآورده از) گرم هر در يا( ليتر ميلي هر در پروبيوتيك فعال
 به را ادعاشده بخش سلامت خواص از برخورداري براي پروبيوتيك ماست شده توصيه مصرف دارمق تواند مي توليدكننده همچنين،. شود

 است ممكن مشخص اي اندازه به پروبيوتيك هاي فرآورده مصرف چنانچه شود مي يادآوري. كند ذكر هفته/ روز در ليتر ميلي/ گرم صورت
 بايد اثرات اين. است ضروري مناسب هشداردهنده عبارت ذكر باشد، كنندگان مصرف از خاصي قشر براي مضر احتمالي اثرات دربردارده

  .   باشند شده تاييد كشور صلاح ذي و قانوني مراجع يا) FDA( دارو و غذا سازمان وسيله به

   پروبيوتيك هاي فرآورده كيفي سنجش و توليد هاي محدوديت. 7

 خواص نبودن بخش رضايت احتمال و فرآورده در ها پروبيوتيك زيستي تقابلي رفتن دست از مشكل دو با كيوتيپروب يها فرآورده ديتول
 نگهداري  طول در و تخمير طي تخميري، هاي فرآورده در ويژه به ها پروبيوتيك زيستي قابليت. است همراه نهايي محصول حسي

 به پروبيوتيك هاي فرآورده حسي اصخو نبودن مطلوب احتمال .برسد استاندارد حد از كمتر به است ممكن و رود مي دست از يخچالي
 استيك اسيد نظير نامناسب هاي متابليت برخي توليد احتمال همچنين و سازي بافت و سازي طعم در ها پروبيوتيك ضعيف قابليت دليل
 ها، تريوسينباك هيدروژن، پراكسيد احيا، پتانسيل محلول، اكسيژن تيتر، قابل اسيديته ،pH همچون گوناگون عوامل. است فرآورده در

 بندي، بسته شرايط و بندي بسته مواد آغازگر، هاي باكتري ميان ميكروبي هاي رقابت دار، رايحه تركيبات زنجير،-كوتاه چرب اسيدهاي
 ،)سنتي ماست هاي باكتري و پروبيوتيك هاي باكتري خصوص در( اي مرحله تخمير انجام آغازگرها، ميان تلقيح نسبت و تلقيح حجم
 يا طبيعي( ميكروبي ضد هاي افزودني چربي، درصد و چربي بدون خشك ماده مقدار ،)microencapsulation( كردن هپوشين -ريز

 فرآيند آبي، فعاليت و رطوبت درصد اسمزي، فشار مغذي، تركيبات با محيط سازي مكمل نمك، و ها كننده شيرين شكر، مقدار ،)افزودني
 تخمير، از پس فرآورده سردكردن سرعت كردن، كربناته يخچالي، نگهداري دماي گذاري، هگرمخان دماي تخمير، از پيش محيط گرمايي
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 به مكانيكي هاي تنش و محصول در ثانويه هاي آلودگي وجود منجمد، هاي فرآورده ذوب) دما و سرعت( انجماد شرايط توليد، حجم
 از بنابراين،. دهند مي قرار تاثير تحت را ها آن حسي خواص و مربوط هاي فرآورده در ها پروبيوتيك زيستي قابليت فرآيند، طي ها سلول
 پروبيوتيك بالاي ممكن حد تا زيستي قابليت از كه است اي فرآورده مطلوب كيفيت با پروبيوتيك فرآورده غذايي، مواد آوري فن ديدگاه

  .باشد برخوردار بخش رضايت حسي خواص بودن دارا ضمن مصرف انقضاي پايان تاريخ تا ها

 plating( گذاري پليت روش. است پروبيوتيك هاي فرآورده با مرتبط هاي محدوديت ديگر از ها پروبيوتيك زيستي قابليت سنجش

methodology (در دسترس بودن محيط هاي كشت و تخصيص كم هزينه بودن ،ساده بودن ا نجام همچون مزايايي بودن دارا علت به ،
 در دشواري بودن، بر زمان وجود، اين با. است وه شنا سايي و شمارش ميكرواگانيسم هاي پروبيوتيكمرسوم ترين شي ،يافتگي نسبتا بالا

 تفاوت اي، سويه هاي تداخل و) atypical( نامشخص هاي كلني پيدايش امكان پيچيده، مخلوط هاي كشت با ارتباط در شمارش و افتراق
 كشت هاي محيط در سويه يك) colony recovery rate/colony forming ability(  كلني بازيابي قابليت و شناختي كلني هاي ويژگي در

 در سوسپانسيون در ها سلول رقت اكسيژن، فشار محيط، در ها افزودني غلظت و نوع نظر از( گوناگون شرايط با محيط يك در و گوناگون
 و واحد كشت محيط در گونه يك مختلف هاي سويه) دتعدا و ظاهر نظر از( متفاوت هاي كلني ايجاد امكان ،)ها اين جز و كشت حال
 به كشتي محيط شمارش روش همچنين،. آيد مي شمار به روش اين نقايص از گونه دو يكسان ظاهرا هاي كلني ايجاد امكان

 ،ها پروبيوتيك اختصاصي شمارش خصوص در. شود مي محدود ها محيط اين بر/ در رويش قابل و كشت قابل هاي ميكروارگانيسم
                              حامي/كمكي/مكمل هاي كشت داراي و پروبيوتيك گونه دو از بيش با انواع در ويژه به مخلوط هاي كشت در اصلي دشواري

)support‐/adjunct‐/supplement‐/co‐culture (يمولكول يها روش. است )ايه محدوديت داراي بالا، كارآيي و دقت رغم به) يپيژنوت 
 مرسوم هاي كشت شمارش هاي روش. است بالا تخصص به نياز و بالا نسبتا هزينه پايين،) routinization( يكار-روزمره قابليت

  .است گرفته قرار اشاره مورد) 11325( ايران ملي استاندارد در يگذار پليت راه از ماست در پروبيوتيك

  ها پروبيوتيك خصوص در آينده هاي پژوهش. 8

 انواع شيميايي-زيست و سازوكاري ماهيتي، بيشتر شناخت همچون جوانبي به ها پروبيوتيك آوري فن با ارتباط در آينده ايه پژوهش
 طراحي نهايي، فرآورده حسي خواص و ها باكتري اين زيستي قابليت بهبود در) فرآيند و بندي فرمول( جديد هاي روش ها، پروبيوتيك
 و گوناگون منابع از بومي مناسب هاي سويه گزينش غذايي، مواد گروه چند با اي آميزه انواع ويژه به پروبيوتيك جديد هاي فرآورده
 اختصاصي بخش سلامت خواص انواع با پروبيوتيك غذايي محصولات توليد غذايي، هاي فرآرده انواع محيط به ها آن بيشتر كردن سازگار

  .بود خواهد مربوط ها كپربيوتي زيستي قابليت سنجش هاي روش توسعه و بهبود و

 

The evaluation of probiotic effect of Lactobacillus casei on the Tumor growth rate in BALB/c mice 
bearing breast cancer 
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Abstract  

Background and Aims:  Antitumor effect of lactic acid bacteria (LAB) have been shown in many studies, this effect maybe 
as a result of immunomodulatory properties of these bacteria. In present work we have studied the effect of Lactobacillus 
casei on the tumour growth rate in BALB/c mices bearing breast cancer. 

Methods: 6‐8 week‐old In‐bred BALB/c mice, each weighing 25–30 g, were used. There are tow experimental group 

consisted of 9 mices and 9 mices were used as controls in each assay. The L.casei ATCC39392 strain used in this study 

was inoculated in MRS broth and cul vated for a day at 37 °C under anaerobic condi ons, collected by centrifuga on and 
resuspend in PBS. After preparation of proper amount of these suspension it was orally administered to the mice with a 
gastric feeding, Control mice received an equal volume of PBS  in duration of study. 

Results: results of present work showed that oral administration of L.casei can inhibit the tumour growth and increased 
the local inflammation in DTH assay as a result of increase in immune responses efficiency.  

Conclusion: In conclusion oral administration of Lactobacillus casei may regulate immune responses skewed Th1 balance 
and maybe helpful for cancer immunotherapy, but further studies is needed to investigate the other mechanisms of this 
effect.    
Keywords: probiotic, Lactobacillus casei, Tumor growth, Breast cancer 
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  كهايوتيپروب ييشناسا يمولكول يروشها

  قدس شهر واحد -ياسلام آزاد دانشگاه – يكروبشناسيم گروه اريدانش، ينيحس شاه حسن محمد دكتر

  ر،ياخ سنوات در يمولكول يروشها يشرفتهايپ. دارند قرار كيوتيپروب ييايباكتر عوامل ريتاث تحت گوارش دستگاه كروفلوريم :دهيچك
 نموده فراهم را گردند يم مطالعه يختس به متواتر يروشها در نوعا كه  ،يا روده يكروبهايم ييشناسا و مطالعه جهت ياديز امكانات

 متواتر يروشها قيطر از آنها ييشناسا كه شده ليتشك يازيپرن خصوصا يهوازيب يهايباكتر از عمدتا يا روده كروفلوريم. است
 و آنها ييشناسا جهت مناسب يحل راه  ر،ياخ يمولكول يشهايگرا لذا باشد يم نهيهز پر و بر زمان  ،مشكل يامر اريبس يكروبشناسيم

 يا روده يكروبهايم مطالعه در يمولكول يروشها ارزش نيبنابرا. است شده يا روده يها نمونه در كشت قابل ريغ يكروبهايم نطوريهم
 يدارا كه هستند زنده يكروبهايم يحاو ييغذا يها متمم كهايوتيپروب  ف،يتعر طبق.   است گشته انكار قابل ريغ و ممتاز رياخ يسالها در

  د،يمف يكروبهايم يحاو ييغذا مواد نيا. باشند يم يا روده يكروبيم بالانس نمودن نهيبه قيطر به زبانهايم يرو بر ياديز منافع و اثرات
 احشاء يكيمتابول يتهايفعال يرو بر ديمف آثار و يمنيا يپاسخها ليتعد  ،يكروبيم ضد مواد ديتول  ،يستيآنتاگون تيفعال مانند ييايمزا يدارا

 شتريب مطالعات لذا ندينما فايا يا معده يا روده يهايناراحت درمان جهت يمهم نقش ندهيآ در رسد يم نظر به كيوتيپروب يهايباكتر. هستند
 مورد يها هيسو از چكداميه بعلاوه،. شود انجام يستيبا مهم يهايباكتر نيا به راجع يا هيپا و ياساس اطلاعات آوردن بدست جهت
 يضرور و لازم يامر ديجد يها هيسو ييشناسا جهت يغربالگر يتهايفعال لذا و ستندين بالا در الذكر فوق منافع ياراد ييتنها به استفاده
 بدست جهت لذا  دارد وجود يشنهاديپ يكهايوتيپروب و گوارش دستگاه يكروبهايم تيفعال سميمكان به راجع ياديز ابهامات هنوز. است
 يروشها. است نظر مد كهايوتيپروب و وتايكروبيم يمولكول تيهو نييتع يروشها  دو، نيا عمل سميمكان لحاظ به شتريب اطلاعات آوردن

 نطوريهم و گوارش دستگاه در وتايكروبيم راتييتغ از يكل يريتصو آوردن بدست و ييشناسا جهت يمولكول منعطف و يقو  ع،يسر
 يمتعدد يمولكول يروشها رياخ يسالها در.  باشد يم ازين مورد يانتخاب يها هيسو و ها گونه كردن دنبال جهت بالا، تيقابل با ييكهايتكن

 در كينوكلئ دياس ريتكث يروشها) 1 به توان يم ديجد يمولكول يروشها نيا نيمهمتر از. است افتهي توسعه الذكر فوق اهداف جهت
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‐PCR‐RFLP ،  PCR‐Hybridization ،   PCR‐PCR ،  PCR‐SSCP ،  PCR‐DGGE ،  PCR  ، آن مشتقات و PCR مانند  شگاه،يآزما طيشرا

TGGE ، 2 (همچون دما هم ريتكث يكهايتكن NASBA ، TMA و LAMP  3 (مانند ونيزاسيديبريه يروشها FISH 4 (ميتا ليير يكهايتكن 
 يخوب ديكاند يلمولكو نينو يروشها نيا. نمود اشاره گريد يمولكول يروشها نيدوج كي و يژن يها تراشه و DNA يها هيزآراير) 5

  . هستند كهايوتيپروب و يا روده يكروبهايم  نهيزم در كاربرد جهت

  ئكينوكل دياس ريتكث  ،يمولكول ييشناسا  ك،يوتيپروب: يديكل لغات

  

  

Molecular methods for detection of probiotics 

Shahhosseiny MH. 
Microbiology department, Islamic Azad University, Qods Branch,  

Shahhosseiny@yahoo.com 

Abstract:  Gastrointestinal (GI) microbiota can be influenced by probiotic bacteria. Molecular methods have facilitated 
culture‐independent studies of gastrointestinal tract microbes. The GI microbiota is mainly composed of fastidious 
anaerobic organisms and moreover, direct molecular approaches have confirmed the abundance of uncultivable microbes 
in intestinal samples. The value of molecular methods for studying GI tract microbes is therefore immense. 

The probiotics, defined as “live microbial food supplements which beneficially affect the host by improving the intestinal 
microbial balance, have been proposed to possess several advantageous properties, such as antagonistic actions, 
production of antimicrobial substances, modulation of immune responses and an impact on the metabolic activities of the 
gut. Probiotic bacteria seem to hold great promise for treatment of gastrointestinal disorders, yet further studies are 
required to create a more scientific basis for the probiotic action. Furthermore, as no single strain is likely to have all the 
aforementioned beneficial properties, screening of new strains for probiotic potential is necessary. 

Since, the mechanisms of action of both the GI microbes and the proposed probiotics remain obscure. To gain more 
information, molecular identification methods for members of the GI microbiota and the probiotic strains are needed. 
Quick, robust methods are necessary for obtaining an overall image of changes in GI microbiota, and more sophisticated 
methods are needed for following up selected species or strains. 

In recent years, multiple molecular methods developed for detection of GI and probiotics. Most important molecular 
methods for these approach are: 1) In‐vitro nucleic acid amplification techniques for example, PCR and derivatives (PCR‐
RFLP, PCR‐Hybridization, PCR & PCR, PCR‐SSCP, PCR‐DGGE, PCR‐TGGE, 2) Isothermal amplifica on methods, ( Nucleic Acid 
Sequence Based Amplification‐NASBA, Transcription Mediated  Amplification‐TMA, and Loop mediated isothermal 
AMPlification‐LAMP) , 3) Hybridiza on methods (Fluorescence In Situ Hybridiza on‐FISH), 4) Real Time PCR, 5) DNA 
Microarray and Genechip and a dozen molecular methods progressed. Novel molecular methods are candidates for GI and 
probiotic    application.  

Keywords: Probiotic, molecular detection, Nucleic acid amplification 
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 انسان نوع كردن ماريب يبرا را آنها خلقت دست كه گردد يم ييسمهايارگان دنبال به اذهان غلط به شود يم انيب كروبهايم نام گاه هر   
 از... و ها  ميآنز ها،  واكسن ها،  هورمون داروها، ساخت در ميدان  يم امروزه كه چرا است غلط باور كي نيا است نموده خلق

   .شود  يم استفاده ديتول نديفرآ در ياصل جزء كي عنوان به ها  سميكروارگانيم

 شده ريتخم ماست نوع كي خوردن كه ديفهم “كفيمتچن” نام به يروس پزشك كي كه گردد يبرم يزمان به ها كيوتيپروب از استفاده نهيشيپ
 ”يزندگ يبرا” يمعن به دارد، نيلات شهير كه كيوتيپروب اصطلاح .است شده يبلغار انييروستا سلامت حفظ و عمر طول سبب ر،يش از

 اثرات لازم، زانيم به مصرف صورت در كه كند يم اطلاق ”يا زنده يها سميارگان” به را اصطلاح نيا بهداشت، يجهان سازمان و است
 مكمل كيوتيپروب": كرد فيتعر يديجد صورت به را كيوتيپروب ،1985 سال در فولر .دارند خود زبانيم يبرا يموثر“ ييزا سلامت”

 ."گذارد  يم فرد در يديمف اثرات روده يكروبيم توازن در مطلوب رييتغ ليدل به آن مصرف كه است زنده يها  كروبيم از متشكل ييغذا
 كه هستند يديمف يها يباكتر يحاو يكيوتيپروب يها فرآورده .رود يم كار به هم ها يباكتر نيا يحاو ييغذا مواد صفت عنوان به ك،يوتيپروب
 مختلف يها گونه شامل ج،يرا يها كيوتيپروب .گذارند يم يبرجا انسان يسلامت در يديمف اثرات و شوند يم ساكن روده در مصرف از پس
 .هستند مخمر يها گونه يبعض نيهمچن و لوسيلاكتوباس وم،يباكتر وديفيب يها يباكتر

 طيشرا در كه يشگاهيآزما واناتيح مثلا رساند؛ يم بيآس متسلا به روده در ها يباكتر فقدان شده معلوم كه است سال چند و نيچند
 نوزاد يبرا تواند يم مساله نيهم .دارند ريپذ بيآس يا روده و افتهين تكامل يمنيا ستميس اكثرا كنند، يم دايپ رشد لياستر و يباكتر بدون
 شده معلوم يحت. كند مستعد يزندگ دكنندهيتهد يها نتعفو و ها يآلرژ انواع به ابتلا به نسبت را نوزاد و باشد داشته مصداق هم انسان

 يبرا را لوسيلاكتوباس كيوتيپروب ،يفنلاند محققان .است نوزادان در اگزما كنند، يم مقابله آن با ها كيوتيپروب كه ييها يماريب از يكي
 شده ساله دو ها بچه كه يهنگام. كردند زيتجو ماه، شش مدت به داشتند، تيحساس به ابتلا احتمال كه شده متولد نوزادان و حامله مادران
 دهند يم نيتمر را بدن يمنيا ستميس ها، كيوتيپروب گفت شود يم درواقع .بود داده كاهش نصف تا را اگزما بروز احتمال ك،يوتيپروب بودند،

 اتيلبن يزا يآلرژ مواد جذب قادرند ها كيوتيپروب رسد يم نظر به .دهد نشان يخوب واكنش خودش از هم زا يماريب يها يباكتر برابر در تا
 واژن ييايباكتر عفونت قادرند نيا بر علاوه ها كيوتيپروب .ببرند نيب از روده در هم را زا يآلرژ مواد وخود دهند كاهش ها روده قيطر از را
 اشتباه يقارچ عفونت با اي است علامت بدون اغلب كه واژن ييايباكتر عفونت. ببرند نيب از است، زودهنگام سقط علل از يكي كه را
  .شود زودرس مانيزا باعث و كند بيتخر را نيجن اطراف يغشا تواند يم شود، يم

 طبقه ها  كيوتيپروب دسته در آن يها  سميكروارگانيم )1  : از است عبارت كه هستند يخاص يها  يژگيو يدارا كيوتيپروب يها فرآورده
 نسبت ) 3 .برسند روده به يكاف تعداد به و فعال و زنده صورت به )2 .باشند انسان روده يعيطب يوبكريفلورم جزء يعني باشند؛ شده يبند 

 ها  پاتوژن اي رقابت در را روده اليتلياپ يها  سلول به اتصال ييتوانا ) 4 .باشند مقاوم كوچك روده در يصفراو يها  نمك و معده دياس به
  .باشند داشته را رهيغ و نيوسيباكتر ك،يلاكت دياس ديتول مثل مضر يها  يباكتر ضد تبايترك ديتول ييتوانا ) 5 .باشند داشته
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 يريجلوگ. 1 :از است عبارت محصولات از دسته نيا مهم اثر چند. دارند فرد يسلامت يبرا ياديز ديمف اثرات كيوتيپروب يغذاها مصرف
 يها  يماريب كاهش و يريجلوگ. 4  روده، در لاكتوز هضم بهبود. 3  خون، كلسترول كاهش. 2  پاتوژن، يها  يباكتر تيفعال و رشد از

 بهبود. 8  ها،  وني به كيولوژيب يدسترس شيافزا . 7  ها،  يزمغذير ديتول. 6  بدن، يمنيا و يدفاع ستميس تيتقو. 5  سرطان، و يا  روده
. 11  ،ييغذا محصولات يماندگار شيافزا. 10  بدن، ازين مورد كيلاكت دياس ديتول. 9  روده، يدود حركات و يگوارش دستگاه عملكرد

9 ديتول H1 كاهش. 12  سرطان، ضد باتيترك و ها  دانياكس يآنت 0 H11 كاهش. 13  ،استخوان يپوك Hاسهال، تداوم و وعيش كاهش .14   ،خون فشار  
 ياثن و معده زخم يمداوا به شود، مصرف مناسب يداروها با كه يصورت در نيهمچن . نانز در يتناسل يها  عفونت به ابتلا كاهش. 15
  .كند  يم كمك عشر

 ،يلبن يها مكمل يبرخ افزودن با اند شده موفق پژوهشگران و شده انجام ماست و يلبن يها فرآورده يرو رانيا در قاتيتحق نيشتريب 
  .بخشند بهبود را يكيوتيپروب ماست نامطلوب يها يژگيو

 اثر سميمكان و ،يا روده يكروبهايم كها،يوتيپروب ييشناسا و مطالعه جهت ياديز امكانات  ر،ياخ سنوات در يمولكول يروشها يشرفتهايپ 
 خصوصا يهوازيب يهايباكتر از عمدتا يا روده كروفلوريم. است نموده فراهم را گردند يم مطالعه يسخت به متواتر يروشها در نوعا كه آنها
 لذا باشد يم نهيهز پر و بر زمان  مشكل، يامر اريبس يكروبشناسيم متواتر يروشها قيطر از آنها ييشناسا كه شده ليتشك يازيپرن
. است شده يا روده يها نمونه در كشت قابل ريغ يكروبهايم نطوريهم و آنها ييشناسا جهت مناسب يحل راه  ر،ياخ يمولكول يشهايگرا
 بدست جهت لذا. است گشته انكار قابل ريغ و ممتاز رياخ يسالها در يا روده يكروبهايم مطالعه در يمولكول يروشها ارزش نيبنابرا

 يروشها. است نظر مد كهايوتيپروب و وتايكروبيم يمولكول تيهو نييتع يروشها  دو، نيا عمل سميمكان لحاظ به شتريب اطلاعات آوردن
 نطوريهم و گوارش دستگاه در وتايكروبيم راتييتغ از يكل يريتصو آوردن بدست و ييشناسا جهت يمولكول منعطف و يقو  ع،يسر
 يمتعدد يمولكول يروشها رياخ يسالها در.  باشد يم ازين مورد يانتخاب يها هيسو و ها گونه كردن دنبال جهت بالا، تيقابل با ييكهايتكن

 و يا روده يكروبهايم  نهيزم در كاربرد جهت يخوب ديكاند يمولكول نينو يروشها نيا. است افتهي توسعه الذكر فوق اهداف جهت
 كروفلوريم و كهايوتيپروب ييشناسا جهت استفاده مورد يمولكول يكهايتكن نيمهمتر از يبرخ حيتشر گفتار نيا هدف. هستند كهايوتيپروب
  .است يا روده

  يا روده و كيوتيپروب عوامل ييشناسا

 از دسته نيا مطالعات در مركزي نقشي مختلف، طيشرا در آنها راتييتغ يبررس نطوريهم و يا روده و كيوتيپروب عوامل سريع تشخيص
 ييشناسا در استفاده مورد نينو روشهاي ويژگي و حساسيت ، تكنيكي بهبود باعث اخير ساليان در يمهم نكات. دارد يكروبيم عوامل
 و نينو يروشها در عموما كه  پيشرفتها اين  اهم .است دهيگرد يا روده يسمهايكروارگانيم و كهايوتيپروب خصوصا ،يكروبيم عوامل
  : از عبارتند دهيگرد كهايتكن نيا در شگرف يتحول موجب و افتاده اتفاق ييشناسا در استفاده مورد يمولكول

  تگاههاي ترموسايكلر قابل برنامه ريزي ساختراع و كشف د -1
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  افزايش فاحش در دسترسي به اطلاعات ترادف ژنها  -2
  واع تغييرات در پرايمرها ان -3
   PCRابداع تكنيكها يا مشتقات مختلف  -4
 مخلوط كردن روشهاي هيبريديزاسيون با آمپليفيكاسيون  -5

  
 و م،يتا ليير يستمهايس يعني يمولكول يروشها در شرفتهايپ نيا نيمهمتر شرح به صرفا تحولات، نيا بودن گسترده ليدل به ادامه در
   .است شده پرداخته يژن يها تراشه و ها هيزآراير

  

  ميتا ليير يكهايتكن

 روشهاي كردن مخلوط و پرايمرها در تغييرات انواع ، ترموسايكلر زمينه در جديد ابداعات برخورد نقطه واقع در ميتا ليير تكنيك
 كه شده ارائه اواخر اين  ريفلورومت سيستم با ترموسايكلرها از جديدي نسل واقع در. باشد مي آمپليفيكاسيون تكنيكهاي با هيبريديزاسيون

 يا كاوشگرها از ها سيستم اين در). 1 شكل(دهد مي را شدن جمع زمان در PCR محصول فلوئورسانس خاصيت پيوسته كردن مونيتور اجازه
 محصول يوستهپ مونيتورينگ امكان كه شود مي استفاده 3َ يا 5َ انتهاي در فلوئورسانس رنگهاي با شده دار مارك هيبريديزاسيون پروبهاي

PCR سيستمهاي سرعت افزايش. دهد مي ، آميد آكريل پلي ژل يا آگاروز ژل در الكتروفورز همچون روشهائي در آنها جداسازي بدون را 
 و فلوروژنيك ماركهاي كاربرد)  3 و ، Post‐PCR مرحله حذف)  PCR  ، 2 سيكلهاي زمان كاهش) 1:  به شود مي مربوط ميتا ليير

 تا طراحي كوچكتر  (Amplicon)محصول كه كنند مي سعي روش اين در كاربران و سازندگان.  آنها تابش آشكارسازي حساس روشهاي
 ليير سيستمهاي معايب از. نمايد نمي بهينه را PCR بازده لزوماً محصول اندازة كاهش كه است شده داده نشان معذالك يابد، افزايش سرعت

 ، سيستم بازكردن بدون محصول اندازه كردن مشخص در توانائي عدم) 1  : به نمود اشاره توان مي ،  PCR متواتر روشهاي به نسبت ميتا
  .مالتيپلكس روش كاربرد محدود توانائي نسبي بطور)  3 و فلوروژنيك رنگهاي برخي شيمي با فورمها پلات برخي بودن ناسازگار)  2

 

  

  

    ، PCR محصول كردن مونيتور. 1.شكل

  سيكل به سيكل تايم، يلري روشهاي در

  .باشد مي پذير امكان  
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 روشهاي عنوان تحت سنجش روشهاي اين ، بنابراين باشد نمي آمپليكون تكثير مرحله از بعد دستكاريهاي به نيازي ميتا ليير روشهاي در
 آلودگي رسيدن حداقل به موژنهو سيستمهاي مزاياي از. اند گرديده مشهور (Homogeneous) هوموژن سيستمهاي يا (Closed) بسته

  .  باشد مي سنجش دقيق انجام توانائي و تكثيري روشهاي اصلي آفت بعنوان

  Real Time PCR تا PCR از

 سمهايكروارگانيم از وسيعي طيف شناسائي جهت جديد، طلائي استاندارد يك بعنوان اخير سالهاي در PCR يا پليمراز اي زنجيره واكنش
‐End) انتهائي نقطه در محصول رديابي ، PCR سنتي روشهاي در. است شده واقع استفاده مورد يا روده و كيوتيپروب عوامل خصوصا

Point) سيكل ، آن پيشرفت موازات به و واكنش انجام حين در محصول رديابي عمل ميتا ليير روشهاي در كه صورتي در شود مي انجام 
 در اما و (End‐Point) انتهائي نقطه در يا و (Plateu) ايستا مرحله در محصول بررسي ، PCR سنتي روشهاي در. گردد مي انجام سيكل به

  .شود مي انجام (Exponential) رشد فاز يا (Early) زود يا اوليه فاز طول در Real‐Time روشهاي

 نمونه يك End Point و باشد نمي قيقد خيلي كه شود مي استفاده آميد آكريل پلي يا آگاروز ژل در الكتروفورز روش از سنتي سيستمهاي در
 را زياد تغييرات و بوده مقدار لحاظ از كم تفكيك قدرت داراي آگاروز مانند ژلهايي ديگر بيان به. باشد متفاوت تواند مي ديگر هاي نمونه با

 يافته افزايش شناسائي دقت ، وئورسنتيفل ماركهاي از استفاده با و ژل حذف با ميتا ليير روشهاي در كه صورتي در .كنند نمايان توانند نمي
 برابر 5 ، سنتي روشهاي در كه صورتي در است پذير امكان محصول شدن برابر دو حتي رديابي م،يتا ليير روشهاي در كه نوعي به است
  .باشد نمي شدن آشكار قابل هم محصول شدن

)  3 ، كم حساسيت)  2 ،  كم دقت) 1:  از عبارتند نتيس روشهاي در ، انتهائي نقطه در PCR محصول شدن آشكار مشكلات از برخي
 نكردن بيان)  7 ،  اندازه براساس فقط افتراق) 6 ، نشدن اتوماتيك)  5 ، كم تفكيك قدرت)  4 ، لگاريتم 2 از كمتر ، كوتاه ديناميك طيف
  . تكثير از بعد محصول تشخيص پروسة بودن رگي وقت)  9  و ، آميزي رنگ جهت برومايد اتيديوم نبودن كمي)  8 ، اعداد بصورت نتايج

 را PCR واكنش يك. افتد مي اتفاقي چه PCR واكنش يك در ببينيم است لازم End Point PCR محدوديتهاي و معايب به بردن پي جهت
 محصول شدن جمع يزانم آن طي در ،كه (Exponential) تصاعدي افزايش مرحله:  اول مرحله:   نمود تقسيم فاز يا مرحله سه به توان مي
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PCR واكنش مرحله اين در. باشد مي صد در صد واكنش بازده يا و) اوليه سيكلهاي در البته( شدن برابر دو بصورت PCR دقيق و ويژه خيلي 
 ، دهش مصرف قبل مرحله در حدي تا واكنش اجزاء كه است Linear (High‐Variability) بالا تغييرات با خطي مرحله:  دوم مرحله. است

 مرحله. شود نمي برابر دو سيكل هر در مرحله راين د محصول ميزان. كنند مي تجزيه به شروع آرام آرام محصولات و گرديده كندتر واكنش
 آميد اكريل پلي يا آگاروز ژل در الكتروفورز روش به مرحله اين در ، سنتي روشهاي در PCR محصول كه (Plateau) ايستا مرحله:  سوم

 شده جمع محصولات نمايد پيدا ادامه مرحله اين اگر و شود نمي توليد بيشتري محصول شده متوقف واكنش مرحله اين در. شود مي بررسي
   .نمايند مي تجزيه به شروع

 دو بصورت ، PCR محصول شدن جمع ميزان آن طي در كه است تصاعدي افزايش يا اول مرحله ، آمپليكون بررسي جهت مرحله بهترين
 .گيرد مي قرار بررسي و هدف مورد مرحله اين ، Real Time روشهاي در. باشد مي صددرصد واكنش بازده با نشد برابر

   ميتا ليير شيمي

 و شده داخل اي رشته دو DNA در كه رنگهائي) الف:  است بندي تقسيم قابل اصلي نوع 4 به ميتا ليير سيستمهاي شيميائي مكانيسم
 سيستم) پ  (Dual‐Labeled  probes=5′ Nuclease Oligoprobe) طرف دو از شده دار مارك وبهايپر) ب. دارند فلوئورسنس خاصيت
 و  (Molecular beacon probes) مولكولي علامت پروبهاي) ت  (FRET Probe System) فلوئورسانس انرژي انتقال پايه بر پروب

  .  (Self – Fluorescing amplicon) فلوئورسينگ خود آمپليكون

   DNA به شونده متصل وروفورهايفل

 م،يتا ليير روش ترين ساده. باشد مي PCR واكنش در اي رشته دو DNA سكانس به فلوروفور رنگهاي چسبيدن مبناي بر روش اين اساس
 از بعد رنگها ناي. باشد مي يك سايبرگرين ، Yo‐PRO‐1 ، برومايد اتيديوم مانند ، DNA به فلورفور و شونده متصل رنگهاي چسبيدن برمبناي
 كاربرد مشخصاً. شوند مي فلوئورسانس خاصيت داراي ، خاص نوري موج طول يك به نسبت گرفتن قرار معرض در و DNA به چسبيدن

  ). 2 شكل(باشد مي فلوروژنيك اليگوپروبهاي طراحي و استفاده به نسبت كمتري مهارت و دانش ، هزينه مستلزم تكنيك اين

 خاصيت ايجاد به منتج گيرد قرار بنفش ماوراء نور معرض در و شود متصل dsDNA به يك سايبرگرين اي برومايد اتيديوم وقتي
 و بيشتر DNA به يك سايبرگرين يا برومايد اتيديوم چسبيدن ميزان شود بيشتر اي رشته دو DNA مقدار چه هر. شود مي فلوئورسانس

 اما. نمايد نمي آن تكثير از ممانعتي ، dsDNA درون در فلوروفور رنگهاي اين شدن وارد. گردد مي بيشتر بالطبع هم فلوئورسانس خاصيت
 غلط و ناخواسته تكثيري محصولات ، پرايمري دايمرهاي مانند ، PCR واكنش درون در اي رشته دو DNA هر به فلوروفور رنگهاي متأسفانه
 و اپتيمم اي گونه به بايد واكنش روش اين در لذا شود نمي گذاشته غلط و صحيح آمپليكون بين فرقي روش اين در يعني شوند مي متصل
  . گردد تكثير صحيح محصول تنها تا باشد گرديده بهينه
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. نمود برطرف زيادي حد تا فلوئورسنت، ذوب منحني تحليل و تجربه در توانا افزارهاي نرم از استفاده با توان مي را دايمرپرايمري شكل
 رنگ حضور در آمپليكون ذوب منحني آناليز. باشد مي PCR محصول با پرايمري دايمرهاي (TM) ذوب دماي اختلاف برمبناي روش اين

 پايين غلظت در اختصاصي غير تكثير بوسيله DNA به شونده متصل فلوروفورهاي عملي حساسيت كه است شده داده نشان سايبرگرين
  . گردد مي محدود ، الگو

  

  متصل فلوروفورهاي. 2.شكل

   DNA به دهشون 

  

   طرف دو از شده دار مارك پروبهاي

 در معمول بطور فرمت دو. است رسيده توليد مرحله به و طراحي ، صحيح محصول اختصاصي شناسائي جهت روشهايي اخير سالهاي در
 اثر در كاوشگر 5َ تقسم از شده آزاد گزارشگر رنگ بوسيله فلوئورسانس خاصيت نشر) 1:  از عبارتند كه شود مي استفاده ارتباط اين

 خاصيت نشر)  2. كند مي حمل را quencher بخش يك حال عين در كه Taq DNA Polymerase آنزيم سه به پنج اگزونوكلئازي خاصيت
   FRET (Fluorescence Resonance Energy Transfer) سيستم يا يكديگر مجاورت در هم به رنگ دو شدن نزديك بوسيله فلوئورسانس

 يا هدف براي شودكه مي استفاده كاوشگري از) Nuclease oligoprobe ′5 سيستم يا طرف دو از شده دار مارك پروبهاي( اول روش در
 دار مارك كوانچر يك بوسيله 3َ انتهاي در و ، فلوئورسانس گزارشگر مولكول يك با 5َ بخش در و گرديده طراحي صحيح PCR محصول
 كوانچر مولكول بواسطه بروز مجال گزارشگر مولكول فلوئورسنس خاصيت است صورت بدين كاوشگر اين كه زماني تا. است گرديده
 مركزي تقريباً قسمت به كاوشگر سپس و گردد مي اي رشته تك ، دناتوراسيون مرحله در هدف اي رشته دو DNA ابتدا روش اين در. ندارد

  با پليمريزاسيون عمل به شروع و چسبيده خود مكمل سكانس به هم پرايمر مرحله اين در. چسبد مي تكثير مورد قسمت و هدف مولكول
 جديد رشته سنتر حين در لذا. است سه به پنج اگزوئوكلئازي خاصيت داراي Taq آنزيم. نمايد مي Taq DNA Polymerase آنزيم از استفاده
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 يعني( 5َ مارك شدن جدا موجب Taq آنزيم 3َ به 5َ اگزونوكلئازي فعاليت. نمايد مي مخصوص كاوشگر برداشتن به شروع 5 انتهاي از
 بيان مرحله اين در گزارشگر مولكول فلوئورسانس خاصيت بنابراين و شده كاوشگر مولكول انتهاي از) گزارشگر فلوئورسانس رنگ
 گردد افزوده مرحله به مرحله اختصاصي محصول اگر سيكل هر در يعني ، اختصاصي محصول ميزان به گردد برمي خاصيت اين. گردد مي
  )3شكل(گردد مي بيشتر هم فلوئورسانس ميزان نهايتاً و شده بيشتر هم ويژه كاوشگر مولكول چسبيدن ميزان آن تبع به

  

  طرف دو از شده ماركدار پروبهاي. 3.شكل

  

  

 اين. است گرديده طراحي PCR سيكلهاي حين در آن همزمان گيري اندازه و فلوئورسانس خاصيت اين شناسائي جهت زيادي دستگاههاي
 از استفاده و PCR چندين تحليل و تجزيه انجام امكان نتيجتاً كه بوده همزمان بطور فلوئورسانس رنگ چندين شناسائي به قادر سيستمها
 كربوكسي -6 شامل شوند مي استفاده داخلي پروبهاي كردن دار مارك جهت كه فلوئورسانسي رنگهاي. دهد مي را داخلي كنترلهاي
. است TAMRA يا  رودامين عموماً كوانچرها و باشد مي (TET) فلوئورسين كربوكسي -6 هگزاكلرو 4،7َ،2َ،4َ،5َ،7 ، (FAM) سينفلوئور
 Applied كمپاني توسط 1996 سال در بار اولين براي كه بود Real Time سيستم اولين ABI PRISM 7700 سكانس شناسائي سيستم

Biosystems كه است افزاري نرم و اسپكتروفلورومتريك شناسائي سيستم ، ليرز ، ترموسايكلر از مخلوطي واقع رد سيستم اين. شد معرفي 
 رنگ تحريك براي ، نانومتر 488 موج طول در رنگ آبي نور ، سيستم اين آرگون گاز ليزر. گرديد طراحي TaqMAN كاوشگرهاي براي

 نمونه 96 هر در را نانومتر 500- 660 موجهاي طول بين فلوئورسانس خاصيت ، 7700 سيستم. نمايد مي توليد فلوئورسانس گزارشگر
  .  نمايد مي بررسي ترتيب به چاهكها در موجود
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 توليد)  4  ساده وسائل با شدن آشكار قابل)  DNA  2 به مارك آسان اتصال) 1: از است عبارت اليگوپروب مارك يك مطلوب معيارهاي
    .بالا دماهاي در پايدار)  6  بيولوژيك لحاظ از ايمني)  5 يزاسيونهيبريد هنگام در يافته تغيير سيگنال

 نداشتن)  3  درصد 40-60 حدود GC محتواي)  2  نوكلئوتيد 20-40 طول) 1:  از است عبارت TaqMan اليگوپروبهاي خصوصيات
 جهت ، پرايمرها از بالاتر سانتيگراد درجه 5 از كمتر حداقل TM)  5  عقبي و جلوئي پرايمرهاي با نشدن هيبريد)  4  تكراري موتيفهاي
  .افتاد اتفاق پرايمرها توسط Extension مرحله اينكه از قبل الگو به اليگوپروبها چسبيدن

   FRET Probe System  فلوئورسانس انرژي انتقال پايه بر پروب سيستم 

 بار اولين براي و شد داده شرح ميلادي 1980 اواخر در بار اولين ، بهم نزديك فلوروژنيك هيبريديزاسيون اليگوپروبهاي جفت يك كاربرد
 Hybprobes نام تحت تكنولوژي اين. گرديد پياده Roche كمپاني توسط (Lightcycler) سايكلر لايت تكنولوژي در ميلادي 90 دهه در
 واقع استفاده مورد فلوروفور رنگ دو يحاو كاوشگر دو يا رنگ دو ، فلوئورسانس انرژي انتقال يا FRET سيستم در. باشد مي مشهور هم
 رنگها اين از يكي. گردد مي ويژه فلوئورسانس سيگنال يك ايجاد موجب گيرند قرار هم نزديكي و مجاورت در اگر رنگ دو اين. شوند مي

 طول يك تابش يا (Emission) خروج باعث سپس كه شده منتقل دوم رنگ به انرژيش و شده (Excitation) برانگيخته نوراني منبع بوسيله
 محلول در چنانچه( نباشند هم نزديكي در كافي قدر به دورنگ حاوي كاوشگر دو اين اگر. است آشكارسازي قابل كه گردد مي خاص موج
 دهنده – گيرنده جفت مؤثر FRET ايجاد براي. شود نمي ديده ، ويژه فلوئورسانس خاصيت نهايتاً) دارد وجود حالت اين كاوشگر دو اين

(Donor‐Acceptor) تحريكي خاصيت حال عين در و آنگستروم، 10- 100 بين فاصله بايستي (Excitation) تهييجي طيف و (Emission) 
 در استفاده مورد گيرنده و دهنده فلوروفور گزارشگر رنگهاي طيفي ويژگيهاي يك جدول در. باشند داشته (Overlapping) پوشاننده هم

  . است هگرديد ليست ، FRET سيستم

 قرمز فلوروفور با 5َ انتهاي در دوم كاوشگر). FRET دهنده( است شده ماركدار (Fluorescein) فلوئورسين با 3َ انتهاي در كاوشگرها از يكي
(Lc‐Red‐640 ‐ Cy5) گيرنده بعنوان FRET از جلوگيري جهت ، يلاسيون فسفور بوسيله آن 3َ انتهاي و ماركدار Extension ، است هيافت تغيير .

 كاوشگر دو سپس. شود مي رشته تك و دناتوره هدف اي رشته دو DNA مولكول ابتدا كه شود مي انجام صورت بدين تكنيك اين عمل در
 كاوشگر دو اين اگر. چسبند مي هدف ژن وسط تقريباً قسمت در خود ويژه سكانس به است شده دار مارك رنگ يك بوسيله كدام هر كه

 خاصيت و آمده بوجود FRET آنها بين نهايتاً و بوده هم نزديكي و مجاورت در دقيقاً ، بچسبند خود مكمل سكانس به كامل و صحيح بطور
 هدف سكانسهاي به دار مارك پرايمر دو اين چسبيدن ميزان كند مي پيدا افزايش محصول كه سيكل هر در. نمايد مي بروز فلوئورسانس

 ).4 شكل(نمايد مي پيدا افزايش فلوئورسانس صيتخا ميزان سيكل به سيكل نهايتاً و بيشتر
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  FRET سيستم در دهنده و گيرنده رنگهاي طيفي ويژگي. 1.  جدول

) *    نانومتر(تابش /جذب                                           رنگ      

 هيچ/453                          (Dabcyl)دابسيل 

 493/525                (Fluorescein)فلوئورسين 

 497/521سايبرگرين يك                             

 521/536                                   (Tet)تت 

 565/580                           (TAMRA)تامرا 

Texas  Red-x                             583/603 

LC – Red – 640                          625/640 

-700 يعني( قرمز ماوراء موج طول به نزديك يا (visible) مرئي موج طول حدود در تابششان ماكزيمم و جذب ماكزيمم ، جدول اين رنگهاي همه* 
  .باشد مي) نانومتر 400

  

  .فلوئورسانس انرژي انتقال پايه بر پروب سيستم. 4.شكل
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 و نموده عمل كووت يك بعنوان استفاده مورد پلاستيكي يا اي شيشه مويين ظرف) 1:  از عبارتند FRET سيستم با اطارتب در مهم نكات
 اي شيشه مويين ظروف در حرارت انتقال قدرت)  2. هستند ثبت و بررسي قابل سيستم فتوديودهاي توسط آمده بوجود فلوروفور خاصيت

 سيستم از)  4. است ثانيه در سانتيگراد درجه 10- 20 حد در بالائي العاده فوق Ramp Time رايدا سايكلر لايت)  3. بالاست العاده فوق
  .نمود استفاده لوله يك در ژنوتايپينگ جهت توان مي ذوب منحني آناليز و بررسي در توانائي بدليل سايكلر لايت

  سري سنجاق اليگوپروبهاي يا مولكولي علامت پروبهاي

  Molecular Beacon Probes = Hairpin Oligoprobes   

 و پروب انتهاي يك در گزارشگر فلوئورسنت رنگ كه اند شده طراحي نوعي به ، )سري سنجاق( Hairpin ساختار اساس بر پروبها اين
 يبريده هدف مولكول به و هستند سري سنجاق شكل به پروبها اين كه وقتي تا. است ديگرچسبيده انتهاي در (quencher)كوانچر مولكول
 وجود فلوئورسانس خاصيت كم مقدار به يا( كند نمي بروز فلوئورسانس خاصيت كوانچر، و گزارشگر مولكول بودن نزديك بدليل اند نشده
 از كافي اندازه به گزارشگر مولكول و شده باز سري سنجاق ساختمان شود متصل هدف به مولكولي علامت پروب زمانيكه ولي). دارد

 شناسائي را فلوئورسانس خاصيت م،يتا ليير ابزار زمان اين در. نمايد مي بروز فلوئورسانس خاصيت نهايتاً و گردد مي اجد كوانچر مولكول
  .است گرديده بازار وارد Stratagen, Intergen , Scorpions كمپانيهاي توسط مولكولي علامت پروبهاي).  5 شكل(نمايد مي
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  سري سنجاق يگوپروبهايال يا مولكولي علامت پروبهاي. 5.شكل

  Self – Fluorescing Amplicon خودفلوئورسينگ آمپليكون

 دو و بوده تكرار قابل و ساده ، سريع سيستم اين. است گرديده ابداع (Intergen) اينترژن كمپاني توسط (Amplifluor) فلور آمپلي سيستم
 سيستم. است نموده پيدا ، ژن شناسائي مستقيم سيستم)  2 و لئوتيدنوك تك پلئومورفيسم طريق از ژنوتايپينگ جهت در) 1: عمده كاربرد
 بطور كه است اي شده تحريك فلوروفور يك از مولكولي انرژي انتقال اساس بر Amflifluor Direct Gene System ژن شناسائي مستقيم
 دو شامل ، تكنيك اين در هدف مخصوص لورف آمپلي پرايمر. است شده مهار ، سري سنجاق پرايمر فرمت در ، كوانچر يك توسط طبيعي
 شده دار مارك فلوئورسين مثل فلوئورسانس رنگ يك با آن 5َ قسمت و بوده دم شكل به كه لوپ يك حاوي 5َ قسمت يك. است قسمت
 ايمرپر دوم بخش. است گرديده دار مارك DABSY1 مثل انرژي گيرنده يا كوانچر يك با Stem قسمت در لوپ اين ديگر بخش و است
  .است هدف مكمل كه ، آن 3َ يا فلور آمپلي

 به فلوئورسانس رنگ بودن نزديك مسئله آن علت. هستند كمي فلوئورسانس خاصيت داراي هدف به نچسبيده فلور آمپلي پرايمرهاي
 بوسيله و گرديده متصل ، cDNA سنتز از حاصل مثلاً اختصاصي رشته اولين به ، يك فلور آمپلي پرايمر اول، سيكل طي در. باشد مي كوانچر
 براي الگو بعنوان ، يك پرايمر Extension از حاصل محصول ، دوم سيكل طي در. شود مي ساخته جديد رشته ، 3َ به 5َ بدنيال Taq آنزيم
 خاصيت و گردد مي باز سري سنجاق فلور آمپلي پرايمر ، Taq آنزيم بوسيله Extension اثر در. نمايد مي عمل)  Reverse پرايمر( دوم پرايمر

 به توجه با سيكل به سيكل ، بعدي سكلهاي طي در خاصيت اين. گردد مي توليد كوانچر از گزارشگر رنگ شدن دور بدليل فلوئورسانس
  .نمايد مي پيدا افزايش محصول مقدار يا ميزان
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 علامت پروبهاي مورد در دوپلكس تربيش شدن پايدار غير موجب ، هدفش و سري سنجاق اليگوپروب مابين Mismatch ايجاد رويداد
 علت. گردد مي شود مي ديده FRET و شده دار مارك طرف دو از پروبهاي سيستم در آنچه مانند ، خطي پروبهاي و اليگو به نسبت مولكولي

 اليگوپروبهاي راينبناب. است خطي پروبهاي به نسبت سري سنجاق اليگوپروبهاي نوع اين فضايي ساختار بيشتر پايداري ، همانا امر اين
 فلوروفور مواد انتخاب حال عين در. باشند مي خطي اليگوپروبهاي از تر آل ايده  ، نوكلئوتيد تك پلئومورفيسم بررسي جهت سري سنجاق
 در موجود ميتا ليير متنوع ابزارهاي از استفاده و PCR مالتيپلكس روشهاي بردن بكار و پروبها نوع اين شيمي شدن بهتر باعث متفاوت
 دقيق طراحي باشد مي STEM بخش صحيح شدن هيبريد به وابسته اليگوپروبها اين عمل اينكه بدليل. است گرديده تكنيك اين جهت بازار،
  .است مهم بسيار اليگوپروبها نوع اين

  Self – Fluorescing Amplicon خودفلوئورسينگ آمپليكون

 در پذير برگشت غيرقابل بطور مارك كه استثناء اين با است سري سنجاق وپروبهاياليگ شبيه مفهومي لحاظ از خودفلوئورسينگ آمپليكون
 پرايمرهاي عنوان تحت( Sunrise پرايمرهاي ـ1  خودفلوئورسينگ آمپليكون نوع دو ارتباط اين در. گردد مي داخل PCR محصول داخل

 سيستم به راجع قبل قسمت در. است شده داده شرح Scorpion پرايمرهاي ـ2و  ،)است مشهور Amplifluor فور آمپلي سري سنجاق
  .  شد داده توضيح فلور آمپلي

  ژني وتراشة DNA ريزآراية

 معمول بطور ، مرسوم روشهاي كه دانيم مي باز و دارد وجود ارگانيسم يك در)  Protein , RNA( آنها فراوردة و ژن هزاران كه دانيم مي  
 ژن فانكشن از كامل تصويري آوردن بدست بنابراين و››  one gene in one Experiment‹‹ كند مي كار ژن يك روي بر تجربه يك در

 توحه)  DNA ) DNA Microarray ريزآراية بنام جديد تكنولوژي يك ،گذشته سال چند در. باشد مي سخت و مشكل بس كاري
 ساده chip يك روي كامل ژنوم كردن مونيتور جهت را زيادي اميدهاي تكنولوژي اين .است نموده جلب خود به را ستهايوژوليكروبيم
  . است آورده بوجود محققين توسط همزمان، بطور ژن هزاران مابين ها اينتراكشن از بهتر تصويري آوردن بدست جهت ) ساده تراشة(

(  DNA ريزآراية    ،DNA ةتراش ،)  Biochip( زيستي تراشة:  مانند است شده خلق موضوع ادبيات در زيادي ترمهاي تكنولوژي اين جهت
DNA‐Microarray  (، ژني آراية )Gene‐Array  (، ژني تراشة )Gene chip (ژنومي تراشة و  )Genome chip  . (فوق ترمهاي بين از ، 

   دارد رجحيتا نمايد مي مونيتور كت تراشة يك روي را ژنوم كل تكنولوژي، اين كه دارد موضوع براين دلالت اينكه دليل به  ژنومي تراشة

 شدن جفت اساس بر ناشناخته و شناخته DNA هاي نمونه شدن مچ حهت را محيطي آرايه يك.  هاست نمونة از آرايشي مؤيد آراية يك
 انجام استاندارد بلاتينگ غشاء يا ميكروپليت براساس سنجش سيستمهاي از استفاده با تواند مي واكنش اين.  نمايد مي تهيه نوكلئوتيدها

 بصورت يا ها آرايه عمومي بطور.  شود انجام ها نمونه روي بر ربوتيك ابزار بوسيلة يا دست بوسيلة تواند مي سيستم و واكنش . گردد
 پذيرد مي انجام متفاوتند باهم)  Sample Spot(  نمونه نقطة سايز لحاظ از كه)  Microarray(  ريزآرايه يا و)  Macroarray(  آرايه درشت
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 عكسبرداري سيستمهاي بوسيلة براحتي بنابراين بوده بزرگتر يا ميكرون 300 درحدود معمولاً نمونه هاي نقطه سايز ها هآراي درشت در. 
 هزاران معمول بطور و بوده ميكرون 200 از كمتر نمونه هاي نقطه سايز ها ريزآرايه در.  باشند مي بررسي قابل ، blot اسكنرهاي و ژل

 يك بعنوان تجارتي بطور نوعاً كه خاصي، وعكسبرداري ويژه ربوتيك ابزار مستلزم ريزآرايه سيستم.  گيرد مي قرار تراشه روي بر نقطه
 لامهاي برروي بالا سرعت با ربوتهاي بوسيلة ،)  DNA  )DNA‐chip تراشة يا DNA ريزآراية.  باشد مي نيستند دسترس قابل كامل سيستم
 بيان بررسي اجازه و شده ساخته است ها نمونه با پروب واكنش جهت مناسب كه يلوننا سوبستراهاي برروي اوقات گاهي و اي شيشه
  . دارد وجود همزمان بطور ژن هزاران بررسي امكان محققين، توسط تراشه يك از استفاده با.  ميدهد را ژن كشف مطالعات و ژنها

 مي داده برش كننده محدود آنزيم چند يا يك با و شده خراجاست ژنتيكي مادة ابتدا ، DNAتراشة كمك به ژنتيكي، آزمون يك انجام براي
 ريزآرايه با قطعات اين حاوي مخلوط سپس.  ميشوند ماركدار فلوئورسنت، مواد با و شده تكثير PCR روش به سپس قطعات اين.  شود

 هيبريديزاسيون از كه ريزآرايه روي فلوئورسنت الگوي و كرده اسكن را تراشه سطح ليزري اسكنر يك بعد مرحلة در.  شوند مي هيبريد
 تفسير و شده منتقل كامپيوتر به مستقيماً حاصل اطلاعات.  كند مي بررسي را است شده ايجاد مربوط پروبهاي با نشاندار DNA قطعات
) 1:  از است عبارت كه باشد مي مشكلاتي داراي DNA هاي ريزآرايه تهية. ميشود انجام خاصي كامپيوتري هاي برنامه كمك به نتايج

 در را پروبها زياد دقت با روبوتها هرچند) 2. است پرهزينه و گير وقت بسيار سنتتيك، بصورت پروبها انواع زياد تعداد تهية اينكه نخست
 ار زيادي مساحت شده ساخته پروب زيادي تعداد از كه DNAريزآراية و است زياد آنها بين فاصلة بازهم ولي دهند مي قرار خود جايگاه
 . كند مي اشغال

 روند مي بكار كامپيوتري هاي ميكروچيپ و هاديها نيمه ساخت صنايع در كه)  Photolitography(  فتوليتوگرافي از جديد روشهاي در
 DNA تراشة آيند مي بدست تكنولوژي اين با كه هايي ريزآرايه.  شود مي استفاده خود جايگاه در پروبها همزمان دادن قرار و سنتز براي
  . شوند مي ناميده

  تراشه و ريزآراية اصول

  :است استوار پايه چهار بر ريزآرايه تكنولوژي پايه و اساس

 به و) 8شكل( باشد مي ميلادي 60-80 هاي دهه تكنيك ،)هيبريديزاسيون( سازي رگه دو تكنيك:  (Hybridization) سازي رگه دو )1
 يا ، (Northern‐blot) بلات نورترن ، DNA با  DNA هيبريديزاسيون يا ، (Southern‐ blot) بلات ساترن عنوان تحت مختلفي فورمتهاي

 معايب از. است انجام قابل پروتئين، با پروتئين هيبريديزاسيون يا ، (Western‐blot) بلات وسترن ، DNA با  RNA هيبريديزاسيون
 ميلادي، 80 دهه اواخر در (Amplification) تكثيري كهايتكني خاطر همين به. است آنها پايئن حساسيت هيبريديزاسيون تكنيكهاي
 جهت را محيطي آرايه، يك. است DNA ريزآرايه پايه و اساس هيبريديزاسيون، يا شدن باز جفت. گرديد سازي رگه دو روشهاي جايگزين
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 مي ها ناشناخته هويت تعيين موجب و نموده تهيه نوكلئوتيدها شدن جفت اساس بر ، ناشناخته و شناخته DNA هاي نمونه شدن جفت
 .گردد

 در است مشخص ترادف با نوكلئيك اسيد يك پروب. باشد مي مطرح هدف و پروب يا كاوشكر اصطلاح دو سازي، رگه دو با ارتباط در
 نيكتك در شده استفاده پروبهاي .شود آشكار مقدارش يا و حضورش بايستي كه است نمونه در آزاد نوكلئيك اسيد يك هدف صورتيكه
 DNA اين و باشد مي DNA پروب ، DNA ريزآرايه در مشخصا. باشد ديگر موارد حتي و قندها بافت، پروتئين، ، DNA تواند مي ريزآرايه

  ).6 شكل( باشد ژنوميك DNA حتي و cDNA قطعات يا اليگونوكلئوتيد، تواند مي

  

  

  

  

  

 

 

  

 

 

  

يهريزآرا تكنيك در استفاده مورد پروبهاي انواع.  6.شكل  

 

 مانند( هدف تكثيري روشهاي) الف  گروه سه به خود البته كه است تكثيري تكنيكهاي ريزآرايه، تكنولوژي دوم پايه: تكثيري تكنيكهاي) 2
PCR، SDA، 3SR    (( پروب تكثيري روشهاي) بLCR، رپليكاز اساس بر تكثير QB      (از. شود مي تقسيم سيگنال، تكثير روشهاي) ج 
  .است داشته ريزآرايه تكنيك توسعه در سزايي به نقش)  PCR مانند( هدف تكثير تكنيكهاي الذكر، فوق روشهاي بين
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 تحليل و تجزيه جهت بيوانفورماتيك و ريزآرايه تكنولوژي كردن مينياتوره جهت تكنولوژي نانو:  بيوانفورماتيك و تكنولوژي نانو)  3و4
 مواد توليد آن دنبال به و مولكولها و ها اتم دلخواه چيدمان آوري فن ،)  نانو آوري فن(  لوژينانوتكنو.  اند داشته سزائي به نقش ها، داده

 نانومتر صد تا يك حدود در هائي اندازه در مولكول و اتم سطح در توسعه و تحقيق واقع در دانش اين.  است مطلوب خواص با جديد
 ويژگي داراي كوچك هاي اندازه داشتن دليل به كه است وسايلي و ها سيستم زا استفاده ونيز ها پديده از اساسي درك به دستيابي جهت

 و مواد نانو با ارتباط در بيشتر كه»  خشك «نانو آوري فن:  شود مي تقسيم قسمت سه به نانو آوري فن.  هستند جديدي عملكرد و ها
 پردازد مي زنده موجود و آبي درمحيطهاي نانو آوري فن طالعهم به كه»  تر«  نانو آوري فن.  است صنعتي مباحث در نانو آوري فن كاربرد

 Nano(   »محاسباتي «نانو شاخة.  گيرند مي قرار مطالعه مورد هستند، نانو ابعاد در كه سلولي ساختارهاي وساير مواد ساختمان آن طي و

simulation  (در سيستمها ساير و نانوتيوبها ذرات، نانو رفتار سازي يهشب واقع در.  است نانو ابعاد در سازي شبيه با ارتباط در بيشتر نيز 
 يكي:  است امكانپذير طريق دو از نانو به رويكرد.  گيرد مي صورت آنها ساخت از قبل و شده طراحي افزارهاي نرم از استفاده با نانو ابعاد

 رويكرد.  رسيم مي نانو ابعاد در ساختارهائي ايجاد وريآ فن به ساختارها و سيستمها كردن كوچكتر با آن در كه پائين به بالا از رويكرد
 نام از پيش را نانو كلمة امروزه.  شود مي ايجاد نانو ابعاد با ساختارهايي ها، اتم چيدمان با ابتدا از كه است بالا به پائين از رويكرد دوم،

(  داروسازي يا و)  بيوتكنولوژي نانو(  بيوتكنولوژي ، ) نانومواد(  مواد مثال بطور.  يابد مي را خود خاص معناي كنند قيد هررشته
 بتوان است شده موجب و نموده بازي اخير ساليان در سزائي به نقش ها ريزآرايه ابعاد كردن كوچك در نانوبيوتكنولوژي) .  نانوداروسازي

  . ) 7 شكل(داد قرار spot ميليون يك تا بتوان حتي اينچ، يك ابعاد به ريزآرايه يك برروي

 Affymetrix كمپاني ساخت ، SPOT هزار پانصد حاوي ژني تراشه يك. 7.شكل

 

 

 
 

 

 
 

 

 DNA هاي تراشه و DNA ريزآراية

 توانند مي يكسان هدف ولي متفاوت، پروب ونوع ساخت لحاظ از ولي بوده مشابه علمي اصول داراي DNA هاي تراشه و  DNA ريزآراية 
 شده تكثير cDNA محصولات شامل سيستم اين در پروبها.  ميباشد)  spotted(  نقطه گذاشتن رتبصو ريزآرايه سيستم.  باشند داشته
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 روبوت بوسيله پروب هاي نقطه.  باشد مي 6/0 ـ kb 4/2 بين پروبها اين اندازة.  است ماركدار شدة بيان سكانسهاي يا ، PCR توسط
 اي شيشه اسلايد يك روي بر را نقطه بيشتر يا 000/10  حدود تا توان مي.  شود مي گذاشته جامد اي شيشه اسلايدهاي عموماً برروي

 توسعه استانفورد دانشگاه در و شده ناميده  DNA ‐ Microarray بنام سنتي بطور روش اين.  داد قرار روبوتيك ابزار توسط ، ميكروسكوپ
 . است يافته

 فتوليتوگرافي تكنيك طريق از است باز 20 - 28 اندازة داراي كه ستمسي اين پروبهاي ديگر بعبارت.  باشند مي سنتزي DNA هاي تراشه
 ، يافته توسعه Affymetrix كمپاني توسط كه DNA ‐ chips عنوان تحت سنتي بطور روش اين.  است گرديده تثبيت جامد بسترهاي برروي
 .  است هكرد بازار وارد Genechip عنوان تحت را خود محصولات كمپاني اين.  است شده ناميده

 دو اين موضوع بيان در ، سايتها و ها مقاله از خيلي اما متفاوتند باهم تكنولوژيك لحاظ از ژني تراشة با DNA ريزآراية كه كرد توجه بايستي
  .  اند نموده فرض رايكسان

  

  : از عبارتند ها ريزآرايه توليد و ساخت عمدة روش سه

 )  Photolitography( فتوليتوگرافي  )1
 )  Mechanical Spotting( اري مكانيكي نقطه گذ )2
 )  ink  jetting( يا )  Piezoelectric( پيزوالكتريك  )3
 

  Photolitography روش به چيپها DNA ساخت روش

(  دهنده اتصال مادة بنام مخصوص اي ماده از اي لايه با ، اي شيشه كوچك اسلايدهاي ابتدا فتوليتوگرافي، كمك به چيپها DNA ساخت در
Linker  (مي نوكلئوتيدها با شيميائي اتصال آمادة و نموده فعال را آن مزبور، مادة به جيوه لامپ پرتوهاي تاباندن با سپس.  ميشود پوشانده 
 انتخابي بطور پرتوها ، آن اثر در و شود مي كنترل كامپيوتر بكمك آن منافذ كه دارد قرار ليتوگرافي ماسك يك پرتوها اين مسير در.  نمايند

 نوكلئوتيدها اين ترتيب اين به.  شود مي اضافه)  A مثلاً( نوكلئوتيد نوع يك هنگام اين در. شوند مي تابانده صفحه روي دلخواه نواحي به
 گام در.  است شده مسدود كننده محافظت گروه يك بوسيلة نوكلئوتيدها اين از هريك 5 انتهاي.  گيرند مي قرار شده فعال نواحي در

 مرحله اين در.  شوند مي آماده بعدي نوكلئوتيدهاي كردن اضافه براي ديگر نواحي ترتيب به كامپيوتر بوسيلة ماسك منافذ رباتغيي بعدي
 در بعد مرحلة در.  اند شده متصل صفحه روي بر ميشود محسوب پروب اوليگو يك اول نوكلئوتيد يك هر كه ، نوكلئوتيدها از لايه يك
 نظر مورد نواحي در نوكلئوتيدها كنندة محافظت گروههاي ، نوكلئوتيدي اول لاية به ماسك منافذ طريق از جيوه لامپ پرتوهاي تابش اثر

 اضافه)  C مثلاً(  بعدي نوكلئوتيد هنگام اين در.  شود مي آزاد بعدي نوكلئوتيدهاي با شيميائي واكنش انجام براي آنها 5 انتهاي و شده جدا
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 بعدي نوكلئوتيدهاي براي كار اين ماسك منافذ تغيير با.  شود مي متصل دارند آزاد انتهاي كه اول رديف نوكلئوتيدهاي به كه شود مي
 دلخواه طول با اوليگوپروبهائي توان مي مرحله اين تكرار با.  بگيرد قرار خود جاي در پروب هر نوكلئوتيد دومين تا شود مي تكرار

 كوچكي مساحت در پروبها از زيادي تعداد روش اين در.  شود مي انجام كوتاهي نزما مدت در فوق روش با اوليگوپروبها تهية. ساخت
 مي استفاده مشابه پروب)  ميليون 1 حدود(  چندين از مشخص جايگاه هر در پروبها واضح تشخيص براي معمولاً.  شوند مي داده قرار
 يك از بيش داراي كه است cm2 6/1 اندازة به سطحي داراي ، استاندارد  DNA ‐ chip يك.  شود مي گفته Feature جايگاه اين به.  شود

  . باشد مي مختلف) پروب( Feature ميليون

 تكنيك در نهايتاً.  است استفاده مورد اسلايد سطح به DNA انتقال جهت گذار نقطه پينهاي ، الكتريك گذاري نقطه تكنيك در
Piezoelectric ، پخش و گذاشتن جهت الكتريكي جريان از DNA مي كه مهمي نكات از. است شده گرفته كمك ، نظر مورد محلهاي در 

 : نمود اشاره زير موارد به بتوان شايد ، شد متذكر ژني هاي تراشه مورد در توان

  .مري ، بطور مستقيم برروي شيشه سنتز مي شوند  20-28اليگونوكلئوتيدهاي عموماً  )1
 .ريق تكنيك فتوليتوگرافي است ، از ط on - siteسنتز اين اليگونوكلئوتيدهاي  )2
 . ، بعلاوة تعداد مشابه از كنترلهاي منفي بكار مي رود  cDNAاليگو به ازاي هر  5حداقل  )3
 .وسايل مورد نياز شامل يك ايستگاه مايع جهت هيبريديزاسيون و يك اسكنر خاص است  )4
 رقابتي نيست  فقط از يك رنگ فلوروكروم به ازاي هيبريديزاسيون استفاده مي شود و سيستم )5
 .اين سيستم وروش گرانتر مي باشد  )6
 . سانتي متر مربع ايجاد نمود  28/1مي توان بيش از پانصدهزار محل پروب برروي يك سطح به اندازة   )7
 .كردن فوق العاده كاهش پيدا نموده است  set - upتست به شدت قابل تكرار بوده و زمان لازم براي  )8
 .بيشتر است  DNAسرعت آن نسبت به ريزآراية  )9

 .آرايه تراشه، كمتر از آراية ميكرو اري است  هزينة )10
  .است  DNAانعطاف هم در مورد اين سيستم بيشتر از ريزآراية )11

  

  :از است عبارت ژني هاي تراشه و DNA ريزآراية تكنولوژي كاربردهاي

. دارد اهميت بسيار آگهي، پيش و يصتشخ در DNA مولكول در جهشي تغييرات شناسائي:  DNA‐Chip كمك به ها جهش تشخيص) 1

 نمونه سپس شود مي ساخته آن)  مرجع توالي يا) (  Wild type(  نرمال باتوالي مطابق ميكروچيپ ابتدا ژن، يك هاي جهش بررسي براي
DNA بوسيلة نظر مورد ژن توالي و شود مي تهيه نظر مورد فرد از ژن حاويPCR   مي نشاندار سنتفلور بصورت همزمان بطور شده تكثير 
 مورد توالي هيبريداسيون كه است اي گونه به هيبريداسيون شرايط.  شوند مي هيبريد چيپ DNA با شده نشاندار قطعات سپس.  شود

 نتيجه در است بيشتر متغير نوكلئوتيد در حساسيت اين و است حساس) mismatch( اشتباهي شدن جفت به نسبت چيپ با آزمايش
  . است  )Best match( تطابق بهترين داراي كه شود مي انجام دسته هر از پروبي با كامل هيبريداسيون
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 ساده مثال يك با را DNA‐chip بكمك DNA قطعات توالي تعيين روش:  DNA‐chip  Minisequencing بوسيلة DNA توالي تعيين) 2
 3 طول به پروبهايي از هائي آرايه از استفاده با 6bp طول به مجهول DNA قطعة يك توالي تعيين هدف كنيد فرض:  دهيم مي توضيح

 64 حداكثر A,T , G , C نوكلئوتيد چهار از چون(  است شده تشكيل مختلف نوكلئوتيد تري نوع 64 از حداكثر آرايه اين.  است نوكلئوتيد
 تري پروب 64 حاوي DNA‐chip با وسپس شده نشاندار مجهول  DNA ابتدا ، توالي تعيين براي) .  آيد مي بدست نوكلئوتيد تري نوع

 مشخص كنيم مي فرض.  است شذه هيبريد پروبهائي چه با مجهول  DNA شودكه مي بررسي شستشو از پس.  شود مي هيبريد نوكلئوتيد
 در فوق هاي نوكلئوتيد تري كه گرفت نتيجه توان مي اطلاعات اين از.  باشد شده هيبريد  AGA و CTG ، TCA ، GAG پروبهاي با كه شود

 توالي)  GACTCT(  آن مكمل توالي كه آيد مي بدست CTGAGA توالي ، آنها دادن قرار هم كنار از.  اند داشته وجود مجهول  DNA ساختار
DNA  مي آن با شود استفاده پروب اوليگو بعنوان نوكلئوتيد، 8 بطول پروبهاي از ، نوكلئوتيدي 3 پروبهاي بجاي اگر.  باشد مي مجهول 
 شده تشكيل مختلف پروب اوليگو 65536 از DNA‐chip حالت اين در.  كرد تعيين را نوكلئوتيد 200 طول با هايي DNA توالي توان
 DNA اين با و باشند مي نوكلئوتيد 25 بطول پروبهايي داراي كه شود مي استفاده چيپهائي DNA از DNA توالي تعيين در امروزه.   است
 . كرد توالي تعيين ثانيه چند از كمتر در را نوكلئوتيد 700 از بيش ولبط هائي DNA توان مي چيپها

3 (cDNA‐microchips   :كرد مشخص را شوند مي بيان بخصوصي سلول در زمان يك در كه را ژنهائي همة توان مي روش اين كمك به  .
 در.  شود مي استفاده اند شده شناسائي تاكنون كه نظر مورد ژنهاي از يك هر براي اختصاصي پروبهاي از DNA‐chip در منظور اين براي
 سپس.  شود مي ساخته نشاندار DNA آنها روي از RT‐PCR روش به و شده استخراج نظر مورد سلولهاي كل ي mRNA ابتدا روش اين

 نظر مورد سلولهاي در ، مربوطه ژن شدن بيان نشانگر ، اختصاصي پروبهاي به DNA اتصال.  شود مي هيبريد DNA‐chip با cDNA مخلوط
 . است

 ژنوميكس و مولكولي توكسيكولوژي هيبريديزاسيون توكسيكوژنوميكس) :  ژنوميكس توكسيكو(  توكسيكولوژيك تحقيقات در كاربرد) 4
 در تغييرات و)  Toxi cants(  توكسيكانتها به توكسيك پاسخهاي مابين ارتباط يافتن ، توكسيكوژنوميكس نهائي هدف.  است عملي

 تحقيقات به زيادي كمك اخير سنوات در ريزآرايه سيتمهاي كاربرد.  باشند مي توكسيكانت مواد معرض در افراد ژنتيكي پروفايل
 . است نموده توكسيكولوژيك

 در ها دارو برخي چرا و ؟ مؤثرند ديگران به نسبت افراد از بعضي در داروها برخي چرا) :  فارماكوژنوميكس(  داروها كشف در كاربرد) 5
 عملي ژنوميكس با مولكولي فارماكولوژي هيبريديزاسيون(  فارماكوژنوميكس علم نهائي هدف ؟ باشند مي توكسيك بشدت بيماران برخي

   .  است بيماران ژنتيكي پروفايل و ها دارو به درماني پاسخهاي مابين ارتباط كردن پيدا ، DNA ريزآراية تكنولوژي كمك با ،) 
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   پروبيوتيكها 

  Mxmazaheriassadi@yahoo.comH 12رانيا یصنعت و یعلم یپژوهشها سازمان اسدي، مظاهري مهناز

   تعريف 

 محصولات  .است شده ازآن متفاوتي تعريفهاي نيز  زمـان درطول و شده گرفته حياتبخش معناي به و يوناني لغت ازيك  پروبيوتيك كلمة 
 طبقه  فراويژه غذاهاي جزء اند، داده اختصاص بهخود را درماني و تغذيهاي غذايي، جذاب  مباحث از يكي امروزه كه پروبيوتيكي غذايي

 لامتبخشس و درماني اثرات داراي    اي، تغذيـه ارزش برداشـتن عـلاوه كـه ميشود اطلاق محصولاتي به فراويژه غذاهاي. شوند مي   بندي
   .باشند نيز كننده مصرف براي

 مكملهاي از استفاده به توجه اي، مزرعه حيوانات در آنها جانبي اثرات و بيوتيكها آنتي از وسيع استفادة با مقابله جهت به ،1960 دهة درطي 
  موجـود ازيك ترشحي مواد توصيف براي را پروبيوتيك كلمه بار اولين براي  استيلول و ليلي  .گذاشت افزايش به رو زنده، باكتريايي حاوي

  ).9(بردند بكار مينمود تحريك را ديگري موجود رشد كه تكياخته 
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 عنـوان بـه را آن پـاركر و بكارگرفـت مينمودنـد   تحريـك را ميكروبي رشد كه  بافتي ترشحات توصيف براي را كلمه اين  اسپرتي
 سـودمندي اثـرات رودهاي ميكروفلـور تعـادل ايجاد در مشاركت با و بوده رگانيسمميكروا   حـاوي كـه حيـواني غـذايي مكمـلهـاي

 شد مي استفاده اي مزرعه حيوانات رشد   بهبـود منظور به كه را بيوتيكهايي آنتي اخير تعريف اين البته. نمود تعريف دارند ميزبان سلامت  بـر
 زنـده ميكروبي غذايي مكملهاي از بود عبارت كه. داد ارائه پروبيوتيك براي ديگري   تعريـف 1989 سـال فـولردر. گرفـت مي دربر نيز را

 براي بخش، سلامت و درماني   سودمند و مفيد اثرات ايجاد باعث روده، در شدن جايگزين و گوارش سيستم فلورميكروبي تنظيم   بـا كـه اي
 آنها از را بيوتيكها آنتي و داشته تكيه مؤثر پروبيوتيك ازيك مؤلفهاي عنوان به   زنـده سلولهـاي براهميت تعريف اين.ميشوند كننده مصرف
 كه نمودند تعريف  ميكروارگانيسمها از مخلوطي يا منفرد كشت يك عنوان به را پروبيوتيكها همكارانش و   Havenar    .سـاخت مي مجزا
 مـيگذارنـد بجـاي ميزبـان در را مفيـدي اثرات داخلي، ميكروفلور ايويژگـيهـ بهبـود بـا مـيشـوند مصرف حيوان يا انسان توسط كه زماني

 گوارش دستگاه  ميكروفلـور به را پروبيوتيكها فعاليت كه طوري به ساخت متحول طريق چند به را پروبيوتيكها   مفهـوم تعريـف ايـن). 7(
 ميگرفت بر در نيز تناسلي دستگاه و تنفس دستگاه پوست، در مـثلاً ديگـر ميكروبـي اجتماعات در را آن كاربرد احتمال و نساخته محدود
 عنـوان تحـت و شده تر گسترده ها پروبيوتيك معني حاضر قرن در   .اند كرده پيشنهاد   اروپـايي دانشمندان از گروهي اخيراً

 تخميري، محصولات در  يا و خشك ولهايسل صورت به كه مخمرهايي و باكتريها ساير يا لاكتيك باكتريهاي، زنده  ميكروارگانيـسمهـاي»
 به كننده مصرف سلامت روي مفيد واثرات شده ميزبان طبيعي وفلور ت خصوصيا بهبود باعث خوراكي، مصرف ازطريق ميشوند، استفاده

  ). 51(ميگذارند جا

   انسان گوارش سيستم اكولوژي  

 ساير و انرژي به موادغذايي تجزية در اي ويژه  نقـش( كولـون و روده نوم،دئود معده، مري، دهان،) انتها تا ابتدا از انسان گوارش مجاري 
 پيچيده كمپلكس انسان گوارش محيط   .ميكند عبور كانال ازاين غذا تن 60 درحدود     طبيعي، عمر طول دريك. دارد بدن موردنياز موارد
 اي تغذيه بعد از گذشته. ميشود محسوب بدن ارگان فعالترين و رينت زنده بيولوژيكي،   ازنظـر و اسـت مختلـف ميكروارگانيسمهاي از ايي
  برآورد  (18،12،5) دارد انسان سلامتي روي مشخصي اثر بخش دراين پيچيده متابوليكي فعاليتهاي مصرفي، غذايي مواد جذب   مـسأله و

 باشد، مي 1013 كه فرد بدن سلولهاي تعداد از حتي  تعـداد اين كه دارد وجود زنده ميكروب 1014 حدود انسان بدن در كه است شده
  ميكروبـي جمعيت ازنظر كه است شده شناسايي سالم فرد يك بزرگ رودة و مدفوع در مختلف باكتريـايي گونـه 400 از بـيش. بيشتراست

  ).5(رسد مي گرم درهر cfu 102‐ 101   فقط   معـده در و cfu 108‐ 104   به باريك رودة در تعداد اين. ميرسد گرم درهر cfu 1013   حدود به 

 زن يك گوارشي مجاري در و باكتري كيلوگرم  يك درحدود متوسط مرد يك گوارشي مجاري در كه دهد مي نشان آزمايشگاهي مطالعات 
  تغييـرات وشدسـتخ ميانـسالي دورة تا تولد بدو از انسان، گوارشي سيستم فلورميكروبي  .دارد وجود باكتري گرم 800 درحدود متوسط

 جايگزيني تولد، از بعد بلافاصله  اما. ميباشد استريل و باكتري هرگونه فاقد شده متوسط تازه نوزاد و جنين گوارش سيستم  .ميباشد اساسي 
 تولد، مجاري فلورميكروبي ،(سزارين – طبيعي) زايماني تكنيكهاي بهداشتي،  شـرايط مثـل عـواملي. مـيشـود آغاز بخش دراين باكتريها
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 ،1فرمها كلي بر علاوه   اول روز5 الـي2 طـي. گذارنـد مـي تأثير نوزاد گوارش مجاري ميكروبي هاي گونه روي تماماً  ... و تغذيه نحوة
 به يدهند،م تشكيل را غالب فلورميكروبي اول، هفته پايان تا و مييابند تظاهر بيفيدوباكتريومها لاكتوباسيلوسها، و ،3كلستريديا ،2انتروكوكسيها

 كه است درحالي  ايـن و مـيرسـد مـدفوع گـرم درهر cfu 1011‐ 1010   به باكتري اين جمعيت مادر شير با شده  تغذيه نوزادان در نحويكه
 لتـشكي را جمعيـت درصـد 1 از كمتر فرمها كلي و انتروكوكسي  لاكتوكوكـسي،. ناچيزاسـت بـسيار بـاكتريهـا سـاير و فـرمهـا حضوركلي
 نوزاد تغذية نحوة كه، رسيد نتيجه اين به ميتوان پس ).5،12،18(  ندارند وجود اصلاً باكتريها ساير و كلستريديا   ،4 باكتروئيـدها و مـيدهنـد

 شير با   شده تغذيه كودكان گوارشي درمجاري. ميباشد تأثيرگذار او گوارشي مجاري فلورميكروبي روي  شـدت بـه)مادر شير يا شيرخشك(
 اختياري بيهوازي باكتريهاي ميزان تا ميشود باعث   كـه باشـد مـي خشك شير با شده تغذيه كودكان از بيشتر بيفيدو باكتريهاي ميزان مادر،
 مجاري تا ميگردد موجب  ايـن و مـيباشـد خـشك شير با مقايسه در كمتري بافري قدرت داراي شيرمادر علاوه به  .باشد كمتر كودكان دراين

 اين و ميباشد ديگر باكتريوئيدهاي و كلستريدياها رشد بازدارندة   عامل يك اسيديته اين و شود اسيدي سرعت به كودكان دراين دهايرو
 كه ميباشد   طبيعي اوليگوساكاريدهاي حاوي شيرمادر ذكرشده، موارد بر علاوه. ميگردد بيفيدوها رشد براي  اختـصاصي محيط يك محيط،
 تركيب  هـزاران شـامل...  و مغذي مواد ازنظر بودن كامل از جدا مادر شير كه ميشود نتيجه پس  .مينمايد تحريك را فيدم باكتريهاي رشد

   .ميدهد قرار تأثير تحت را گوارشي مجاري  داخلـي اكوسيـستم و ميشـود نوزاد ايمني سيستم تقويت موجب كه ميباشد بيولوژيك

 غالبفلور باكتروئيدها و مييابد كاهش بيفيدوباكتريا  .مـيكنـد تغييـر گـوارش سيستم ميكروبي، جمعيت اين بالارفتن و نوزاد شيرگرفتن از با
 سن،  افـزايش با اما است ثابت تقريباً بزرگسال، و بالغ افراد فلورميكروبي. ميگيرد جاي  يوباكتريوم  بعـدي، مقـام در و مـيدهنـد تـشكيل را

 مثل مضر باكتريهاي افزايش و بيفيدوباكتريا  تعـدا توجـه قابـل كـاهش كـه نحـوي بـه شود، مي تغيير دستخوش بازهم فلورميكروبي
 ثابت تقريباً سالم افراد در گوارش فلورسيستم پيچيدة تركيب .)5،14(ميشود سالمندان    در اسـهال ايجـاد باعث  پرفرينژنس كلستريديوم

 داروهـا، بيمـاري، غـذايي، رژيم رواني،  فـشارهاي بزننـد، هم به را ميكروبي بالانس اين انندميتو كه ديگري عوامل برسن، علاوه  .است
 دراين تغييري هرگونه. ميباشند زندگي روش و اقتصادي شرايط جغرافيايي،نژاد، موقعيـت هـوا، و آب يبوسـت، ميكروبـي، فـسادهاي

 ترتيب بدين )  8( ميشود    گوارشـي بيمـاريهـاي بـروز باعـث و داد خواهـد را مـضر هـاي ميكروب شدن مسلط اجازة  ميكروبي، تعادل
 فعاليت  .ندارند تكثير و رشد قدرت پاتوژن ميكروارگانيسمهاي مفيد، فلور باوجود - 1  :است مهم دليل دو به گوارش سيستم فلورميكروبي

 تقسيمبندي گروه سه در ميتوان را فلورميكروبي اين  .است  كبـد ماننـد فعاليت اين دامنة و قدرت كه ميكنند ايجاد ميزبان براي متابوليك
 و بيفيدوباكتريومها  انسان سلامتي                                                                               در تـأثير بـي و مفيـد مـضر،: كـرد

   كلستريديوم، اشرشياكلي، خاص هاي گونه سالمونلا، يا،ليستر و مفيد، باكتريهاي دسته در لاكتوباسيلها،

 ‐Coli form1  

‐ Entero cocci2  

    ‐ Clostridia3  

     ‐ Bacteroid4  
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 ايندول، آمينها، مانند مضري تركيبات توليد با باكتريها اين. ميگيرند قرار  مـضر باكتريهـاي دسته در باكتروئيدها از انواعي و پروتئوس
  ‐    خاص، موارد در ميتوانند  بـاكتريهـا ايـن. ميشوند گوارشي خاص مشكلات ايجاد باعث مصرفي، غذايي مواد از فنلها،  و ژنهيدرو سولفات

 آنتيژنها پاتوژن، باكتريها  نفـوذ راه سـر بـر مـانعي صـورت به طبيعي، فلورميكروبي همراه به سالم هاي روده مخاط ).4،6( باشند نيز پاتوژن
 اين حفظ جهت. ميكند فراهم را طبيعي فلور ميكرو فعاليت و است  پايـدار مـانع اين سالم، افراد در. است قرارگرفته مضر وادم ساير و

 درصد 58 حدود    بهطوريكـه. باشند غالب بايد بيفيدوباكتريها و مثبت گرم لاكتوباسيلوسهاي همچون سودمندي  باكتريهاي ميكروبي، تعادل
 آسـيب نحـوي به اپيتليال سلولهاي يا و طبيعي فلورميكروبي زمانيكه .باشد مفيد باكتريهاي اين شامل بايد سالم فرد ودةر فلورميكروبي از

 گاز، توليد مثل عوارضي .مـيشـود فرد وضعيت در اختلالاتي بروز به منجر كه شود مي مشاهده ديواره عملكرد مكانيسم  در نقـص ببيننـد،
 مخـاط بـه چـسبندگي قابليـت لبنيات، صنعت در استفاده مورد معمول هاي گونه  .ايجادميگردد...  و اسهال ضمه،ها سوء و مسموميت نفخ،
   .است شده داده نسبت پروبيوتيك باكتريهاي به ويژگي اين و ندارند   را روده

 ميتواند پروبيوتيك باكتريهاي مصرف. ميشوند  اي روده مجاري وارد و عبور معده از راحتي به باكتريها اين كه است داده نشان تحقيقات 
 خنثيكردن بر علاوه مضر، انواع بر غلبه با ترتيب اين به و سازد متمايل مفيد باكتريهاي  سـمت بـه را گوارش ميكروفلورسيستم تعادل
  ).4 (نمايند ايفا را خود فرد به منحصر درماني اثرات گروه، اين نامطلوب    اثـرات

 ويژگيهاي  .كند عمر سال 150 تا ميتواند انسان  باشـد، متعـادل بـالانس دريك رودهاي فلور اگر كه بود باور براين  Metchenikoff   دكتر 
 توافق يك برطبق ولي است  شـده گرفتـه درنظر پروبيوتيكي سويههاي انتخاب براي مختلف ويژگي بيست از بيش پروبيوتيكي سويههاي
   :عبارتنداز انسان  غـذايي مـصارف براي آنها نتخابا جهت اصلي معيارهاي عمومي

  . باشد داشته انساني منشاء  •
 .نباشند بيماريزا  •

  .باشند مقاوم صفراوي محيط و معده اسيد برابر در •
    .بمانند  بـاقي زنـده محصول ماندگاري دوره طي در و بوده تكنولوژيكي فرايندهاي تحمل به قادر  •
  .يابند تكثير سرعت به و سهولت به in vivo   و in vitro   شرايط در  •
  .باشند مقاوم غذايي مواد در استفاده مورد متداول بيوتيكهاي آنتي برابر در  •
  .باشند نداشته بيماريزا ميكروارگانيسمهاي به را مقاومت فاكتورهاي مانند ژنيكي مواد انتقال توانايي  •

  .باشند داشـته را رورده ديـواره بـه چسبيدن توانايي و مانده زنده گوارش دستگاه از عبور درطي •

  .داشتهباشند بيماريزا ميكروبهاي برابر در پادزيستي اثر ضدميكروبي مواد باتوليد •
 .باشد داشته سنديت انسان سلامتي بر آنها سودبخش و مفيد اثرات  •

  
 هستند موجود Vitro   شرايط در قبولي قابل مدلهاي .ـتاس گرفتـه صـورت فـوق قابليـتهـاي تأييد زمينة در بيشماري مطالعات امروز به تا 

  ).51(ميسازند ممكن را پروبيوتيكي ميكروارگانيسمهاي  بـالقوة توانـاييهـاي سـريع بررسـي كـه
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  ايي روده –معدي محيط از عبور درطي پروبيوتيكي هـاي گونه آيا كه ميكردند مطرح را سوال اين پروبيوتيكها نقادان از بسياري گذشته، در 
 مثل  DNA  برپايه تكنولوژيهاي بوسيلة را رودهايي – معدي محيط از پروبيوتيكي باكتريهاي حركتي مـسائل مـيتـوان امـروزه. ميماننـد زنده

 Polymerase   و  GIT (Gastro Intestinal Tract(  :مثـل مختلفـي روشهـاي از اسـتفاده تحقيقـات بـسياري. نمود كنترل PCR  2 هاي تكنيك

chain reaction   برپاية هاي تكنيك – كلاسيك ميكروبيولوژي هاي تكنيك   – ELISA برپايـه هاي تكنيك و  DAN  تاييد را بالاتر، سطح در 
   .)61(اند داده نشان را ايي روده – معدي محيط از عبور از بعد پروبيوتيكي گونههاي ماندن باقي زنده كه كردهاند،

   پروبيوتيكي ايميكروارگانيسمه 

 و دارنـد تعلـق بيفيـدوباكتريومهـا و لاكتوباسيلوسها عمـدة گـروه دو به ميشوند، استفاده پروبيوتيك عنوان به امروزه كه ميكروارگانيسمهايي 
 را يبـولارد ساكارومايـسيس چـون مخمرهـايي و نيـستند  (LA) لاكتيـك باكتريهـاي خـانواده از منحـصراً مـوارد برخـي در
  :از عبارتند دنيـا پروبيـوتيكي ميكروارگانيـسمهـاي مطـرحتـرين از. دربرميگيرند نيـز

  Lactobacillus     ,      Bifidobacteria   ,       Other LAB    ,    Non‐ LAB    ,    L.acidophilus     ,     B.animalis    E.faecium     ,     B.cereus ,   L.casei 

spp casei   ,     B.breve  ,      E.coli    L. para casei     ,     B.infantis    ,     S.boulardii    ,   L.reuteri     ,      B.adolescentis    ,  L.rhamnosus      ,    
  B.lactis    , L.salivarius     ,      B.bifidum  ,  

  L.plantarum     ,      B.species    , L.crispatus    , L.bulgaricus   

                                                      

   لاكتوباسيلوسها    

 اما. بودند استفاده مورد تخميري فرآيندهاي در سهواً  بـهطـور گذشته اعصار از كه شكلاند ميلهاي دوست اسيد gr  + باكتريهاي لاكتوباسيلها  
 از باكتريها اين كه ذكراست به لازم   .دارند كاربرد محصولات انواع توليد در و است شناختهشده  كـاملاً صـنايع رايـند آنهـا نقـش امروزه

  .تغييردهند را شير قند قادرند اينها كه است علت اين به )لاكتو(باكتريها اين نام. ميباشند  حيـوان و انـسان رودة طبيعـي فلور اجزاء مهمترين
  .)51(ميشوند يافت  حيـوان و انـسان موكـوس غشاهاي مثل باشد، CHO   از غني كه مناطقي در تربيش اينها 

   باكترها بيفيدو 

 با تغذيهشده نوزادان در باكتريها اين كه گرديد كـشف ميشدند تغذيه مادر شير با كه نوزاداني مدفوع در1981 سال در بار اولين براي 
 ثابت امروزه و دادند نسبت آن به را مادر شير با شده تغذيه نوزادان بيشتر مقاومت علـت نداندانشم و دارد وجود كمتر شيرخشك
 و بياسپور بيحركت، بيفيدوها .دارند زندگي سرتاسر در رودهاي طبيعي باكتريهاي ميان در را مهمي بسيار نقش باكترها بيفيدو   كـه شدهاست

+  gr لاكتوباسـيلوس و بيفيـدوباكترها مختلـف سـويههـاي از استفاده .بيهوازياند  شـدت بـه گونـههـا اغلـب و شـكلانـد ميلـهاي و 
 باكتريها بندي طبقه دانـش ارتقـاي از ناشي امر اين كه است گشته رايج 1970 دهه اواخر از تخميري هاي فرآورده توليـد در اسـيدفيلوس
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 درطي كم اسيديفيكاسيون مثل ويژگيهايشان از برخي آشكارشدن بـا بـاكتريهـا ـنازاي اسـتفاده البته. است بوده آنها محيطزيست شناخت و
 به رو "منفي  دي " نـوع لاكتيـك اسـيد با مقايسه در بيشتر، "مثبت ال" نو اسيدلاكتيك توليد نيز و توليد از بعد محصول نگهداري فرآيند
   .است گذاشته افزايش

 شده بررسي بودهاند بيفيدوباكترها و لاكتوباسيلوسها حـاوي كـه شـيري تخميـري فـرآوردههـاي در اپروبيوتيـكهـ تغذيـهاي فوايـد عمدتاً 
 حـاوي آنها، توليد در رفته بكار فرآيند نوع نيز و آن به شده اضافه ميكروارگانيسمهاي و استفاده  مورد شير نوع به بسته فرآوردهها اين. است

 بالاي محتواي و آنها پايين لاكتوز مقدار نشده، تخمير شير با مقايسه در فرآوردهها اين اصلي شخصةم. ميباشند مختلفي شيميايي تركيبات
 بيفيدوباكترها بتوسط كه ميباشند مثبت ال نوع لاكتيك اسيد حاوي آنها بعلاوه. ميباشد آنهـا در خـاص ويتـامينهـاي و آزاد آمينـه اسيدهاي

 ال اسيدلاكتيك براين علاوه. مينمايد جلـوگيري يكـساله نوزادان دوره در متابوليكي اسيدوز از مورد ناي. ميگردد توليد استيك اسيد كنار در
 15   آن انـرژي توليد ميزان لاكتوز با مقايسه در بطوريكه ميگيرد قرار استفاده مورد انرژي منبع عنوان به ميشود جذب روده در كه مثبتي

kj/g 16  بـه kj/g   22(. ميباشد(  

 كه. نمايند مي پيريدوكسين و ريبوفلاوين تيامين، نياسـين، اسـيدفوليك، k،   ويتـامين توليد هردو بيفيدوباكتر و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس 
 كـه شـيري تخميـري فرآوردههاي مصرف با. ميباشد بزرگي كمك بدن نياز اين نمودن B گروه ويتامينهاي. ميگردند بدن جذب آرامي به

 امر اين دليل. مييابد افزايش فسفر و منيـزيم آهـن، روي، كلسيم، چون مينرالهايي به زيستي دسترسي قابليت هستند فيدوباكترهابي حـاوي
   .كند مي كمك پروتئينها بهتر هضم و معدني  نمكهـاي شدن يونيزه به كه است گوارشي شيره pH   كاهش

 بررسيهاي زمينه در حاصله اطلاعات شامل بازنگري اين دادهاند انجام پروبيوتيكها اتاثر درمورد را جامعي بازنگري يك همكارانش  1نايدو

in vitro و   in vivo كرده گيري نتيجه اينگونه و داده انجام 1989 تا 1961 سال از را انساني كلينيكي آزمايش 34 حـدود آنهـا. ميباشد 
 از برخي ميتوان كه گرديده عنوان محققان  از گروهـي بتوسـط موضـوع ايـن نيز ازگيت به. باشد مي مثبت باكتريها اين درماني اثرات كه .اند

   .)31(نمود ثابت علمي نظر از را پروبيوتيكي  هـاي سـويه از بعـضي بخـشي سـلامت ويژه اثرات

 اعم كه ميدانند  مربـوط مكانيسمهـايي ريس به را سلامتي ارتقاء بر پروبيوتيك باكتريهاي تأثير مكانيسم پروبيوتيك باكتريهاي درماني اثرات 
 نفوذپذيري بر تأثير ،روده مخاطي ديوارة تقويت ،روده فلورميكروبي كنترل و تنظيم ،رودهاي تكثير و گزيني سكني :برشمرد ميتوان را آنها

 ،پاتوژن ميكروارگانيسمهاي كردن لفعا غير افت،ب اين به چسبيدن ازطريق روده مخـاط بـه پـاتوژنهـا چـسبندگي از جلوگيري روده، مخاط
 جنبي اتاثر از جلوگيري ، باكتريها آنزيمي فعاليت تنظيم ، بيماريزا عوامل برابر در زيستيپاد فعاليت  ،گوارشي اختلالات درمـان و پيشگيري

 لاكتـوزو متابوليسم ، كلسيم جذب بهبود ، ويتامينها سنتز ، تئينهاپرو مقدماتي هـضم غـذايي، رژيـم پروتيينهاي ،تغيير بيوتيكها آنتي با درمان
 و حساسيت از جلوگيري  ،فرآورده تغذيهاي ارتقاءارزش  هضم، قابليت بهبود ، لبني محصولات مورد در لاكتوز لتحم عـدم كـاهش
 مجراي در يرمفيدغ باكتريهاي رشد كاهش   سرطاني ضد اثرات ،بدن  ايمني سيستم قدرت بالابردن خون، كلسترول كاهش فعاليت آلرژي،
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 هاي سم  يكروارگـــانيم رشد از ميتوانند باكتريوم بيفيدو هاي گونه و كازئي لاكتوباسيلوس و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس گوارشي
   باشـند، داشـته وجـود گوارشـي دسـتگاه لولـه در است ممكن كه نامطلوب

 از بسياري. ميبرند بكار خفيـف عفونتهـاي درمان براي را ها سم  يكروارگـــانيم اين با شده داده كشت فرآوردههاي. كنند جلوگيري 
 درمان پروبيوتيكها مصرف با ميگردد ايجاد بهداشتي بد شرايط علت به E.coli   مثل پاتوژني باكتريهاي ايجاد علت به كه مسافرتي اسهالهاي
 ديگري مطالعات  .سـازند مـي نـاامن پـاتوژن باكتريهـاي اين فعاليت ادامه براي را محيط روده pH   تغيير با L.B  هـاي گونـه زيرا ميگردد
 مفيد اثر گوارشي دستگاه در مفيـد غيـر هاي سم  يكروارگـــانيم   رشـد كنترل در پروبيوتيكي هاي سم  يكروارگـــانيم   كه داد نشان
 تخميري شير مصرف. است بوده مفيد رودهاي عفونتهاي كنترل در كـه شد توليد آرژانتين در لاكتوباسيلوسها حاوي محصول يك. دارند

 مصرف. شد ميشوند، نگهداري فرانسه روزانه( مراقبتي) درماني مراكز در كه بچههايي در اسهال بروز كاهش باعث كازيي لاكتوباسيلوس
 از انتخابي گونههاي. گرددمي كليه نارسايي به مبتلا بيماران در روده بيماريزاي باكتريهاي بيرويه رشد كنترل باعث اسيدفيلوس لاكتوباسيلوس
 به هم( انسان در معده زخم اصلي عامل) هليكوباكترپيلوري برعليه فعال ميكروبي ضد مواد تراوش  باعـث اسـيدوفيلوس لاكتوباسيلوس

 براي آنها رازي ميكنند، توليد خود رشد درطول اسـيد مقـداري پروبيوتيكي باكتريهاي. است شده in vitro   صورت به وهم in vivo   صورت
 آنها بلكه نيست اسيد توليد واسطه به آنها باكتريايي ضد فعاليت حال اين با. هستند متكي تخميـر فراينـد بـه رشد انرژي آوردن دست به

. ينمايندم عمل گوارش دسـتگاه مفيـد غيـر هاي سم  يكروارگـــانيم   برعليه مواد اين كه كرده توليد ثانويه هاي متابوليت عنوان به را موادي
 ضد فعاليت داراي كه موسومند باكتريوسينها بـه كـه مـيكننـد، توليـد بيوتيكي آنتي شبه مواد ها سم  يكروارگـــانيم   اين از برخي

 ارشهاگز در كه. ميشوند توليد پروبيوتيكي باكتريهاي توسط نيز ديگري مواد باكتريوسينها از غير به .هستند بيماريزا باكتريهاي برعليه باكتريايي
 مولكولي وزن با كه پروتئيني غير تركيب يك به توان مي  ازجمله. شدهاند معرفي رودهاي بيماريزاي باكتريهاي رشد كنترلكننده مواد بعنوان
. نمايندمي فعاليـت مثبـت و منفـي گـرم باكتريهـاي از وسيعي دامنه برعليه ماده اين نمود اشاره. ميشود توليـد لاكتوباسـيلوسهـا توسـط كـم

 روترين. كردهاند عنوان ها  سم  يكروارگـــانيم   رشد مهاركنندگي عامل را كوتاه زنجيره با چرب اسيدهاي از تعدادي توليد بررسيها برخي
 مهار براي آن از اخيراً و دارد گستردهاي ضدباكتريايي فعاليت كه است روتري لاكتوباسـيلوس توسط شده توليد ميكروبي ضد عامل يك
 كنترل پروبيوتيكي بـاكتريهـاي از ديگـري تعداد عملكرد. ميشود استفاده لبني صنايع در پنير توليد در ناخواسته  يسمهايكروارگانيم   رشد

 اشغال با ها  سم  يكروارگـــانيم   اين. بردهاند نام بيفيدوباكترها يـا لاكتوباسـيلوسهـا از كـار ايـن بـراي. مـيباشـد رودهاي عفونتهـاي
  مكانهاي

1‐ Naido  

 بـاكتريهـاي اسـت ممكـن همچنين. ميكنند جلوگيري بيماريزا باكتريهاي رشد و هجوم از روده، ديواره روي بر پيوندي 
 جذب ازجمله موارد از بسياري در يعني. باشند داشته روده ديواره در بيماريزا باكتريهاي برعليه را كنندهاي محدود فعاليتهاي پروبيـوتيكي

 در باكتريها ازاين امروزه. ميشوند آنها مرگ نهايت در و غذا به نسبت پاتوژن بـاكتريهـاي مانـدن محروم باعث و پردازند مي ترقاب به غذا،
  .ميشود استفاده  اروپـايي كـشورهاي در گـستردهاي طور به انسان در رودهاي عفونتهاي كنترل به كمك جهت لبني محصولات
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 در را پروبيوتيكها متابوليك  اثـرات گـسترده تحقيقـات اما. است نشده مشخص هنوز باكتريها رطانيس ضد مكانيسم سرطاني ضد اثرات 
 مربوط بيشتر خاصيت اين و. است رسانده اثبات به كلون سرطان كاهش  درجهـت مخـصوصاً را فـولات متـل هايي ويتامين و SCFA   توليد
 مواد بر آنها بازدارندگي  تـأثير به را پروبيوتيكها مصرف با سرطانها كاهش علل اساسيترين. دميباش     Lb.plantarum  و Lb.rhamnosus   بـه

 جهشزا، ضد تركيبات توليد ها، كارسينوژن به پيشكارسينوژن مواد مبدل باكتريهاي فعاليت از ممانعت مواد، اين سازهاي پيش يا سرطانزا
 سرطاني ضد اثرات اخيـر بررسـيهـاي. ميدانند مربوط ميكروبي فعاليت كاهش جهت روده pH   كاهش يا و ميزبان ايمنـي سيـستم فعالكـردن

 است، داده نشان را ميشوند برده شيربكار تخميري فرآوردههاي انـواع توليـد در كـه را آغـازگر باكتريهـاي از تعدادي جهشزايي ضد يا
 در ماست  مـصرف بررسـي دريـك مثـال براي. بودند پروبيوتيكي كتريهايبا حاوي كه بود هايي فرآورده  بـرروي مطالعـات ازاين بعضي

 مصرف گرفت، انجام انسان مورد در كه ديگري مطالعـه در. گرديـد آنهـا گـسترش توقف باعث بدخيم تومورهاي به مبتلا موشهاي
 بيمـاران در جراحـي عمـل از پـس دهرو بدخيم تومورهاي برگشت و رشد محدوديت باعـث كازئي آغازگرلاكتوباسيلوس باكتريهاي
 كه هستند ديگري هاي گونه بولگاريكوس  هزيرگون دلبروكي لاكتوباسيلوس و كازئي لاكتوباسيلوس اسيدوفيلوس، لاكتوباسيلوس .گرديـد
 رشد كردن محدود هاآن اصلي مكانيسم و شدهاند شناخته سرطانزايي ضد فعاليتهاي (پتانـسيل) توانـايي حـاوي باكتريهـاي بعنوان اغلب

 گونه. ميشود سرطاني تومورهاي رشـد بـراي بـزرگ روده شرايط مساعدشدن باعث مفيد غير باكتريهاي فعاليت. است مفيد غير باكتريهاي
 اطرخ به بيشتر كه ميباشد بدن در اينترفرون ميزان افزايش سيستمها ازاين يكـي. ميشوند بدن ايمني سيستم بهبود باعث پروبيوتيك هاي

 پروبيوتيك ماست  gr 450  روزانه ماه 4 مدت به سالم مرد 42 به Boston   دانشگاه در مطالعه دريك. است لاكتيك بـاكتريهـاي وجـود
 ار لنـف سلولهـاي توانند مي ها اينترفرون. بود شده برابر چهار آنهـا اينترفـرون ميـزان مدت اين از بعد شد، داده( اسيدوفيلوس L.b   داراي)

 جلوگيري سـرطاني سلولهاي تكثير و رشد از يا اينترفرونها موارد بقيه در و ميشوند سرطاني سلولهاي نـابودي باعـث و سـازند فعـال
 كونژوگه اسيدلينولئيك ترشح و توليد بدن ايمني سيستم افزايش مكانيسمهاي از ديگر يكي. ميگردانند بر عادي بصورت را آنها يا و مينمايند

 دربـدن كارسـينوژنيك مـواد از يكـي. پـذيرد مـي صـورت Lb.reuteri   توسط به اين و دارد ضدسرطاني خواص كه دباش مي
 و ميشوند آنها تشكيل از مانع اسيدبوتيريك توليـد بـا پروبيوتيكها. ميشوند ايجاد دوم نوع احياءآمينهاي اثر در كه ميباشند نيتروزآمينها انـسان

 روده ساكن پاتوژنهاي از مختلف آنزيمهاي ترشح دراثر رودهاي هاي سرطان از بسياري .ميكنند جلوگيري سرطان به بتلاءا از ترتيب اين به
   .ميدهند كاهش را اي روده سـرطانهـاي به ابتلا ميزان باكتريها اين ساختن غيرفعال با پروبيوتيك باكتريهاي كه ميشوند ايجـاد

   نبد ايمني سيستم قدرت بالابردن   

 ايجاد مصرفي غذايي مواد وسيلة به عمدتاً كـه روده محيط در تغييري هرگونه. است ايمني سيستم مكمل جزء انسان، گوارش سيستم 
 برخـي مصرف از پس بدن ايمني پاسخ سيستم تقويت. قراردهد تحتالشعاع را مخـاطي ايمنـي سيستم عملكرد تواند مي ميشود،

 باعث تواند مي روده، لنفوئيد بافـت به پروبيوتيكها چسبندگي. ميگردد رودهاي عفونتهاي به ميزبان مقاومت افزايش باعث لاكتوباسـيلوسهـا
 لانگـوم بيفيدوباكتريوم به ميتوان ازجمله. است متفاوت استفاده، مورد پروبيـوتيكي گونه به بسته تأثير اين كه گردد ايمني سيستم تحريك
 بررسيهاي .مـيشـود گـوارش دستگاه ديواره در اشرشياكلي رشد كنترل براي ايمني سيستم تحريك سببسمهايكروارگانيم  ايـن نمـود اشـاره
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 بيماريزا هاي  سم  يكروارگـــانيم سلولي ديواره تخريب سـبب كـه اسـت ماكروفاژهايي فعالسازي شامل فعاليتها اين كه داده نشان بيشتر
 از ناشي بيماريهاي كنترل در ميزبان بدن دفاعي مكانيسم افزايش علـت بـه هـا  سم  يكروارگـــانيم اين مصرف. ميشود ميزبان بدن در

   .است  مفيـد نيـز غـذايي مسموميت

 در آن، از ايي ملاحظه قابـل مقـدار حـال ايـن بـا اسـت، كبد بدن، در كلسترول متابوليسم اصلي محل آنكه با خون كلسترول سطح كنترل  
 در خـون كلسترول ميزان كاهش باعث ميتوانند آنها كه داده نشان اسيدوفيلوسها لاكتوباسيلوس برروي بررسي ينچند. ميشود توليد ها روده

 هاي نمك همـراه بـه كلـسترول ترسيب موجب لاكتيك باكتريهاي توسط اسيدلاكتيك توليد از شده ناشي  pH  كـاهش. شـوند انـسان
 مكانيسم از يكي مدفوع ازطريق صفراوي اسيدهاي دفـع و شـده روده در صـفراوي اسـيدهاي برخـي جذب عدم و اشباع غير صفراوي

 گروهي به بود لاكتوباسيلوس از اي گونه حاوي كه wild   نام به تخميري شير نوع يك. ميباشد بدن در كلسترول متابوليسم تعادل اصلي هاي
 در. بود دار معني يادشده، تخميري شير از روز 12 مصرف با افراد دراين كلسترول سطح كاهش. شد خورانده بالا كلسترول با مردان از

 بعضي. شد خون كلسترول سطح كاهش باعث كودك غذاي فرمولاسيون در اسـيدوفيلوس لاكتوباسـيلوس از اسـتفاده ديگري مطالعه
 بخشي حالت دراين كننـد جـذب رشـد لطـو در را كلسترول فعالانه ميتواند آزمايشگاهي شرايط در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس گونههاي

 حـذف باعـث نيـز لانگوم بيفيدوباكتريوم و كازيي لاكتوباسيلوس .مـيشـود متصل اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس سلولي غشاي به كلسترول از
 غشاي در آن  از يبخش الحاق سبب و بوده اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس عمل شبيه بسيار كه شده آزمايشگاهي كـشت محـيط از كلـسترول

  .ميشود باكتري اين سلولي

   لاكتوز هضم بهبود 

 براي كوچك روده در گالاكتوزيداز D-β -  آنزيم ترشـح كمبـود از ناشي مشكل اين ندارند، را شير قند يا لاكتوز هضم قابليت افراد برخي 
 علائمـي بـروز باعـث بـزرگ روده در لاكتوز كنترل غيرقابل تخمير كنند، مي مصرف شير افـراد ايـن كه زماني. ميباشد لاكتوز هيدروليز

 اين مصرف اسيدلاكتيك، به آن تبديل و لاكتوز تغيير با ماست آغازگر باكتريهاي كه داده نشان بررسيها. ميگردد دردشكم و نفخ،اسهال چـون
 براي نيز اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس باكتريهاي حاوي تخميري شيرهاي. ميسازند مناسب لاكتوز جذب سوء به مبتلا افراد براي را فرآورده
 روده ديواره  در مـيتواننـد و نيستند ماست استارترهاي شبيه ها  سم  يكروارگـــانيم   اين. مفيدند لاكتوز تحمل عدم به مبتلا افراد مصرف
  .نمايند رشد و مانده زنده

   كلسيم جذب بهبود 

 ماده يك خود است، لبني فرآوردههاي كل در موجود عنصر كلان كه كلسيم. ميباشد كلسيم كلي دريافت عدم تغذيه مسائل مهمترين از يكي 
 از٪70  دختران در ٪90 تقريباً بوستون دانشگاه تحقيقات طبق. ميباشد بزرگ روده و ساله 91‐01 سرطان بويژه سرطانها از كننده ممانعت
 غذائي، رژيم در كلسيم افزايش با كه ميدهد نشان مطالعات  همچنين و نميدارند دريافت را خود كلسيم روزانه نيازهاي ساله 91- 01 پسران
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 افزايش باعث گوارش، سيستم pH   كاهش. ميشود كم استخواني شكستگيهاي شيوع ترتيب اين به و زياد استخواني معدني مواد دانسيته
 تشكيل و رشد فاكتور يك كه ICH   افزايش علت هب  وتيكهاپروبي حاوي لبنيات مصرف اينكه توجه قابل نكته. ميشود كلسيم به دسترسي
 از بسياري در بيوتيكها آنتي با درمان جنبي اثرات از جلوگيري  .ميباشد مفيدتر بسيار كلسيم قرصهاي مصرف به نسبت است، استخوان
 رودهاي اكوسيستم و ميكنند نابود را پاتوژن هم و مفيد باكتريهاي هم مشخص بطور بيوتيكها آنتي. ميباشد ضروري بيوتيكها آنتي بيماريها،

 آنتي مداوم مـصرف بـه مربوط اسهالها از بسياري مثال، بعنوان. ميباشد مهم بسيار بيوتيكها آنتي با درمان طـول پس. دهند مي تغيير را
 بيوتيكي آنتي درمان از بعد تراپي بيوتيكپرو پس. ميشوند  عارضه اين رفع باعث سرعت به پروبيوتيكها كه ميباشد آمپيسيلين مثل بيوتيكهايي

   .است لازم بسيار

   فرآورده تغذيهاي ارزش ارتقاء 

 انواع سازنده همچنين باكتريها اين. مينمايد آسـان را پـروتئينهـا هـضم كـه مينمايند مختلفي آنزيمهاي توليد پروبيوتيك هاي گونه 
   .ميباشند تريپتوفان و ليزين متيونين، خاص،مثل آزاد آمينه اسيدهاي اسيدپانتوتنيك، و   اسيدفوليك و نياسين B12 ،B3 ،B2 ،B  1 ويتامينهاي

 نفخ و درد با بهتر هضم باعث  كـه مـيشـوند نيز رودهاي حركات تنظيم باعث مختلفي مكانيسمهاي با لاكتوباسيلوسها هضم قابليت بهبود 
   .ميشود كمتر

  آلرژي و پوستي حساسيتهاي از جلوگيري

   فعاليت به مربوط بيشتر اين و ميكنند جلـوگيري كودكـان در آلـرژي ايجاد از لاكتوباسيلوس خصوص به پروبيوتيك هاي گونه 
Lb.rhamnosus ميشود قرمز و ميگردد ملتهب پوست درآن كه ميشوند اگزما آلرژي دچار كودكان از% 53 تقريبـاً دوسـالگي تـا باشـد مي .

 از قبل هفته باردارچند زنان تا   ميشـود توصيه علت بهمين. است كمتر بسيار ميدارند دريافت را پروبيوتيكها كه كودكاني در عارضه اين
 حالت يك تا قادرند لاكتوباسيلوسها بهخصوص پروبيوتيكها هاي گونه افسردگي ضد  .نمايند مصرف بيشتر را پروبيوتيكها حمل، وضع

   .ميباشد تريپتوفان اسيدآمينه آزادسازي خاطر به بيشتر اين و نمايند يجادا انسان در را افسردگي   ضـد و بشاشيت

   بيماريزا عوامل برابر در پادزيستي فعاليت   

 به پروبيوتيك گونههاي كه ميباشد آنها ادراري مجـاري در آلبيكـانس كانديدا مخمر رشد ايدز به مبتلا بيماران در عمده عوارض از يكي 
 زندهبـودن شده، ذكر خصوصيات به باتوجه  .موثرند بسيار هليكوباكترپيلوري عفونتهاي درمان در همچنـين مـيسـازند، نابود را آنها سرعت

 بنام موادي به بيشتر فعاليت و زيست براي پروبيوتيك هاي باكتري. ميباشد ضروري بـسيار پروبيوتيـك بـاكتريهـاي فعاليـت و
 شامل اينها. ميشوند پروبيوتيك باكتريهـاي فعاليت و رشد باعث كه هضماند غيرقابل كربوهيدراتهاي پريبيوتيكها،. نيازدارند پريبيوتيـك

 اين. شوند مي يافت موز و عسل و ترهفرنگي پياز، آرتشيو، مثل غذايي مواد در طبيعي طور به كه ميباشند اينولين و فروكتواليگوساكاريدها
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 ايجاد  .ميدارند نگاه تنظيم  را كلـسترول و T.G   سـطح و تنظيم را رودهاي حركات اينها علاوه به .دهند افزايش را كلسيم جذب تا قادرند مواد
 انكارناپذير حقيقت يك شوند كننـدگان مـصرف سـلامتي ارتقاء باعث ميتوانند پروبيوتيكي باكتريهاي كه واقعيت اين انسان در سلامتي
 شير در پروبيوتيكها بيشتر كاربرد و شناسايي درجهت زيادي تلاشهاي و است نشده لتكمي خصوص دراين لازم اطلاعات هنوز اما. است
   .است جريان در

  

   كننده مصرف حقوق ديدگاه از ها پروبيوتيك  

 پايه گوارش دستگاه بخش سلامتي غذاهاي مورد در مبهم نقاط كردن مشخص براي را اي حمايتگرانه هاي فعاليت اخيراً اروپا ي اتحاديه 
 از غذا مفهوم سازند؟ مي برآورده را احتياجاتي چه ها پروبيوتيك  .است نموده مشخص را آيندگان  براي تكنولوژي رويكرد و كرده اريگذ
 و ها ويتامين تأمين بعد ي مرحله در و ها پروتئين تأمين يا و انرژي منبع عنوان به فقط غذا زماني. است كرده تغيير امروزي هاي انسان نظر
 همين با مرتبط نيز ها پروبيوتيك فوايد .شود مي ديده بدن كارايي ارتقاي ي وسيله عنوان به غذا امروزه ولي  بود، توجه مورد عدنيم مواد

 زيادي نقايص و اند شده داده تشخيص خوبي به ها پروبيوتيك از كمي تعداد فقط مطالعه، سال 51 از بعد اما است اي روده هاي باكتري
 هاي باكتري تأثير هرچه .است شده مشخص  خاص هاي سويه اين ايمني و سودمند تأثيرات علمي صورت به. دارد جودو ما اطلاعات در

 كه( جامعه نيازهاي ي پايه بر ابراينبن .دارد وجود ها پروبيوتيك ارتقاي  براي بيشتري شانس بشناسيم، بهتر سلامت روي بر را اي روده
 مفيد نيز سالم افراد براي توانند مي ها پروبيوتيك .شود طراحي جديدي محصولات بايد   )شود مي شناسايي اپيدميولوژي مطالعات توسط
 به توانند مي خاص هاي پروبيوتيك  .دهد مي كاهش را ديابت و سرطان احتمالاً و آلرژي، اسهال،  مثل هايي بيماري ريسك زيرا باشند
 در حتي توانند مي ها پروبيوتيك  .يابند گسترش ها، عفونت بعضي از جلوگيري يا مانيدر دارو ي ثانويه اثرات از جلوگيري يا كاهش منظور
 پروبيوتيك از دقيقاً بايد شود مي گرفته كار به درماني هاي منظور به كه هايي پروبيوتيك .شوند گرفته كار به نيز نادر هاي بيماري مورد
   .گردد يزمتما شود، مي مصرف سالم افراد توسط غذاها در كه  هايي

 بايد پروبيوتيك بودن بخش سلامتي ادعاي رو اين از و يابد مي تغيير پروسس شرايط و شده كارگرفته به سويه اساس بر ها پروبيوتيك تأثير 
 اطلاع و فهم قابل كننده مصرف براي بايد ادعايي نوع هر همچنين. شود بررسي كننده مصرف براي نهايي محصول فوايد اساس بر

 يك با بايد شود، مي پيشنهاد ها آن گذاري تأثير از اطمينان براي پروبيوتيك محصولات از بسياري منظم مصرف كه جا آن از .اشدب  رساني
 ادعاهاي تمام كردن ثابت .نكند القا كننده مصرف به شوند، متعادل رژيم جايگزين توانند مي كه را تصور اين و بوده سازگار متعادل رژيم

 را كننده مصرف حقوق و اطمينان كه قانوني غير وقايع رخداد از قانونگذاري همچنين. باشد اجباري بايد محصول وردم در بخش سلامتي
 محصولات روي بر موجود چسب بر شود، مي محصولات مورد در كه ادعايي بحث بر علاوه .كرد خواهد جلوگيري گذارد، مي پا زير

 اطلاعاتي  .شود متوجه را محصول آن به مخصوص هاي  ويژگي تمام كننده مصرف تا آورد همفرا را لازم و جامع اطلاعات بايد پروبيوتيك
   :است ذيل موارد شامل شده پيشنهاد 2002 سال در FAO/WHO   توسط كه
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   آن صحيح اسم شامل باكتري، خصوصيات • 

   .ماند مي باقي محصول داري انبار عمر پايان در كه سويه هر مورد در زنده باكتري تعداد مينيمم • 

 مورد در اطلاعاتي •  پروبيوتيك مورد در شده ثابت فيزيولوژي تأثيرات مورد در توصيفي •  بخش سلامتي تأثيرات ايجاد منظور به لازم مصرف ميزان • 
   كننده توليد با تماس ي نحوه مورد در جزئيات •  مصرف ي طريقه و صحيح نگهداري شرايط

 اگر .شوند مشخص نحوي به بايد ندارند خاصي  اثر افراد ي بقيه بر و شوند مي توليد خاصي هاي گروه براي كه محصولاتي همچنين 
 ذكر بايد حتماً دارد، منفي اثرات برند، مي سر به ايمونولوژيكي يا بيماري مزمن شرايط در كه كساني مانند مردم از گروهي براي محصول

   .نمايند خودداري  محصول مصرف از تا شود

 مصرف آگاهي افزايش منظور به هايي تلاش بايد شود، مي آورده محصول روي بر كننده توليد توسط كه كامل اطلاعات بحث ي علاوه به 
  به نسبت ها آن اهميت و آن هاي محدوديت و تأثيرات پروبيوتيك، محصولات گوناگوني .گيرد صورت ها پروبيوتيك به نسبت كننده

 روي كه چه آن بر علاوه) بيشتري جزئي اطلاعات به بايد كنندگان مصرف همچنين. گردد روشن كننده فمصر براي بايد ديگر غذاهاي
 گردد، مي طراحي كننده توليد توسط كه هايي سايت وب روي بر تواند مي اطلاعات اين. باشند داشته دسترسي )شد دهآور بندي بسته
   .گردد فراهم  بايد اطلاعات كسب و كننده مصرف استم براي پستي آدرس و تلفن شماره علاوه به. شود آورده

   .گيرد قرار توجه مورد بخش به بخش بايد كارايي و ايمني افزايش  ها پروبيوتيك كارايي و ايمني  

   استفاده مورد باكتري خاص ي سويه خصوصيات -1 

 حالت وجود عدم و ها بيوتيك آنتي به مقاومت مچنينه  باشد مي گوارشي هاي لوله در و محصول در باكتري بقاي قابليت شامل مورد اين 
  .شود مي بررسي نيز آن در ويروسي

   پروس شرايط كردن مشخص-2 

 شرايط به باكتري زيرا است ضروري نيز اپتيمم نگهداري شرايط حفظ. شود حفظ توليد عمليات طي بايد سويه ماندن زنده و خلوص 
   .است لازم باكتري فعاليت حفظ براي يخچالي شرايط بنابراين  .است حساس اكسيژن و رطوبت نور، دمايي،

 قوانين مطابق بايد زني برچسب همچنين. باشد شده ادعا بخش سلامتي اثر با متناسب بايد محصول در باكتري تعداد محصول ماهيت -3
 مطمئن بايد باشد، داشته بخش سلامتي راث تواند مي كه محصول در موجود باكتري تعداد كمترين اهميت بر علاوه. گيرد صورت شده وضع
 غذايي مواد مختلف انواع به ها پروبيوتيك گذشته، ي دهه دو طي در .كند نمي نيز دوز اور ايجاد محصول در موجود  باكتري تعداد كه شد

 مورد در صحيح اطلاعات .شدبا متعادل رژيم يك با همسو و مطابق پروبيوتيك حاوي غذاهاي ماهيت كه است مهم بنابراين .اند شده افزوده
   .است  لازم ها باكتري حفظ براي محصول نقل و حمل و نگهداري
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 كه شود دقت بايد همچنين. شود گرفته نظر در بايد مزمن بيماري با بيماران يا خاص كنندگان مصرف از بعضي براي نيز احتمالي خطرات 
 گيرد مي صورت ها رسانه در ها پروبيوتيك مورد در كه تبليغاتي و ندهد رخ اشتباه دارويي محصولات و پروبيوتيك حاوي غذاهاي بين
 (European Food Safety Authority)   توسط ها پروبيوتيك ايمني با رابطه در هايي فعاليت  .گردد مند قانون هماهنگ روند يك در  بايد

EFSA  و   (International Life Science Institute) ILSI  و   (European Food and Feed Cultures Association) EFFCA  است گرفته صورت.   

   ها پروبيوتيك مورد در نظر تبادل  

 كننده، مصرف در اعتماد و اطمينان ايجاد براي. دارد وجود آن از كنندگان مصرف استقبال خاطر به ها پروبيوتيك بازار كه است اين حقيقت 
 تجربيات مقايسه و اطلاعات تبادل براي هايي نشست به احتياج بنابراين. است لازم رابطه اين در تردهگس نظر تبادل و ارتباطي هاي مكانيزم

 آگاه و آگاهانه انتخاب يك براي كننده مصرف سازي توانمند گفتگوها اين از هدف. دارد وجود متفاوت هاي طرف و ها كشور بين در
   .)11(باشد مي كننده مصرف نياز از صنعت نمودن

 از استفاده قابليت و شده گرفته كار به هاي پروسس و اوليه مواد. دارد جامعي تحقيقات به احتياج بخش سلامتي غذاهاي ايمني بحث منياي 
 بايد عملكردي غذاهاي در بيولوژيكي فعال تركيبات اپتيمم ميزان كه اين اول .گيرد قرار بررسي مورد بايد غذايي رژيم در ها آن

 و فوايد بايد است، نظر مورد فيزيولوژيكي نظر از فعال اجزاي داراي و عملكردي غذاي يك ي گسترده مصرف هك وقتي. گردد مشخص
 كاهش براي عملكردي، غذاهاي تركيبات سميت ي درباره اطلاع. شود گرفته نظر در جامعه براي همينطور و فرد هر براي آن خطرات
 توجيه اصولي و صحيح مطالعات به آن ارجاع با بايد محصول يك ي درباره شده ادعا فوايد .است ضروري آن سودمندي  به خطر نسبت
 الشعاع تحت نبايد كامل غلات و سبزيجات ميوه، ماهي، مصرف شامل متعادل غذايي رژيم مصرف تشويق براي تلاش طور همين. گردد

 همراه. باشد كمي ارزش داراي اي تغذيه رنظ از محصول وقتي. گيرد قرار عملكردي هاي مكمل داراي و كيفيت كم غذاهاي مصرف
   .شود  مي كننده مصرف به نامطلوب و ضعيف غذايي عادات القاي باعث عملكردي هاي مكمل با آن سازي

 مطالعات .پذيرد صورت بايد عملكردي تركيبات رويه بي دريافت از جلوگيري براي مراقبت شده، غني محصولات تعداد افزايش راستاي در 
   .است لازم نشده، تصديق علمي صورت به ها آن  بخش سلامتي ي رابطه كه عملكردي غذاهاي ي بالقوه فوايد اثبات ايبر بيشتر

 شفاف شكل به غذاها نوع اين فوايد كه بخشد مي ارتقا را جامعه عمومي سلامت هنگامي فقط بخش سلامتي غذاهاي ي زمينه در تحقيقات 
 مصرف اعتماد شود، حمايت علمي شواهد توسط روشني به بخش سلامتي ادعاهاي وقتي .شود رسانده كننده مصرف اطلاع به مؤثر و

 كارايي اثبات و محصول ايمني تضمين  براي ها انسان به كلينيكي مطالعات تعميم حيواني، مطالعات بر علاوه بنابراين و يابد مي افزايش كننده
   .است ضروري آن، در فعال تركيبات

   عملكردي غذاهاي اثر آزمون
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 به پذير انعطاف و استاندارد كلينيكي هاي روش بهبود به احتياج .شود فراهم كننده مصرف براي سالم انتخاب يك داشتن امكانات بايد 
 هاي آزمون. دارد وجود كننده توليد و كننده مصرف منافع جهت در غذاها، اي تغذيه خصوصيات گيري اندازه براي  invitro  و invivo   شكل

 بر متابوليسم تغذيه، سلامت، مختلف پارامترهاي بايد .سازد مي فراهم  محصول كارآمدي و كارايي ي زمينه در را مستدلي مدارك كلينيكال
 مي آزمايش مختلف فازهاي در مطالعه مورد افراد به محصول و پلاسبو خوراكي دادن ديگر روش .شود گيري اندازه نظر مورد محصول روي
 براي .باشد نظر مد مشخصي معيار گيري اندازه كه شود  استفاده تواند مي وقتي فقط اما بالاست مطالعات اين آماري قدرت چه اگر. باشد
 و كمي تغييرات كردن مانيتور اصلي نيازهاي پيش. شود مي بررسي شاخص چند پربيوتيك يا پروبيوتيك عملكردي غذاهاي كارايي تأمين
 تفاوت ديگر اصلي مشكل. نيست روده در موجود شرايط ي دهنده نشان لزوماً مدفوع هاي نمونه اما .تاس روده ميكروبي جمعيت در كيفي
 افراد، ميكروبي فلور در بخش به بخش هاي تفاوت علت به طور همين. است اندوجينوس هاي سويه از پروبيوتيك هاي سويه شدن قائل

 جديد متدهاي كارگيري به امكان مولكولي تكنولوژي در اخير هاي پيشرفت .نندك نمي عمل افراد  تمام در يكسان صورت به ها پروبيوتيك
   .باشد مي  پذير امكان دهد، مي حاصل را كمتري اطلاعات كه كشت محيط به وابسته قديمي هاي تكنيك جاي به را

  16Sr RNA  توالي ژنتيك پلي آناليزهاي و كلونينگ  •
  فلورسنت r RNA   با سلولي هيبريدازسيون  •
  بلات -دلت هيبدريدازسيون  •
  PCR  تشخيص  •
  DNA  مورفيك پلي آناليز  •
  كننده محدود آنزيم با آناليز  •
  پالسي ميدان در فورز الكترو  •
  بيوسنسور عنوان به لوسيفراز ژن از استفاده  •
  فلورسنت ژن كننده منتقل وكتورهاي از استفاده با  •
•   16Sr DNA PCR 

 جهت اين از. ندارد وجود آن با رابطه در مستقيمي فاقد آيين هيچ ندارند، قانوني تعريف عملكردي ايغذاه كه جا آن از قانوني انداز چشم 
 اين از يك هر براي گذاري قانون كه جا آن از. دارد وجود ابهام شود، زده ليبل دارو يا مكمل غذا، عنوان به جديد محصول كه اين براي
 از غذايي هاي  مكمل كه حالي در است، احتياج FDA   مجوز جديدي، غذاي يا دارو ره براي گيرد، مي صورت متفاوتي شكل به موارد

  ).9(است برخوردار گذاري قانون در كمتري حساسيت

 ارزيابي اين خصوص به. باشد مي جديدي غذاي هر ي توسعه در ضروري ولي مشكل فاز ايمني بنديارزيابي طبقه ها پروبيوتيك ايمني 
 در درميكروبيولوژي چون است اهميت حائز بسيار داريم كار و سر باشند مي هم ها پروبيوتيك شمال كه ها رگانيزما ميكرو با كه هنگامي

   .باشد نمي صفر خطر وجود احتمال موردي هيچ

 طبقه سطح در را پروبيوتيك كار اين كه. باشد مي پروبيوتيك هاي گونه و نوع مناسب شناسايي ها پروبيوتيك ايمني ارزيابي در قدم اولين 
 مربوط اطلاعات به مراجعه با را پروبيوتيك از گونه اين با رابطه در خطر فاكتورهاي مقدماتي تثبيت ي اجازه كه دهد مي قرار مناسبي بندي
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 آن در  دهش استفاده پروبيوتيك هاي گونه بايد اعتماد قابل پروبيوتيك محصول در اين بر علاوه .دهد مي را بندي طبقه سطح از بخش اين  به
 قبول قابل نيز محصولات نادرست زني برچسب و شناسايي روش .شود نوشته محصول برچسب روي بر و شود مشخص صحيح طور به
 ).61(شود سبب را جدي ايمني مشكلات كه دارد امكان نادرست  زني برچسب. باشد مي

 روي بر مطالعه :نمود استفاده توان مي روش چهار روبيوتيكازپ نژاد يك ايمني سنجش براي    ها پروبيوتيك ايمني زمينه در مطالعاتي 
   ارتباطات روده، در فعاليت بقاء،) نژاد pharmacokinetics   روي بر مطالعه نژاد طبيعي خواص

 ها وبيوتيكپر جانبي اثرات همچنين و مثبت اثرات بيني پيش براي كلي طور به ميزبان و نژاد بين ي رابطه نوع روي بر تحقيقي ي مطالعه 
 اما .باشد مي الزامي شده بلعيده هاي  پروبيوتيك سرانجام و colonization   خواص و انتقال گوارش، دستگاه در ها پروبيوتيك بقاياي داشتن

 مي تهكش معده در سرعت به ها نژاد از بعضي مثلاً دارد وجود تفاوت مختلف هاي نژاد بين كوارش دستگاه در ها پروبيوتيك بقاء مورد در
 از بالا ميل هاي غلظت با توانند مي اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس يا ها بيفدوباكتري هاي نژاد مانند نژادها از بعضي كه حالي در شوند
 مي حفاظت ها پروبيوتيك روي بر  معده شرايط تأثير از بيشتر كه كرد اشاره توان مي زمينه اين در. نمايند عبور شكم و روده مجاري تمام
 زيادي تعداد به چون است مشكل بسيار كاري  عفونت ايجاد نظر از پروبيوتيك دز حداقل تعيين كلي طور به كه شد متذكر بايد البته .يندنما
   .دارد نياز ميزبان در ميكروبي عوامل از

  

  

   inVitro حيوانات روي بر مطالعات و   

 تهاجم ظرفيت حمل صورت در اما برسانند آسيبي و كنند حمله ميزبان هاي لسلو به نبايد پروبيوتيك نژادهاي كه دارد وجود اعتقاد اين 
 استفاده حيواني مدلهاي از تهاجم ظرفيت تعيين براي و شود مي محاسبه روده ي ديده آسيب و شده كشته هاي سلول شمارش با نژاد يك
 بر مطالعه  .شود نمي انسان مورد در نتايج  اين استنباط باعث دارد وجود حيواني مدل در محاسبات اين در زيادي نوسانات چون و گردد مي

 مي استفاده سالم داوطلبان مدت كوتاه كلينيك آزمايشات از ها پروبيوتيك ايمني دادن نشان براي كلينيكي آزمايش و سالم داوطلبان روي
 ها پروبيوتيك عملكرد كلي طور به و باشد نمي ها آن  مثبت اثر از بيشتر ها پروبيوتيك جانبي اثرات ميكنند بيان مطالعات اين بيشتر و شود

  .است شده معرفي خوب

   اپيدميولوژي مراقبت 
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 خيلي پروبيوتيك هر بودن امن نا خطر چون و هاست آن ايمني دليل بهترين ايمني لحاظ از ها پروبيوتيك ي استفاده طولاني تاريخ امروز، تا 
 روش و اپيدميولوژي مطلاهات آناليزي هاي روش از جهت اين از ها پروبيوتيك بررسي براي بنابراين است كم

 phatmacovigilance   شود مي استفاده.   

   تئوري لحاظ از ها پروبيوتيك نامطلوب اثرات 

   :شوند جانبي اثر نوع چهار  باعث است ممكن كه هستند اي زنده هاي ارگانيزم ميكرو ها پروبيوتيك تئوري لحاظ از 

   مخرب متابوليكي هاي فعاليت خطر •  عمومي هاي عفونت • 

   ژن انتقال خطر •   immunomodulation  و adjuvant   جانبي اثر خطر • 

   متابوليكي و آنزيمي اثرات 

 de   باعث خصوص به اي، روده هاي زخم و اسهال باعث شوند مي آلوده ها ميكروارگانيزم از زيادي تعداد به كوچك ي روده كه هنگامي 

conjugation و   de hydroxylation شديد فعاليت داراي هاي پروبيوتيك تأثير مطالعات اين در متداول طور به .شود مي صفراوي هاي  نمك 
 وسيله به روده موكوس لايه شديد ي تجزيه همچنين .گيرد مي قرار بررسي مورد de conjugation)  ) صفراوي هاي نمك روي  بر هيدرولاز

 از  بعضي و ها لاكتوباسيلوس شامل endogenous   هاي باكتري از بعضي ي وسيله به امر اين كه ند مضر تئوري نظر از اه پروبيوتيك ي
   .شود مي انجام bacteroiles   نژادهاي

  

   ايمونولوژي اثرات 

 كه جا آن تا .گردد نمي ها آن در ولوژيايمون جانبي  اثرات عث با ها موش ي وسيله به LAB)  ( لاكتيك اسيد هاي باكتري بالا دزهاي خوردن 
  ).22(است نشده گزارش انسان  در ها پروبيوتيك از ايمونولوژي جانبي اثر هيچ دهد مي اجازه معلوماتمان

 در ميكروارگانيزم از موجود يا جديد ي گونه يك ايمني ارزيابي براي  زنده غير محيط در خطر فاكتورهاي ارزيابي   ايمني ارزيابي -1
 ‐ .بگيريم نظر  در ارگانيزم ميكرو آن براي خطر ي مشخصه توانيم مي را هايي مشخصه چه كه بدانيم بايد  Vitro  محيط

 به. شود برده كار به پروبيوتيك محصولات ايمني ارزيابي براي تواند مي هم متابوليكي فعاليت متابوليسم پاياني محصولات -2
 .شود مي گرفته نظر  در خطر فاكتور تواند مي بيوژن هاي آمين همچنين و اسيد لاكتيك D‐   توليد خصوص

 قابل بيوتيكي آنتي مقاومت گيرد قرار ارزيابي مورد تواند مي vitro   حالت در كه خطري فاكتور مهمترين ميكروبي ضد مقاومت -3
. نيست مستثني مورد اين از ها پروبيوتيك و لبني استارترهاي ها ميكروب ميان در معمول بيوتيكي آنتي مقاومت. باشد مي انتقال
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 با هاي بيوتيك آنتي حتي و ميدهند قرار هدف مورد ميكروبي سلول در را خاصي عملكردهاي ها بيوتيك آنتي كه است اين دليل
 مقاومتي خصوصيات  ها ميكروب كه اين براي دهند قرار تأثير تحت را ها ميكروب تمامي توانند نمي عملكردي گسترده طيف
  .باشند مي ادار را ذاتي

 بر پروبيوتيك تأثير ارزيابي براي وسيع طور به گوناگوني آزمايشي حيواني هاي مدل زنده محيط در خطر فاكتورهاي ارزيابي  -4
  .دهند مي نشان خود از  ها پروبيوتيك مقابل در را مشابهي رفتار حيوانات و ها انسان اغلب و شوند مي كاربرده به ميزبان روي

 براي ژنوم است شده شناسايي شان توالي كه ها ميكروب از زيادي تعداد در ژنوم طريق از خطر هايفاكتور ارزيابي -5
 هيچ و است گرفته صورت  L. acidophilus NCEM  ومژن مورد در كار اين و شود مي برده كار به خطر فاكتورهاي شناسايي
 انجام تواند مي نيز ها پروبيوتيك هاي گونه ديگر مورد رد كار اين و است نشده شناسايي انتقالي قابل بيوتيكي آنتي مقاومت
  .بگيرد

 و كرديم بررسي را ميكروب  خمش قبلي موارد در كه باشند مي درگير ميزبان و ميكروب عامل دو عفونتي هر در ميزبان نقش  -6
   .است اهميت حائز نيز ميزبان نقش بررسي

   ايمن هاي ارگانيزم بندي طبقه 

 شيميايي صنايع براي ها آلمان ي اتحاديه توسط شد مي نيز اسيد لاكتيك هاي باكتري شامل كه ها ميكروب ايمني مورد در بندي طبقه اولين 
 از بيش كه كردند مي كار بيوتكنولوژي ي زمينه در كه بود كارگراني ايمني ارزيابي ليست اين ي تهيه از هدف و گرفت صورت
   لبنيات المللي بين فدراسيون .است برانگيز بحث عموم براي ليست اين اهميت ولي. شتنددا كار و سر ها باكتري با كنندگان مصرف

European Food and Feed Cultures Association مورد فراي مواد در استناداً كه است كرده گردآوري را ها ميكروارگانيزم از ليستي 
 اين از استفاده  ايمني بيانگر عنوان به تواند مي ولي كند نمي ضمانت را ها ميكروارگانيزم اين ايمني ليست اين اند گرفته قرار استفاده

 اداره طرف از كه كند اجرا  را Generally Recognized As Safe Status (GRAS  ) تواند مي كننده توليد آمريكا در .باشد مي ها ميكروارگانيزم
 در   S. thermophilus  و L.bulgaricus   هاي باكتري از استفاده ي اجازه GRAS   مثال براي.ستا شده وضع آمريكا داروي و غذا كل ي

 آژانس يا   European Food (EFSA   Safety Agency ) نام به دارد وجود اروپا در GRAS   با مشابهي هاي سيستم .دارد وجود ماست فرآوري
 از گروهي يا خاص هاي ميكروارگانيزم براي Qualified     (Presumption of Safety  )  يا QPS   ي توسعه آن هدف كه غذا ايمني

 به بسته سويه  يا گونه جنس، مورد در كه دهد مي را خاصي ايمني ارزيابي مراحل به دسترسي امكان. باشد مي ها ميكروارگانيزم
  ).61(است انجام قابل ميكروارگانيزم

   كدكس اساس بر غذا، گذاري نشانه و غذا  روي هايي راهنمايي و ها تاندارداس در شده ريزي پايه قوانين ي پايه بر اغلب زير نتايج 
alimentarius رشته براي را روشني معيار غذايي، تكنولوژي و اي تغذيه ميكروبيولوژي، علوم در روز، به متخصصان .باشد مي1999سال در 
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 مشخص پروبيوتيك، غذايي مواد يا پروبيوتيك باكتريايي هاي شتهر شامل محصولات و پريبيوتيك، غذايي مواد پروبيوتيكي، باكتريايي هاي
   .است نشده چاپ هنوز  اما كرده پيشرفت معيار اين. اند كرده

 مقالات. شوند تعريف بايد دارند، غذا يك پروبيوتيك و پري خصوصيات كردن مشخص به فرضي نياز كه كلينيكي يا آزمايشگاهي تغييرات 
 قوانين از استفاده براي ريزي، پايه حال در احتياجات اساس بر كه است بهتر معيارها قبيل اين .شود  مي حذف سرفصل اين از مفصل علمي

 ي شده تعريف ي استفاده .شود گذاري پايه المللي  بين يا ملي مسئول افراد ي وسيله به تواند مي احتياجات. باشد پروبيوك و پريبيوتيك
 مي كنترل به قادر را مسئولين و داد خواهد افزايش را محصولات ي كننده مصرف  اعتبار كنترل، قابل عيارم ي پايه بر قوانين، اين از مشخص

 و كننده مصرف كلوني باكتريايي تعادل در عملكردشان عنوان به ادعاهايي با توانند مي شده تصديق پروبيوتيك و پريبيوتيك محصولات .كند
 پروبيوتيك مصرف به مربوط مستقيماً كه ادعايي .نمايند اثر سالم، رژيم از قسمتي عنوان به و شوند  گذاري پايه حاصل، بهبود روبه سلامتي

 حال  در بيماري، ريسك ادعاهاي كاهش به اجازه چون، هاي تصميم. است ممنوع گردد، مي بيماري به منجر و شود مي پريبيوتيك يا ها
 بنابراين و داشت  خواهد نياز تجربي روشن مدرك به بيماري، به مربوط ادعاهاي بتصوي براي كاربرد .باشد مي ملي هاي پايه بر حاضر،
  .)7(كند مي تبديل خصوص به رژيمي مصارف براي غذايي به را محصول

  پيشنهادات

   .كند مي پيشنهاد جديدرا پروبيوتيك باكتريها سلامت از اطمينان و آنها ارزيابي براي راهي ما پيشنهادات -1

 اندازه به بايد پروبيوتيك غذايي مواد و دارد عهده به   را سالم غذايي مواد تهيه نهايي مسئوليت كند مي تهيه غذاييي مواد كه توليدكنندهاي 
  .باشند سالم ديگر غذاهاي

 ذاهاي براي كه EU (  قانون تاييديه طبق بايد  پس اين از باشد مي جديد غذاي يك پروبيوتيك غذايي ماده رسد مي نظر به كه زماني -2
  .باشد )است شده تصويب جديد

 ماده يك و باشد مي سالم غذاي يك بعنوان باشد داشته طولاني سالم مصرف تاريخچه يك پروبيوتيك غذاي يك كه زماني  -3
  .باشد نمي جديد غذايي

 گونه به متعلق نوع يك كه زماني بنابراين.باشد مي انساني مصرف از خوب مستند تاريخچه يك غذا سلامت براي تست بهترين -4
 كه است شده توصيف ديگري هاي گونه آن براي ازطرفي و است نشده شناخته پاتوژني هيچگونه نها Ĥ براي كه باشد هايي

  .باشد نمي جديد غذاي يك و باشد مي سالم پروبيوتيك غذاي نوع بعنوان دارنداحتمالا طولاني  سالم مصرف تاريخچه
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 سالم مصرف تاريخچه اما باشد نشده شناخته پاتوژني strain   هيچ آن براي كه باشند متعلق هايي گونه به STRAIN   يك كه زماني -5
 چك آن سلامت و شود گرفته نظر در جديد غذايي عنوان به بايد اما باشد سالم پروبيوتيك يك عنوان به است ممكن باشد نداشته
  .شود

  .بود خواهد جديد غذاي يك ، است شده شناخته  پاتوژنيك strain   آن براي كه باشد هايي گونه به متعلق جديد strain   يك وقتي -6

 و DNA‐DNA   هيبريداسيون شامل اين امروزه.است لازم كند مي توصيف را پروبيوتيك نوع يك كه بندي طبقه مناسب وضعيت -7
  رود مي بكار پروبيوتيك نوع يك جهشهاي براي بخصوص  دلايل اين.  شود مي RNA   توالي تعيين

 آنتي كه پروتئنهايي حاوي ژنهاي مثال براي  ، هستند انتقال قابل بيوتيك آنتي مقاوم ژنهاي حامل كه هايي رده 1 توصيه همتراز -8
  .شوند خريداري نبايد ميكنند فعال غير را بيوتيك

 رده اين. شوند مي توصيف دش ذكر 7 توصيه مورد در كه هايي شيوه از استفاده با اند نشده بندي طبقه مناسب بطور كه هايي رده -9
  شوند داده قرار نبايد  المللي بين شده شناسايي كشت مجموعه در ها

 ميزبان در مناسب شرايط آوردن فراهم توانـايي براساس را آنها ميبايستي پروبيوتيكي باكتريهاي عمل آميزبودن موفقيت براي گيري نتيجه  
 براي سلامتي ارتقاي و تغذيهاي نيازهاي آوردن فراهم در مفيد غذاي يك عنـوان به را تخميري شيري محصولات اگر. كرد ارزيابي

 براساس تنها نه استارترها حالـت درايـن. ميباشد تجاري اسيدلاكتيكي باكتريهاي انتخاب در اساسي تغيير به نياز بدانيم، مفيـد مـصرفكننـده
 در سلامتي ارتقاي پتانسيل داراي همزمان بايد بلكه تخميري دههـايفـرآور در ارگـانولپتيكي مطلوب خواص توليد در تواناييشان
 بولگاريكوس لاكتوباسيلوس) ماست اختصاصي باكتريهاي بر علاوه كه است ماستي نوع، اين از نمونـه يـك. باشند مصرفكننده

. است شده غني بيفيدوباكتريوم هاي گونه و اسـيدوفيلوس لاكتوباسـيلوس ماننـد پروبيوتيكي باكتريهاي با( ترموفيلوس استريپتوكوكوس و
 ازاين مصرفكنندگان شديد استقبال به باتوجه. قراردارند سلامتي ارتقاءدهنده غـذاهاي بنـدي دسـته در امـروزه غـذاها از دسته اين

 بازار در فرآوردهها ايـن وليـدت انتظارداشت توان مي است بوده همراه مناسب تبليغات و اطلاعرساني به كه اروپايي  بازار در فرآوردهها
 موجود فناوري و نداشته بر در را بالايي هزينه افزايش فرآورده  ايـن صنعتي توليد ضمناً. شود مواجه استقبال با هم توسعه درحال كشورهاي

 گوارش دستگاه تعريف براي علمي ي پايه علاوه به .است كافي فرآوردهها اين از عظيمي بخش توليد براي نيز شيري هاي كارخانه اغلب در
 بر گوارش دستگاه سلامت افزايش براي اي ويژه جايگاه .است لازم آن روي بر ها پروبيوتيك تأثير و آن در موجود هاي ميكروب و سالم
 توليد ها بيماري ريسك كاهش منظور به بايد ها پروبيوتيك و دهند قرار نظر مد را مهم اين بايد جديد محصولات و دارد وجود ها روده
 عادي و سالم افراد براي كه يي ها آن از دقيق طـور بـه بايـد شوند مي توليد پزشكي مصارف براي كه هايي پروبيوتيك علاوه به. شوند
 بايد بخش سلامتي  اثرات اين همچنين. شود ثابت علمي صورت به بايد محصول بخش سلامتي ادعاهاي تمام .گردد تفكيك شوند، مي توليد
 موجود اطلاعـات. باشد اجباري بايد توليد از قبل محصول بخش سلامتي اثرات تمام كردن ثابت .باشد رسا و فهم قابل كننده صرفم براي
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 هاي جنبه به  .دهند افزايش را محصول به نسبت كننـده مـصرف اطلاعـات و بوده FAO/WHO   پيشنهادي طرح مطابق بايد ليبل روي بر
. باشد مي محصول ماهيت و توليد ي پروسه خصوصيات خـاص، ي سـويه شـامل كـه. شـود توجه مورد هر در بايد محصول ايمني

 در بايد خاص هاي گروه براي احتمالي خطرات .گردد مشخص بايد نيز محصول در موجود باكتري  تعـداد مجـاز حـد بيشترين و كمترين
 به مبتلا افراد براي ها آن بودن مناسب تا گيرند قرار صحيح كنترلي مطالعات تحت بايد هـا پروبيوتيـك همچنين. شود گرفته نظر

 لازم آن كارايي حفظ براي محصول نقـل و حمـل و نگهـداري شـرايط مـورد در صحيحي اطلاعات. شود زده تخمين سخت هاي بيمـاري
  .شود گذاري پايه صنعت، بخش و كننده مصرف آزادبين  گفتگوهـاي از اطمينـان براي پيشرفته هاي روش بايد. است
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   مختلف يها نهيزم در آن يها تيمتابول و ها كيوتيپروب كاربرد:  عنوان

  يكرمانشاه يكسرا -روحا

 Still well و Lilley توسط 1965 سال در بار نينخست واژه نيا. باشد يم »يزندگ يبرا« يمعنا به و است يوناني يا كلمه  كيوتيپروب واژه
  .شوند يم گريد يها سميكروارگانيم در رشد كيتحر موجب كه شد گرفته كار به ييها سميكروارگانيم توسط مترشحه مواد يبرا

Metchnikoff يبرا يگوناگون فيتعار. كرد انيب را شده ريتخم ريش سودمند راتيتأث بار نياول يبرا كرد يم كار سيپار توپاستوريانست در كه 
 نگونهيا را ها كيوتيپروب و افتي انجام 2002 سال در FAO/W.H.O كارشناسان توسط فيتعر نيآخر و است گرفته صورت ها كيوتيپروب
  : نمودند فيتعر

 و تنفس دستگاه واژن، دهان، روده،(  اساساً بدن مختلف يها بخش در استقرار با كه هستند يا زنده يها سميكروارگانيم ها، كيوتيپروب
 يبرا بخش سلامت خواص جاديا سبب ،يكروبيفلورم توازن بهبود و حفظ با يموضع يكارگذار به اي يخوراك قيطر از)  يادرار يمجرا

  ). 1( شوند استفاده كاربردشان حسب بر مناسب ريمقاد در و روند كار به يكاف زانيم به ديبا و شوند يم زبانيم

 لويس علوفه يبرا اي و شود داده مارانيب به روز در شتريب اي بار دو و باشد ليلاكتوباس واحد 1010≥ مصرف ريمقاد ديبا دارو عنوان به مثلاً
 كيوتيپروب يريبكارگ يبرا قتيحق در باشد علوفه گرم هر در يباكتر105 ديبا رفته بكار كيوتيپروب زانيم فساد از محافظت عنوان به شده
 90 از شيب امروزه. دباش داشته وجود مناسب و يكاف ريمقاد در نكهيا دوم و باشد زنده ديبا سميارگان يكي:  شود توجه ديبا آن جنبه دو به

 نيهمچن. باشد يم ماست و ريش يريتخم محصولات در آنها نيتر پرمصرف و شود يم ديتول جهان سراسر در يكيوتيپروب فرآورده
 عفونت اسهال، انواع ،يا روده يها عفونت: رينظ گوناگون يها يماريب درمان يبرا كپسول و قرص صورت به يكيوتيپروب يها فرآورده
 دام، شده لويس ي علوفه مانند واناتيح يغذا در زين نيهمچن. باشند يم دسترس در رهيغ و لاكتوز يناسازگار بوست،ي زنان، ياسلتن دستگاه

 استفاده كيوتيپروب عنوان به سميكروارگانيم كي انتخاب يبرا كه ييارهايمع از يتعداد. دارند كاربرد انيآبز و زنبورعسل و وريط يغذا
  : از عبارتند شود يم
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 يوانيح منشاء وانيح يبرا و يانسان منشاء ديبا انسان يبرا كيوتيپروب كي يعني شود انتخاب آن منشاء استفاده مورد حسب بر -1
 .باشد داشته ديبا

 زا يماريب ريغ -2

  صفرا ترشحات و معده دياس در مقاومت و يداريپا و يساز آماده مراحل به بودن مقاوم -3

  الياتل ياپ يها سلول به دنيچسب ييتوانا -4

 يها يباكتر يرقابت حذف ،يكروبيم ضد باتيترك ،يدياس pH ديتول قيطر از يمعد و يا روده يمجار در ماندن يباق ييتوانا -5
  روده در آنها كاهش اي زا يماريب

   ستگاهيز حسب بر يمحل يكيمتابول يها تيفعال بر يرگذاريتأث ييتوانا -6

 و زا يماريب ريغ و زنده يها سلول ياديز تعداد يحاو مصرف زمان در و داشته مناسب رعم ديبا يكيوتيپروب يها فرآورده ،يعمل نظر از
  ). 2( باشند زين يسم ريغ

  :  شامل كه شوند  يم يبند طبقه گروه 7 در تياكثر ها كيوتيپروب يكل بطور

 يلاكتوكوكس كيلاكت دياس يها يباكتر -1

 ها ليلاكتوباس -2

  ها يباكتر و ديفيب -3

 )وميفس آنتروكوكوس و پنتوزاموس وكوكوسيپد( كيلاكت دياس يها يباكتر ريسا -4

 ) لوسيترموف استرپتوكوكوس( مثل مثبت گرم يها يباكتر ريسا -5

 ) ياكليرشياش( مثل) يمنف گرم( ها يباكتر ريسا -6

  يبولارد گونه ريز هيژيسرو سيساكاروم مخمر -7

 ها توكروميس فاقد و بوده يمنف كاتالاز اسپور، فاقد مثبت، گرم يياه يباكتر كه باشد يم كيلاكت دياس مولد يها يباكتر ها گروه نيا نيمهمت
 ريتخم اديز قدرت يدارا و هستند دياس به مقاوم و بوده پسند مشكل ييغذا يازهاين نظر از. باشند يم يهواز يب اي هوا كننده تحمل و هستند

  ).3( باشند يم
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 لوس،يلاكتوباس:  اند شده ميتقس يگوناگون يها جنس به (L.A.B) كيلاكت دياس مولد يها يباكتر پيفنوت و يمورفولوژ نظر از
  .رهيغ و واگوكوكوس وكوكوس،يپد آنتروكوكوس، استرپتوكوكوس،

 به مطالعات اثر بر كه است لوسيف و دياس لوسيلاكتوباس آن يها گونه از يكي كه دارد وجود لوسيلاكتوباس جنس در يكيوتيپروب يها گونه
 متعلق كه ييها هيسو فقط جهينت در دارد، وجود آن يها هيسو نيب يهتروژن كه شد ،مشخص1980 سال در DNA‐DNA يساز رگه دو روش

 به گريد يها گروه ياعضا كه يحال در ماندند، يباق گونه نيا در بودند دارا را لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس با ياديز توافق كه يگروه به
 ليدل به يول L.johansonii و L.gasseri، L.cripatus، L.gallinarum، L.amylovorous:  مثال يبرا. شدند يبند طبقه ييمجزا يها گونه
  ).3و4( اند گرفته يجا ها لوسيدوفياس به معروف گروه كي در ها گونه نيا ي همه اديز يكينزد

 يها يباكتر از يتعداد( ها كيوتيپروب يريكارگ به در همكاران و) يكرمانشاه( مؤلف توسط شده انجام قاتيتحق از يمختصر شرح به حال
  :شود يم پرداخته مختلف يها نهيزم در آنها يها تيمتابول و) كيلاكت دياس

 مواد از يغن ستيز يها طيمح در آنها قيتطب علت امر نيا كه بوده يكوچك نسبتاً ژنوم يدارا كيلاكت دياس مولد يها يباكتر كه ييآنجا از
 كهايوتيپروب عنوان به كه هستند كاربرد يدارا مختلف يها نهيزم در نيبنابرا. باشند يم انسان يا روده -يمعد دستگاه و ريش مانند ييغذا

  .باشند يم آنتروكوكوس و ايباكتر دويفيب لوس،يلاكتوباس يها جنس شامل ،شوند يم استفاده

 آنها ي ها تيمتابول اي و سيلاكت لاكتوكوكوس و آنتروكوكوس لوس،يلاكتوباس جنس يها گونه از مورد حسب بر شده انجام يها پژوهش در
  :شامل يبررس مورد يها نهيزم. شد استفاده ها وسورفكتانتيب ها، نيوسيباكتر مانند

 هيتغذ ،)شده لويس علوفه( دام يغذا ،يلبن مواد مانند انسان يغذا:  ييغذا مواد در آنها يها تيمتابول و ها كيوتيپروب يريبكارگ -1
 يغذا ،ييغذا مواد يبند بسته نديفرآ و ديتول يط در لميوفيب ليتشك كنترل در و ك،يوتيپروب همراه به شكر شربت با زنبورعسل

 .وريط

 مراكز پساب در موجود يها كيوتيب يآنت به مقاوم و پاتوژن يها يباكتر با مقابله يبرا ها كيوتيپروب يريبكارگ:  ستيز طيمح -2
 . وريط پرورش

 .آن يدگيپوس و يدندان پلاك عامل يها يباكتر يرو بر ريتأث و يدندان پلاك ليتشك از يريجلوگ يبرا:  يپزشك دندان -3

  . ATCC4356 لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس ك،يوتيپروب يباكتر در آن ديتول طيشرا يساز نهيبه و يسطح هيلا ساختار نانو ديولت -4

  :  شود يم تهپرداخ ها نهيزم نيا از كي هر در شده انجام يكارها يبررس به ادامه در
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 مولد سيلاكت لاكتوكوكوس يباكتر يلبن مواد از شد انجام 2006 سال در همكاران و ينيرحسيم ،يكرمانشاه توسط كه يپژوهش در
  .شد يجداساز نيوسيباكتر

 nisR1 يتصاصاخ يمرهايپرا با PCR شتر،يب ييشناسا يبرا. داشت فرق نيسين يدياس pH در يداريپا تيخاص در تنها شده جدا نيوسيباكتر

 يرو بر ديجد نيوسيباكتر يمهار اثر. شد مشاهده كنترل ژن يبرا مثبت جينتا. شد انجام 16srRNA ژن يبرا كنترل يمرهايپرا و nisR2 و
 كه ييآنجا از و. داد نشان باشند، يم شده ريتخم يغذاها در ييغذا تيمسمو باعث كه يباكتر دو توژنزيامنوسيستريل و سرئوس لوسيباس
 هم ديجد نيوسيباكتر نيا از نمود، استفاده ييغذا مواد در محافظ عنوان به نيسين از توان يم كه بود شده داده نشان يقبل يها گزارش در
  ). 5( گرفت بهره راستا نيا در توان يم دارد نيسين به ياديز شباهت كه

 نگهدارنده مواد از يبرخ به مقاوم سرئوس لوسيباس يترباك يرو بر را نيسين اثر همكاران و يكرمانشاه و نصر 1386 و 1385 سال در
 شده جدا سرئوس لوسيباس و. دارد يشيافزا اثر ميپتاس سوربات و كيتريس دياس توأم يريكارگ به كه دادند نشان و نموده يبررس ريپن در
 كاربرد از شود يم شنهاديپ ليدل نيهم به و دهد يم نشان مقاومت مختلف نگهدارنده مواد MIC از كمتر يها غلظت به نسبت ريپن از

  ).6و7( شود اجتناب MIC از كمتر يها غلظت

 يها هيسو كه شد مشخص و شد يبررس زين ريش از شده جدا مقاوم توژنزيامنوسيستريل يباكتر يرو بر نيسين ييكارا پژوهش نيا ادامه در
 هيسو مقاومت نيهمچن و. داد نشان را نيسين به شده گزارش يها هيسو به نسبت يبالاتر مقاومت مطالعه نيا در يباكتر نيا از شده جدا

 كيبنزوئ دياس و ميسد  تراتيس م،يپتاس سوربات ك،يسورب دياس و ميسد بنزوات مانند گريد محافظ مواد به مزبور توژنزيامنوسيستريل
  ).8( است بوده مقاومت يدارا آنها به نسبت كه ديگرد نييتع آنها MIC زانيم و يبررس

 روش با لميوفيب دهنده ليتشك يزا يماريب يها يباكتر از يتعداد يرو بر را نيسين اثر يجلال و يكرمانشاه و يمهدو 2007 سال در
 Salmonella يباكتر لميوفيب حذف بر را ريتأث نيشتريب مجاز حد در غلظت با ماده نيا كه نمودند مشخص و دادند نشان تيترپليكروتيم

enteritis 9( دارد.(  

 در لميوفيب ليتشك سپس و شد نييتع MATH روش با شده يجداساز يباكتر  هيسو 60 يستيدروفوبيه زانيم پژوهش نيا ادامه رد
 يجداساز يها يباكتر لميوفيب بر محافظ مواد و دهايوسايپ اثر و  ديگرد مشخص داشتند را يستيدروفوبيه زانيم نيبالاتر كه ييها هيسو
 و داشته رفته بكار دهايوسايب نظر از يخوب ييكارا از دروژنيئ ديپراكس و پروپانل م،يسد تيپوكلريه كه داد اننش جينتا. ديگرد يبررس شده

  ).10( باشد يم هايباكتر لميوفيب برابر در محافظ ماده نيبهتر نيسين

 يباكتر سوپرناتانت يكروبيم ضد خواص ريتأث 1388 سال در همكاران و انيعروجعل و يكرمانشاه توسط شده انجام مطالعات در
L.plantarumATCC8014 ييغذا مواد پاتوژن يها يباكتر و كيلاكت دياس مولد يها يباكتر با و سيلاكت لاكتوكوكوس توأم كشت ريتأث و 

 دمور Real‐time PCR از استفاده با يكم بصورت و يكيولوژيكروبيم يها روش با نيسين ديتول بر L.monocytogenes و B.cereus مانند
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 نشان شيافزا مزبور پاتوژن يها يباكتر و LAB يها يباكتر با توأم كشت هنگام در نيسين ژن انيب كه داد نشان جينتا. گرفت قرار يبررس
  ). 11و 12( دهد يم

 دياس كيوتيپروب يها يباكتر ييشناسا و يجداساز به ابتدا مانفريپ و يكرمانشاه توسط 1388 و 2010 سال در شده انجام قاتيتحق در
 از آنها اتيخصوص يبررس از بعد. گرفت انجام برنج سبوس و ذرت شده لويس علوفه از ها آنتروكوكوس و ها لوسيلاكتوباس مانند كيلاكت
 و آنها شتريب بقاء يبرا ،يكروبيم ضد تيخاص و C˚50 يدما و يصفراو نمك و يدياس طيشرا تحمل يعني يكيوتيپروب نظر
 يپر با را آنها ها كيوتيپروب شتريب ريتأث يبرا نيا بر علاوه. ديگرد استفاده توزانيچ و ناتيآلژ يمريوپليب تذرا نانو از شان يدارسازيپا
 جينتا. شدند رهيذخ آنها و نموده اضافه ذرت علوفه به لازيآم -آلفا سلولاز، يها ميآنز مثل علوفه يها يافزودن و نينوليا مانند ييها كيوتيب

 باشد مؤثر تواند يم آنها بقاء بهبود در آنها دادن پوشش و بوده يكيوتيپروب ينسب اتيخصوص يدارا شده يجداساز يها يباكتر كه داد نشان
  . )13و14( شد ثابت ياهيگ اجزاء كننده هيتجز ها ميآنز و نينوليا با همراه ها يباكتر نيا مثبت راتيتأث و

 و يجداساز يبرا1388 سال در يبخش و يكرمانشاه توسط يمطالعات ،ستيز طيمح از مقاوم و پاتوژن يها يباكتر بردن نيب از جهت
 اتيخصوص و شده يجداساز لوسيلاكتوباس از ييها گونه سپس و شد انجام وريط پرورش مراكز يها پساب از ها يباكتر نوع نيا ييشناسا
 آنتروكوكوس:  شامل كه شده يجداساز مقاوم و پاتوژن يها يباكتر هيعل آنها رشد يبازدارندگ تيفعال سپس. شد يبررس آنها يكيوتيپروب
 از يتعداد كه داد نشان جينتا. شد يبررس overlay روش با. بود سيليرابيم پروتئوس و لايكلبس سودوموناس، و ياكليرشياش س،يفكال
 با ياكليرشياش يها هيسو از يبرخ در نيكليتتراس به مقاومت كاهش باعث و بوده يكيوتيپروب تيخاص يدارا لوسيلاكتوباس يها گونه

  ).15و16( شوند يم ها كيوتيب يآنت به چندگانه مقاومت

 و فرمنتوم لوسيلاكتوباس كيوتيپروب ريتأث همكاران و پور طهمورث و يكرمانشاه توسط 1387 سال در شده انجام مطالعات در
 نيا حضور در كه داد نشان جينتا و شد انجام يشگاهيآزما طيشرا در يدهان يها استرپتوكوك اتصال بر آن توسط شده ديتول وسورفكتانتيب

  ).17( ابدي يم كاهش باشد، يم دندان در يماريب و يدگيپوس جاديا در فاكتور نياول و نيمهمتر كه استرپتوكوكوس اتصال يباكتر

 يباكتر در CO2 درصد 5 و يهواز يب طيشرا در را S‐Layer نانوساختار ديتول همكاران و يخالق و يكرمانشاه 2010 و 1386 سال در
L.acidophilus ATCC4356 كردند يجداساز آنرا و نموده يبررس .  

 با ها سلول ماريت توسط و شد انجام C˚37 يدما در يهواز يب طيشرا تحت MRS broth طيمح در يباكتر نيا در S‐Layer نيپروتئ ديتول
 نيپروتئ بعنوان يدالتون لويك 43 نيپروتئ يباندها و گرفت قرار يرسبر مورد SDS‐PAGE روش با و شد استخراج نيديگوان ديدروكلرايه

 در نيپروتئ نيا به مربوط SLP ژن انيب و ديتول يرو بر يصفراو يها نمك ريتأث كار نيا ادامه در نيهمچن). 18( شد شناخته يسطح
  ). 19(شد انجام مزبور يباكتر
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). 20( آمد دست به پلانتاروم لوسيلاكتوباس يباكتر در S‐Layer وجود 1386 سال در عسگر يقاض و يكرمانشاه توسط گريد يپژوهش در
 يملكول وزن يدارا و هستند ينيپروتئ يواحدها ريز با يستاليكر يها هيآرا كه (Surface Layer) يسطح هيلا ساختار نانو ديتول يبررس ليدل

 اتيخصوص بالا، اريبس يساختار نظم جمله از هيلا نيا رينظ يب يها يژگيو داشتن باشند، يم يباكتر نوع حسب بر دالتون لويك 200-40
 يها كاربرد يبرا را هيلا نيا عيوس ليپتانس امر نيا و باشد يم سخت طيشرا در آن يمحافظت قدرت و سطوح از يبعض در يده سامان خود

 عبارتند حاضر حال در يسطح يها هيلا يربردهاكا. است نموده مناسب اريبس يپزشك ستيز و يوتكنولوژينانوب و يوتكنولوژيب در مختلف
  ). 21( رنديگ يم قرار استفاده مورد كسان،ي منافذ يدارا ونيلتراسياولتراف يها غشاء عنوان به و بوده واكسن و دارو ژن، يآنت يها حامل: از

 و يحرارت يها شوك ،يصفراو يها نمك و پانكراس رهيش برابر در ها پوزوميل مثل يمصنوع يديپيل يها كوليوز يداريپا يبرا نيهمچن
  ). 22( دارند كاربرد pH راتييتغ
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فراويژه غذاهاي و لاكتيك اسيد هاي باكتري  

-كشور غرب و شمالغرب منطقه كشاورزي بيوتكنولوژي پژوهشكده -مدير و پژوهشي استاديار** امين محمد - حجازي 
 تبريز

 بهتر انجام به كمك موجب كه هستند يتركيبات يحاو يا تغذيه ارزش داشتن كنار در كه شود يم اطلاق يغذاهاي به فراويژه عبارت
 مواد از يوسيع طيف در فرآيند اين. دارد ساله هزار چندين سابقه شده تخمير يغذاها توليد. شود يم انسان بدن يها ردكارك و وظايف

 هاي باكتري .است محصولات چنين در فراويژه تركيبات توليد يا تغذيه ارزش افزايش از علاوه آن اثرات از ييك و افتد يم اتفاق يغذاي
 اسيد يها يباكتر نقش به تر يكل نگاه يك با دارد يسع مقاله اين. دارند شده تخمير يغذاها اغلب وليدت در كليدي نقش لاكتيك اسيد

) پروبيوتيكي اثر(  كنندگان مصرف سلامت ارتقائ و يا تغذيه ارزش افزايش در نيز و تخميري يغذاي يها فرآورده توليد در لاكتيك
 .بپردازد

 تحت تخمير فرآيند از پس  كه شده تخمير محصولات: گيرد مي قرار بحث مورد تخميري يغذاي محصولات از نوع دو مقاله اين در 
 گيرند قرار استفاده مورد يبعد يها فرآيند بدون كه محصولاتي و غلات يتخمير يها فراورده اكثر مانند گيرند قرار يحرارت يها فرآيند
 از يناش يعملكرد اثرات يول نيستند زنده يها يباكتر يحاو ولاتمحص اين اول حالت در. يلبن يتخمير يها فراورده اكثر همانند
 بر علاوه  و هستند زنده يها يباكتر يحاو يتخمير محصولات دوم حالت در. ماند يم يباق آنها در لاكتيك اسيد يها يباكتر فعاليت
 بعنوان يگوارش سيستم بر  حاكم شرايط لتحم صورت در توانند يم نيز ها يباكتر خود خاص تركيبات توليد از يناش يعملكرد اثرات

    .نمايند عمل پروبيوتيك

 كشور غرب و شمالغرب يكشاورز يبيوتكنولوژ پژوهشكده در يتحقيقات يها فعاليت ديگر و يپژوهش يها طرح مقاله اين در همچنين
 و يتكنولوژيك خصوصيات با تباطار در يغذاي مختلف منابع از لاكتيك اسيد يها يباكتر يغربالگر و يشناساي ،يجداساز شامل

 محصولات توليد و فرمولاسيون زمينه در يخصوص بخش با يهمكار و  مشاركت و   invivoو  invitro   شرايط در  ها آن يعملكرد
     .گيرد يم قرار بحث مورد  ياجمال بصورت فراويژه يغذاي

 پروبيوتيك -تخمير -لاكتيك اسيد هاي باكتري -فراوبژه غذاهاي: كليدي كلمات
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Functional foods are referred to those contain components with beneficial effects on the better function of human body 
besides having notorious value. Fermented foods are being produced by human from thousands years ago. This process is 
occurred in a wide range of foods. During the fermentation, nutritional value of the food is increased and components 
with functional effects are produced. Lactic acid bacteria (LAB) play a key role in production of the most fermented foods. 
In this paper we discuss the universal role of LAB on fermentation process, their beneficial effects on enhancement of 
nutritional value of the foods as well as their health benefits on the host (probiotic effect). 

 We discuss two types of the fermented foods. The foods are thermally treated before consumption e.g. most of 
fermented cereal products and the foods are directly used without any further treatment e.g. most of fermented dairy 
products. In the first case the final products do not contain any living microorganisms but the functional effects, occurred 
by the activity of LAB during the fermentation, remains. In the second case the final products contain living 
microorganisms. If these microorganisms could resist the severe condition of digestion system, besides beneficial effects 
received by their activity during the fermentation, they could be considered as probiotic. 

Moreover, we briefly introduce the most important research activities in the Branch for the Northwest and West Region, 
Agricultural Biotechnology Research Institute of Iran on LAB Biotechnology. The activities include: isolation, identification 
and screening of LAB based on their technological and functional properties at in vitro and in vivo conditions, and 
collaboration with food processing companies on formulation and production of functional foods.   
Key words: Functional foods, Lactic Acid Bacteria (LAB), Fermentation, Probiotic 
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  يشگاهيآزما واناتيح  در آنها واثرات ها كيوتيپروب

 ارياستاد پرند واحد ياسلام آزاد دانشگاه ينيتكو يشناس ستيز ارياستاد ،يميابراه يآباد تاج مي،مر ينصرآباد يدريح ترايم
   يمركز تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه يكروبشناسيم

 از. شوديم كننده مصرف در ديمف اثرات جاديا سبب نيمع تعداد به هاان مصرف كه هستند يا زنده يها سميكروارگانيم ها كيوتيپروب
 كاهش ،يگوارش يهاعفونت كاهش ،يسرم كلسترول كاهش ،يمنيا ستميس ليتعد به توانيم هاسميكروارگانيم نيا يعملكرد اتيخصوص
 يمسافرت و مزمن يهااسهال و گوش مثانه، راجعه يهافونتع كاهش اطفال، در ييغذا و يپوست يهايالرژ كاهش سرطان، به ابتلا احتمال
 ياروده كيلاكت دياس يهايباكتر اگرچه. است گرفته صورت هايدوباكتريفيب و هاليلاكتوباس يرو نهيزم نيا در مطالعات شتريب. كرد اشاره

  .باشند يكيوتيپروب تيخاص يدارا است ممكن زين انتروكوكوس مانند گريد

 آنتي و هاويتامين مانند تركيباتي ، پيچيده مولكولهاي گوارش به كمك بر علاوه كه هستند روده يعيطب فلور كيوتيپروب يهايباكتر
 اثرات نيا از يكي. هستند يشماريب اثرات يدارا كيوتيپرب يهايباكتر. باشدمي مفيد بدن براي كه كنندمي توليد را مختلف هايبيوتيك
 در يعموم يزاعفونت عوامل از يكي كه شوديم جاديا  rotavirus توسط اسهال از نوع نيا. است كودكان در حاد اسهال رفع به كمك

 نيا. .] 1[ است يكيوتيبيانت درمان طول در يگوارش يمعد عملكرد توازن هاكيوتيپروب اثرات از گريد يكي. است يغرب يكشورها
 يكاف مقدار و گونه ، نژاد به يبستگ كيلاكت دياس يهايباكتر عملكرد.  دارند يياغذ مواد در استفاده  يطولان خچهيتار كي هايباكتر
 كمك بدن در يمنيا ستميس به ، عفونت هيعل مبارزه و يداريپا در و ، بخشند بهبود را لاكتوز هضم تواننديم آنها..  دارد روده در يباكتر

 و يتناسل - يادرار دستگاه يهاعفونت از ممانعت ، كلسترول زانيم كاهش ، كلون سرطان رشد كاهش و ممانعت باعث نيهمچن.  كننديم
  شونديم ييغذا يهايآلرژ درمان

 احتمالا ممانعت نيا. است شده شناخته يخوب به مثبت گرم و يمنف گرم يهايباكتر رشد از ممانعت در كيلاكت دياس يهايباكتر ييتوانا
 نيا در وسورفاكتانتيب و شكل نيوسيباكتر يسوبستراها ن،يباكتروس و دروژنيه ديپروكس ك،يتاس دياس مانند يال يدهاياس ديتول خاطر به

 يهاهيسو از ياريبس يرو بر هنوز ، هاكيوتيپروب يدرمان اثرات بر يمبن فراوان گزارشات رغميگر،عليد طرف از. .]2 [باشديم هايباكتر
 . است نگرفته صورت يافك آنهامطالعه يدرمان اثرات و رانيا يبوم ييايباكتر
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 يجداساز از پس. ميده قرار يبررس مورد يشگاهيآزما واناتيح در آنها رانيا يبوم يسوشها از يتعداد يدرمان اثرات ميشد آن بر نرويا از
  .  شد انجام آنها يبرا ريز مطالعات و انتخاب آنها از يبرخ..] [3.يبوم يها سوش يتعداد

 caco2 يسلول نيلا كشت طيمح در گوارش لوله يپوشش يها سلول به اتصال ييتوانا – الف

   يعيطب بالغ نر رت يها موش در خون يها نيپوپروتئيول كلسترول بر هايباكتر نيا يخوراك زيتجو اثر -ب

   يپركلستروميه يها موش در يكبد يها ميآنز و ديپيل ليپروفا بر رانيا يبوم كيوتيپروب يهايباكتر يخوراك زيتجو اثر – ج

   بالغ نر رت موش در يپوست يها زخم ميترم بر اثر – د

   بالغ نر رت موش در يگوارش يها زخم ميترم بر اثر – ه

  caco2 يسلول نيلا كشت طيمح در گوارش لوله يپوشش يها سلول به اتصال ييتوانا – الف

 نيا از يكي.دارد وجود گوارشي اختلالات برابر در ميزبان محافظت در ها پروبيوتيك توانايي توجيه براي زيادي پيشنهادي هاي مكانيسم
 بخشي اثر ديگر مكانيسم يك روده، تليال اپي سطوح روي بر باكتريايي اتصال هاي جايگاه رقابتي مهار است ونيزاسيكولون ها نديفرا

 بايد بيماري ايجاد و درروده راراستق براي اي روده هاي پاتوژن از بسياري كه است شده پذيرفته مسئله اين امروزه.  است ها پروبيوتيك
 هاي سلول به اتصالشان توانايي دليل به ها پروبيوتيك هاي گونه از تعدادي مسئله، اين به توجه با. شوند متصل روده ديواره به بتوانند

. است شده پيشنهاد ها تيكپروبيو اثر هاي مكانيسم از يكي عنوان به زين غذايي مواد جذب براي رقابت..] [4..اند شده انتخاب تليال اپي
 ستميس در ها يباكتر بقاء مطالعه. كنند مي استفاده گيرد قرارمي زا بيماري هاي باكتري مصرف مورد كه غذايي مواد از احتمالاً ها پربيوتيك

  است كيوتيپروب هيسو انتخاب در فاكتورها نيمهمتر از يكي يگوارش

 ريغ طور به يچسبندگ يگاه. است مهاجم يهايباكتر ييزا يماريب در موثر عوامل از يكي سلول سطح به يباكتر يچسبندگ اي اتصال
 شدت به يچسبندگ يگاه.رديگ يم صورت رسپتور و ها گانديل بواسطه ياختصاص ايو كيدروفوبيه و يوني اتصالات توسط ياختصاص
 . باشد داشته را پتوررس از يبخصوص نوع كه شود يم وصل ييسوبسترا به تنها يباكتر كهيبطور است ياختصاص

 مثل ها آن يكيوتيپروب اتيخصوص يقبل يها يبررس در كه رانيا يسنت يلبن محصولات از شده جدا ليلاكتوباس هيسو 22 از قيتحق نيا در
 شسو كي نيهمچن. ..]  [7‐5.شد استفاده بود دهيرس اثبات به كلسترول جذب و يكروبيم ضد باتيترك ديتول، صفرا و دياس به مقاومت

 طيشرا در MRS broth طيمح در ها يباكتر نيا آزمون هر انجام از قبل. شد گرفته نظر در مثبت كنترل بعنوان(LA‐5)  يتجار كيوتيپروب
  . شدند داده كشت ساعت 24 مدت به گراديسانت درجه 37 يدما و يهواز يب
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 Dulbeco`s modified eagle`s, minimal كشت طيمح در ها سلول نيا. شد يداريخر پاستور يقاتيتحق موسسه از  Caco‐2 سلول

essential medium چاهك هر به ساعت 24 از بعد. ندشد حيتلق چمبر دياسلا چاهك هر به سلول كشت  lµ 300 و فسفات بافر 
 توكش يزيآم رنگ روش دو به Caco‐2 سلول كشت به متصل يها سلول شمارش. شد اضافهCFU/ml108-109   غلظت به ليلاكتوباس

  گرفت صورت ياختصاص طيمح در

 قرار يقو و متوسط فيضع گروه سه در متصل يها ليلاكتوباس تعداد متوسط اساس بر يبررس مورد يها هيسو يزيآم رنگ روش در
 سطمتو با LA‐5 يتجار هيسو مشابه Y2l6 و Aa1 يها هيسو. شد استفاده LA‐5 يتجار هيسو از مثبت شاهد بعنوان يبررس نيا در. گرفتند
  . دادند نشان را اتصال ييتوانا نيشتريب1000 يبالا ليلاكتوباس تعداد

. بود يزيآم رنگ روش ار آمده بدست جينتا از متفاوت كشت روش با Caco‐2 كشت يها سلول به ليلاكتوباس يها هيسو اتصال جينتا
 اساس بر كشت روش در دادند يم نشان را يفيضع رايبس اتصال يزيآم رنگ روش در كه Y1l4, Y2n2, Y2f3, Y2c4, C5i4 مانند يها هيسو
 نيا كوچك اندازه داد نشان ها هيسو نيا يكروسكوپيم يبررس. دادند نشان را يقو اتصال يانتخاب طيمح يرو كرده رشد يها يكلن

 نظر به لذا. ستا بوده يزيآم رنگ روش در ها يباكتر نيا شمارش عدم و ديد يخطا موجب Caco‐2 يها سلول مقابل در ها يباكتر
  . باشد ينم يسلول كشت طيمح در كيوتيپروب يها يباكتر اتصال ييتوانا يبررس جهت يموثق روش يزيآم رنگ روش رسد يم

 تياهم جينتا نيا. است هيسو هي وابسته و رييمتغ لوسيلاكتوباس جنس از گونه كي در يحت اتصال ييتوانا دادند نشان قاتيتحق نيا جينتا
 . كند يم ديتائ را كيوتيپروب يها هيسو انتخاب منظور به invitro طيشرا در گوارش لوله يپوشش يها سلول به اتصال ييتوانا يبررس

  و يعيطب بالغ نر رت يها موش در خون يها نيپوپروتئيول كلسترول بر هايباكتر نيا يخوراك زيتجو اثر - ب

   يپركلستروميه يها موش در يكبد يها ميآنز و ديپيل ليپروفا بر رانيا يبوم كيوتيپروب يهايباكتر يخوراك زيتجو اثر – ج

 يها يماريب امروزه كه شده موجب ها دراتيوكربوه دهايپيل از يغن يوغذاها ي،پرخور ،استرس يتحرك كم مانند مدرن يزندگ عوارض
 درصد 31و زنان درصد 24 مرگ املع يقلب مزمن يها يينارسا.   باشند ايدن درسرتاسر ريوم مرگ عمده عوامل از يكي يعروق يقلب

 كه است داده نشان قاتيتحق ]8[  باشد ايدن در ريم و مرگ عامل نيتر عمده 2020 سال تا كه شود يم ينيب شيوپ بوده كايامر در مردان
  دارد وجود يقلب مزمن يها يماريب وقوع و  LDL  نيب معكوس رابطه زيون سرم  LDLو خون تام كلسترول نيب يدار يومعن ميمستق ارتباط

 شيافزا% 45 يقلب حملات از يناش مرگ احتمال و% 35 يقلب يها يماريب احتمال) يعيطب حد يبالا( كلسترول كروموليم هر شيافزا با. 
 دهد يم نشان يمتعدد مطالعات. شود يقلب حملات% 3- 2 كاهش به منجر تواند يم% 1 زانيم به يسرم كلسترول يجزئ كاهش. ابدي يم

 يم كيوتيپروب يحاو يلبن محصولات استفاده رو نيا از. دهند كاهش را  LDLو كلسترول توتال سطح توانند يم ها ليلاكتوباس از يبرخ
  .]8[ شود يسرم كلسترول سطح كاهش به منجر تواند
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 به شوند خون كلسترول غلظت كاهش موجب بتوانند كه باشند  يكيوتيپروب يهايباكتر دنبال به كه دارديم آن بر را دانشمندان عوارض نيا
  .  رفتيپذ صورت ريز مطالعات جهت نيهم

 و شدند ينگهدار گراد ينتسا درجه 22±2 يدما در و شگاهيآزما در رانيا پاستور تويانست از شده هيته ستاريو نژاد رت موش سر 28تعداد
 و آب به و طيمح ينور طيشرا در. شدند ميتقس كنترل وگروه 3 يتجرب گروه و ، 2 يتجرب گروه ، 1 يتجرب گروه شامل يتجرب گروه4 به

  داشتند يدسترس بودند ليما كه مقدار هر به غذا

 يمساو بايتقر وزن با ييها موش شامل گروه هر و شده يكش وزن ها موش همه اول روز در.. نربود  رت موش 7 شامل گروه هر
 گروه در(ييتنها به skim milk تريل يليم2 مقدار  بيترت به رت گاواژ مخصوص سرنگ با گروهها هيكل به بود تفاوت گرم 20  وحداكثربا

 پس و ديگرد تكرار روز هر ههفت 3 مدت به ماريت نيا:) 3و2و1 يتجرب يگروهها.(شد داده نظر مورد يها ليلاكتوباس بعلاوه اي،)  كنترل
 انجام قلب از ميمستق يريخونگ و شدند كشته نهيس ي قفسه بازكردن با و شده هوشيب اتر با وسپس شده يكش وزن ها موش ابتدا آن از

  .گرفت

 شمارش يشهايآزما جهت و شد يآور جمع موش هر از تازه مدفوع گرم كي مقدار اتيتجرب 21روز و شيآزما 1 روز در نيهمچن
  .گرفت قرار استفاده مورد مدفوع يهايباكتر

 يسانت درجه 4 در قهيدق 15 يبرا دور 2000( فوژشدهيوسانتر شده يآور جمع لياستر يها لوله در قلب از شده گرفته خون يها نمونه 
 كلسترول زانيم يررسي جهت سرم يها نمونه ، گروهها همه از يريگ نمونه از شدندوپس ينگهدار - 20 زريودرفر شده جدا سرم و) گراد
 يها موش در هم و يعيطب يها موش در هم ها شيآزما نيا هيكل.شد فرستاده شگاهيآزما به ديريسيگل يتر و  HDL و LDL  توتال

 خون يها ديسريگل يتر و كلسترول زانيم توانستند هايباكتر نيا كه داد نشان يآمار يها يبررس در حاصل جينتا شد انجام يپركلستروميه
  .  دهند وكاهش رييتغ را

   يپوست يها زخم ميبرترم انها اثرات هاوكيوتيپروب -  د

 يجراح يهازخم يبازشدگ و يازسوختگ يناش يها زخم در ميترم تي،اهم يابتيد مارانيوب يسالمند در ژهيبو زخم ميترم در ريتاخ. 
 افتني لذا و گذارديم اثر يسلامت مراقبت يهاستميس قتصاد،ا رفتارها، ،يزندگ بر كه هستند يشگيهم ينيبال مشكلات از ها زخم وعفونت

  .]9[ . رنديگ قرار مقوله نيا در است ممكن ها كيوتيپروب. است ياريبس يها پژوهش موضوع موثرند زخم بهبود در كه يموارد

 

 هانوتروفيل آسيب از پس اول ساعت 24 طى التهاب فاز در .كننديم تقسيم ساختار تجديد و تكثير التهاب، فاز سه به را زخم ترميم يكل بطور 

-سلول اكثريت پنجم روز در و رسندمى حداكثر به ماكروفاژها ساعت 48 تا 24 عرض در. يابندمى كاهش روز 3 از پس و رسيده حداكثر به
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 و كلاژن فيبروبلاست، .است آسيب از پس سوم روز كه شودمى شروع التهاب فاز انتهاى از يسلول ريتكث فاز .دهندمى تشكيل را زخم هاى
 سه ساختار تجديد فاز آيد دست به تعادل نقطه يك تا شودمى زياد اوممد طور به هفته سه تا كلاژن سنتز ميزان .سازدمى گليكوزآمينوگليكان

 كلاژن آن طى در و كشدمي طول سال دو تا مرحله اين دارد، وجود كلاژن تجزيه و سنتز بين تعادل آن در كه شودمى شروع آسيب از بعد هفته

  .]10[ شودمى تبديل 1 نوع به 3 نوع

 است ممكن اختصاصي غير و اختصاصي ايمني سيستم تحريك.   بخشند عيتسر را زخم ميترم توانند يم ها كيوتيپروب كه شده داده نشان
 توانمي جمله از كه گذارندمي تاثير ايمني سيستم برروي متعددي سطوح در هاپروبيوتيك. باشد هاپروبيوتيك اثر هايمكانيسم هجمل از

 هايسلول فعاليت افزايش ماكروفاژها، كردن فعال مونونوكلئاز، هايسلول تكثير افزايش ها،ايمونوگلوبولين و هاسايتوكاين سطح افزايش
Natural killer، تمامي كه است شده داده نشان. برد نام را پروتوزوآها و بيماريزا هايباكتري برابر در ايمني تحريك و ايمني خود تعديل 

 و α تومور نكروز فاكتور مانند التهابي پيش هايسايتوكاين توليد و دهندمي افزايش را ايمني هايسلول تكثير باكتريايي، هايسلول
 قرار تاثير تحت را T هايسلول توسط هاسايتوكاين توليد و هالنفوسيت تكثير سركوب هاپروبيوتيك برعكس،. كنندمي ءالقا را 6 اينترلوكين

. كنندمي اعمال مضر التهابي پاسخ يك ايجاد بدون ايمني سيستم روي بر را مثبت اثرات اين هاپروبيوتيك اينكه همه از ترمهم. دهندمي
 عموماً كه همچنان .يابد افزايش كنند، عمل سينرژيك بصورت و شوند مصرف هم با پروبيوتيك چند كه زماني است ممكن ايمني، پاسخ
 .]11[. شودمي ديده شود مصرف باكتريا بيفيدو و هاباسيلوس لاكتو از تلفيقي كه زماني اثر اين

 ميزبان ايمني هايپاسخ كــردن متعادل باعث هاپروبيوتيك بوسيله بيماريزا هايباكتري برابر در ميزبان اختصاصي غير مقاومت تحريك
   شودمي حساسيت افزايش هايواكنش هشكا طريق از بيماريزا هايباكتري اين برعليه

 ك،يستميس ييزاعفونت: باشنديزميمضرن يجانب اثر چهار مسئول احتمالا هاكيوتيپروب كه است تياهم حائز زين نكته نيا نيهمچن. 
 ردريمغا يرخدادها نگونهيا از ياندك تعداد ژن، انتقال و مستعد افراد در يمنيا اندازه از شيب كيتحر رسان، بياس يكيمتابول يهاتيفعال
 .]12[ است شده گزارش انسان يمصرف يهاكيوتيپروب

 

  يگوارش يها زخم ميوترم ها كيوتيپروب -  ه

 يهازخم كاهش و ميترم ، هايباكتر نيا اتيخصوص نيبارزتر از يكي.   دارند ييغذا مواد در استفاده يطولان خچهيتار  هايباكتر نيا. 
  است ياروده - يمعد يمجرا در يخوردگ كي اي كوچك سوراخ كي ، معده و يگوارش يهازخم.  [13] است يگوارش

 و وژنزيآنژ و يسلول ريتكث شيافزا كه مشخص عمل زميمكان كي يط در معده يهازخم ميترم در تواننديم هاكيوتيپروب شود يم تصور
 و دهند شيافزا را رشد يفاكتورها انيب تواننديم نيهمچن.  باشند داشته ميمستق نقش است معده يمخاط يغشا در يسلول مرگ كاهش

 ODC ميتنظ شيافزا ، EGF (epidermal growth factor receptor) رندهيگ يفعالساز رابا زخم ميترم آنها.  كنند عيتسر را زخم ميترم



ژهيوآفر محصولات و كيوتيپروب يمل شيماه نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

174 
 

(ornithine decarboxylase) ، Bcl‐2 (B‐cell lymphoma 2) نيپروتئ انيب ديشا و VEGF (vascular endothelial growth factor) در 
 نيا يهمه.  شوديم يسلول ريتكث به يسلول مرگ نسبت كاهش و وژنزيآنژ يالقا باعث راتييتغ نيا . كننديم ليتسه ، شده زخم يهابافت

  [14].  شونديم زخم ميترم شبرديپ باعث راتييتغ

 يط در يرعاديغ راتييتغ با ييهامعده اما ندارد ياثر يعيطب يمعده كي يمخاط غشاء كيولوژيزيف عملكرد بر LGG  يباكتر با حيتلق
 هارت در .  [15]  دارد را انسان ياروده - يمعد يمجرا در يكلون جاديا ييتوانا LGG [21] دهديم قرار ريتاث تحت را يگوارش يهازخم
 قادر ليلاكتوباس ينژادها از يبرخ. [19]باشند داشته اشعه واسطه به شده القا ياروده بيآس ضد بر يحفاظت اثرات تواننديم هاكيوتيپروب
.  دهند كاهش را ياليتلياپ يسلولها به آنها يچسبندگ است ممكن نيهمچن و هستند يآل يدهاياس يرهاساز لهيبوس  H.pylori رشد مهار به
 يعموم بطور هاكيوتيپروب.  دارند نقش يمخاط غشاء التهاب كاهش و يمعد يمخاط غشاء سد عملكرد تيتثب در هاكيوتيپروب علاوه به

H.pylori يمجرا در يقارچ يسازيكلون درمان در هاكيوتيپروب.   [16] دهنديم كاهش را يسازيكلون تراكم اما كنندينم كنشهير را 
 رشد آنها نيهمچن.  كننديم كلون سرطان آغاز از ممانعت به كمك كيدلاكتياس يباكتر نيچند.   [17,18] هستند موثر ياروده – يمعد

  [20]. كننديم كند را يتجرب يهاسرطان

 ليپتانسو ارزش يدارا ، لذا است گوارش دستگاه در مخصوصا هايباكتر نيا يدرمان تياهم ، ديآيبرم مطالعات نيا مرور از كه آنچه
  . است يدرمان

 ديگرد استفاده نربالغ يهارت از معده زخم ميبرترم يقبل مطالعات از آمده بدست كيوتيپروب يهايباكتر اثرات يبررس يبرا منظور نيا به
.  شد داده آب آنها به اما شده محروم غذا از ساعت 24 يبرا هارت  زخم القا از قبل. شدند هيتغذ استاندارد يشگاهيآزما ميرژ با ها رت
 و يشگاهيآزما استاندارد ييغذا ميرژ كي با هارت سپس.  (v/v % 60) شدهجاديا كياست دياس محلول ناليلوم يالقا توسط يگوارش زخم
  . شدند هيغذت يمعمول آب

  : يگوارش زخم يهيناح يريگاندازه و ييايباكتر درمان

 x 1 اي x 108 cfu/ml 1  غلظت در ليلاكتوباس با اي شده لياستر مقطر آب با يشكم داخل صورت به هارت ، زخم يالقا از پس روز كي

109 cfu/ml 5:  طول(  گاواژ سوزن با cm ، 3 قطر mm  (شدند هيتغذ يمتوال روز چند يبرا  )2 يعني x 108 cfu/day 2 اي x 109 cfu/day 
 و يقدام يهاوارهيد در (mm2) زخم يهااندازه و شده كشته زخم يالقا از پس وهفتم پنجم ، سوم يروزها در هارت) .  ليلاكتوباس يبرا
 با يبافت برش هيته و پاساژ از پس و گرفته قرار درصد 10 نيفرمال داخل در تيتثب يبرا هانمونه.  شد نييتع معده هر در و يخلف

 ، ، لينوتروف ، بروبلاستيف تعداد نظر از يبافت مقاطع مدرج يچشم يعدس از استفاده با سپس. شدند يزيآم رنگ نيائوز و نيليهماتوكس
 در معده زخم ميترم كه داد نشان فوق يها داده يآمار يبررس از حاصل جينتا. شدند يبررس سطح واحد در ديسف گلبولريسا و ماكروفاژ
  .  گرفت صورت كنترل يگروهها از عتريسر بودند شده حيتلق ما يها كيوتيپروب با كه ييگروهها
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مواد استخراج در كيلاكت دياس يهايباكتر كاربرد  

شمال تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يولوژيكروبيم وهگر اريدانش ،يخنافر تايآن  

  :دهيچك

 يم شناخته يدياس 13HpH به يريپذ تحمل شيافزا با كه  بوده شكل يكرو اي يا لهيم اشكال به ييهايباكتر ،)LAB(  كيلاكت دياس يهايباكتر
 از ياريبس  .باشند يم كيلاكت دياس به قندها ريسا و لاكتوز ليتبد ييتوانا با كيلاكت دياس يهايباكتر از گروه نيبزرگتر لهايلاكتوباس. شوند
 از يبعض رشد مانع  ط،يمح كردن يدياس ضمن آنها توسط كيلاكت دياس ديتول ييتوانا و بوده ياهيگ باتيترك هيتجز به قادر ها گونه
 شامل يباتيكتر و ريپن و ماست رينظ يلبن مواد ديتول جهت صنعت در لوسيلاكتوباس يها گونه از يبرخ از. گردد يم مضر يهايباكتر
 دياس يهايباكتر گريد و لوسيلاكتوباس يها گونه از يبعض .شود يم استفاده   B گروه يهانيتاميو و  ال يپل  د،يساكار ياگزوپل ن،يوسيباكتر
 يدگيپوس با لوسهايلاكتوباس يها گونه از يبرخ فوائد، علارغم. دارند يضدسرطان و يضدالتهاب تيخاص شامل يدرمان ليپتاس كيلاكت

 به توجه با. است شده يم انجام گذشته از حامل آزمون بعنوان بزاق در موجود يوسهايلاكتوباسل تعداد شمارش و داشته ارتباط دندان
 كاهش در هايباكتر نيا عملكرد يرو بر يمرور يبررس قيتحق نيا انجام از هدف صنعت، در كيلاكت دياس يهايباكتر از استفاده تياهم
  .باشد يم باتيترك استخراج روند ليتسه و كيولوژيب رزهمبا ،يكروبيم تيجمع

  استخراج ،لوسيلاكتوباس ،كيلاكت دياس يهايباكتر :يديكل كلمات

  

Lactic Acid Bacteria Application in Compounds Extraction 

Anita Khanafari 

Associated Prof. Microbiology Department, Islamic Azad University, North Tehran Branch 

Abstract 
The Lactic Acid Bacteria (LAB) is rod‐shaped 14 Hbacilli or 15 Hcoccus which is characterized by an increased tolerance to acid 16 HpH 
range. Lactobacillus is major part of the 17 Hlactic acid bacteria group with convert 18 Hlactose and other 19 Hsugars to 20 Hlactic acid. 
Many species are prominent in decaying plant material and production of lactic acid makes its environment acidic, which 
inhibits the growth of some harmful bacteria. Some Lactobacillus species are used industrially for the production of dairy 
product such as 2 1 Hyogurt, 2 2 Hcheese and the other product as bacteriocins, exopolysaccharides, polyols and B vitamins. Some 
Lactobacillus spp. and other lactic acid bacteria may possess potential therapeutic properties including anti‐inflammatory 
and anti‐2 3 Hcancer activities. Although considered beneficial, some Lactobacillus species have been associated with 24 Hdental 
caries. Lactobacillus count in saliva has been used as a "caries test" for many years.  Due to lactic acid bacteria industry 
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application significance, this review summarizes to study of usage these bacteria with antimicrobial effects, biological 
combating and simplification of compounds extraction. 

Keywords: Lactic Acid Bacteria, Lactobacillus, extraction 

  :مقدمه

 محصولات در يعيطب طور به و دارند وجود يغن ييغذا يها طيمح از ياريبس در (Lactic acid Bacteria, LAB) كيدلاكتياس يها يباكتر
 به يسنت طور به آنها از حاصل يكروبيضدم محصولات اي و سمهايكروارگانيم نيا). 1( شوند يم افتي جاتيسبز زين و يگوشت و يلبن

 يها نديفرآ از استفاده. رنديگ يم قرار استفاده مورد ييغذا مواد يمنيا و يا قفسه عمر شيافزا عملكرد با غذا يعيطب هنگهدارند عنوان
  ).2( شود يم شامل را يدام اي و يانسان يغذاها انواع امروزه و است افتهي شيافزا رياخ يها دهه يط در يريتخم

 نيا .است بوده  ، يباكتر وجود اثبات از قبل اريبس ييغذا مواد ريتخم در موثر عوامل بعنوان كيدلاكتياس يها يباكتر از استفاده قدمت
 استفاده مورد ،يدام يغذا و ييغذا مواد در  ،ستيز طيمح مناسب و يكاربرد ،يعيطب ينگهدار روش كي عنوان به يسنت طور به هايباكتر
 نيا رشد يط در. شود يم داده نسبت كيدلاكتياس ديتول با ييغذا ماده pH كاهش به هايباكتر نيا  ينگهدارندگ اثر سميمكان. اند گرفته قرار
  ). 3(شوند يم ديتول زين يگريد يكروبيضدم مختلف باتيترك ك،يدلاكتياس ديتول كنار در ها،يباكتر

 نيب در يعموم يآگاه شيافزا هب توجه با كننده فاسد زين و زايماريب عوامل ييايميش باتيترك به مقاومت و يكيوتيب يآنت مقاومت شيافزا
 ديجد يراهها به يابيدست جهت مبرم ازين كه رسد يم نظر به). 4(طلبد يم ييغذا مواد ينگهدار جهت را يمتفاوت يارهايمع كنندگان، مصرف
 بيترغ سبب يازين نيچن. دارد وجود نگهدارنده مواد بدون يمنيا ييغذا جاديا و قارچها رشد سركوب ،ييغذا مواد يا قفسه عمر گسترش
 مواد يريتخم مراحل در ها يباكتر نيا از استفاده يطولان سابقه. شود يم ييها ييتوانا نيچن با يكيلاكت دياس يها يباكتر يبرا جستجو

 كه هشد سبب شود، يم جاديا افراد يسلامت يرو بر LAB كيوتيپروب هضم توسط كه يمثبت اثرات درباره رياخ يها افتهي با قيتلف در ،ييغذا
  ). 5- 6(شوند شناخته مناسب انتخاب كي عنوان به ها يباكتر نيا

 قارچ از حاصل نيآفلاتوكس رينظ آفات يبرخ با يكيولوژيب مقابله منظور به فوق يهايباكتر كاربرد يمرور يبررس قيتحق نيا از هدف
  .است بوده نيآستاگزانت رنگدانه  رينظ باتيترك يبرخ استخراج ليتسه روند در هايباكتر نيا توسط طيمح pH كاهش و فلاوس لوسيآسپرژ

  ):يتاكسونوم(كيلاكت دياس يهايباكتر يبند طبقه

 و "ريش هكنند ترش يها يباكتر" مثل يگريد عبارات. شد رفتهيپذ ستميب قرن آغاز در جيتدر به (LAB) كيلاكت دياس يها يباكتر عبارت
 چاپ با امر نيا. شد يم يسردرگم سبب رفت، يم كار به مشابه يها يباكتر يبرا هگذشت در كه "كيلاكت دياس هكنند ديتول يها يباكتر"
 قابل اثر كار نيا .گرفت خاتمه بود، شده نوشته 1919 سال در Orla‐ Jensen توسط كه كيلاكت دياس يها يباكتر درباره مونوگراف كي

 همحدود و خاص يدماها در رشد گلوكز، ريتخم نوع ،يلوژمورفو هيپا بر LAB يها جنس يبند طبقه. داشت LAB كيستماتيس بر يتوجه
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 توسط رفته كار به يفاكتورها است، گرفته صورت يتاكسونوم مورد در امروز به تا كه يراتييتغ وجود با. گرفت صورت قندها مصرف
Orla‐ Jensen يبند طبقه در هنوز LAB 7( شود يم اعمال(.  

 اريبس زين يكيلوژنتيف نظر از و هستند يكيمورفولوژ و يكيمتابول ،يكيولوژيزيف يهتهاابش با ها يباكتر از يگروه كيلاكت دياس يها يباكتر
 يط در كه باشند يم يهواز يب و اسپور بدون مثبت، گرم يها يكوكس اي ليباس ها يباكتر نيا ،يكل فيتوص در .باشند يم كينزد هم به

 ,Streptococcus جنس چهار شامل ياصل گروه نيا. كنند يم ديتول خود يينها وردهفرا عنوان به را دياس كيلاكت ها، دراتيكربوه ريتخم

Pediococcus, Leuconostoc , Lactobacillus گروه و است كرده مطرح را ديجد جنس نيچند رياخ كيتاكسونوم اصلاحات .باشد يم 
  :باشد يم ريز يجنسها شامل امروزه مانده  يباق

Aerococcus, Alloiococcus, Carnobacterium , Dolosigranulum , Enterococcus , Globicatella, .Lactococcus, Oenococcus, 

Vagococcus Tetragenococcus, Weissella, Carnobacteria , Lactobacillus يها گونه از يبعض Weissella در هستند، يا لهيم ها 
  ).7( باشند يم يكوكس جنسها هماند يباق كهيحال

 رينظ ،يكيژنت يكهايتكن راً،ياخ. شوند يم استفاده يكيپيفنوت يها روش از متداول طور به امروزه ك،يلاكت دياس يها يباكتر ييناساش يبرا
 16S rDNA كوتاه يها ترادف نييتع. شود يم سبب را سوش هر مطمئن و قيدق ييشناسا كه است افتهي گسترش 16S rDNA ترادف نييتع

  . )7(شود يم استفاده ك،يلاكت دياس يها يباكتر يها گونه نييتع يبرا ساده روش كي عنوان به امروزه

  :كيلاكت دياس يهايباكتر سميمتابول

) Hetrofermentative( ريتخم ناجور و) Homofermentative( ريتخم جور يراهها  از هگزوزها ريتخم يبرا كيلاكت دياس يهايباكتر 
 ريتخم جور سلويلاكتوباس يها گونه در. رديگ يم صورت) رهوفيم امبدن راه( زيكوليگل الدنب به ريتخم جور راه. كنند يم استفاده

 بخش دو به (FDP) فسفات يد 6 و ا فروكتوز شكستن آن، مشخصات از و دارد وجود وكوكوسيپد و استرپتوكوكوس لاكتوكوكوس،
 GAP. باشد يم آلدولاز FDP كي توسط ،)يمساو رطو به( (DHAP) فسفات استن يدروكسيه يد و (GAP) فسفات -3-ديئدآل سروليگل
 6 روش اي ريتخم ناجور روش. )7-8( دگرد يم اءياح كيلاكت دياس به تينها در و شود يم ليتبد روواتيپ به بعد مرحله در

 ونيلاسيوكسربدك قيازطر فسفات-6– گلوكونات به فسفات-6 گلوكز ونيداسياكس با مشخص طور به فسفوكتولاز/ ناتكولوفسفوگ
 مولار، ياك ريمقاد جه،يدرنت. شود يم شكسته) فسفات لياست( C‐2 جز كي هب فسفوكتولاز كي لهيوس به مانده يباق پنتوز. رديگ يم صورت

CO2 نيا وجود با .كنند يم ريتخم را پنتوز عموماً ،ريتخم ناجور كيلاكت دياس يها يباكتر. شوند يم ليتشك هگزوز از اتانول و لاكتات و 
 جهت يخارج الكترون يها رندهيپذ از استفاده ييتوانا يدارا ريتخم ناجور يها LAB .)8( دارد وجود زين يمنف پنتوز يها هيسو يبعض
 از گروه كي. شود يم ليتشك اتانول يجا به استات ن،يگزيجا راه نيا ليدل به. هستند شتريب يانرژ گرفتن جهينت در و NADH مجدد ديتول

  ).7( دهند يم جيترج را ريتخم جور روش هگزوزها حضور در اما رنديگ كار به را روش دو هر قادرند كيلاكت دياس يها يباكتر
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  :ريتخم جور

1 Hexose + 2 ADP +2 Pi→ 2 Lactate + 2ATP 

 :ريناجورتخم

1 Hexose + 1 ADP+ Pi → Lactate + Ethanol +CO2 + 2 ATP 

 :يخارج الكترون ندهريگ درحضور

1 Hexsoe + 2 ATP + Pi → Lactate + Acetate +CO2 + 2 ATP 

  :كيلاكت دياس يهايباكتر ستگاهيز

 نيهمچن آنها. است شده شناخته يريتخم يها نديفرآ در آنها عملكرد و دارند وجود متداول طور به عتيطب در كيلاكت دياس يها يباكتر 
. باشند يم شدن ساكن جهت ييغذا يغن يها طيمح ازمندين هايباكتر نيا. اند شده شناخته يعال موجودات يمخاط سطوح نينساك عنوان به
  . )1( دارند ازين زين ها، نيتاميو و ها نمك دها،يپپت نه،يآم يدهاياس به كربن،  يدراتهايه كنار در

  :كيلاكت دياس يهايباكتر يكروبيم ضد يها تيمتابول

   :يآل يدهاياس

 نيتر كيدروفوبيه. است بازدارنده ها سميارگان از ياريبس يبرا و شود يم pH كاهش سبب كه است LAB ياصل تيمتابول كيلاكت دياس
 شدن يدياس سبب كه كند يم جاديا +H شده، هيتجز سلول داخل در و كند يم نفوذ سلول وارهيد به است هيتجز قابلريغ كه دياس شكل
 در و يباكتر رشد مهار سبب با و زند يم هم به را پروتون يايميالكتروش بيش نشده، هيتجز دياس ،pH اثر بر علاوه .)7( شود يم پلاسما

  .)9( شود يم حساس يها يباكتر مرگ تينها

LAB دياس حالت نيا در و كنند يم ديتول اد،يز نسبتاً ريمقاد در را دياس كياست الكترون يخارج يها رندهيگ درحضور ،ريتخم ناجور يها 
  pH كي در نيبنابرا هستند كيلاكت دياس به نسبت ييبالا pka يدارا دياس دو هر. شود يم ديتول يزيناچ ريمقاد در تنها كيونيپروپ

 سلول يها وارهيد با كيونيپروپ و كياست يها دياس ك،يلاكت دياس مشابه. باشند يم دارا بالاتر نسبت در را هيتجز رقابليغ دياس ،مشخص
 كيلاكت دياس توسط افتهي كاهش pH به اغلب كيونيپپرو و كياست دياس اثر اما كند يم يخنث را پروتون ييايميالكتروش بيش و داده شواكن

 اثر 5/4  از كمتر يها  pH در قارچ وارهيد بر و دهد يم كاهش نييپا  pHدر خصوص به را قارچ رشد كينويپپرو دياس ).9( است وابسته
 وناتيپروپ مثل كيونيپروپ دياس ينمكها ).9(شوند يم نهيآم يها دياس جذب مانع كيونيپروپ دياس و كياست دياس نيهمچن. گذارد يم

 1989 سال در همكاران و Moon. گذارند يم نييپا pH در يا رشته يقارچها و مخمرها يرو بر يمشابه اثر وميآمون وناتيپروپ و ميسد
 در يعيطب طور به مخمر. شود يم يمخمر يها گونه رشد مانع كيونيپروپ و كيواست كيلاكت يدهاياس از يبيترك كه دادند نشان يلاديم
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 توسط شده ديتول كيلاكت دياس. كند يم رشد يخوب به د،ياس كيونيپروپ جز به ،ييتنها به دهاياس از  كي هر (100mM) از شيب يغلظتها
LAB كشت طيمح در موجود ميسد استات و MRS )de man Rgosa, &sharpe(، كنند جاديا يتوأم يقارچ ضد اثرات توانند يم )11-
 LAB توسط شده ديتول يضدقارچ باتيترك ريسا با كننده كمك عامل كي عنوان به تواند يم نيهمچن MRS در موجود ميسد استات). 10
 كيلاكت دياس بالا، يضدقارچ تيعالف يدارا يسوشها از توانند يم بازدارندهريغ يها LAB كه است هشد مشاهده نيهمچن ). 12(كند عمل

   ).13( كنند ديتول يشتريب

   :شده ديتول يينها محصولات ريسا

 به. دهد يم را ژنياكس حضور در (H2O2) دروژنيه ديپراكس ديتول ييتوانا آنها به كه هستند ها دازياكس نيپروتئ فلاوو يدارا ها LAB اكثر
 اثر به مربوط دروژنيه ديپراكس يكروبيضدم اثر. )14( ابدي يم جمعت طيمح در دروژنيه ديسپراك كند، ينم ديتول كاتالاز LAB نكهيا ليدل

 يبخوب ،دارد يسلول يها نيپروتئ هيپا يمولكول ساختار يرو بر كه يا يبيتخر واثر ييايباكتر وارهيد يرو بر كه است يقو يكنندگ دياكس
 يم تيحما بزاق و ريش در حاضر اناتيوسيت و دازيلاكتوپراكس لهيوس به دارندهبازريغ يغلظتها در يكروبيضدم اثر نيا. است شده شناخته
 لاكتو يزوريكاتال عمل نيح در وساناتيت و دورژنيه ديپراكس واكنش شامل دازيلاكتوپراكس – اناتيوسيت – ديپراكس ستميس .شود
 و دازيلاكتوپراكس. دارد يم باز را ها سميكروارگانيم ريسا رشد ،گريد يا واسطه محصولات ريسا و اناتيوسيپوتيه. باشد يم دازيپراكس

 ديپراكس از،ين مورد بيترك نيسوم كنند، يم رشد يلبن محصولات و ريش در ها LAB از يبرخ كهيوقت و دارد وجود ريش در اناتيوسيت
   .شود يم اضافه دروژن،يه

 و )15( است نييپا pH   در يكروبيضدم اثر يدارا است، كره خاص يبو آورنده وجود به بيترك همان كه ،)لويد بوتان-3و2( لياست يد
 تيفعال كردن انينما جهت لياست يد ازين مورد ريمقاد حال، نيا با. شود يم ديتول تراتيس ريتخم طول در LAB يها گونه يبعض توسط
  ).16( كنديم رييتغ خوش دست را محصول يبو و مزه يمشخص طور به) 200mM به كينزد( يكروبيضدم

  كيلاكت دياس يهايباكتر كاربرد

  :(Biopreservatives) يكيولوژيب يها نگهدارنده عنوان به كيلاكت دياس يهايباكتر از استفاده

 اضافه ييغذا محصولات از يعيوس فيط به خالص يكشتها عنوان به و دارند وجود ييغذا مواد در معمول طور به كيلاكت دياس يهايباكتر
 اثبات به وانيح و انسان يسلامت در آنها ريتاث موارد يبرخ در يحت و دانند يم خطر يب ييها سميكروگانيم نوانع به را آنها. شوند يم

 دياس ،pH دهنده كاهش يريتخم محصولات رينظ يبكرويضدم باتيترك از يعيوس فيط ديتول ييتوانا LAB. (Probiotics)است دهيرس
  ).17( دارند را لياست يد و كيونيپروپ دياس ك،يفرم دياس دروژن،يه ديپراكس زين و كيلاكت دياس و كياست
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 عمده. است نشده مشخص دارند، گريكدي با مختلف باتيترك كه يهمكار و يدگيچيپ به توجه با يكروبيضدم عمل قيدق سميمكان
 In(  يشگاهيآزما هساد يها ستميدرس ،ييايباكتر ضد خصوص به و يكروبيضدم  مختلف مواد صيتشخ و ييشناسا يبرمبنا قاتيتحق

vitro( دارد وجود يدام يغذا و ييغذا يها طيدرمح دهيچيپ نگهدارنده يها ستميس يكل يها سميمكان درباره يكم اطلاعات و است بوده .
 دهيچيپ ، كيواست كيلاكت يدهاياس رينظ ريتخم يعاد محصولات به قارچها اكثر تيحساس ليدل به قارچها يبررو LAB اثر درباره مطالعات

  . دارند اشاره LAB يبازدارندگ تيفعال به آنها اكثر و است محدود قارچ ضد يها LAB درباره افتهي انتشار يگزارشها .است دشوار و

-19(     است شده گزارش نيآفلاتوكس درمقابل  (Lactic acid bacteria [ LAB]) كيدلاكتياس يها يباكتر يمحافظت اثر بر يمبن يقاتيتحق
 برداشت سميمكان عنوان به يكيزيف اتصالآنها در كه است بوده لوسيلاكتوباس يها هيسو يرو بر مطالعات نيا از يرايبس  ). 18

  . است شده مطرح ن،يآفلاتوكس

 Pelton دادند، انجام ها وميوباكتريديفيب و كيلاكت دياس يها يباكتر هيسو 20 يرو بر كه يقيتحق با  يلاديم 2001 سال در همكاران و 
 عيما طيمح از را B1 (AFB1) نيآفلاتوكس از %50 از شيب  Lactacillus amylovorus, Lactobacillus rhamnosus   يها هيسو كه افتنديدر
  . )20( كنند يم برداشت ،يگرماگذار ساعت 72زمان مدت در

 آب توسط شستشو نيچند تكرار با دهرزنيغ و زنده حالت در LAB هيسو 12 با افتهي شكل AFB1 يها كمپلكس يداريپا يگريد قيتحق در
                            رزندهيغ يها يباكتر و ماند يباق متصل ،AFB1 از %71 تا شستشو، پنجم بار يانتها در. گرفت قرار يبررس مورد

Lactobacillus rhamnocus(ATCC 53103)  , L. rhamnosus(DSM 7061),  مقدار نيشتريب AFB1 حيتلق ).20( كردند اجد محلول از را 
 و نيآفلاتوكس تجمع عدم اي كم اريبس تجمع باعث براث پتونيتر طيمح در Streptococcus lactis كشت در A. flavus ياسپورها
 آشكار يبازدارندگ نيا ليدل S. lactis رشد اثر بر طيمح در يذمغ مواد ريمقاد و pH در كاهش ). 21( شد جهينت قارچ، رشد از يريجلوگ

 ريمقاد اما افتين كاهش قارچ، حيتلق از قبل يباكتر توسط شده مصرف كربن دارتيه يمساو ريدقام كردن اضافه با يبازدارندگ. ودنب
 از يريجلوگ جهت بعلاوه. افتي كاهش يمشخص طور به شد، اضافه رشد حال در A. flavus كشت به S. lactis كهيهنگام نيآفلاتوكس

 طيمح به و ديتول يا بازدارنده خود رشد فاز اواخر در  يباكتر نيا. كرد يم هيتجز زين را افتهي ليتشك نيتوكس S.lactis ن،يآفلاتوكس سنتز
  ).21( بود حرارت به مقاوم و نييپا يمولكول وزن با بيترك كي كه كرد يم ترشح

   نيكس مولدآفلاتو يقارچها يكيولوژيب كنترل در كيلاكت دياس يهايباكتر از استفاده

 به مناسب، ينگهدار و حشرات توسط وارده يها بيآس از يريجلوگ و موقع به برداشت با توان يم را نيآفلاتوكس به محصولات يآلودگ
 در اي حشرات بيآس اثر بر نيآفلاتوكس يانتظار رقابليغ ريمقاد هم، قيدق اريبس تيريمد و كنترل تحت يحت وجود نيا با .رساند حداقل
 مورد محصول در آن، مصرف يحت و انتقال و نقل و ينگهدار يط در اي و برداشت از بعد اي و قبل رطوبت اب محصول گرفتن قرار معرض

 ).22(  شود يم جاديا نظر
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 يروشها ريسا همانند زين يضدعفون  يروشها. ستندين موثر و صرفه به شهيهم معمول كنترل ييايميش يروشها ها،يماريب از ياريبس يبرا 
 يضدقارچ يها ييتوانا 1930 دهه در .دنباش داشته محصول يمنيا و يسلامت ست،يز طيمح يبرا ييخطرها است نممك كنترل ييايميش

 است گرفته صورت ياهيگ يماريب كنترل جهت آنها از استفاده يبرا امروز به تا ياريبس يتلاشها و شد شناخته ديمف يها كروبيم يبعض
  . است دهيگرد متداول آنها يتجار مصرف يتازگ به و

 كنترل روش گسترش به خاص توجه نيبنابرا. كرد جدا ،ييزدا سم يها روش با آلوده يغذاها از سهولت به توان ينم را نيآفلاتوكس
 يمبنا بر توان يم را امر نيا و داد شيافزا آن در موجود سم كاهش با را محصول يمنيا بتوان قيطر نيبد تا دارد وجود يكيولوژيب

 توسط نيآفلاتوكس ديتول مهار بر يمبن ييهاگزارش .داد انجام يقارچ گونه كي زا سم ريغ يها زولهيا با از سم يها لهزويا كردن نيگزيجا
 جهينت در تواند يم يبازدارندگ نيا. دارد وجود قارچها از ياريبس و (Bacillus subtilis) سيليسوبت لوسيباس ك،يدلاكتياس يها يباكتر

 يها تيمتابول ديتول و )رشد يبرا نه است ازين ديتول يبرا ييموادغذا سر بر رقابت( فضا ،ييدغذاموا يبرا رقابت رينظ يواملع
 كار به يدام يغذا و ييموادغذا نگهدارنده يبرا يمتعدد يها كيتكن ).22( باشد ستيهمز يها سميكروارگانيم لهيوس به نيضدآفلاتوكس

 يكيزيف يروشها يهمگ ،يحرارت ماريت و افتهي رييتغ طيشرا در ينگهدار ،خانهدسر در ينگهدار كردن، منجمد كردن، خشك. رود يم
 اي قيدق يها سميمكان وجود نيا با. شوند يم استفاده ها نگهدارنده عنوان به هم ييايميش يهايافزودن از ياريبس . هستند ييموادغذا ينگهدار
 آنها نيتر فعال كه شوند يم استفاده ييموادغذا يهايافزودن عنوان به يآل يدهاياس از ياريبس. )23( ستين شده شناخته اغلب آنها، هدف

 هستند يعيوس تيفعال فيط يدارا دياس كيسورب و دياس كيبنزو. )23( هستند كيبنزو و كيسورب ك،يونيپروپ ك،ياست ك،يلاكت يدهاياس
   ).23( نددش يم هاستفاد يضدقارچ عوامل عنوان به هياول طور به ميسد بنزوات و كيبنزو يدهاياس ).24(

 و است مؤثر قارچها و مخمرها برابر در اريبس كه است Streptomyces natalensis توسط شده ديتول يكيوتيب يآنت عامل كي نيسيناتاما
   ).23( شود يم استفاده سخت ريپن سطح يرو بر نگهدارنده كي عنوان به اغلب

 از ياريبس و ستندين يمستثن هم قارچها. است انكار رقابليغ قتيحق كي كها،يوتيب يآنت به شده مقاوم يها سميكروارگانيم تعداد شيافزا
 بلكه اند نشده مقاوم كهايوتيب يآنت به تنها قارچها و مخمرها حال نيا با. اند شده مقاوم زين ييغذا مواد كننده فاسد و يانسان پاتوژن يها گونه
 يم هياول يقارچ تيجمع. اند مقاوم زين كننده، پاك باتيترك با ييايميش ماريت ماننده ك،يبنزو و كيسورب دياس مثل يا نگهدارنده مواد به

 حضور در  Zygosaccharomyces, Saccharomyces, Penicillium يها گونه از يتعداد. ندينما هيتجز را ريپن در كيسورب دياس توانند
 به. است شيافزا حال در باترسو كننده هيتجز يقارچها تعداد. (Davidsson, 2001) ندينما هيتجز را آن و كنند يم رشد ميپتاس سوربات
  . است شده شناخته P. roqueforti از بنزوات به مقاوم ييها گونه علاوه

. است كرده كسب مقاومت ن،يسيناتاما رينظ غذا يفرآور در شده استفاده ييايميش مواد به نسبت راًياخ Penicillium discolor قارچ 
discolor P. رينظ  ييهامخمر. )25( كند جاديا فساد سخت ريپن يرو بر و كند رشد نيسيناتاما يبالا يغلظتها يرو بر تواند يم Candida 

versatilis , Debaromyces hansenii و Torulaspora delbrueckii ، در كننده پاك باتيترك و ييايميش يگندزداها به ييبالا مقاومت زين 
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. داد خواهد شيافزا ندهيآ در را مقاومت دهيپد ها، نگهدارنده و كهايوتيب يآنت از هاستفاد ييبالا سكير). 26( اند داده نشان يلبن يها طيمح
  .است يضرور خوب، نيگزيجا و انتخاب كي به دنيرس نيبنابرا

 مصرف حال، نيع در. هستند آن محصولات و ييغذا مواد در ييايميش يهايافزودن و ها نگهدارنده از استفاده كاهش خواستار مردم عموم
 مساله نيا البته. باشد داشته زين ييبالا يماندگار كه بوده كم يفرآور با منيا نگهدارنده، فاقد بالا، تيفيك با ييغذا مواد خواستار كنندگان،

 و مطالعه. است كرده محدود ار مختلف ييغذا مواد در شده دييتأ يها نگهدارنده مصرف ،حاضر نيقوان علاوه به. ستين حل قابل يراحت به
  .رسد يم نظر به يضرور امر كي كننده آلوده يها قارچ رشد از ممانعت جهت ينگهدار روش به يابي دست يبرا قيتحق

 يم اضافه يمتعدد ييغذا محصولات به خالص يها كشت شكل به اي و شوند يم افتي غذاها در يعيطب طور به كيلاكت دياس يها يباكتر
. باشند يم زين مناسب (Probiotics) كيوتيپروپ عنوان به انسانها يسلامت يبرا بلكه ستندين انسان سلامت يبرا يديتهد تنها نه آنها. شوند
LAB هيدييتأ يدارا     (Generally Recognized As Safe) GRAS طيمح محافظ و يعيطب كنندة مصرف كي شكل به ميقد از و هستند 

 شامل توسعه حال در يكشورها از ياريبس ييغذا ميرژ% 60 و ها يياروپا ييغذا ميرژ% 25. كردند يم محافظت ييغذا مواد از ستيز
 يرهايپن ،يريش كره ،ترش يهاريش ماست، رينظ يلبن محصولات هيته در كالچر استارت عنوان به LAB.  )12( است يريتخم ييغذا مواد
 يها يباكتر). 1( شوند يم استفاده (Comembert , Brie) نرم يرهايپن و )Edam و چدار( سخت يرهايپن ،(Cottage cheese)  يهلند
  Leuconostoc يها گونه. اند شده شناخته بهتر نيريسا نيب در Lactococcus lactis خصوص، به ر،يش ريتخم در شده استفاده كيلاكت دياس
  باشند يم يلبن محصولات با ارتباط در زين Lactobacillus و
)12.(  

 نسبت آن در كه ترش، ريخم هيته رينظ يكيوتكنولوژيب يكاربردها از ياريبس يبرا قارچها و يكيلاكت دياس يها يباكتر زمان مه وجود
 محصولات از ياريبس ديتول يبرا LAB كه نيا بر علاوه. باشد يم يضرور ،است 100:  1 معمولاً مخمر به كيلاكت دياس يها يباكتر
 همكاران و Makanjula. شوند زين ياقتصاد ضرر سبب كننده فاسد يها سميارگان عنوان به وانندت يم است يضرور يدام و ييغذا

 ريتخم در را اتانول ديتول جهينت در و شوند يم ريتخم مخمر ونيفلوكولاس سبب Lactobacillus plantatum كه دادن  نشان) 1992(
 Lactobacillus توسط را B1 نيآفلاتوكس يدرصد 77 زانيم كاهش 2007 سال در همكاران وKhanafari .دهد يم كاهش يالكل مشروبات

plantarum (PTTC 1085) قارچ ياسپورها با شده آلوده ذرت نمونه يكروسكوپيم يبررس. كردند گزارش ذرت اهيگ در A. flavus ماريت و 
 گزارش آنها نيهمچن ). 28(  است بوده آن بيتخر و يباكتر نيا توسط يقارچ ياسپورها شدن احاطه از يحاك فوق يباكتر با شده

 از را B1 نيآفلاتوكس% 100 ساعت 90 در و% 45 ساعت كي زمان مدت يط در گراديسانت درجه 37 يدما در فوق يباكتر كه نمودند
  ).29( است نداشته فوق نيتوكس حذف در يچندان ريتاث فوق يباكتر) شده كشته( شده اتوكلاو نمونه كهيحال در كنند يم حذف محلول
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  :يديكارتنوئ يها رنگدانه دراستخراج كيلاكت دياس يهايباكتر از استفاده

 شامل ها رنگدانه نيا. هستند جانوران و اهانيگ از يبعض در قرمز و زرد رنگ عامل كه باشند يم يچرب در محلول باتيترك دهايكاروتنوئ
 8 يدارا دهايكاروتنوئ. دارند نام ليزانتوف باشند يم ژنياكس مشتقات يدارا كه يگروه و باشند يم ها كاروتن نام به دروكربنهايه از يگروه
 صورت به يكربن ياصل ساختار (Lycopene) كوپنيل ديكاروتنوئ در. است معكوس مولكول مركز در آنها شيآرا كه بوده ديزوپرنوئيا عامل

 مولكول مركز در مشابه يگروهها با همراه متفاوت ييانتها ساختار يدارا گريد يدهايكاروتنوئ. سازد يم را بتاكاروتن و گرفته قرار وار  رهيدا
 رنگدانه شدن داريپا باعث اشتراك نيا. است گرفته صورت ياريبس قاتيتحق ينيپروتئ باتيترك با دهايكاروتنوئ اشتراك مورد در. باشند يم

 پوسته در يآب رنگ باعث شوند يم بيترك نيپروتئ با كه يهنگام نيآستاگزانت قرمز ديكاروتنوئ مثال يبرا. دهد يم رييتغ را آن رنگ و شده
 از ياريبس در ينيپروتئ - ديكاروتنوئ باتيترك. باشد يم گويم شاه يتخمها در موجود رنگ سبز رنگدانه گريد مثال. شوند يم گويم شاه

  ).30( دارند وجود جاتيسبز و ها وهيم ها،يباكتر سبز، يبرگها

   دهايكاروتنوئ تياهم

 محدود كننده مصرف يسلامت يرو بر سوء اثر نداشتن و يعيطب منشأ داشتن به تنها يخوراك رنگ كي بعنوان دهايكاروتنوئ تياهم امروزه
 قتيحق در. كنند يم يباز دام خوراك و يخوراك ،يشيآرا ،ييدارو مواد هيته در را يا عمده نقش دهايكاروتنوئ يامروز يايدن در. شود ينم

 بطور. باشد يم يصنعت و يدرمان مختلف يها نهيزم در يعلم اكتشافات مرهون گوناگون عيصنا در باتيترك نيا مصرف شيفزاا به رو روند
 مصرف سلامت و هيتغذ ،ييغذا عيصنا در باتيترك نيا يريبكارگ يعني عمده مورد چهار با رابطه در دهايكاروتنوئ كاربرد تياهم يكل

  .باشد يم مطرح وريط و دام هيتغذ در تاًينها و زاسرطان ييايميش باتيترك اتاثر از يريگ شيپ منظور به كننده

   (Astaxanthin) نيآستاگزانت يديكاروتنوئ رنگدانه

 گروه به وابسته ينارنج -قرمز رنگدانه نيا. گردد يم افتي يآبز جانوران در كه است ياصل يديكاروتنوئ رنگدانه نيآستاگزانت
 مطالعات. باشد يم بتاكاروتن از تر يقو بار 10 آن يدانياكس يآنت قدرت اما است نيلوتئ اي بتاكاروتن مانند يا شده شناخته يدهايكاروتنوئ

 يآبز جانوران در نيآستاگزانت. باشد E نيتاميو از تر يقو برابر 1000 تا تواند يم دانياكس يآنت كي عنوان به نيآستاگزانت كه دهد يم نشان
 نور اثرات هيعل بر حفاظت راشباع،يغ چرب يدهاياس ونيداسياكس هيعل حفاظت ليقب از يمهم اريبس يكيولوژيب يعملكردها يدارا

 و ارتباطات ،يساز رنگدانه ،يكيمونولوژيا يپاسخها ديتشد ،يينايب قدرت حفاظت و A نيتاميو يساز شيپ جهت در تيفعال ماوراءبنفش،
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 نظر به يضرور موجودات نيا يبقا و رشد يبرا نيآستاگزانت گويم اي آزاد يماه رينظ ييها گونه در. باشد يم آن بهبود و يمثل ديتول رفتار
   ).31( دهد يم نشان خود از نهايتاميو به هيشب يخواص و رسد يم

  

  نيآستاگزانت مولكول ييايميش ساختمان

. دارند قرار مولكول يانتها دو در يديبنزوئ ياه حلقه از ''3 و 3 يها تيموقع در كه باشد يم متقارن كربن دو يدارا نيآستاگزانت مولكول
. ديآ يم وجود به تقارن مراكز نيا به متصل يكربنها يرو (OH) ليدروكسيه يها گروه ييجا جابه با يمختلف (Enantiomere) يومرهايانانت
 گروه كه يهنگام و R نوع شيآرا در كه شود يم گفته رديگ قرار مولكول صفحه يبالا كه بچسبد مولكول به يطور ليدروكسيه گروه اگر
 يم شامل را R (meso) وS  و  SوS  و  RوR ومريانانت نوع 3 نيبنابرا. دارد قرار S نوع شيآرا در باشد متصل صفحه نيپائ به ليدروكسيه

  .شود

 

نيآستاگزانت مولكول ييايميش فرمول - 1 شكل  
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   نيآستاگزانت يمولكولها انواع

 فرم در كهيدرحال بوده ''3 و 3 ليدروكسيه يگروهها فاقد آزاد، فرم. دارد وجود استر يد و منواستر آزاد، يتهاصور به نيآستاگزانت
 مولكول 3 يتهايموقع از كي هر به چرب دياس كي استر يد  فرم در و است شده باند مولكول 3 تيموقع  به چرب دياس كي مونواستر

 نيشتريب معمولاً. هستند يقطب غالباً آزاد يدهايكاروتنوئ كه يحال در باشند يم يرقطبيغ استر يد و منواستر يمولكولها. است دهيگرد وصل
  ).2 شكل( باشد يم درصد 5 حدود آزاد نيزانتآستاگ و درصد 10 استر يد ، %70 يفراوان با منواستر نيآستاگزانت به مربوط مقدار
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استر يد و منواستر يمولكولها به نيآستاگزانت ليتبد ريمس - 2 شكل  

  

  

   نيآستاگزانت وسنتزيب

 د،ياستروئ استرول، مانند هستند يچرب در حلال يمولكولها از گريد ياريبس سنتز مسئول كه يديرونوئيپ ريمس قيطر از نيآستاگزانت
  phytoene قيطر از و شده شروع acetyl ‐ CO ‐ A با ريمس نيا .شود يم ديتول E و K و D ينهايتاميو و هورمون، ن،يپروستاگلاند

lycopene  carotene−β و Cantaxanthin ابدي يم ادامه نيآستاگزانت به شدن ليتبد با تينها در و ونيداسياكس نيآخر از قبل.  

   يكيلاكت ريتخم

 -  نيپروتئ لكسكمپ كي صورت به پوستان سخت در. باشند يم يمصنوع قرمز - ينارنج يها رنگدانه يبرا ينيجانش يعيطب يدهايكاروتنوئ
 كي يكيلاكت ريتخم. گردد داريپا ديبا پوستان سخت عاتيضا شود استخراج دار،يناپا شدت به رنگدانه نيا نكهيا يبرا. دارند وجود رنگدانه

  ).32( ديرس هدف نيا به توان يم آن قيطر از كه است مناسب ستيز طيمح نظر از و ساده راه

 بيترك نيا. گردند يم انباشته پوستان سخت يخارج اسكلت در و شده بيترك ينيپروتئ با كه اشدب يم زومريوياستر نوع 3 شامل رنگدانه
 نيپروتئ بدون نيآستاگزانت. گردد يم تيرو قرمز رنگ به حرارت، ريتاث تحت رنگدانه نيا. شود يم دهيد يآب و بنفش سبز، يرنگها

 ينارنج -قرمز رنگ. رديگ يم قرار استفاده مورد ييدارو و يشيآرا ادمو دام، يغذا غذاها، مانند محصولات از ياريبس در تواند يم
 در. دارد يماه دمثليتول در يمهم نقش يعيطب يدهايكاروتنوئ. باشد يم آلا قزل و آزاد يماه مانند ييغذاها در بالا تيفيك ليدل نيآستاگزانت

 قابل وانيح درصد 55 تنها. شود يم صادر آن درصد 60 كه باشد يم سال در تن 80.000 حدود در پنئوس جنس گويم ديتول كيمكز
 و ديص صنعت در را زائد مواد تن 35.000 حدود اعضاء نيا. باشد يم وانيح نهيسروس و يخارج اسكلت و پوست هيبق و خوردن
 كه ييآنجا از. رود يم كار به رنگدانه و ميآنز ن،يتيك مانند يارزش با مواد ديتول يبرا پوستان سخت عاتيضا. دهند يم ليتشك پرورش

 به نيكت استخراج. است يضرور ييزدا يمعدن مواد و ييزدا نيپروتئ دارند) ٪8/26( ميكلس و) ٪7/47( ينيپروتئ ياديز مقدار عاتيضا
 بيآس شدت به دياس وجود ليدل به يديكاروتنوئ يها رنگدانه نديفرا نيا اثر در علاوه به. است مضر عتيطب يبرا يباز - دياس روش ليدل
 درصد 50 تا نيپروتئ روش نيا در .است كيلاكت دياس يباكتر با ريتخم پوستان سخت ييزدا نيپروتئ يبرا ينيجانش روش كي. ننديب يم

 توان يم كه است يا پروسه يكيلاكت ريتخم. شود انجام تواند يم يضررتر كم روش باشد نيتيك يينها محصول اگر. ابدي يم كاهش
 ريتخم زائد مواد از نيآستاگزانت. كرد استخراج دياس لهيوس به رسوبات كردن داريپا قيطر از را نيآستاگزانت ژهيو به شده ديتول ديكاروتنوئ

  .  ديآ دست به يحلال استخراج لهيوس به تواند يم يريتخم عيما از نطوريهم داريپا شده
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 ريتخم روش به Penaeus semisculcatus فارس جيخل يگويم پوست از نيآستاگزانت استخراج همكاران و  Khanafari 2007 سال در
 Lactobacillus و  PTCC 1058 Lactobacillus plantarum كيلاكت دياس يباكتر  سوش دو حيتلق با يكروبيم ريتخم .دادند نشان يكيلاكت

acidophilus PTCC 1643 دو هر مخلوط مخمر، عصاره ،)وزلاكت( قند مداخله از استفاده با گويم پوست نمونه پودر يحاو كشت طيمح در 
 وجود يساز خالص از پس و دنديگرد استخراج) استن - هگزان( برتر يآل حلال ستميس كي با دهايكاروتنوئ. شد انجام) -oC20( سرما و

 املعو اثرات و شد اثبات گويم عاتيضا در IR و NMR ،ياسپكتروفتومتر) TLC( نازك هيلا يكروماتوگراف لهيوس به نيآستاگزانت
 حلال با  نازك هيلا يكروماتوگراف از شده ديتول يها Rf نمونه. ديگرد مطالعه لوسيلاكتوباس حضور در آن يكروبيم ريتخم در كننده مداخله
 يكروبيم استخراج هنگام.  آمد دست به Rf نوع 9 مخمر عصاره افزودن هنگام و Rf  نوع 11 لاكتوز قند از استفاده هنگام استون -  هگزان

 با بيترت به منواستر نيآستاگزانت سپس و استر يد نيآستاگزانت اول درجه در لاكتوز قند افزودن با پلانتاروم لوسيلاكتوباس لهيبوس دانهرنگ
78/0  =Rf 53/0 و 60/0 باند قطر و  =Rf جينتا. شد ديتول متر يليم 52/0 باند قطر و IR به مربوط يكهايپ كه داد نشان قيتحق نيا در 

. است نيآستاگزانت ديكاروتنوئ به مربوط باشد، يم 53/0 ينيانگيم با 2 شماره Rf كه نمونه نيا در ليمت گروه و C ‐ H و C = O و OH گروه
 دوگانه ونديپ مجاور ليمت يگروهها و داشته يديكاروتنوئ تيماه 53/0 معادل Rf با نازك هيلا يكروماتوگراف 2 باند به مربوط NMR جينتا
 در نيهمچن. باشد يم ppm 59/1 هيناح در يلينيو ليمت يگروهها و ppm 21/1 هيناح در يليآل ليمت يگروهها و ppm07/2 هيناح در
 اثر سرما كه ديگرد مشخص يآمار نظر از نيهمچن. دارد وجود يلينيو گروه ppm 39/5 هيناح در و OH گروه واجد ppm 07/2 هيناح
 كاهش باعث يحت ندارد نيآستاگزانت ديتول زانيم جهينت در و نازك هيلا يكروماتوگراف اتشيآزما در حاصل يباندها قطر يرو يدار يمعن
 از بعد رنگدانه استخراج يبرا يآل حلال نيبهتر) 1:3( استن و هگزان حلال يكروبيم روش در كه داد نشان جينتا. گردد يم زين آن يجزئ
 شيافزا جهينت در يدياس طيمح ديتول و ريتخم امر در يبهتر نقش 1643 لوسيلاكتوباس كه ديگرد مشخص. باشد يم گويم پودر ريتخم

 1058 لوسيلاكتوباس لهيبوس گويم از شده جدا يدهايكارتنوئ يباندها تعداد جهينت در و ها Rf تعداد يول. دارد حاصله نيآستاگزانت زانيم
 هنگام شده ديتول يها Rf تعداد و بوده شتريب نيآستاگزانت راجاستخ در مخمر عصاره از لاكتوز قند نقش كه داد نشان جينتا. باشد يم شتريب

. بود كساني حلال گروه سه از كدام هر لهيوس به استخراج جينتا.است شتريب 1058 لوسيباس لاكتو يباكتر و لاكتوز قند از استفاده
   ).33( دارد ييايميش روش به نسبت نيآستاگزانت ديتول در يشتريب ييكارا يكروبيم روش به استخراج شد مشخص

  يكروبيضدم خواص و نيوسيباكتر

). 34( است گرفته قرار توجه مورد يا روده - يگوارش يها ينظم يب يبررس و يريجلوگ يبرا ها كيوتيپروب كاربرد ر،ياخ دهه دو در
 اثرات ).35( شوند يم زبانيم يسلامت باعث ،يكاف ريمقاد در كه اند، شده فيتعر يا زنده يها سميكروارگانيم عنوان به ها كيوتيپروب
 مكمل عنوان به كها،يوتيپروب گذشته در. است شده ثابت يا روده يكروبهايم تعادل حفظ قيطر از يوانيح زبانيم در ها كيوتيپروب ديمف
 اتيلبن انسان، يبرا ها كيوتيپروب ياصل منبع. دارد كاربرد زين يانسان زبانيم يبرا امروزه اما شد يم برده كار به واناتيح يغذا در ،ييغذا

 مقابل در يكروبيم يسدها عنوان به توانند يم آنها يول ،)36( دارد وجود كهايوتيپروب سودمند اثرات مورد در يكم اطلاعات اگرچه است
  ).35( ندينما عمل اليباكتر يآنت باتيترك ديتول و يمنيا ستميس رييتغ پاتوژن، اتصال از يريجلوگ با يا روده -يگوارش يپاتوژنها
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. )37( باشند يم ها وميدوباكتريفيب و لهايلاكتوباس گردد، يم استفاده آنها از كيوتيپروب عنوان به كه ها سميكروارگانيم از بزرگ گروه دو
 لوسيلاكتوباس ، لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس رند،يگ يم قرار استفاده مورد  كيوتيپروب عنوان به كه ليلاكتوباس يها گونه نيمهمتر
 فرمنتوم لوسيلاكتوباس ، كوسيبولگار گونه ريز يدلبروك لوسيلاكتوباس ، كورواتوس لوسيلاكتوباس ، ييكاز لوسيلاكتوباس ، وسوسيبسلو

 باشند يم پلانتاروم لوسيلاكتوباس و رامنوسوس لوسيلاكتوباس ،سيبرو لوسيلاكتوباس ، يگاسر لوسيلاكتوباس ، يروتر لوسيلاكتوباس ،
)38.(  

 به غذا در ها يباكتر رشد زمان در كه است يدياس طيشرا ليدل به عمده بطور يريتخم يغذاها ينگهدار در لهايكتوباسلا يحفاظت اثر
 و عمر مهين شيافزا باعث ، pH كاهش همراه به) كيلاكت دياس و كياست دياس( يآل يدهاياس به ها دراتيكربوه جيتدر به. ديآ يم وجود

 تيترين و تراتهاين رينظ ييايميش  نگهدارنده مواد نيگزيجا توانند يم يعيطب يها بازدارنده نيا. شوند يم ييغذا يها فرآورده خوب تيفيك
 ك،يلاكت دياس يها يباكتر يبازدارندگ تيفعال كه دهيگرد مشخص رياخ يها دهه در. گردند دارند، دنبال به يجانب عوارض "اكثرا كه ها،
 ترشح و ديتول به قادر كيلاكتدياس يها يباكتر.  دارد يبستگ گر آغاز يها كشت توسط شده ديتول يستيآنتاگون دهيچيپ يها ستميس به

 سمهايكروارگانيم از ياريبس رشد يرو بر يبازدارندگ اثر آنها اكثر كه هستند كياست دياس و كيلاكت دياس از ريغ به  دارنده باز مواد انواع
 يم ديتول كياست دياس و كيلاكت دياس به نسبت يكمتر مقدار به مواد نيا ).39( ندباش ينگهدارندگ قدرت يدارا توانند يم لذا دارند،
  ايستريل مانند غذا فاسدكننده يسمهايكروارگانيم و ييغذا پاتوژن يسمهايكروارگانيم از يبرخ مقابل در مواد نيا از يبرخ. شوند
 ،زنده طيمح و يشگاهيآزما طيشرا در. )40( دارند رشد يبازدارندگ ثرا ها لوككياستاف  لوسها،يباس از يبرخ ، انتروكوكها و ومهايديكلستر
 لوباكتريكمپ سل،يفيد وميديكلستر ،يلوريپ كوباكتريهل مقابل در مختلف يلوسهايلاكتوباس يها گونه سميآنتاگون يرو بر يمتعدد شاتيآزما
 يواكنشها ،كلسترول زانيم كاهش تومور، يآنت يتهايفعال يدارا نيوسيباكتر ديتول با لهايلاكتوباس). 41( گرفته صورت ياكليشياشر و يژژون
 دياس يها يباكتر در زين يويداتياكس يآنت تيفعال ،)42(  باشند يم دارا را B نيتاميو يگروهها جذب و تراتين ياياح به وابسته ييايميش

  ).43(است شده گزارش كيلاكت

 گرم يها يباكتر بر يكروبيضدم توان با يمحل ماست نمونه ستيب از ليكتوباسلا هيجدا  21 يجداساز 1388 سال در همكاران و يخنافر
 فاز در نيلاكتوس ديتول حداكثر ق،يتحق نيا در. دادند نشان را ييغذا مواد پاتوژن عنوان به توجنزيمونوسا ايستريل  ژهيو به يمنف گرم و مثبت
 هيسو سه در باتيترك نيا ديتول كه يدرحال. شد حاصل ساعت 32 زمان مدت و ºC37 يدما در يريتخم كشت طيمح در رشد يتميلگار

  ).44( شد مشاهده ركود فاز يابتدا در رامنوسوس لوسيلاكتوباس و يرئوتر لوسيلاكتوباس ،يكازئ لوسيلاكتوباس استاندارد

 B گروه يها نيتاميو و كيلاكت دياس يهايباكتر

 بر يمضر اي ديمف اثرات توانند يم گوارش دستگاه به غذا قيطر از شده اردو يها كروبيم و انسان گوارش دستگاه يكروبيم بيترك
 شوند يم استفاده ماست مانند يلبن يها فرآورده ريتخم يبرا كه ها يباكتر از يبرخ كه دهند يم نشان يفراوان شواهد. باشند داشته سلامت

 باعث ها كروبيم نيا. دارند يالتهاب ضد و ييزا يماريدبض قدرتمند اثرات گوارش، دستگاه ديمف و خاص يها كروبيم از يتعداد و
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 بروز برابر در يريشگيپ و درمان عنوان به تواند يم خود كه شوند يم روده در زا يماريب يها كروبيم انواع به نسبت بدن مقاومت يارتقا
 از پس كه هستند يديمف يهايباكتر يحاو"يكيوتيپروب" يها فرآورده. باشد زا يماريب يها كروبيم نيا ريتكث و رشد از يناش يها يماريب

 به - 1: شوند يم مصرف صورت دو به ها كيوتيپروب .گذارند يم يبرجا انسان يسلامت در يديمف اثرات و شوند يم ساكن روده در مصرف
 كيوتيپروب كاربرد هتوسع . ها كيوتيپروب با شده يغن ييغذا مواد صورت به - 2 قرص اي شربت پودر، شكل به ييغذا يها مكمل صورت

 ارائه ها يماريب از يريشگيپ و سلامت در آنها نقش مورد در را يديجد يها دگاهيد گوارش، دستگاه يكروبيم بيترك ليتعد منظور به ها
 كار به يها كروبيم نوع و ريتخم مدت و نوع ريتاث تحت كه است ريش يمغذ مواد بيترك همان ماست يمغذ مواد بيترك. است كرده
 رييتغ به نسبت هانيتاميو رايز شود، يم آن املاح با سهيمقا در ريش يهانيتاميو كاهش باعث ريتخم نديفرآ اصولا .است افتهي رييتغ يكم هرفت

 و حرارت شامل شوند، يم هانيتاميو كاهش به منجر كه ريتخم نيح موثر عوامل نيمهمتر. هستند املاح از تر حساس اريبس يطيمح عوامل
 كاهش بر زين ريتخم يبرا رفته كار به يكروبيم كشت نوع علاوه به. هستند ويداتياكس طيشرا و زدن هم ون،يلتراسياولتراف ون،يزاسيپاستور
 آنها نيتر مهم كه دارند ازين B گروه يهانيتاميو به ريتكث و رشد يبرا كيلاكت دياس يباكتر يها گونه. است مؤثر ريش  يهانيتاميو مقدار
B12 سنتز به قادر زين ها گونه از يبرخ. است B12 عامل تواند يم ريتخم يبرا رفته كار به يباكتر يها گونه قيدق انتخاب ن،يبنابرا. هستند 
 .)45( باشد يينها محصول در B12 توجه قابل كاهش از يريشگيپ جهت در يمهم
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  OH1:شناسه

 عفونت به مبتلا BALB/c موشهاي در كازئي لاكتوباسيلوس و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس پروبيوتيكهاي اثر
 كانديداآلبيكنس سيستميك

 منصور بيات ،يمحمدعل شكرگزار ،يمهد يمهدو ،**محسن يابولحسن ، *فاطمه يطاهر يحجار

 با هاي باكتري ها پروبيوتيك. است انسان در طلب فرصت قارچي هاي ريبيما شايعترين و مهمترين از يكي شك بدون كانديديازيس
 اثرات پژوهش اين در. است داده نشان عفونتها از طيفي در را آنها ايمونومدولاتوري اثرات متعددي مطالعات و ميباشند مفيد اثرات

 مورد آلبيكنس كانديدا سيستميك عفونت به مبتلا BALB/c هاي موش در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس و كازئي لاكتوباسيلوس ايمونولوژيك
 كنترل هاي گروه. گرفت صورت يكماه بمدت اي هفته Balb/c 6-8 ماده هاي موش در پروبيوتيكها روزانه تجويز. گرفت قرار بررسي

PBS مدت به پروبيوتيك ميزان همان با موشها سپس. شد تزريق دم طريق از آلبيكنس كانديدا 2× 106 ميزان سپس .كردند دريافت استريل 
 سايتوكاين ميزان طحال، كشت از پس و شده نخاعي ايمونولوژيك هاي تست انجام براي گروه هر موشهاي از سر 5 شده، درمان هفته 2

 رارق نظر تحت روزانه مير و مرگ بررسي براي موشها  بقيه. گرفت قرار سنجش مورد الايزا تست با  IFN -γ و  IL-4,IL-12,TGF-β  هاي
 تمامي در TGF-β و IL‐4 سطح ولي بود اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس با درمان گروه در تنها IL‐12 مقدار افزايش از حاكي نتايج.گرفتند

 افزايش را موشها بقاي ها پروبيوتيك همچنين. نشد مشاهده IFN –γ ميزان در معناداري آماري اختلاف. داشت افزايش عفوني موشهاي
 نظر از  درمان براي ولي باشند موثر ميتوانند كننده پيشگيري عامل يك عنوان به ها پروبيوتيك كه داد نشان ما يها يافته.ندادند

 مينمايند ايجاد حادي ايمونولوژيك شرايط كه آلبيكنس كانديدا چون طلبي فرصت عفونت با مقابله جهت لازم كارائي از ايمونولوژيك
  .باشند نمي برخوردار

   ايمونومدولاتور كانديداآلبيكنس، روبيوتيك،پ: كليدي كلمات
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Effect of probiotics, Lactobacillus acidophilus and Lactobacillus casei, on BALB/c mice with systemic 
infection of Candida Albicans 

Hajari taheri fatemeh,abolhassani mohsen, mahdavi mehdi, shokrgozar mohammadali,bayat mansour 

Introduction & Objectives: candidiasis is one of the most important and widespread opportunistic fungal disease in 
human. Probiotics are bacteria with beneficial effect and many study showed their immunomodulatory effects on many 
infections. In this report we study the immunomudolatory effect of two probiotics on BALB/c mice with systemic infection 
of C.Albicans. 

Material and methods: female balb/c mice(6‐8 weeks old) were treated orally for a month with 2.4×108 of different 
probiotic daily. Control groups received PBS. Then mice were systema cally infected with 2×106 Candida albicans via tail 
vein and then orally administra on were con nued for 2weeks. Then cytokine assay of spleen lymphocytes was 
performed and the production of cytokines IL-12, IL-4,TGF-β and IFN-γ was determined by ELISA. Also, their survival was 
monitored daily up to all mice died. 

Results: our results showed there is no survival benefit from probiotic administration. In cytokine assay there is no 
differences between IFN-γ production between the groups and the control. However, in all the groups the amount of TGF-β 
and IL-4 increased significantly as compared with control groups. IL-12 increased significantly in mice which received 
L.acidophillus only.  

Conclusion: These results showed that in mice model system with the schedule and dosage we used probiotics can be 
used as prophylactic but they are not effective for treated of Candida albicans systemic infection.  

Key words: probiotic, candida albicans, immunomodulatory 
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   OH2: شناسه

 استقامتي شناگر نوجوان دختران يگوارش و تنفسي دستگاه سلامت بر پروبيوتيك ماست دريافت اثر يبررس

 لايل  راد انيصباغ ،  ديفر  يريزا ،**ديناه  سالاركيا ،*يليل  يقدمل

  تحقيقات و علوم دانشكده ،يتبهش ديشه يپزشك علوم دانشگاه الملل نيب شعبه كشور، ييغذا عيصنا و يا هيتغذ قاتيتوتحقيانست

 ، تنفسي دستگاه فوقاني بخش عفونتهاي به ابتلا احتمال شيافزا ، ايمني سيستم قدرت كاهش باعث ورزشكاران، فشرده و شديد تمرينات
 كيوتيروبپ مواد ريتاث مورد در يمعدود مطالعات. شود يم ورزشكار كارايي كاهش و مزمن يخستگ آن دنبال به و يگوارش يها يناراحت
 يبررس نيا از هدف. است گرفته صورت مسابقات در و يورزش ناتيتمر دوره در  ورزشكاران ييكارا بهبود و يمنيا ستميس يدرارتقا

 روش.بود 1388 سال در يتهران استقامتي شناگر نوجوان دختران يگوارش و تنفسي دستگاه سلامت بر پروبيوتيك ماست دريافت اثر نييتع
 ساله 17 تا 11 شناگر دختر 46 يبررس مورد يها نمونه. بود  دارونما با شده كنترل تصادفي تجربي، نوع از يا مداخله لعهمطا اين اجراي
 طور به افراد. بودند 1387- 88 سال در سينه متركرال  800و 400 مسابقات در كننده شركت  تهران، ياستخرها قهرماني يها تيم عضو

 و نهار همراه پگاه كيوتيپروب ماست كننده دريافت) مداخله گروه( گروهها از يكي ،)هفته8( ماه دو طي در .شدند تقسيم گروه 2 به تصادفي
 آزمودني همه از هفته 8 طول تمام در. بود معمولي ماست از مشابه مقدار همزمان كننده افتيدر) دارونما با كنترل گروه( دوم گروه و شام
 در روزانه را شده هيتوص فراورده مصرف ميزان و دارو مصرف ، متر به تمرينات زانيم تنفسي، نتهايعفو ، گوارشي علائم تا شد خواسته ها

 تحليل و تجزيه. كنند اجتناب طرح برنامه از خارج  پروبيوتيكي هاي فراورده ساير و ماست خوردن از و كرده ثبت مربوطه هاي پرسشنامه
 جمله از تنفسي عفونتهاي ازعلائم يبعض با شده يسپر يروزها تعداد متوسط.شد انجام SPSS (Version 17)افزار نرم توسط ها داده آماري
 روز 6/1 برابر در روز 52/0 و) P=024/0( روز 3/4 برابر در روز 4/2 بيترت به كنترل وگروه مداخله گروه در درد گوش و خس خس

)008/0=P (مداخله گروه در يگوارش يها يناراحت و تنفسي هاي عفونت به ابتلا دفعات تعداد نيانگيم. بود دار يمعن يآمار نظر از 
 در. بود دار يمعن يآمار نظر از) P=05/0( روز 6/0 برابر در روز 9/0و) P=009/0( روز 4/1 برابر در روز 1 بيترت به كنترل وگروه
 ديده دار يمعن تفاوت مداخله هفته 8 از پس مطالعه مورد گروه دو در گوارشي ناراحتيهاي و تنفسي عفونتهاي به ابتلا زمان مدت متوسط

 يبعض با يريدرگ  دوره طول كاهش و يتنفس يها عفونت علائم يبرخ به ابتلا دفعات تعداد كاهش باعث كيوتيپروب ماست مصرف .نشد
 حاظل از ماست نوع نيا مصرف دنبال به ورزشكاران گوارشي مشكلات علائم كاهش. شد درد گوش و خس خس همچون علائم از

 رشته در ورزشكاران عملكرد و يا هيتغذ سلامت تيوضع بر ها كيوتيپروب نقش يبررس يبرا يبعد مطالعات انجام. نبود دار يمعن يآمار
  .رسد يم نظر به يضرور يورزش مختلف يها

 شناگران ،يگوارش يها يناراحت ،يستنف يها عفونت پروبيوتيك،: كليدي واژگان
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The effect of probiotic yogurt intake on the health statues of respiratory and digestive system of 
endurance young adult women swimmers 

Ghadamli Leili*, Salarkia Nahid**, , Zaeri Farid, Sabaghian Rad Leila 

National Nutrition and Food Technology Research Institute, International Branch of Shahid Beheshti Medical University, 
Tehran, IRAN 

Introduction: Intensive exercise and strenuous physical training can affect the immune system and make elite athletes 
vulnerable to respiratory viruses and coughs and colds. Few studies have been made on the role of the probiotics in 
improvement of athletes’ capability during the exercise period and the competitions. This study was carried out to 
determine the effect of receiving probiotic yogurt on health statues of Tehrani juvenile athletic girls involved in the 
endurance swimming during 2009.   

Methods:In a randomized controlled trial 46 girl endurance swimmers aged 11 to 17 years with mean age 13.8 ±1.8 years, 
weight 48.6± 7.5 kg  and height 159 ±5.6 cm,  who had taken part in the na onal 400 and 800 m crawl swimming 
compe ons of 2009, were studied. The subjects were randomly selected to two groups as follows: 1: Receiving 400 ml 
yogurt probio c containing 4 × 1010 cfu/ml (Colony forming unit per millimeter) comprising of Lactobacillus Acidophilus 
SPP, Lactobacillus Delbrueckii Bulgaricus, Bifidobacterium Bifidum, and Streptococcus Salivarus Thermnophilus, (n=23) and 
group 2: Receiving similar dose of ordinary yogurt, as a control (n=23). All the people subject were asked to record daily on 
the provided questionnaires, the digestive symptoms, respiratory infections, extent of exercise per meter, intake of 
medicine, and quantity of the consumed foodstuff product which had been recommended. They were advised to refrain 
from other probiotic products which were outside the project plan.  

Results: The average number of days elapsed while accompanied by such symptoms as chest ailing breath by sound, and 
ear pain revealed in the interven on and control groups, were 2.4 versus 4.3 days, respec vely (P = 0.024) ; and 0.52 
versus 1.6 days (P= 0.008), which were sta s cally significant. A er 8 weeks interven on, no significant difference was 
noted in the two studied groups as to average number of days during which the symptoms of respiratory infections and 
digestive problems including nose inflammation and congestion, fever, throat irritation, cough, stomachache, nausea and 
diarrhea. Average number of sequences which such symptoms as respiratory infections and digestive problems reported 
for the intervention and control groups were 1 versus 1.4 days, respec vely (P = 0.009), and 0.9 versus 0.6 day (P =0.05), 
which were sta s cally significant. A er 8 weeks of interven on, no significant difference was no ces during the average 
period of exposure by the two studied groups to the respiratory infections and digestive problems.  

Discussion: Consumption of probiotic yogurt resulted in reduction of sequence of exposure to symptoms of respiratory 
infections, and reduction in duration of suffering such symptoms as chest ailing breath by sound, and ear pain. The results 
showed the athletes who take probiotics stay healthier overall.  It is necessary to plan the athlete’s regime carefully and to 
make sure they eat properly. Further studies are required to be elaborated on the effects of the probiotic nutrition on 
athletes’ health and performance.  

Key Words: Probiotic, Respiratory infections, Digestive symptoms, Swimmers 
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 OH3: شناسه

 سرم كلسترول ميزان بر باكتريا بيفيدو و اسيدوفيلوس سيلوس لاكتوبا حاوي پروبيوتيك ماست مصرف اثر بررسي
  شيراز شهرستان) متوسط تا خفيف( هيپركلسترولمي به مبتلا افراد

 1 نيام محمد پور فيحن و1مهدي ضمير روشن.  2حسن جولايي.  1عبدالامير باروتكوب

    Roshan1350@yahoo.com  رازيش يپزشك علوم دانشگاه- 2 فارس، پگاه زهيوررپاستيش شركت-1

 حدود موجود آمار طبق بر) 1( است ايران همچنين و  دنيا كشورهاي از بسياري در مير و مرگ عامل مهمترين عروقي و قلبي هاي بيماري
 ، قلبي هاي بيماري خطر افزايش عوامل مهمترين زا)2(گردد مي حادث ها بيماري اين اثر بر ايران در مير و مرگ از درصد 40

  است هيپركلسترولمي

 از) 3( است شده گزارش درصد 1/11 سال 15 از بالاتر افراد در ايران در هيپركلسترولمي شيوع ميزان شده انجام هاي بررسي طبق). 1(
 از يكي خون كلسترول كاهش بنابراين رددگ مي قلبي كرونر هاي بيماري خطر كاهش% 3/2 موجب كلسترول كاهش% 1 هر كه آنجا

 . بود خواهد ايران در بيماري اين از ناشي مير و مرگ ميزان از جلوگيري هاي راه بهترين

 يارها زيست از استفاده )3( است درماني هاي راه جمله از كلسترول كاهنده داروهاي از استفاده و غذايي مداخله ، درماني رژيم)2(
)Probiotics (يارها زيست.  است بررسي حال در خون كلسترول كاهنده ازعوامل يكي عنوان هب نيز )Probiotics (مفيدي ميكروبهاي 

 . است رسيده اثبات به متعدد مطالعات طي ها انسان سلامت و نگهداري و ايجاد در مفيدشان هاي نقش كه هستند

 و مفيد ميكروبهاي بين تعادل ايجاد باعث) بزرگ روده انتهايي بخش خصوصاً( ها روده در رشد و استقرار از پس ها ميكروارگانيسم اين 
 خون كلسترول كاهش) 4( دهند مي نشان خود از گوارش دستگاه در خصوصاً انسان بدن در را مفيدي اثرات طريق اين از و گرديده مضر
 . اند داده نسبت باكتريها اين به كه است فوايدي از يكي

 در افراد اين به شد انجام mg/dl 304 -200 كلسترول سطح با سال 20-67 فرد 46 روي بر تصادفي متقاطع يكارآزماي صورت به مطالعه
 . نكنند استفاده ازماست كه شد خواسته آنها از و شد داده استريل شير سي سي 200 روزانه ميزان به هفته 4 مدت به ابتدا

 پگاه پاستوريزه شير شركت كاركنان: 2 گروه و) نفر 25(شيراز پزشكي علوم دانشگاه كاركنان: 1 گروه شامل گروه دو در مطالعه سپس
) Total cholesterol(   تام كلسترول گيري اندازه جهت خون آزمايش گروه دو افراد كليه از مطالعه ابتداي در. گرديد آغاز نفر) 21(فارس

 .گرديد ثبت نتايج و گرديد انجامTG,HDL,LDL  گيري اندازه و
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 استارتر باكتريهاي+  باكتريا بيفيدو و اسيدفيلوس لاكتوباسيلوس حاوي( پروبيوتيك ماست گرم 300 روزانه 1 گروه مطالعه اول ههفت 6 در
 لاكتولاسيلوس شامل ماست استارتر باكتريها حاوي( معمولي ماست گرم 300 روزانه 2 گروه طورهمزمان به و كردند دريافت)  ماست

 .  كردند دريافت)  ترموفيلوس ساسترپتوكوكو و  بولگاريكوس

. گرديد انجام TG,HDL,LDL تام كلسترول سطح گيري اندازه جهت گروه دو افراد كليه از خون آزمايش مجدداً دوم مطالعه انجام از قبل
. كردند تدرياف گرم 300 روزانه ميزان به پروبيوتيك ماست 2 گروه و معمولي ماست 1گروه و گريد تعويض هم با گروه دو جاي سپس

 آزمايشات نتايج.گرديد انجام TG,HDL,LDL ، تام كلسترول سطح گيري اندازه جهت افراد كليه از خون آزمايش نيز دوره اين انتهاي در و
 مطالعه دوم هفته شش از پس - 4 مطالعه دوم هفته شش آغاز - 3  مطالعه اول هفته شش از پس -2 مطالعه ابتداي -1 شامل گانه چهار
 .گردد مي HDL افزايش و LDL ، تام كلسترول كاهش باعث پروبيوتيك ماست مصرف كه هدد مي نشان

 حاوي ماست مصرف) P=  003/0( است دار معني آماري صورت به LDL كاهش معمولي ماست و پروبيوتيك ماست مقايسه در اما 
 مقايسه در و. گردد مي HDL افزايش و LDL تام كلسترول كاهش باعث)  باكتريا بيفيد و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس( پروبيوتيك باكتريهاي
 پروبيوتيك ماست مصرف بنابراين است دار معني نيز آماري صورت به LDL كاهش ميزان معمولي ماست و پروبيوتيك ماست مصرف
  .گردد مي توصيه  LDL كاهش جهت

 HDL و LDL ، متا كلسترول ، باكتريا بيفيدو  ، اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس :كليدي واژگان

  

The effects of probiotic yoghurt containing Lactobacillus acidophilus and Bifidobacteria 
consumption on the serum cholesterol level in hypercholestromic cases ( mild to moderate) in 
Shiraz, southern Iran 

Baroutkoub Abdolamir1 , Dr. Julayi Hassan2  , Roshanzamir Mehdi1*,** .Hanif pour Mohammad amin1 
roshan1350@yahoo.com 

  1 Fars Pegah Pasteurized milk Co.32th Km Shiraz Takhte jamshid  Shiraz Iran,2 Iran, Shiraz Medical sciences university, 
Shiraz Iran,(2008)   

Introduction: Cardiovascular diseases is the most serious cause of mortali es in most countries including Iran (1). As 
sta s cs shows, about 4% of the deaths in Iran are due to such diseases (2). Hypercholestromia is among the remarkable 
aggravating factors in cardiovascular diseases (1). According to the reported studies, the prevalence rate of it among 
individuals over 15 years of age is 11% (3). As demonstrated, each 1% reduc on of the cholesterol level results in 2.3% 
reduction of the coronary related risks. Therefore, lowering the cholesterol level can best serve in reducing the mortalities 
caused by the diseases in Iran. 

Diet therapy, food interven on and use of cholesterol lowering agents are among the treatments recommended (3). 
Similarly, probiotics are being investigated as lowering agents. Probiotics, the useful microbes, play a critical role in 
sustaining health condition as revealed in a number of studies. These microorganisms can create a balance between the 
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useful and harmful microbes, once they are settled in the intestines ( particularly the distal end of large intestine ) and as a 
result leave posi ve impacts on the organs and especially the diges ve tract (4). 

Methods:The present cross sec onal prospec ve study was carried out with 46 randomly selected individuals of the age 
range 20‐64 years and with cholesterol level of 200‐304 mg/dl. Ini ally, they received 200 cc sterilized milk per day for 4 
consecu ve weeks and were instructed not to consume yoghurt. The subjects (46) consisted of 25 personnels from Shiraz 
university of medical sciences and Fars Pegah Pasteurized milk company staff (21). At the beginning blood samples were 
collected from the subjects (46) for measuring total cholesterol, TG, LDL and HDL levels. The results were recorded for 
later analysis. 

Group A received 300 gr/day probio c yoghurt for 6 weeks and simultaneously Group B received normal yoghurt of the 
same amount for the same interval. It is worth mentioning that prior to the second phase of the study, blood sampling 
was done on all the subjects in both groups for measuring total cholesterol, TG, HDL and LDL levels).  In the next round, 
the two groups reversed their consumption patterns i.e., Group A received normal yoghurt and Group B received probiotic 
yoghurt. Again blood samples were collected and analyzed. 

Results:The results of the four rounds of procedures ( i.e., at the beginning and prior to the consumption, six weeks after 
the initiation of the treatment, at the beginning of the second six weeks and finally after the second six weeks) were 
indicative of the reducing effects of probiotic yoghurt on the total cholesterol, LDL levels and raising effect on HDL. The 
difference between the reduced levels of LDL in probiotic and normal yoghurt treatments was statistically significant ( 
P=0.003) 

Conclusion:The consumption of the yoghurt containing probiotics Lactobacillus acidophilus and Bifidobacteria results in 
the decreased levels of total cholesterol, LDL and increased level of HDL. Thus, it could be suggested that probiotic yoghurt 

replace the normal type because of its reducing effect on LDL. 

Key words: Lactobacillus acidophilus, Bifidobacteria, total cholesterol, LDL, HDL  
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  OH4:شناسه

  ييصحرا موش  در يپوست زخم ميترم بر رانيا يبوم كيوتيپروب اثر

 1ايهل يابوطالب ، 4محمد يشعبان ، 3ميمر يميابراه يآبادتاج ، **2ترايم ينصرآباد يدريح ، *1مايفر يزاهد

 zahedi.farima@Gmail.com دامغان واحد ياسلام آزاد دانشگاه ارشد يكارشناس يدانشجو

  رانيا يپزشك علوم دانشگاه ارياستاد مركز، تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه ارياستاد پرند، واحد ياسلام آزاد دانشگاه ارياستاد

 به و هستند زخم ميترم در يجانب اثرات يدارا متفاوت ييايميش عوامل. باشديم يپزشك در مهم يموضوع ،يپوست يهازخم تيريمد
 يهايباكتر از بتوان ديشا علم، نيا ارتقاء جهت. است شده شتريب يسنت يداروها از استفاده سمت به شيگرا امروزه منظور، نيهم
 قيتحق تنها اما باشنديم يمتعدد يهاگونه و هاهيسو يدارا كيوتيپروب يهايباكتر .كرد استفاده زخم ميترم روند بهبود يبرا كيوتيپروب
 . ستا بوده ريكف يباكتر يرو امروز، به تا شده انجام

 -يلبن محصولات از شده جدا ليلاكتوباس هيسو.باشديم يپوست زخم ميترم بر رانيا يبوم يهاكيوتيپروب اثر مطالعه ش،يآزما نيا از هدف
 . شدند يبررس كيسولفور فنول روش با ديساكارياگزوپل ديتول نظر از رانيا يسنت

 كه ستاريو نژاد از نر ييصحرا يهاموش پشت در يبرش .ديگرد انتخاب ،تداش ييبالا ديساكارياگزوپل ديتول كه سيبرو لوسيلاكتوباس
 و نياوسر با يموضع درمان تحت بيترت به يتجرب و كنترل گروه دو. شد جاديا هستند، يمنف كنترل و كنترل ،يتجرب يهاگروه شامل
 . نكردند فتايدر يدرمان يمنف كنترل گروه اما گرفتند قرار سيبرو لوسيلاكتوباس يحاو نياوسر

 تحت و برداشته 21 و 7 ،1 يروزها در شدن كشته از پس بيترت به هاموش يپوست زخم .شد يريگاندازه كباري روز 3 هر زخم مساحت
 يدارا يمنف كنترلو كنترل يهاگروه به نسبت يتجرب گروه در التهاب و زخم يبهبود درصد. گرفت قرار يآمار و يشناسبافت مطالعات
 هيستولوژيك، نظر از ،يمنف كنترل و كنترل ،يتجرب موارد از شده اخذ هاي نمونه بررسي در پاتولوژيك هاييافته. بود يادارمعن اختلاف
 آميزي رنگ با هانمونه زماني توالي به توجه با زخم ترميم ناحيه پاكسازي و ترميم روند سرعت نظر از مشابه نسبتا كيفي روند از حكايت

  .داشتند نائوزي - هماتوكسيلين
   .داد شيافزا را ييصحرا موش در يپوست زخم بهبود روند يمعنادار طور به سيبرو لوسيلاكتوباس كه دادند نشان فوق يهاافتهي

 سيبرو لوسيلاكتوباس ،ديساكارياگزوپل ك،يوتيپروب ،يپوست زخم م،يترم :يديكل واژگان

Effect of Domestic Iranian Probiotic on Cutaneous Wound Healing in Rats 
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Zahedi, F1*; Heydari nasrabadi, M.2** ; Tajabadi ebrahimi, M.3; Shabani, M.4 ; Aboutalebi, H1 

M.S student of Islamic Azad University of Damghan, zahedi.farima@Gmail.com 

Assistant professor of Islamic Azad University of Parand 

Assistant professor of Islamic Azad University of Tehran Central branch 

Assistant professor of Iran University 

INTRODUCTION: Management of cutaneous wounds is an important subject in medicine. Various chemical agents have 
side effects on wound healing; hence, there is much interest in using traditional medicine. In order to increase this 
science, it may be helpful to use Probiotic bacteria in wound healing treatment rate.Probiotic bacteria have various 
species, but, the only research which has been done since now on Kefir bacteria. The goal of the present research is 
investigating the effect of domestic probiotic bacteria of Iran on wound healing treatment.  

MATERIALS AND METHODS: 22 strains of lactobacillus isolated from dairy‐traditional products of exopolysaccharide 

production are investigated by phenol‐sulfuric acid method. Lactobacillus Berevis, which has high exopolysaccharide(EPS) 
production, was selected. Cutting was created in the back of Wistar male rats that contain experimental, control and 
negative_control groups (n=5). Two groups, control and experimental, received eucerin and eucerin with lactobacillus 
Berevis, respectively, but the negative_control group had no treatment. The area of wound was measured each three 
days. the cutaneous wound of mice have been removed after they have been killed in day 1, 7 and 21,histological and 
statistical studies have been performed on them, respectively. 

RESULTS: Wound healing percent and inflammation in experiment group has a meaningful difference with control and 
negative‐control group. Pathologic finding in the investigation on specimens of experimental, control and negative control 
group, show similar rate of healing and wound region clining according to the hematoxilin and eosin staining.  

CONCLUSION: The above results show that lactobacillus Berevis significantly increases the healing rate of cutaneous 
wound in rats. 

Key words: healing, cutaneous wound, probiotic ,exopolysaccharid, lactobacillus Berevis 
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 OH5: شناسه

روده فلور بر ها كيوتيپروب يبررس  

1 شادي قزويني آقا ، 2مجتبي غياثي ،*2 سپيده مصطفوي ،**1 سعيد ميردامادي  

  Mirdamadi@irost.ir ايران، صنعتي و علمي پژوهشهاي سازمان دانشيار** 

   لاله تخصصي فوق بيمارستان آزمايشگاه  -2 بيوتكنولوژي، پژوهشكده ايران صنعتي و علمي پژوهشهاي سازمان-1

 به كلستريديوم يا ها انتروكك ه روز 2 تا 1نوزادان در. شود مي كلونيزه باكتريها بوسيله تولد از بعد فوراً اما باشد مي استريل نوزادان مدفوع
 رشدشان باكتريها ديگر و ها فرم كلي  ها كيوتيپروب افزايش به پاسخ در كه دهد مي نشان تحقيقات. شوند مي غالب و شده زياد سرعت
 در كه است درحالي اين. دهند مي تشكيل بيفيدوباكتريها كنند مي تغذيه مادر شير از كه نوزادان مدفوع باكتريهاي% 99.  شوند مي محدود
 به كه گوارشي مشكلات ارايد بيماران از نمونه 100 تحقيق دراين. رسد مي% 95 به رقم اين كنند نمي تغذيه مادر شير از كه نوزاداني

 ، سال 1 زير  كودكان مورد 21.گرفت قرار باكتريولوژيك افتراقي ازمايشات و ارزيابي مورد  نمودند مراجعه پزشكي تشخيص آزمايشگاه
  ها نتروككا و انتروباكترياسه  مختلف هاي سويه آزمايش مورد هاي نمونه از. بودند بالغ افراد مابقي و سال 2 تا 1 كودكان مورد 21

 .گرديد جداسازي بوفور

 غالب فلور سال دو تا يك كودكان در. شد ديده كلبسيلا ، اشرشياكلي ، پرتئوس شده جدا باكتريهاي بيشترين بررسي مورد نوزادان در 
 انتي با درمان تحت افراد در و انتروباكترياسه مختلف انواع بزرگتر افراد در  ، سالمونلا نمونه 2 و  انتروكك و سيتروباكتر ، كلي اشرشيا
 ليستريا قبيل از پاتوژن هاي سويه برخي  ( Test strain) استاندارد  هاي سويه اساس اين بر.  شد ديده نيز كانديدا هاي سويه بيوتيك

 Staphylococcus aureus( ارئوس استافيلوكك ،)  E.coli PTCC 1338( اشرشياكلي ،)   Listeria monocytogen PTCC  1303( منوسيتوژنز

PTCC  1337      (لوتئوس ميكروكوكوس     بيوتيك انتي به حساس استاندارد سويه و انتخاب )Micrococcus  luteus PTCC 1110  (به 
 كوكوس لاكتو ، بيفيدوباكتر پروبيوتيكي اثر و انتخاب ها پروبيوتيك بوسيله شده توليد ميكروبي ضد مواد وجود نشانگر سويه عنوان
 در را ارئوس استاف و منوسيتوژن ليستريا كاملا ها پروبيوتيك داد نشان ما  invitro بررسي از حاصل نتايج.  گرديد بررسي آنها بر سلاكتي

 بخصوص غذا در ها پروبيوتيك از استفاده لزوم لذا. نمايد مي متوقف كاملا را كلي اشرشيا رشد و برده بين از   متفاوت سرعت با محيط
 افراد كليه غذاي در و بوده ضروري)  ايمني سيستم ضعف داراي افراد(  درمان تحت يا و مسن افراد و كودكان ، نوزادان  غذايي دررژيم
  .باشد مي مفيد نيز جامعه
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  بيماريزا هاي ميكروارگانيسم ، بازدارندگي اثر ميكروفلور، ، گوارش دستگاه ؛ پروبيوتيك:  كليدي كلمات

 

  OH6:شناسه

 موش در كياست دياس از يناش معده زخم بر رانيا يسنت ريپن از جداشده پلانتاروم لوسيكتوباسلا يميترم اثر
  ييصحرا

  5مايفر يزاهد ،4محمد يشعبان دكتر ،3ميمر يميابراه يآبادتاج دكتر ،**2ترايم ينصرآباد يدريح دكتر ،*1ايهل يابوطالب

 ياسلام آزاد دانشگاه ارياستاد. 31Hhelia_aboutalebi@yahoo.com ، 2 غاندام واحد ياسلام آزاد دانشگاه ارشد يكارشناس يدانشجو .1
 ارشد يكارشناس يدانشجو. 5 ران،يا يپزشك علوم دانشگاه ارياستاد. 4 ،يمركز تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه ارياستاد. 3 پرند، واحد

  دامغان واحد يلاماس آزاد دانشگاه

  دامغان واحد ياسلام آزاد دانشگاه

 روده يبوم يكروبيم تيجمع تعادل حفظ با شوند، مصرف يكاف تعداد به اگر كه است يازنده يها سميكروارگانيم كشت ،ها كيوتيپروب
 بطور كه هستند، دياس كيلاكت يهايباكتر ،كيوتيپروب يهاگروه نيمهمتر از يكي .گذارنديم يمطلوب اثرات كننده مصرف سلامت يرو

 به يبستگ و باشديم خاص يهيسو و گونه به وابسته دياس كيلاكت يهايباكتر عمل .شونديم استفاده يلبن محصولات يهيما در معمول
-هيسو به متعلق است ممكن فقط منافع كهييآنجا از ها،هيسو يبندطبقه و ييساشنا در يدگيچيپ. دارد هاروده در حاضر يباكتر يكاف زانيم
 از جداشده پلانتاروم لوسيلاكتوباس يهيسو كيوتيپروب اثر يبررس حاضر يمطالعه هدف. است كرده مشكل را قاتيتحق باشد، خاص يها
 ستميس در بقاء و رشد ييتوانا كه رانيا يسنت يلبن محصولات از شده جدا لياسلاكتوب هيسو. باشديم معده زخم ميترم بر رانيا يسنت ريپن

 لوسيلاكتوباس. شدند يبررس كيسولفور فنل روش با ديساكار يپل اگزو ديتول نظر از بود شده يبررس يقبل مطالعات در آنها يگوارش
 به ستاريو نژاد از نر ييصحرا يهاموش كيوتيپروب نيا اثر يررسب يبرا. ديگرد انتخاب داشت ييبالا يديتول ديساكارياگزوپل كه پلانتاروم

 يجراح عمل تحت ،يگرسنگ ساعت چهار و ستيب تحمل از پس هاموش. شدند ميتقس يمنف كنترل و كنترل ،يتجرب ييتاهفت يهاگروه
 حيتلق ماده ،يتجرب يهاگروه يجراح از پس روز كي. شد جاديا (v/v %60)كيداستياس تريليليم 0.12 توسط معده زخم. گرفتند قرار
 به نيسال نرمال يمنف كنترل و يباكتر فاقد زهياسترل ريش كنترل يهاگروه ر،يش در محلول لانتارومپ لوسيلاكتوباس  1010cfu/day شامل
 ابعاد و خارج آنها معده كشته، معده زخم يالقا از پس روز چهارده و پنج هاموش. كردند افتيدر يمتوال روز چند يبرا گاواژ يقهيطر

 لوسيلاكتوباس.ديگرد نييتع موش هر در معده زخم ميترم بر كيوتيپروب نيا اثر انزيم ،يشناسبافت از پس. شد محاسبه (mm2) زخم
 لوسيلاكتوباس.داد شيافزا را معده زخم ميترم و كاهش يمعنادار طوربه يمنف كنترل و كنترل گروه دو به نسبت را زخم ابعاد پلانتاروم
  .باشديم ييصحرا موش در كياست دياس از يناش معده زخم بر ملاحظهقابل يميترم اثر يدارا پلانتاروم
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   ميترم معده، زخم پلانتاروم، لوسيلاكتوباس ك،يوتيپروب: يديكل واژگان

  

Healing Effect of Lactobacillus plantarum Isolated from Iranian Traditional Cheese on Acetic Acid 
Induced Gastric Ulcer in Rats 

Aboutalebi, Helia.1* ; Heydari nasrabadi, Mitra.2** ; Tajabadi ebrahimi, Maryam.3 ; Shabani, Mohammad.4 ; Zahedi, 
Farima.5 

1. MSc student in Islamic Azad University of Damghan , helia_aboutalebi@yahoo.com 

2. Assistant professor in Islamic Azad University of Parand 

3. Assistant professor in Islamic Azad University of Tehran Central 

4. Assistant professor in Iran University of Medical science 

5. MSc student in Islamic Azad University of Damghan 

Islamic Azad University of Damghan 

Introduction: Probiotics are defined as “living organisms which upon ingestion in certain numbers exert health benefits 
beyond inherent basic nutrition. One of the most significant groups of probiotic organisms are the lactic acid bacteria, 
commonly used in fermented dairy products. The actions of lactic acid bacteria are species and strain specific, and depend 
on sufficient numbers of bacteria being available in the intestines. The difficulty in identifying and classifying strains has 
complicated research, since benefits may only pertain to particular strains. 

The aim of the present study is to investigate the effect of a probiotic strain Lactobacillus plantarum isolated from Iranian 
traditional cheese on gastric ulcer healing. 

Matherials and methods: 22 strains of lactic acid bacteria isolated from Iranian traditional cheese had been investigated 
for exopolysaccharide (EPS) production by phenol‐sulfuric acid method Which had been before approved for the ability of 
survival and growth in digestive system. To determine the effect of this probiotic strain, wistar male rats divided into 3 
groups; experimental, control and nega ve control(n=7). Rats were deprived of food but not water for 24 hours and 
gastric ulcers were induced by luminal applica on of  0.12ml ace c acid solu on(60% v/v). One day a er ulcer induction, 
the experimental groups received sterilized milk with lactobacillus plantarum at concentra on of 1×1010cfu/day, the 
control groups received sterilized milk and the negative control groups received normal saline through oral gavage for few 
consecutive days. Rats were sacrificed on days 5 and 14 a er ulcer induc on and the ulcer sizes(mm2) were summed. 
After histological works the effect of  this probiotic on gastric ulcer healing were determined in each stomach. 

Results: lactobacillus plantarum significantly decreased gastric ulcer area compared to control and negative control groups 
and increased ulcer healing. 

Conclusion: lactobacillus plantarum showed significant effects on gastric ulcer healing induced by acetic acid in rats. 
Keywords: probiotics, lactobacillus plantarum, gastric ulcer, healing 
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  OH7:شناسه

 توسط يصفراو يها نمك كردن دكانژوكه ييوتوانا يصفراو يها نمك و دياس به نسبت مقاومت يبررس
  هالوسيلاكتوباس

  2 فرامرز  انيخدائ و1 مونا طرفيب ،** ،*1 منيه نوربخش

hnourbakhsh@ut.ac.ir32 تهران دانشگاه ييغذا عيصنا يهندسم و علوم گروه ارشد يكارشناس يدانشجو ؛1 H   

  تهران دانشگاه ييغذا عيصنا يمهندس و علوم گروه ارياستاد ؛2

 قيطر از يفراوص ينمكها حضور در كهايوتيپروب كه است شده گزارش. دارد ارتباط يقلب يهايماريب وقوع با كلسترول يبالا سطح
 لوسي،لاكتوباس)DSM20016(يرئوتر لوسيلاكتوباس قيتحق نيا در. باشند يم كلسترول كاهش به قادر آنها كردن دكانژوكه

 كردن دكانژوكه ييتوانا زين و يصفراو نمك و دياس به مقاومت نظر از  (DSM 20011)يكازئ لوسيلاكتوباس و (DSM 20079)لوسيدوفياس
% 5/0 يمحتو آگار MRS طيمح يرو يباكتر با شده حيتلق يها سكيد لتريف.قرارگرفتند مطالعه مورد) كلسترول كاهش موثردر عوامل( نمك
 به جادشدهيا هاله قطر. شدند يگذارگرمخانه C37° در ساعت 72 مدت به هاتيپل. شد داده قرار sodium taurocholate  يصفراو نمك
 MRS كشت طيمح به حيتلق هيما% 10 نمك، به باكتري مقاومت يبررس جهت. ديگرد نييتع كردندكانژوكه زانيم يفيك شاخص عنوان
 در جذب گيري اندازه طريق از هرساعت باكتري رشد. شد يگذار گرمخانه C°37 ودر اضافه oxgall يصفراو نمك% 3/0 يمحتو براث
 2 مدت به هاكشت. ديگرد بررسي pH 2 با براث MRS محيط در كشت طريق از اسيد به باكتري مقاومت. شد بررسي nm 620  موج طول

 قيطر از اسيد به مقاومت. شد يبررس تيپل در شمارش قيطر از قهيدق 30 هر باكتري رشد و شدند گذاريگرمخانه C°37 دماي در ساعت
 را يمناسب مقاومت يصفراو نمك و دياس به  هالوسيلاكتوباس كه داد نشان نتايج .گرديد تعيين صفر زمان با هايباكتر يينها تعداد سهيمقا

-نمك به مقاومت و كردن دكانژوكه يتوانا لحاظ از البته. هستند يصفراو نمك كردن دكانژوكه در يمناسب ييتوانا يدارا و دهنديم نشان

 نسبت دياس به نسبت يبالاتر مقاومت) DSM 20016(يرئوتر لوسيلاكتوباس يول ندارند گريكدي با ياملاحظه قابل تفاوت يصفراو يها
 گوارش دستگاه در رشد و ماندن زنده يتوانا) DSM 20016(يرئوتر لوسيلاكتوباس نكهيا به توجه با. داد نشان خود از گريد يباكتر دو به
 .شود گرفته درنظر خون كلسترول كاهش در موثر پروبيوتيك عنوان به توانديم دارد يشتريب
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  كلسترول د،ياس به مقاومت نمك، به مقاومت ،يصفراو كنم كردن، دكانژوكه  :كليدي كلمات

Study of Acid and Bile Tolerance and Bile Salt Deconjugation Ability of Lactobacilli 

Nourbakhsh H.1*, **, Bitaraf  M.1., Khodaiyan F.2 

1; MSc Student, Dept of Food Science and Engineering of Tehran University 

2; Assistant Professor, Dept of Food Science and Engineering of Tehran University 

hnourbakhsh@ut.ac.ir, monabitaraf@ut.ac.ir, khodaiyan@ut.ac.ir 

Introduction: increased serum cholesterol correlates highly with the incidence of coronary heart disease. Many studies 
have reported that probiotics are able to reduce cholesterol in the presence of bile salts and via deconjugation of them. In 
this study, acid and bile tolerance and bile salt deconjugation ability (effective factors in cholesterol reduction) of 
Lactobacillus reuteri (DSM 20016), Lactobacillus acidophilus (DSM 20079) and Lactobacillus casei (DSM 20011) were 
investigated.  

Methods: Sterile filter disks were inoculated with ac ve culture (20µl) and placed on MRS agar plates supplemented with 
0.5% sodium Taurocholate. Plates were incubated anaerobically at 37°C for 72h. Subsequently, diameter of the halo 
around disk was measured as a qualitative indicator of deconjugation ability. 

In order to study the bile tolerance, MRS broth supplemented with 0.3% oxgall inoculated with 10% fresh culture and 
incubated at 37°C. Bacterial growth was monitored hourly by measuring absorbance at 620nm. 

 Acid tolerance was studied by incuba ng the organisms in MRS broth at pH 2.0. Culture was incubated at 37°C for 2h, and 
growth was monitored every 30 minutes using the plate count method. Acid tolerance was determined by comparing the 
final plate count with the ini al plate count at 0h. 

Results: The results showed that Lactobacilluses are bile and acid tolerant and has the ability to deconjugation of bile salts. 
Although are not considerable differences between bacteria in terms of deconjugation ability and resistance to bile salts, 
But Lactobacillus reuteri (DSM 20016) showed that has higher acid tolerant rather than other bacteria. 

Conclusion: Therefore, Lactobacillus reuteri (DSM 20016) is higher ability to survive and grow in the intestinal tract and 
considered as an effective probiotic for reducing of blood cholesterol. 

Key words: Deconjugation, bile salt, Bile Tolerance, Acid tolerance cholesterol   
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  OH8 :شناسه

  اي روده پاتوژن يچهارباكتر عليه بر ها كيوتيپروب ميكروبي ضد فعاليت بررسي

 نيمحمدحس ياله بيحب د،يجاو   ينيام ،*اشرف نيك كريمي

  akarimish@yahoo.com،  يعلم اتيو هضع ،ميكروبيولوژي گروه كرمان، واحد اسلامي آزاد دانشگاه

 حال در وليكن شوندمي گرفته بكار گوارشي سيستم هاي عفونت كنترل جهت وسيعي بطور ميكروبي ضد درماني شيمي عوامل امروزه
 مورد چندان هاآن مزمن توكسيسيته و جانبي اثرات و دارو به مقاوم هاي سوش پيدايش بدلايل ها بيوتيك آنتي گسترده مصرف حاضر

. باشندمي ايروده پاتوژن هايباكتري ضد بر ميكروبي ضد اثرات داراي ها،باسيلوس لاكتو قبيل از كيوتيپروب هايباكتري .نيست رضايت
 مخاط به پاتوژن هايباكتري اتصال از ممانعت و باكتريوسين هيدروژن، اكسيد پر آلي، اسيدهاي توليد طريق از را خود نقش هاباكتري اين
 ،(PTCC 1332) بولگاريكوس سيلوسلاكتوبا شامل لاكتوباسيلوس مختلف گونه چهار مطالعه اين در: كار روش .نمايند مي اعمال روده

 فعاليت بررسي جهت (PTCC 1638) فرمنتوم سيلوسلاكتوبا و (PTCC 1058)پلانتاروم سيلوسلاكتوبا ،(PTCC 1608) كازئي سيلوسلاكتوبا
 در .گرفتند قرار آزمايش مورد يفيپارات سالمونلا و هيسانتريد گلايش اورئوس، لوككيتافاس ، يكولايا باكتري چهار به نسبت آنها بازدارندگي

 ادهد قرار C 37° دماي در ساعت 48 بمدت و تلقيح اينقطه بصورت اس،.ار.ام محيط روي جداگانه بطور ها سيلوسلاكتوبا اول روش
 1/0 با شده تلقيح) آگار درصد 75/0( جامد نيمه آگار سوي تيكازتريپ كشت محيط سي سي 7 با پليت هر  هاكلني تشكيل از بعد. شدند
 و سيلوسلاكتوبا هر مورد در عمل اين. شد پوشانده شاخص هايباكتري از يك هر با ساعت 24 ميكروبي كشت سوسپانسيون از ليتر ميلي

 اندازه با آنها ميكروبي ضد فعاليت و شدند هانكوب C37 در ساعت 24 بمدت ها پليت .شد انجام جداگانه بطور آزمايش مورد هايباكتري
 محيط در سيلوس با لاكتو هر از ساعته 48 كشت سوسپانسيون سوپرناتانت از دوم روش در گرديد بررسي رشد از ممانعت هاله قطر گيري

 شده تلقيح BHIA تكش محيط روي چاهك ايجاد روش به و گرديد تهيه ها آن از درصد10و 5/5 ،2 مختلف هاي غلظت مايع اس،.ار.ام
 مجددا و گرديد تنظيم 7 تا سديم هيدروكسيد توسط سوسپانسيون اسيدي pH همچنين .گرفت قرار آزمايش مورد پاتوژن باكتري هر با و
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 عدم هاي هاله و شد متوقف ها سيلوسلاكتوبا كليه حضور در هاتروپاتوژنان رشد كه ديگرد مشخص: جهينت .گرديدند تكرار آزمايشات
 هيچ اسيدي pH كه نمود مشخص ها يافته دادند نشان را بخشي رضايت نتايج روش دو  هر.  گرديد مشاهده متر ميلي 30 تا 20 ينب رشد

 طيشرا در يستيبا هالاكتوباسيلوس ميكروبي ضد اثرات :قيتحق و بحث .ندارد ها لاكتوباسيلوس ميكروبي دض فعاليت توانايي بر تاثيري
 از مهم يهافراورده هيته جهت در نينو ينولوژتك و ترگسترده قاتيتحق و رنديگ قرار يابيارز مورد هايماريب درمان و يتن درون
  .رديپذ صورت ها كيوتيپروب

  ميكروبي ضد اثرات ، انتروپاتوژن ، كيوتيپروب: كليدي كلمات

 

The study on an microbial ac vity of probio c bacteria against 4 enteropathongens. 

Kariminik A* ,Amini J ,Habibollahi M.H. 

Academic member of university,akarimish@yahoo.com 

Islamic Azad university, kerman branch, Dept of Microbiology. 

Introduction: Antimicrobial chemotherapeutic agents have been widely used to control gastrointestinal infections, 
However,the widespread use of antibiotics is now being discouraged due to problems including the emergence of drug‐
resistant strains and chronic toxicity. probiotic bacteria such as lactobacilli have antimicrobial effects against 
enteropthogens through producing organic acid, hydrogen peroxide, bacteriocins and inhibiting the cell adhesion of 
pathogenic organisms. Material and Method: In this study ,4 species of lactobacillus: L. bulgaricus (PTCC  1332), L. casei 
(PTCC1608), L.plantarum (PTCC 1058) and L.fermentom (PTCC1638) were tested for inhibitory effects on indicator 
pathogens: E.coli, S.aureus, Salmonella paratyphi A and Shigella dysantriae by agar overlay method. Lactobacillus species 
were spot – inoculated onto the MRS agar and incubated at 37 C for 48h. A er the forma on of colonies ,these plates 
were overlaid with 7ml of so  (0.75% agor) Trip case Soy agar containing 0.1ml of suspension of each enteric 
pathogens.These plates were incubated at 37 C for 24 h.The an microbial activity of each lactobacillus was assessed by 
measuring zone of inhibition. Also the antimicrobial activity of the lactobacillus culture supernatant was tested by agar 
well diffusion method on BHIA media. The pH of each suspension was adjusted to 7.0 by the addition of NaoH and the 
experiments was repeated. Results: The results of this study showed that growth enterpathogens were inhibited by the 
presence of Lactobacillus and the antimicrobial mechanism of the lactobacilli, was not due to acidity. Discussion: 
Antimicrobial effects  of lactobacillus should be evaluated further for the treatment and prevevtion of disease in vivo.The 
future scientific and technological research trends will be to develop technology for novel or artificial probiotics.  

Key words: probiotic, Enteropathogen, Antimicrobial effects. 
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 OH9  :شناسه

  محلي ماستهاي از شده جدا لاكتيك باكتريهاي توسط شده توليد ميكروبي ضد محصولات خصوصيات بررسي

2آذري آهني آنييا ، **الهه كيائي  

  جوان پژوهشگران باشگاه درخشان استعدادهاي عضو گرگان، واحد اسلامي آزاد دانشگاه ميكروبيولوژي ارشد كارشناس-1

  elahe_kiaei81@yahoo.com گرگان واحد اسلامي آزاد دانشگاه علمي هيات عضو -2

 باكتريهاي. دارند انسان سلامت برروي سودمندي تاثيرات روده ميكروبي تعادل بهبود با كه هستند ميكروبي غذايي مكملهاي پروبيوتيكها
 بررسي تحقيق اين از هدف. كنند مي ايفا پروبيوتيكي محصولات تهيه و تخميري غذايي مواد نگهداري و يدتول در مهمي نقش لاكتيك
 پاتوژن باكتريهاي بر موثر گلستان استان محلي ماستهاي از شده جدا لاكتيك باكتريهاي توسط شده توليد ميكروبي ضد محصولات ماهيت

  كشت محيطهاي از استفاده با آنها در موجود لاكتيك باكتريهاي و شده آوري جمع اناست مختلف شهرهاي از محلي ماست نمونه 35 .بود
MRS و M17 7 عليه بر آگار در انتشار روش به آنها رشد از كنندگي ممانعت قابليت .گرديدند شناسايي بيوشيميايي تستهاي با و جداسازي 
 ، تريپسين ، پروتئاز كاتالاز، هاي آنزيم توسط موثر هاي گونه ميكروبي دض تركيبات ماهيت. شد بررسي منفي گرم و مثبت گرم باكتري گونه

 استرپتوكوك گونه 8 و لاكتوباسيلوس گونه 15 شده آوري جمع ماست هاي نمونه از .گرديد بررسي pH تغييرات و دمايي مقاومت بررسي
 جلوگيري ديسانتري شيگلا و اورئوس استافيلوكوكوس ، تيفي سالمونلا ، تيكايانتروكول يرسينيا رشد از ميكروبي ضد تركيبات. شد جدا

. داشتند را تاثير بيشترين رافينولاكتيس  لاكتوكوكوس و برويس لاكتوباسيلوس ، دلبروكي لاكتوباسيلوس مختلف هاي گونه بين از. نمودند
 خود از بيشتري توانائي پاتوژنها با مقابله در اه لاكتوكوكوس  به نسبت گلستان استان محلي ماستهاي هاي استارتر در موجود هاي لاكتوباسيل

 pH در فعاليت حفظ وهمچنين دقيقه 80 مدت به سانتيگراد درجه 120 گرما برابر در مقاومت تركيبات اين خصوصيات از. دادند نشان
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 كاتالاز كه صورتي در رفت بين از كامل طور هب تريپسين و پروتئاز با مجاورت از پس آنها ميكروبي ضد فعاليت همچنين .باشد مي قليايي
  . نداشت آنها فعاليت روي تاثيري هيچ

  .ماست ،ميكروبي ضد محصولات ويژگي لاكتيك، اسيد باكتريهاي: كليدي كلمات

Evaluation of antimicrobial products properties produced by lactic acid bacteria  

Isolated from homemade youghurts 

Kiaei E.**,Ahani A.2 

Islamic Azad University of Gorgan,member of Young Researcher Club 

2. Islamic Azad University of Gorgan elahe_kiaei81@yahoo.com 

Probiotics have been defined as live microorganisms that confer a health effect on the host when consumed in adequate 
amounts. Lactic acid bacteria play an important role in production and preservation of fermented foods and preparation 

of probiotic products. The purpose of this study is to detect produced antimicrobial products by lactic acid bacteria 

isolated from homemade youghurtseffective on pathogenic bacteria. 35 yoghurt samples were collected from different 
towns and Lactic acid bacteria present in this samples isolated with MRS agar and M17 agar and iden fied by diferent 
biochemical tests. Antimicrobial effects were performed by Disc diffusion method against 7 species of Gram‐positive and 
Gram negative bacteria. Antimicrobial products were determined after treatment with protease , trypsin and catalase and 
heat stability and activity in differnt pH values.In this study we isolated 15 species of Lactobacillus and 8 species of 
Lactococcus. These antimicrobial products had broad  inhibitory effects on pathogenic bacteria such as Y. enterocolitica, 
Sal. typhi, S. aureus and Sh. dysentria. Lactobacillus delbrucii , Lactobacillus brevis and Lactococcus rafinolactis showed 

better effects than other strains. Lactobacillus strains that present in home made yoghurts showed better effects than 

Lactococcus . Characterization studies revealed that these products are stable in  120°C for 80min and ac ve at alkaline pH 
values. Their inhibitory activity was completely destroyed after treatment with protease and trypsin while catalase had no 
effect on their activity.  

Key Words: Lactic acid bacteria, Antimicrobial products properties , youghurt 
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 PH10: شناسه

  ادراي عفونت عامل هاي Escherichia.coli روي بر) لاكتوباسيلوس(پروبيوتيك نوع سه آنتاگونيستي اثر بررسي

  ينادر هيعط

. باشند مي فيديم اثرات داراي ميزبان سلامتي در شوند، مي مصرف ميزبان توسط وقتي كه اند اييزنده هايميكروارگانيسم هاپروبيوتيك
 بررسي مطالعه، اين از هدف. است گرفته قرار  توجه مورد بسيار ها بيماري درمان و پيشگيري منظور به ها پروبيوتيك از استفاده امروزه
 حدود.باشد مي ادراري، عفونت عامل  Escherichia.coli عليه بر پروبيوتيكي هاي ارگانيسم عنوان به ها لاكتوباسيل آنتاگونيستي فعاليت

 آگار بلاد و مكانكي روي بر كشت سنتي روش و آگار كروم افتراقي محيط روي بر طريق،كشت دو با و آوريجمع ادراري ينمونه 200
 و جداسازي نيز آن هاي باكتري و بودند مثبت ادراري عفونت لحاظ از نمونه 100.شدند بررسي ،تأييدي بيوشيميايي هاي تست همراه به

 بوئر، -كربي روش با .داد اختصاص خود به را%) 44( تعداد بيشترين  Escherichia.coli شده جدا هاي باكتري بين از. شدند شناسايي
 غربالگري گانه چند مقاومت با هايسويه سپس. شد بررسي ادراري عفونت درمان در رايج بيوتيك آنتي 11 به نسبت آنها حساسيت ميزان
 اسيدوفيلوس.ل ،)  7469ATCC(رامنوسوس.ل ،) 39392ATCC(كازئي.ل: شامل لاكتوباسيلوس، گونه سه ميكروبي ضد اثر و گرديد

)4356ATCC (، روش بهagar well diffusion  تعيين و MIC همچنين .گرديد بررسي آنها روي بر پليت،ميكروتيتر با رقت سري روش با 
 كوتريماكسازول و سيپروفلوكساسين سيلين، آمپي بيوتيك آنتي 3 به نسبت آنها، روي بر ها پروبيوتيك اثر از بعد و قبل ها سويه MIC ميزان

 تعيين مزبور، هاي سويه در ها بيوتيك آنتي با ها پروبيوتيك سينرژيسم بررسي منظور به ادراري، عفونت درمان در اول انتخاب داروهاي از
  .گرديد

 و گانه 8( چندگانه مقاومت با هايEscherichia.coli يرو بر را مهاري اثر  بيشترين كازئي لاكتوباسيلوس سوپرناتانت كه دادند نشان نتايج
 بالا، در شده ذكر بيوتيك آنتي سه به نسبت ها پروبيوتيك اثر از بعد و قبل ها سويه MIC ميزان.  .است داشته ،ها بيوتيك آنتي به) گانه 9

 مطالعه مورد هاي سويه مقاومت الگوي در تغيير ايجاد به قادر رفته، كار به هاي لاكتوباسيلوس كه كرد بيان توانمي نتيجه در بود، يكسان
 با همچنين .اشت د وجود مزبور هاي پروبيوتيك باكتريال آنتي فعاليت و آلي هاي اسيد توليد اثر در pH ميزان بين مثبتي ارتباط. نبودند

 هاي كاربرد و تعاريف به توجه با.است نبوده باكتريوسين رفته، كاربه سوپرناتانت در زياد مالاحت به كه شد مشخص ،k پروتئيناز بكارگيري
 مطالعه به توجه با همچنين.برد نام ارزش با هاي فراورده عنوان به آن از توانمي ها، بيماري درمان و پيشگيري در پروبيوتيك محصولات

 بر پروبيوتيك يك عنوان به احتمالي كانديد يك عنوان به كازئي لاكتوباسيلوس از توانمي. داشت چشمگيري مهاري اثر كازئي.ل حاضر،
  .كرد استفاده ادراري، عفونت عامل  Escherichia.coli عليه

  .Escherichia.coli ، لاكتوباسيلوس ادراري، عفونت پروبيوتيك، :كليدي كلمات



ژهيوآفر محصولات و كيوتيپروب يمل شيماه نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

213 
 

The Study of Antagonistic Effect of Three Probiotics from lactobacillus on uropathogenic Ecoli. 

Introduction: probiotics are alive microorganisms that have beneficial effects on the host health. Today, the use of 
probiotics to prevent and treat diseases has been considered very much. The aim of this study is to analyse Lactobacilli 
antagonistic activity as probiotic against uropathogenic E.coli. 

Material and Methods: About 200 collected urine samples were considered by two different ways: culturing on differen al 
medium, CHROM agar and also culturing on Mac Conkey and blood agar with confirmatory biochemical tests. 100 samples 
exhibited UTI. Among the identified isolates, Escherichia.coli was the most prevalent uropathogen (44%). Sensitivity to 
eleven common antibiotics used for the treatment of these infections were evaluated by Kerby‐Boyer method.  
Subsequently, strains with multiple resistance were screened and the anti‐bacterial effects of three species of Lactobacilli 
were tested using agar well diffusion. In addition, MIC was determined with serial dilutions on microtiter plates. Also, the 
MIC of strains before and after probiotics effect on them toward three antibiotics  Ampicillin, Ciprofeloxacin  and Co‐
trimoxazole as the first choice drugs in the treatment of UTI, in order to study synergistic interplay between probiotics and 
antibiotics, were determined.     
Results: The results showed that the supernatant of L.casei have  significant inhibitory effect on MDR strains. MIC rate of 
strains before and after probiotics effect toward mentioned antibiotics, was the same that showed the applied Lactobacilli 

isolates were unable to change the resistance pattern strains. A direct relationship was detected between pH values in 

response to acid production and the antibacterial activities of the probiotics used. Also, by using K proteinas, it was found 
that probably there was no bacteriocin in supernatant. 

Discussion: To the definitions and applications of probiotic products in the prevention and treatment of diseases, it can be 
as valuable products. Also in this study, the highest inhibitory effect was related to L.casei. therefore ,probably L.casei as 
probiotic can be a good candidate against uropathogenic Ecoli. 

 Key words: probiotics, uti, Lactobacilli, Escherichia.coli. 
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 OH11: شناسه

  كيوتيپروب از استفاده با وريط ييغذا رهيج در موجود نيافلاتوكس يسم اثرات كاهش

  عباس يسپه اخوان ،**  *محدثه پور يلار

 قاتيوتحق علوم واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،يدامپزشك يشناس قارچ گروه ،يتخصص يدكتر يدانشجو**∗

  تهران

  شمال تهران واحد ،يسلاما آزاد دانشگاه ه،يپا علوم دانشكده ار،ياستاد

    وريط رهيج در كيوتيپروب بعنوان دوميفيب وميدوباكتريفيب از استفاده با  نيافلاتوكس مخرب اثرات مهار زانيم يبررس :هدف

 از يبخش در شدن مستقر قيطر از را يكروبيم فلور تنها نه كه است مشخص و زنده يها سميكروارگانيم يحاو يمحصول ك،يوتيپروب

 اشعه چون يعوامل.شود يم زبانيم سلامت بر ديمف اثرات اعمال باعث ، سموم با شدن باند با بلكه دهد، يم رييتغ زبانيم بدن

 يكروبيم فلور ،توازن يقارچ يها نيتوكس يحاو يغذاها  مصرف ،يكيژنت يها تي،حساسيباردار دوران در ديشد ،استرسيدرمان
 .كند يم جاديا  انسان و وانيح يبرا يخطرناك عوارض و شود يم روده در مضر  يها يرباكت تيغالب باعث و زنند يم برهم را روده
 . هستند مهم ها نيافلاتوكس جمله از مضر يها نيكوتوكسيما ديتول در وميسل يپن و وميفوزار ، لوسيآسپرژ مثل  ييها قارچ

 راه از غذايي مهم محصولات از بسياري نمودن آلوده با سموم اين.باشند مي قارچي سرطانزاي و سمي هاي ها،متابوليت آفلاتوكسين

 كاهش به توان يم بدن  بر آن نامطلوب اثرات از . .شوند مي وانيوح انسان براي يجبران غيرقابل مشكلات  ايجاد قادربه مختلف، هاي

 كاهش و يگذار تخم زانيم هشكا رشد، ،كاهش غذا ليتبد بيضر شيافزا با واناتيح در كه نمود اشاره كبد درعملكرد واختلال وزن

 بر را يكلان يعموم يها نهيهز ،يقارچ سموم به مربوط يكنترل يها برنامه ياجرا نهيهز به توجه با .است همراه رهيوغ ريش زانيم

 از استفاده و است گسترش حال در يافزون روز بطور يانسان طب همانند زين يدام طب در يتراپ كيوتيپروب.شود يم ليتحم جامعه

 از كيوتيپروب هيوسو گمايس شركت از نيافلاتوكس .است ،مهميدردامپزشك يواقتصاد يجان يضررها از يريشگيپ و درمان در آنها

 هر و هفته 3 سن با جوجه گروه دو. PTCC 1644) هيسو دوميفيب وميدوباكتريفيب( .شد هيته رانيا يصنعت و يعلم يپزوهشها  سازمان

 ML(كيوتيپروب ييغذا رهيج با مارهمراهيت گروه  شد، انتخاب يمرغدار كي در يتصادف يريگ ونهنم روش با قطعه 36 شامل گروه

PBS50 CFU/ 1010×5 ( فقط كنترل گروه و روز 6 مدت به و روزانه را PBS كردند افتيدر روزانه ييغذا رهيج همراه به را. 
 و شد  داده )سولفوكسايد متيل دي8/4در  AFB1  )5/1 MOL/ kgµ يخوراك دوز كي ها جوجه تمام به چهارم روز از بعد بلافاصله
 بار نيز روز 6 پايان در و  شده مقايسه هم با گروه دو در دفعي آفلاتوكسين ميزان و يآور جمعAFB1  دوز از پس روز 3 تا آنها مدفوع

 آفلا دوز در مطالعه، شروع در (ها جوجه وزن نهايا بر علاوه.شد گيري اندازه گروه دو دفعي B1 آفلاتوكسين ميزان HPLC توسط ديگر
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 ثبت و يآور جمع از پس ها داده.گردد ثبت و نييتع گروه دو هر در تلفات زانيم و ييغذا ليتبد بيضر )مطالعه انيپا در و نيتوكس

  .شد ليوتحل هيتجز  T‐TEST يآمار ازمون  و SPSS   يامار افزار نرم توسط پرسشنامه در

 ييغذا ليتبد بيضر كاهش و مدفوع در ان شي،افزا گوارش دستگاه نيافلاتوكس زانيم كاهش بر داري معني رتاثي پروبيوتيك افزودن

 شاهد دوگروه نيب يدار يمعن ،تفاوتHPLC روش با وكنترل، شاهد گروه دو هر درمدفوع نيافلاتوكس زانيم يريگ اندازه با .دارد

 دار معني آماري لحاظ از غذايي تبديل ضريب وكاهش بربهبود كپروبيوتي تاثير نيهمچن )P>001/0( .شد مارمشاهدهيوت

 تلفات زانيم وكاهش بدن وزن شيوافزا دان مصرف كاهش باعث  نيافلاتوكس با شدن باند با كيوتيپروب از استفاده  )P>01/0(بود،

 هنگام در بطوريكه .كرد استفاده طيور تغذيه در بيوتيكها آنتي بجاي افزودني يك عنوان به ميتوان پروبيوتيكها از جهيدرنت.شد  گله

   .شود يم كاسته نيافلاتوكس تيسم زانيم از پروبيوتيكها از استفاده

  رويط ييغذا رهيج- نيافلاتوكس- دوميفيب وميدوباكتريفيب- كيوتيپروب:واژگان گل

 

Reduce toxic effects of aflatoxin in poultry feed with used to probiotic  

Larypoor M (  student of Ph.D.)**,Akhavansepahy A.(Ph.D.)  
 **  Department of veterinary Mycology, Faculty of veterinary,Science and research branch Azad Islamic 

university,Tehran, Iran 

Department of Microbiology, North Branch of Islamic Azad University, Tehran, Iran 
Objective: Evaluation of  reduce of the toxic effects of aflatoxin using Bifidobacteri  bifidom as probiotic in poultry feed. 
Probiotic,  is products containing live microorganisms ,that not only change microbial flora through  of  the host body, but 
also bind with toxins, and  have the useful effects  on health the host. Factors such as radiation therapy, stress during 
pregnancy, genetic susceptibility, consumption of foods containing fungal toxin, disrupt the intestinal microbial flora 
balance and  dominant harmful bacteria in the intestine and  can be dangerous for domesticated animals and humans  . 
Fungi such as Aspergillus, Fusarium and Penicillium  product  mycotoxin such as  aflatoxin .The most of Aflatoxin, is  
Aflatoxin –B1.This toxin is the fungal metabolites that  have  toxic and carcinogenic properties. So Aflatoxin –B1 
contaminate most important food and feed products through various  unreparative effects and create unacceptable 
problems for humans and domesticated animal. . It can decrease weight and disorder in liver function that in animals 
accompanied by increased feed conversion ratio , decrease growth rate and reduced milk.This toxins notonly reduced 
agricultural products, but also increase the cost of programs to control fungal toxins  and impose the large public costs on 
community. Probiotic therapy is in medicine as well as, veterinary  and is  increasingly development .It is important  touse 
in the treatment and prevention of damage economical and medical in different animal species.  
Aflatoxin of sigmacompany and probiotic of IROST(Bifidobacteri  bifidom PTCC 1644) are prepared . Two groups of 
chickens 3 weeks of age and each group includes 36 pieces with random sampling was selected in a poultry.  group 
treatment with dietary probiotic (ml PBS 50 CFU/  1010×5 ) daily and for 6 days and another group (control) with only a PBS 
daily food ra ons received. Immediately a er the fourth dose all the chickens an oral dose of AFB1 (1.5µmol/kg body 
weight in4.8 DMSO ml) were given and collected feces 3 days a er the dose of aflatoxin ‐B1 and  the excretion binding 
AFB1 rate compared in the two groups and in the end of 6 days were measured  Aflatoxin B1 excre on rate by HPLC in two 
groups again. In addition chickens weight (the beginning of the study, after  reciving the dose of aflatoxin ‐B1 and the end 
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of the study) feed conversion ratio and mortality rate in both group is determined and recorded. Data collection and 
registration of the questionnaire was analyzed statistical software spss statistical testandt‐test..  
Adding probiotic have significant effect on reducing aflatoxin GI tract, increasing the excretion binding AFB1 rateand 
reduced the feed conversion ratio. Aflatoxin measure in excretion of both groups to method of HPLC.Significant difference 
 was seen between the control  and treatment group .  (P < 0/001) So the probiotic effect on reduce feed conversion ratio 
was statistically significant. (P < 01/0 ) This matter show that  probiotic binding aflatoxin  inhibitate hurmful effects  of 
aflatoxin in decrease growth . Thus, the probiotic can be as an additive instead of antibiotics used in poultry nutrition. So 
that when using a probiotic , reduce the amount of aflatoxin toxicity.  
Keywords:: probiotic ‐ Bifidobacteri  bifidom ‐ aflatoxin ‐ feeding poultry 
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 OH12: شناسه

  باكاربرد يكيوتيپروب يقالب ماست يوحس ييايميش يها يژگيو يبررس:  عنوان

  ABY2 يمخلوط آغازگر يها كشت 

  *نيام محمد ،ينظام** مرجان مشفق،

  )ييغذا عيصنا كارشناس - پگاه ريش عيصنا شركت توسعه و قيتحق مسوول** (

 )ييغذا عيصنا ارشد كارشناس - پگاه ريش عيصنا شركت توسعه و قيتحق*(

  كوسيبولگار..ال، (LA5)لوسيدوفياس.لوسيلاكتوباس، (BB12) دوميفيب.وميدوباكتريفيب( ABY2 يكيوتيپروب يمخلوط يها كشت مطالعه نيدرا
. شد استفاده يشگاهيآزما  طيدرشرا وپرچرب چرب كم يقالب ماست نوع 2 ديتول يبرا (DVS‐Ch Hansen Denmark)) لوسيترموف. اس
 Niro Soavi GEA) زاتوريهوموژن دستگاه با شگاهيدرآزما يچرب يب خشك وماده يچرب درصد شدن ازاستاندارد پس هياول مورداستفاده ريش

Italy) داغ آب حمام در و شده هوموژن درجه 65 يدما و بار 180 فشار با (Funke Gerber Germany)  95 يدما در ونيزاسيپاستور 
 در و ديگرد قيتزر ها ماست بهABY2 (50U)  كشت (w/v) درصد 5/2 زانيم درجه 43 يدما در گرفت صورت قهيدق 5 گراد يسانت درجه

 به  وپرچرب چرب كم يها ماست سپس شدند ينگهدار ساعت4 حدود pH=4.56)(و كيدورن درجه 74 تهيدياس دنيرس تا گرمخانه
 تهيدياس يدارا يدرصدچرب 5/2چرب كم ماست ساعته 24 سردخانه ييايميش آزمون جينتا ،شدند داده لانتقا گراد يسانت درجه 5 سردخانه

 انگريب كه بودند pH=4.3)( و كيدورن درجه 93 تهيدياس يدارا يدرصدچرب 25/4 پرچرب ماست و(pH=4.32)  كيدورن درجه 90
. واس كوسيبولگار .ال ماست آغازگر به شتريب كه بود تماس گرمادوست يآغازگرها و كيوتيپروب يآغازگرها هيثانو يدسازياس

 دركنار ها كيوتيپروب رشد ياريهم خواص به كهشد مشاهده شاهد يها ماست از شتريب تهيدياس توسعه و داد نسبت توان يم لوسيترموف
 يحس ابانيارز توسط) ختناندا وآب بافت انسجام، عطروطعم، رنگ( يحس  يها يژگيو يبررس. داد نسبت توان يم ماست يآغازگرها

 عطروطعم عوامل ديتول در كهايوتيپروب شاهد ماست فترازيضع عطروطعم يژگيو بودندارابا پرچرب و چرب كم يها ماست كه داد نشان
 كم يكيوتيپروب يها ماست كه دادند نشان  بافت يها آزمون يول هستند ماست گرمادوست يآغازگرها از فتريضع...) و يديياستالد(

 يدما  ساعت 25/3 يگذار گرمخانه با درصد 45/1 چرب كم ماست يصنعت ديتول بخش در. داشتند يشتريب باقوام بافت وپرچرب چرب
 كه بود (pH=4.02)و كيدورن درجه 108 تهيدياس يدارا ساعت 24 از پس(pH=4.45)  كيدورن درجه 70 تهيدياس به دنيورس درجه43
  روزه20 درجه 5 و درجه 20 طيمح يدما طيشرا2 در ها ماست و شد مشاهده يشگاهيآزما بخش همانند ديتول هيثانو يدسازياس جينتا

 يتاحد ها كيوتيپروب يرشدوبقا طيشرا با كه ندداشت (pH=3.85)و كيدورن درجه 120 تهيدياس يا سردخانه  يها ماست .شدند يبررس
 درجه 187 تهيدياس)ها مغازه و ها فروشگاه در خچالي از رونيب ينگهدار طيشرا  همانند( درجه 20 طيمح يدما در و داشتند رتيمغا
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 يها گونه از كه شود يم شنهاديوپ شود ينگهدار درجه5 يدما در است بهتر ها ماست نوع نيا و دادند نشان را (pH=3.55)و كيدورن
 طيشرا و خوب يها افتيره تا شود فتهكارگر به يا مهيضم صورت به يكيوتيپروب يآغازگرها كنار در كم هيثانو ديداسيتول با آغازگر

          .گردد حاصل طيمح يدما و سرد ينگهدار يدما در ها كيوتيپروب دآليحدا در شده كنترل يدسازياس

 هيثانو يدسازياس،  يقالب ماست، يا مهيضم كيوتيپروب:  دواژهيكل

 

Research on the Chemical and Sensory Evaluation of Probiotic Set Yoghurt Using Starter Culture 
ABY2 
In this study we have used the starter culture ABY2 (Bifidobacterium. Bifidum 
(BB12),Lactobacillus.acidophilus(LA5),Lactobacillus.bulgaricus ,streptococcus.thermophilus), (DVS‐Ch Hansen ,Denmark) 
for the produc on of 2 kinds of Set yoghurt (Low fat, Full fat) in laboratory scale. Primarily Milk after standardization of 
the (Fat) and (Solid not fat) Homogenized at 180 bar and 65(*C)by using Homogenizator (Niro Soavi GEA, Italy) and then 
Pasteurized using Pasteurizator (Funke Gerber, Germany) at 95(*C) during 5 minutes then Cooled up to 43(*C) and 
inoculated 2.5 % (v/v)  the starter culture ABY2, finally have evaluated during Incuba on 43(*C) up to reaching the Acidity 
approximately 74(*D) and pH=4.56 for 4 hours  and then stored at cool place at  5(*C). The  results of the chemical 
analysis a er 24 hours of cool storage 5(*C) of the low fat(2.5 % Fat) probio c set yoghurt have shown the Acidity 
approximately 90 *D and pH=4.32 as well as for Full fat (4.25% fat) set yoghurt with  the Acidity 93 (*D) and pH=4.3 which 
have shown the Post acidification of probiotic in the presence of thermophilic yoghurt starter cultures that was  more 
appears to be  because of Yoghurt Starter cultures which expressed Symbiotic effect of Probiotics in the presence of 
yoghurt starter cultures. The results of sensory evaluation (colour, flavour, texture and synersis )of probiotic yogurts 
represented that they were weaker to  production of Flavour agents(Acetaldehyde and so on )in comparison to the control 
yoghurt but The Results of Texture analysis of yoghurts have shown that probiotic set yoghurt (low fat and full fat) were 
have produced stronger texture than control yoghurts.in part of pilot scale produc on of low fat (1.45 % fat) Probio c set 
yoghurt a er 3.25 hours Incuba on in 43(*C) and they have                

Reached to  the Acidity 70(*D) and pH=4.45 and a er 24 hours cool storage in 5(*C) led to Acidity 108 (*D) and pH=4.02 
that showed unsuitable situation for the survivality and growth of probiotics in presence of yoghurt starter cultures which 
results of post acidifica on were the same as the results in laboratory scale and the results of post acidifica on of 2 kinds 
storage temperatures ( ambient temperature 20 (*C) and cool storage 5 (*C) have evaluated a er 20 days at the end of 
shelf life storage , probio c yoghurts in cool storage have showed the Acidity 120 (*D) and pH=3.85 as well as this, 
yoghurts at ambient temperature 20(*C) had Acidity 187 (*C) and pH=3.55 which represented  that those yoghurts in 
ambient temperature like shops and stores outside of refrigerator became sour yoghurts which  supposed to keep in cool 
place to avoiding more post acidification as well as suggested to use of  some species of thermophilic yoghurt starter 
culture with low post acidification effect in the presence of probiotic as adjunct starter cultures to find good approaches 
to monitor acidification of the thermophilic  starter culture for the optimal growth and survivality of probiotics in yoghurt 
substrates for the storage in cool place and ambient temperatures.                                               

Keywords: adjunct probiotics, Set yoghurt , Post acidification                                                   
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 OH13:شناسه             

  PCR و كيكلاس روش از استفاده با وميدوباكتريفيب يبوم يها هيسو يجداساز

  m.heidarpor@yahoo.com 3يمختار دختيفهم _2يداماد ريم ديسع دكتر  –*1درپوريح مژگان

  يكشاورز ييغذا پژوهشكده رانيا يصنعت قاتيوتحق استاندارد سازمان

 رانيا يصنعت يعلم يها پژوهش سازمان

  يكشاورز ييغذا پژوهشكده رانيا يصنعت قاتيوتحق رداستاندا سازمان

 از هايباكتر نيا يجداساز جهت در يعيوس يها تلاش امروزه و هستند شده شناخته يكيوتيپروب يها گونه نيمهمتر از ها وميدوباكتريفيب
  يبوم يها هيسو يسازجدا مطالعه نيا از هدف است، انجام حال در ييغذا محصولات در آنها از استفاده جهت مختلف منابع

 6 فروكتوز يانحصار آزمون ،ياختصاص كشت يها طيمح از استفاده با قيتحق نيا در.بود يبوم يلبن محصولات از ها وميدوباكتريفيب
 يومب يلبن محصولات از وميدوباكتريفيب عنوان به ييايباكتر زولهيا 37 يجداساز به قادر ما نيروسيوپيم به مقاومت و فسفوكتولاز فسفات

 يمرهايپرا از استفاده با و  16SrDNAژن از ينواح ريتكث و  PCRكيتكن از استفاده با زمان هم طور به قيتحق نيا در علاوه به. ميشد
Bif164,Bif662و Lm3,Lm26 محصول تينها در. ميپرداخت جداشده يهايباكتر دييتا به باز جفت 1350 و 523 طول به PCR   523قطعه  

 بانك يها يتوال با ،يتوال نيا سهيمقا به مناسب يافزار نرم يها برنامه از استفاده با و ديگرد يتوال نييتع يساز خالص از پس ،يباز جفت
 بودن ياختصاص لذا و داشت ييبالا يخوان هم وميدوباكتريفيب  16SrDNA ژن از يقسمت با  PCR محصولات يتوال.ميپرداخت گريگدي و ژن

 در ,EU7464407,EU7446408, EU594329,EU594328 ,EU7464405 يها نام با ديجد زن 6 تينها در و. شد دييتا   PCR محصولات
 ا شده زولهيا يهايباكتر كه رسد يم نظر به.  است انجام حال در رانيا يكروبيم ونيكلكس در فوق ها هيسو ثبت و ديرس ثبت به ژن بانك

  اشندب يم يلبن عيصنا در استفاده يبرا يمناسب يها انتخاب

 PCR –نيروسيوپيم – فسفوكتولاز فسفات 6فروكتوز – وميدوباكتريفيب: يديكل كلمات

 

Isolation Bifidobacterium from traditional dairy products method by clacical and PCR 

Mojgan Heidarpour_ Mirdamadi saeed_fahmdokt moktari 

1‐Institute of Standards and Industrial Researches of Iran (ISIRI), 

2‐Iranian Research Organization of Science and Technology (IROST) 
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Bifidobacteria are considered as one of the most important and recognized probiotic species, and nowadays wide 
attempts are being made to isolate these bacteria from different sources for the purpose of using them in foodstuffs.  

The aim of this study was to isolate Bifidobacterium from indigenous dairy products. 

In this research which was performed simultaneously on 120 indigenous dairy products, and nega ve and positive , by the 
use of specific media, exclusive test of fructose‐6‐phosphate phosphoketolase and resistance to muprocin, we were able 
to isolate 37 bacterial isolates as Bifidobacterium from indigenous dairy products. 

In addition, in this research we verified the isolated bacteria simultaneously by the use of PCR technique and amplification 
of regions of 16S rDNA gene assay using Bif164/Bif662and Lm3,Lm26primers by the length of 523 and 1350 base pairs  

Finally, the sequence of the PCR product of the fragment with 523 base pairs was determined a er purifica on, and by 
making use of appropriate softwares, we compared these  sequences with each other and with the sequences of gene 
bank.and 6 gensby name EU7464407,EU7446408, EU594329,EU594328 ,EU7464405,submitted in ncbi T.he sequence of 
PCR products had great compa bility with a part of 16S rDNA gene of Bifidobacterium, hence the specificity of PCR 
products was confirmed.  

Key words: Bifidobacterium, fructose‐6‐phosphate phosphoketolase, muprocin, sequence, PCR 
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 OH14:شناسه

  پاتوژن يها يباكتر رشد مهار در كيوتيپروب كي عنوان به سيلاكت لاكتوكوكوس اثر يررسب

   نيآذ به ياحمد ، مسعود پور فلاح ،  * يشاد ينيقزو آقا  ، **ديسع يرداماديم

   33HMirdamadi_sa@yahoo.com ، رانيا يصنعت و يعلم يپژوهشها سازمان يعلم ئتيه عضو و اريدانش

 ضد باتيترك قادرند ها يباكتر نيا. اند گرفته قرار توجه مورد يعيطب نگهدارنده كي و يسلامت دهنده ارتقاء كي عنوان به ها كيوتيپروب
 نيا در . دارد ها پاتوژن هيعل يعيوس اثر فيط كه كرد اشاره نيسين به توان يم يكروبيم ضد باتيترك نيا جمله از. كنند ديتول يكروبيم

ثر قيتحق اكتر ا ت لاكتوكوكوس يب اكتر سه رشد مهار در PTCC 1336 سيلاك زيمونوس ايستريل يب  ،PTCC 1301  توژن
ف ا ست   ييغذا مدل عنوان به ريپن و كشت طيمح در ، PTCC 1399 25922 يكل ايشياشر وPTCC 1431 اورئوس لوكوكوسيا
ت لاكتوكوكوس يبرا حيتلق زانيم. گرفت قرار يبررس مورد  توام كشت جينتا. بود  105 پاتوژن يسوشها يوبرا 107  يال 108 سيلاك

. ديرس صفر به كامل بطور رشد يتميلگار فاز به ورود از قبل يباكتر نيا تعداد كه داد نشان توژنزيمونوس ايستريل و سيلاكت لاكتوكوكوس
 تعداد% 1 به صفر لحظه در  log CFU/mL 6/4 از و افتي كاهش جيتدر به آن تعداد ،اورئوس لوكوكوسياستاف با توام كشت در يازطرف

 شتريب صفر، لحظه در CFU/mL  105 از توام كشت يط در آن تعداد يكل ايشياشر مورد در. افتي كاهش توام رشد ساعت 48 از بعد هياول
 نيهمچن. داشت يكل ايشياشر مورد در را رشد مهار اثر كي سيلاكت لاكتوكوكوس واقع در .نشد مشاهده هم يكاهش يطرف از و نشد
نيميبررس اكتر نيا مهار زا ن در هايب د نشان ريپ زيمونوس ايستريل كه دا قا در سوش نيحساستر  توژن ا سهيم  دو ب
اكتر نيم. است گريد يب  در چهاردهم روز در صفر و هفتم روز در Х 6/1 CFU 103 به ريپن گرم هر يازا به CFU 10 5  از آن زا

ف مورد در. ديرس شاهد نمونه با سهيمقا ا ست د ، اورئوس لوكوكوسيا  در و چهاردهم روز در Х2/8 104 به CFU 10 5  از آن تعدا
دا ياكليشياشر مورد در. ديرس صفر به هشتم و ستيب روز ت ب د ا  دوم هفته از جيتدر به و ديرس هفتم روز در  CFU 106 به آن تعدا

ا و افتي كاهش اكتر دو به نسبت ريتاخ هفته كي ب گر، يب د 35 روز در يعني دب  حينتا به توجه با.  ديرس صفر به آن تعدا
ت لاكتوكوكوس توان يم قيتحق نيا در آمده بدست ه را سيلاك ب كي عنوان ب ادر كه كيوتيپرو ه ق اكتر رشد مهار ب  يهايب

توژن ا ثر چيه بدون است فساد مولد و پ م ا ا ن يحس خواص بر طلوبن  .كرد يمعرف ر،يپ

 سيلاكت لاكتوكوكوس ، پاتوژن يها يباكتر رشد، مهار توام، كشت ، كيوتيپروب : يديكل كلمات

Assessing the inhibitory effect of lactococcus lactis as a probiotic bacteia on food‐born spoilage and 
pathogenic bactera 
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Mirdamadi Saeed**, Agha Ghazvini Shadi*, Fallahpour Masoud, Ahmadi Behazin Hoda, 3 4 HMirdamadi_sa@yahoo.com 

Iranian research organization for Science and Technology, (IROST), 71, Forsat Str., Tehran, ,IRAN 

Probiotic bacteria are concerned as a health promoting bacteria and a natural preservation technique. They can also 
produce bacteriocins. Nisin is a bacteriocin that has  been produced by a group of lactic acid bacteria. It has a broad range 
of inhibitory effect against pathogens. In this study the inhibitory effect of probiotic bacteria, Lactococcus lactis ATCC 
11454 against  Listeria monocytogenes ATCC 19117, Staphilococcus aureus ATCC  25923 and Escherichia  coli ATCC 25922 
was investigated both invitro and in cheese as a food model. Pathogenic bacteria were inoculated to reach 105 cfu ml‐1 
and L.lactis was introduced to give 107 ‐108 cfu ml‐1. Result of  invitro associated culture of L.lactis with L. monocytogenes 
showed a sharp decrease before starting exponential phase and count of  it reached zero before the first 8 hour a er 
inuculation. 

In the case of  S.aureus, its count declined gradually from 4.6 log cfu mL‐1 at the me of inocula on to 1% of its first count  
a er 48 hours of mixed culture. Counts of  E. coli was not exceeded 105 cfu mL‐1 during associated culture and they didn't 
decrease. Therefore, an inhibiting effect against all the bacteria was observed. However, L.lactis has a growth inhibitory 
effect against E. coli  and bacteriocidal effect against L. monocytogenes and  S.aureus. In cheese, counts of  L. 
monocytogenes decreased to 103 CFU g‐1 a er 7 days and then reached zero on day 32. S.aureus counts were remained 
105 CFU g‐1 a er 7days and then reduced to 104 CFUg‐1  and decreased suddenly to zero at third week. Number of E. coli 
increased to 106 cfu mL‐1 in control and cheese with L.lactis, then it declined  and the counts were zero on day 35. According 
to these results, L.lactis can be introduced as a probiotic bacterium which can inhibit pathogenic and spoilag bacteria 
without any positive or negative effect on sensory properties of cheese. 

Key words: Probiotic, L. lactis , inhibition ,cheese, pathogenic bacteria 
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   OH15:شناسه          

 توالي از استفاده با كليبر شهرستان سنتي پنير از شده جدا پروبيوتيكي پتانسيل با انتروكوكسي هاي گونه شناسايي
  srDNA16 ژن آنزيمي برش و يابي

  1*ابوالفضل برزگري -2غلامحسين پور ابراهيمي -1امين محمد حجازي - 1**صولت اسلامي

كشور غرب و شمالغرب كشاورزي بيوتكنولوژي پژوهشكدة -1  

2 زيستي علوم دانشكدة – تهران بهشتي شهيد دانشگاه -   

 روشها اين با است ممكن بنابراين اند، نشده مطالعه بيوشيميايي كيتهاي بوسيلة وسيعي طور به لبني منابع از انتروكوكسيايي هاي ويهس:
 شناسايي اجازه srDNA16ژن دادن قرار هدف با كه داديم توسعه PCRبر مبتني روش يك مطالعه اين در. نشوند شناسايي بدرستي

 ها انتروكوكسي srDNA16 ژن تواليهاي شدة حفاظت منطقة اساس بر آغازگر جفت يك.ميدهد گونه و سجن سطح در را انتروكوكسي
 DNA از انتخابي طور به كليبر سنتي پنير از شده جدا مختلف انتروكوكسي سوية شش  srDNA16 ژنهاي PCR از استفاده با. شد طراحي
 اندونوكلئازهاي با آنزيمي، هضم و يابي توالي انجام جهت و آناليز درصد5/1 آگارز ژل روي برPCRمحصولات. شدند تكثير ژنومي

 به PCRمحصولات. دادند تكثير موفقيت با ها سويه همة در راsrDNA16ژن شده طراحي آغازگرهاي.شدند خالصMspIو TaqIمحدودگر
 به فنوتيپي مطالعات بوسيلة ها ايزوله زا يكي كه داد نشان) ناقص(يابي توالي نتايج. شدند حاصل نوكلئوتيد جفت 1500تقريبي اندازة
 دورانس انتروكوكسي و فيشيوم انتروكوكسي بين ايزوله اين تفكيك طرفي از است، شده شناسايي فكاليس انتروكوكسي عنوان به اشتباه
 سوية 6براي برشي لگويا سه شدند، داده برش MspIو TaqIآنزيمهاي بوسيلة يافته تكثير قطعات كه زماني. نشد ميسر يابي توالي بوسيلة

 ها ايزوله بقية مورد در. گرديد شناسايي دورانس انتروكوكسي عنوان به شده شناسايي اشتباه به ايزولة همچنين. آمد بدست انتروكوكسي
 ايه گونه تفكيك براي srDNA16آنزيمي برش.بودند موافق هم باsrDNA16 قطعات برش و يابي توالي فنوتيپي، روش سه از حاصل نتايج

  .ميباشد كارآ روشي گيرد، مي انجام ناقص صورت بهsrDNA16ژن يابي توالي كه مواردي در هم به نزديك

 محدودگر آنزيمهاي - انتروكوكسي -يابي توالي: كليدي كلمات

Identification of Enterococcus species isolated from traditionally produced cheese of kaleybar by 
sequencing and restric on enzyme diges on of 16s rDNA gene. 

Eslami Solat **1, Hejazi Mohammad Amin1, Ebrahimipour Gholamhossein2, Barzegari Abolfazl*1 
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 1‐ Faculty of biology Science, Shahid Beheshti University 

2‐ Agricultural Biotechnology Research Institute of Iran Northwest and West region (Tabriz) 

Background:Enterococcal strains from dairy sources have not been extensively studied using commercial biochemical kits 
and so they may not been identified correctly. In this study, we developed a PCR‐based assay which allows identification 
of Enterococci at genus and species level by targe ng the 16S ribosomal DNAs gene.  

Material and methods:A pair of primers was designed according to conserved region of 16s rDNA gene sequences in 
Enterococcus recorded in database. 16S rDNA genes of 6 Enterococcus strains isolated from tradi onally cheese of 
kaleybar were selectively amplified from purified genomic DNAs using Polymerase chain reaction. PCR products were 
analysed on 1.5% agarose gel and were purified for sequencing and restriction enzyme digestion using TaqI and MspI 
endonucleases. 

Results: The designed primers allowed successful amplifica on of 16srDNA gene in all strains. PCR products yielded a 
product of ~1500 bp in expected size.  Based on (par al) sequencing data it was revealed that one of the isolates was 
misidentified as E.faecalis by phenotypic studies, but its distinction between E.faecium and E.durans remained unclear yet. 
When amplicons were digested with restriction enzymes MspI and TaqI, three profiles were seen for 6 Enterococcus. Also, 
the misidentified isolate was determined as E.durans. In other cases three investigations of phenotypical method, 
sequencing and diges on of 16S rDNA were in consistent. 

Conclusion:16S rDNA‐RFLP provides an efficient method to discriminate close related species when sequencing of 16S 
rDNA gene is done partial. 

Key words: sequencing‐ Enterococcus‐ restriction enzymes 
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   OH16:شناسه

 لوسيلاكتوباس مختلف يها هيسو يياز ضدجهش اثر يبررس

  مزيا آزمون قيطر از يريتخم محصولات از شده جدا

16*ميترا ،هاتفي
F

4يمهد ،رونيب يروح * 3 يمهد ،يميكر زند *ميمر ،يميابراه يآباد تاج1  

  ايران - تهران تحقيقات، و علوم واحد اسلامي، آزاد دانشگاه ،يشناس ستيز گروه ه،يپا علوم دانشكده-1

  ايران - تهران ،يمركز تهران واحد اسلامي، آزاد دانشگاه ،يشناس ستيز گروه ه،يپا علوم دانشكده ار،ياستاد-2

   يولوژيكروبيم كارشناس-3

  يولوژيكروبيم كارشناس -4

 مورد بودند، شده جدا يريتخم محصولات از كه كيلاكت يها يباكتر از گونه كي و ستيب ييزا جهش ضد اتيخصوص ق،يتحق نيا در
 جهش از ممانعت زانيم 72 با يكازئ لوسيلاكتوباس يكيوتيپروب هيسو در ييزا جهش از ممانعت زانيم نيبالاتر. گرفت قرار يبررس

  .ديگرد مشاهده

 داشتند، يريگ چشم يبرتر گونه پانزده يول گرفتند قرار هياول آزمون مورد يريتخم مجصولات از شده جدا گونه كي و ستيب ابتدا در
 ييزا ضدجهش خواص يبررس يبرا Salmonella typhimurium TA100 سويه از نيهمچن. افتي ادامه ها آن با ها آزمون هيبق نيبنابرا

 كشت طيمح روي بر ‐His افتهي جهش هاي سويه. باشد  مي خود هيستيدين اپرون در انتخابي جهش يك حامل هيسو نيا. ديگرد استفاده
 از دسته آن قطف ترتيب نيا به. شدند داده كشت آزمايش مورد يزا جهش شيميايي ماده حضور در گلوكز و معدني مواد حداقل حاوي
 كشت طيمح عصاره( ضدجهش ماده وجود. بودند كلني تشكيل و رشد به قادر بودند، شده +His برگشتي، جهش با كه هايي باكتري

 ممانعت درصد توان يم فرمول از استفاده با كه داده كاهش را يبرگشت جهش زانيم زا، جهش ماده كنار در) لوسيلاكتوباس مختلف يها هيسو
 زا، جهش ماده با ارتباط در تيپل هر در يبرگشت يها يكلن تعداد متوسط نيب دار يمعن اختلاف وجود نيا بر علاوه. كرد محاسبه را جهش از

  .ديگرد ليتحل و هيتجز طرفه، كي انسيوار زيآنال آزمون از استفاده با و SPSS يآمار افزار نرم توسط
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 ،يداخل يريتخم محصولات از شده جدا يكازئ لوسيلاكتوباس هيسو كه داد نشان in vitro در ييزا ضدجهش هاي آزمون از حاصل هاي يافته
 كه يطور به دهد، يم نشان خود از را يشتريب ييزا جهش ضد اثرات ها نمونه هيبق با سهيمقا در و بوده ييبالا يكيوتيپروب ارزش يدارا

 در% 10يعني جهش از ممانعت زانيم نيكمتر گر،يد يسو از. ديگرد گزارش% 72 هيسو نيا مورد در جهش از ممانعت درصد
    .ديگرد مشاهده رامنوزوس لوسيلاكتوباس

 كاهش و نيوسيباكتر ديتول صفرا، و دياس برابر در مقاومت همچون ياديز خواص رانيا يبوم كيوتيپروب هيسو مورد در كه نيا به توجه با
 خوب اريبس ييزا جهش ضد خواص مقاله، نيا يها يبررس جينتا گريد يسو از و است دهيرس اثبات به يمختلف قاتيتحق يط در كلسترول

 خواص تواند يم هيسو نيا افزودن و يجداساز كه گرفت جهينت توان يم لذا دهد، يم نشان ميسد ديآز يزا جهش ماده برابر در را هيسو نيا
  .بدهد آن يدارا ييغذا مواد به يا ژهيو يكيوتيپروب

 مزيا آزمون ،ييزا ضدجهش اثر وم،يمور يفيت سالمونلا ،يكازئ لوسيلاكتوباس ك،يوتيپروب: واژه ديكل

Study of Antimutagenesis Effect of 

Different Strains of Lactobacillus Derived from Fermented Dairy Products 
By Means of Ames Test 
Mitra Hatefi1*Maryam Ebrahimi Taj Abadi, Mehdi Zand Karimi, Mehdi Roohi Biroon 

In this study, antimutagenesis properties of twenty one strains of lactic acid bacteria derived from fermented dairy 
products were examined. Highest level of antimutagenesis effect was observed in probiotical strain named Lactobacillus 
plantarum with 72% inhibi on of mutagenesis. 

At first twenty one strains derived from dairy fermented product were examined preliminarily but fifteen strains showed 
very excellent results. Then rest of analysis were continued with them.   

In this test, special strain of Salmonella typhymurium was used that had selective mutation in their operon histidine. 
Mutant strains (His‐) were grown on culture media containing minimum salt and glucose in the presence of mutagen 
substance above. So only those bacteria that reversed by mutation (His+) could grow and form colonies on culture media 
(probiotic culture media extracts) plus mutagen substances are gathered, the rate of reversed mutation is reduced and the 
percentage of mutation inhibition can be calculated by means of the formula. In addition, the significant difference 
between the average of revertants per plate of the sample in relation to the mutagens was assessed by using statistical 
software SPSS and interpreted by one‐way variant statistical test. 

The results of antimutagenesis examinations in in vitro showed that Lactobacilus casei from indigenous fermentative 
products had high levels of probio c value in comparison with other strains. In this case we observed 72% inhibi on of 
mutation in indigenous strains (Lactobacilus casei) and lowest was related to Lactobacilus rhamnosus which was about 
10% inhibi on of muta on. 

Probiotics, Lactobacilus casei, Salmonella typhymurium, Antimutagenicity Effect, Ames test 
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 OH17: شناسه

 گلستان استان يمحل يها ماست از شده جدا كيلاكت يها يباكتر ييدايكاند ضد راتيتأث يابيارز

a يعتيشر ريام*، a يائيك الهه، b يپردل رضا ديحم، a انيخادم ناز يآ  

a  گرگان واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان، پژوهشگران باشگاه  

b گرگان واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يولوژيكروبيم گروه يعلم ئتيه عضو  

 از نامطلوب يها كروبيم رشد كنترل تيقابل نيهمچن و يكروبيم ضد باتيترك از يعيوس فيط ديتول جهت به كيلاكت دياس يها باكتر
 يم محسوب انسان در مهم اريبس يمخمر يها قارچ از يكي كنسيآلب دايكاند. اند بوده توجه مورد همواره و برخوردارند يا ژهيو تياهم
 نيا. كند يم جاديا را كيستميس و يموضع يها عفونت از يعيوس فيط است، شده مشاهده يعيطب رفلو عنوان به نكهيا بر علاوه و شود

  .گرفت صورت گلستان، استان يمحل يها ماست از شده جدا كيلاكت يها يباكتر ييدايكاند ضد ليپتانس يابيارز هدف با مطالعه

  MRS agar كشت طيمح در كيلاكت يها يباكتر يجداساز منظور به استان، مختلف مناطق در يديتول ماست نمونه 25 از يبردار نمونه
 دايكاند يمارستانيب يها زولهيا نيهمچن و استاندارد هيسو هيعل آگار در انتشار روش ،يبازدارندگ راتيتأث يبررس جهت. شد انجام

  .گرفت قرار يبررس مورد ،كنسيآلب

. بودند يقارچ ضد تيخاص واجد گونه 7 آمده بدست جينتا اساس بر هك شد يجداساز لوسيلاكتوباس مختلف گونه 15 قيتحق نيا در
  .بود سيلاكت رگونهيز يدلبروك لوسيلاكتوباس و كيس لوسيلاكتوباس به مربوط راتيتأث نيشتريب آن يط

 در كيوتيپروب عنوان به آنها از استفاده رو نيا از و داشته يمؤثر يقارچ ضد تيفعال لوسيلاكتوباس يها گونه از يبرخ يكل طور به
  .بود خواهد مؤثر كنسيآلب دايكاند از يناش يها عفونت كنترل در ماست رينظ يلبن محصولات

  كنسيآلب دايكاند ،يقارچ ضد اثر ماست، ك،يلاكت دياس يها باكتر: يديكل كلمات

 

  

Evaluation of the Anticandidal Effects of Lactic acid Bacteria Isolated from Local Yoghourt in 
Golestan Province 
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a Amir Shariati*, a Elaheh Kiaei, b Hamid Reza Pordeli, a Aynaz Khademian 

a Young Researchers Club, Islamic Azad University of Gorgan Branch 

b Academic Member of Microbiology, Islamic Azad University of Gorgan Branch 

 Lactic acid bacteria are important to producing the wide spectrum of the antimicrobial agent and also inhibitory effects 
on the harmful microorganism growth. Candida albicans is the one of the fermentative yeastlike fungi that acts as native 
microflora, in addition it cause the broad spectrum of many type of human infections. This study was designed to 
evaluation of the anticandidal activity of lactic acid bacteria that was isolated from countryside yoghourt in Golestan 
province. 

25 yoghourt samples are collected from different rural places. MRS agar medium was used in order to isolation of lactic 
acid bacteria. Then the anticandidal effect of isolates was evaluated by disk diffusion method. 

15 strains of lactobacillus were isolated from yoghourts. According to results 7 strains had antifungal activity, Lactobacillus 
sake and Lactobacillus delbrueckii sub species lactis had the most effects. 

Some of the lactobacillus strains have antifungal effects, they are important in dairy products such as yoghourt as 
probiotic in human health and control of infective microorganisms like Candida albicans. 

Keywords: Lactic acid bacteria, yoghourt, antifungal activity, Candida albicans 
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  OH18:شناسه

   كيوتيپروب و  يلبن صنعت در مهم يكيلاكت يها يباكتر  يصنعت استفاده و يجداساز

   1يشاد ينيقزو ،آقا 2محمد يقاسم يفائز ، 3 ديمج انيقاسم پور ،1داوود  زارع ، *2يهد نيآذ به ياحمد ، **1ديسع يرداماديم

، رانيا يصنعت و يعلم يپژوهشها سازمان يعلم ئتيه عضو و اريدانش  

 يوتكنولوژيب دهپژوهشك ، رانيا يصنعت و يعلم يپژوهشها سازمان ، 71 شماره فرصت ابانيخ ، تهران

  لانيگ پگاه كارخانه -3   جانيلاه واحد ياسلام آزاد دانشگاه

 مزه بهبود به توان يم ريش ريتخم يايمزا گريد از و آن ديمف عمر شيافزا ريش ريتخم يبرا ليدل نيتر مهم. است ريش ريتخم محصول ماست
 ياصل اجزاء. افزود بدان زين را كيوتيپروب منبع عنوان به استفاده نتوا ،توان يم امروزه كه كرد اشاره رهيغ و هضم تيقابل شيافزا ر،يش

 تيتثب ها، كننده نيريش ،يريش محصولات:  رينظ گريد يها يافزودن با  توان يم كه  هستند ها كالچر استارتر و ريش  ، ماست سازنده
 ماست ديتول رانيا در. كرد جاديا را يگريد متنوع حصولاتم يا وهيم يها فرآورده و ها كيوتيپروب ، دهنده  وطعم عطر مواد  ، ها كنننده
 راياخ. است يواردات مواد جزء است آن ديتول  ياصل و مهم  ياجزا از كه)    يكيلاكت يها يباكتر(  ماست هيما يول دارد يطولان يقدمت
 يها نمونه يبرخ در و گرفته قرار استفاده وردم كيوتيپروب  عنوان به زين گردد يم استفاده اتيلبن هيته در كه يكيلاكت مهم يها هيسو

 يباكتر يصنعت يها هيسو يجداساز منظور به. گردد يم استفاده كيوتيپروب عنوان به بالا غلظت با ها هيسو نيا رانيا در يديتول ماست
 يها ونيفرمولاس يبررس از پس. شدند يوجداساز كيتفك هم از ها يوباكتر داده كشت  M17و  MRS طيمح در ها  نمونه ، كيلاكت يها

 ها نمونه نيهمچن.  ديگرد تست  مختلف يبيترك يها نسبت با و يشگاهيآزما طور وبه انتخاب آن نيبهتر شده جدا يها هيسو از مختلف
 M17 گران تميق به توجه با. ديگرد سهيمقا زنده كشت با  يديتول محصول تيفيك و   viability نظر از آن تفاوت و شدند زيفر و زهيليوفيل
 ريپن ، ماست كننده ديتول يكيلاكت يها هيسو يصنعت ديتول جهت طيمح نيا. ديگرد يطراح)  whey( ريپن آب هيپا با ارزان طيمح ،  MRS و
 .گرفت قرار استفاده مورد ها كيوتيپروب و

 بافت، تياهم به توجه با كه بودند كوسلاكتوكو هيسو 6 و لوسيباس لاكتو هيسو 3 شامل كه شد يجداساز يباكتر هيسو 9 اساس نيا بر 
 بر L1 ،  L2،L3 يها ليباس كتو لا. گرفتند قرار يحس شيآزما مورد ها هيسو نيا توسط شده ديتول ماست ،گريد خواص و  pH ، طعم

  pHبر S7 ،S9  ،S10 يول نداشتند pH بر يريتاث S8 ،  S12، S13 ها يكوكس در.  بودند L1 > L2>  L3  صورت به  pH بر رشانيتاث اساس
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  لانيگ پگاه كارخانه به تست جهت)  whey( ريپن آب  طيمح در يصنعت حجم در شده ديهاتول نمونه.  بودند موثر Post acidification  در
  .ديگرد استفاده يصنعت صورت به ماست ديتول خط در و ارسال

   يكيلاكت  يها يباكتر د،يتول ، كيوتيپروب ، ماست ، كالچر استارتر:  يديكل كلمات

 

Isolation and investigation of different strains of important industrial lactic acid bacteria 
Mirdamadi, Saeed **1, Ahmadi Beh Azin Hoda*2, Pourghasemian Majid 3 , Faezi ghasemi  Mohamad 2,  Agha ghazvini 
Shadi1 

**Associated Professor, 35 HMirdamadi_sa@yahoo.com 

1‐Iranian research organization for Science and Technology, (IROST), 71, Forsat Str., Tehran, IRAN 

2‐Azad University , Lahijan, 3‐ Pegah Factory Rasht 

Yoghurt is product of milk fermentation. Fermentation was used for increasing the shelf‐time of milk for centuries. 
Moreover, improving milk taste and digestibility are concerned as advantages of milk fermentation. Nowadays, they are 
considered as a source of probiotic bacteria and act as a functional food. Yoghurt is made by milk and starter cultures. 
However, other substances such as milk products, sweaters, stabilizers, flavor and fruit can be add to produce different 
kind of yoghurt.  In Iran, yoghurt has been produced for a long time. But starter cultures are imported and Iran has not yet 
been able to produce them. Recently, the important bacterial strains which are used as starters in dairy products are also 
utilized as probiotic. In order to isolate the industrial strains of starter culture, the sample was cul vated in MRS and M17. 
After isolation, different formulations for isolated strains were examined and the best formula was selected to be use for 
further experiments. The role of isolated bacteria on flavor and texture of yoghurt were investigated. The lyophilized and 
freeze forms of strains were prepared in order to compare the viability of them with active cultures of isolated bacteria. 
Because of the high price of M17 and MRS, a whey based medium was designed. The medium was u lized in order to 
produce industrial yoghurt and cheese Lac c Acid Bacteria and probio c.  Accordingly, 3 Lactobacillus strains and 6 
Streptococcus strains were isolated. Sensory properties of yoghurt, which was produced by isolated strains, were assessed 
according to texture, flavor, pH and other features. All isolated bacteria were transferred to Pegah Corporation to be test 
in industrial scale at yoghurt production line.  

Key words: Starter culture, Yoghurt, probiotic, Production, lactic acid bacteria 
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 OH19: شناسه

  گوسفند در خوراكي مواد يا كيسه درون پذيري تجزيه بر مانان اليگوساكاريدهاي و مخمر از استفاده تأثير

  علي الموتي اسدي ،2محمد خوروش ،2غلامرضا قرباني ،**1مريم ورزنه باقري

  bagheri_m58@yahoo.com دامي علوم گروه كشاورزي، دانشكده اصفهان، صنعتي دانشگاه2 شهركرد واحد ياسلام آزاد دانشگاه1

 توليدي عمر كاهش و شكمبه اكوسيستم سلامت افتادن خطر به باعث نشخواركنندگان درجيره الهضم سريع غلات زياد مقدار از استفاده
. است نشخواركنندگان تغذيه در مخمرها جمله از يميكروب هاي افزودني از استفاده مشكل اين حل هاي ه را از يكي. گردد مي دام

 جيره در ها مايكوتوكسين جذب قبيل از مختلف اهداف با كه هستند ديگري هاي افزودني مخمر، سلولي ديواره هاي كربوهيدرات
 زيادي اطلاعات حال، اين با. دارند وجود مخمرها همراه به تركيبات اين تجاري هاي افزودني برخي در. شوند مي استفاده نشخواركنندگان

 مطالعه اين. ندارد وجود مخمرها با ها آن كنش هم بر و شكمبه محيط در خوراكي مواد پذيري تجزيه و هضم بر تركيبات اين تأثير مورد در
 4 از. گرفت انجام شكمبه در جو و يونجه پذيري تجزيه بر آن سلولي ديواره هاي كربوهيدرات و مخمر از استفاده تأثير بررسي هدف با

 بودند عبارت تيمارها. شد استفاده 4×  4 لاتين مربع طرح يك در بودند شده گذاري فيستولا شكمبه ناحيه در كه آميخته بالغ گوسفند رأس
 گرم2/1+   پايه جيره -2 افزودني، بدون) خشك يونجه درصد 40 و كامل جوي دانه درصد 60 حاوي( پايه جيره - 1: از

 روز در مخمر  گرم 2/0+   پايه جيره -3 رأس، هر ازاء به روز در) مخمر سلولي ديواره از حاصل كربوهيدرات عنوان به( اليگوساكاريدمانان 
 روز 8 و پذيري عادت براي روز 10 هروز 18 هدور 4 از يك هر در .مخمر و اليگوساكاريدمانان مخلوط +  پايه جيره -4 رأس، هر ازاء به

 ،24 ،12 ،8 ،4 ،2 ساعات در دو، آن 60 به 40 مخلوط و جو يونجه، اي كيسه درون پذيري تجزيه .يافت اختصاص برداري  نمونه جهت
 از و گرديدند خشك آون در آبكشي از بعد و شدند خارج شكمبه از ها كيسه گذاري كيسه زمان پايان از پس. شد تعيين ساعت 72 و 48

 مصرف از بعد 9 و 5 ،3 ،5/1 ،0ساعات در شكمبه مايع pH ،18 روز در .شد تعيين خشك ماده پذيري تجزيه ميزان وزن، تفاضل طريق
 يك از استفاده با پذيري تجزيه پارامترهاي. شد شمارش MFS آميزي رنگ از استفاده با پروتوزوآ تعداد. گرديد تعيين صبح وعده خوراك

 در درصد 8 و درصد 5 شكمبه از مواد عبور سرعت كه اين فرض با خشك ماده مؤثر پذيري تجزيه. گرديدند برآورد خطي غير مدل
 در فرار چرب اسيدهاي كل ).P<05/0( نداشتند پروتوزوآ تعداد و آمونياكي نيتروژن بر تأثيري تيمارها. شد محاسبه است ساعت

 مخلوط كه وسفندانيگ در شكمبه P .(pH=10/0( داشت كاهش به تمايل بودند كرده استفاده اليگوساكاريدمانان از تنها كه گوسفنداني
 تركيب از كه گوسفنداني در يونجه خشك ماده پذيري تجزيه .بود شاهد گروه از كمتر بودند كرده مصرف را اليگوساكاريدمانان و مخمر
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 كاهش مخمر حضور رد نيز يونجه پذير تجزيه بخش كل .بود تيمارها ساير و شاهد از تر كم بودند كرده استفاده اليگوساكاريدمانان و مخمر
 .بود كمتر شاهد گروه به نسبت اليگوساكاريدمانان و مخمر مخلوط با جو دانه مؤثر پذيري تجزيه چنين هم).  P=07/0( يافت يدار معني
 اليگوساكاريدمانان بودن اثر بي .گردد مي غله پر هاي جيره در يونجه علوفه پذيري تجزيه كاهش باعث مخمر كه داد نشان آزمايش اين نتايج

  .باشد شكمبه در آن شدن تجزيه علت به است ممكن پذيري جزيهت بر

  نشخواركننده پذيري، تجزيه اليگوساكاريدمانان، مخمر،: كليدي هاي واژه

  

Effect of yeast and yeast cell wall carbohydrates on in situ degradability of feedstuffs in sheep 

Bagheri Varzaneh Maryam**, Ghorbani Gholamreza, Khorvash Mohammad, Asadi Alamouti Ali 
Isfahan University of Technology, Department of Animal Science, Isfahan,Iran. 36 HBagheri_m58@yahoo.com 

Feeding high amounts of fermentable carbohydrates can result in ruminal disorders and decrease productivity of ruminant 
animals. Direct fed microbials (e.g. live yeast; LY) are claimed to re‐balance ruminal microbial ecosystem in such dietary 
conditions and help to reduce metabolic disorders. Alternatively, yeast cell wall carbohydrates (i.e. mannan‐
oligosaccharides, MOS) with a proven effect on mycotoxin absorption in the rumen, are incorporated into some 
commercial feed additives in combination with LY products. Research results, however, are few regarding effects of MOS 
on degradability of feedstuffs in the rumen. Objectives of the current study were to study these effects. Four ruminally 
fistulated sheep consuming a basal diet with 40% alfalfa hay and 60% whole grain barley (on DM basis) were randomly 
assigned to one of the four treatments; 1‐ Control diet (no addi ve); 2‐ Basal diet with MOS (1.2 gr/h/d ); 3‐ Basal diet 
with LY (0.2 gr/h/d); 4‐Basal diet with MOS + LY. Each of the four experimental period lasted 18 d with the last 8 d for in 
situ incubations and ruminal sampling. The degradabilities of alfalfa hay, barley grain and mixture of alfalfa: barley grain 
were determined using the nylon bag technique. Duplicate samples were ground to pass a 2 mm screen and inserted in 
the rumen of sheep for 2, 4, 8, 16, 24, 48, and 72 h. After incubation runs, bags were rinsed with gentle current of tap 
water un l a clear filtrate was apparent. Bags were then oven dried and the DM degradability was determined. On d 18, 
ruminal samples were taken at 0, 1.5, 3, 5, and 9 h after morning feeding and pH was determined. A representative 
sample was preserved with MFS solution and used for protozoa counting. Degradability parameters were estimated using 

original non‐linear exponential model. Effective degradable DM (EDDM) was calculated assuming a rumen outflow rate of 

0.05 and 0.08/h. Treatments did not affect NH3‐N concentration and protozoal numbers in sheep received the 
experimental diets (P > 0.05). The volatile fatty acid production tended to decrease by MOS. Overall, mean ruminal pH 
was lower in sheep supplemented with MOS + LY than other treatments. For barley grain, the EDDM was lower with MOS 
+ LY and for alfalfa hay total potential degradability was lower with LY , and DM degradability was lower with MOS + LY (P 
< 0.05). Results suggest that LY decreases the degradability of alfalfa hay in high‐ grain diets. That MOS had no effect on 
degradability parameters of feedstuffs may imply that it is degraded in the rumen. 

Key word: Yeast, Mannan‐oligosaccharides, degradability, ruminant 
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 OH20: شناسه

  گوشتي هاي جوجه گوارش دستگاه لاكتوباسيلهاي پروبيوتيكي خواص ارزيابي

  †،عليرضا هروي موسوي ؛‡مجتبي سنكيان، ؛‡عبدالرضا وارسته، ؛**حسن كرمانشاهي، ؛*رضا هروي، مجيدزاده

  rmajid_heravy@yahoo.com مشهد فردوسي دانشگاه دكتري دانشجوي*

  hassanbird@yahoo.com مشهد فردوسي دانشگاه علمي اتهي عضو **

 مشهد فردوسي دانشگاه كشاورزي، دانشكده دامي، علوم گروه †،**،*

  مشهد پزشكي علوم دانشگاه بوعلي، پژوهشكده ايمنوبيوشيمي، بخش ‡

 مي قرار استفاده مورد پروبيوتيكي تمحصولا تمام در تقريبا و دارند پروبيوتيك ساخت صنعت در ويژهاي جايگاه لاكتوباسيل باكتريهاي
 مضر باكتريهاي رشد از رقابتي ممانعت خاصيت بوسيله - 1: شامل شود مي بيان باكتريها از جنس اين به توجه براي كه دلايلي. گيرند

 باعث كه هستند همزيستي يميكروارگانيسمها آنها - 3. دارند را روده اپيتليوم سلولهاي به اتصال قابليت باكتريها اين -2 كنند مي جلوگيري
 دستگاه از شده جدا لاكتوباسيل گونه چند پروبيوتيكي قابليت بررسي مطالعه اين انجام از هدف. شوند مي ايمني سيستم عملكرد افزايش
  .است گوشتي جوجه گوارشي

 ريبوزومي S16 ناحيه در DNA سكونس روش به گوشتي هاي جوجه گوارش دستگاه مختلف بخشهاي از شده جدا لاكتوباسيلي گونه 39 
) ثانيه 90 زير( داشتند قبولي قابل اتواگريگاسيون زمان كه گونه 8 و شد انجام ها گونه همه براي اتواگريگاسيون تست. گرديد گونه تعيين
) ساعت 4 و 3،2،1( مختلف زمانهاي در 4 و 3 ،2 هاي pH در اسيدي محيط به باكتريها مقاومت. شدند انتخاب بعدي آزمايشات براي

 تكرار 4 در لاكتوباسيل گونه هر براي تروكولات سديم حاوي محيط در رشد و صفراي عصاره به مقاومت آزمايش همچنين. شد آزمون
  . گرفت انجام
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 انميز آزمايش اين. گرديد تعيين) هگزادكان و زايلان( قطبي غير هيدروكربن دو در سلول سطحي آبگريزي تعين با گونه هر آبگريزي ميزان
 چينه اپيتليوم سلولهاي به لاكتوباسيلها چسبندگي آزمايش اين با ارتباط در. دهد مي نشان را روده اپيتليوم سلولهاي سطح به باكتري اتصال
 H2O2 توليد قابليت همچنين. داد مي نشان را قبولي قابل نتيجه اپيتليوم سلول يك به باكتري 10 حداقل چسبندگي. شد تعيين نيز دان
  .شد تعيين روده اكولوژيك هاي جايگاه اشغال توانايي افزايش در عاملي نبعنوا

 جانسوني و روتري لاكتوباسيل سويه يك و ساليواروس، لاكتوباسيل سويه 2 كريسپاتوس، لاكتوباسيل سويه 4 مطالعه اين در
 و اسيديته به مناسبي مقاومت) cecu10( اتوسكريسپ لاكتوباسيل و )C8( كريسپاتوس لاكتوباسيل. دادند نشان را مناسبي اتواگريگاسيون

 عصاره برابر در را مناسبي مقاومت آل، ايده اسيديته به مقاومت عليرغم) cecu4( روتري لاكتوباسيل اما دادند نشان صفراوي عصاره
 هشت .بود يافته افزايش تتائوروكولا سديم حضور در باكتريها همه رشد. نداشت نيز  H2O2 توليد قابليت اينكه ضمن نداد نشان صفراوي

 از كمتر اتواگريگاسيوني زمان لاكتوباسيلها طبيعي بطور. شدند انتخاب دقيقه 90 از كمتر زمان در اتواگريگاسيون اساس بر لاكتوباسيل گونه
 قرار 5 و pH=4 تاثير تتح باكتريها از هيچكدام. است ها باكتر اين در اتواگريگاسيون محرك فاكتور دليل به اين و دارند باكتريها ساير
  .ندنگرفت

 شود مي تصور بنابراين). 3 و 2 هاي pH(داشتند بيشتري مقاومت بحراني هاي pH در) cecu4( روتري و)  C8( كريسپاتوس لاكتوباسيل 
 مي فعال اسيللاكتوب گونه دو هر در سلولي داخل pH گرادياني كاهش يا clpL ژن ظهور قبيل از اسيدي محيط به مقاومت مكانيسمهاي كه

  . باشد

 به مناسبي چسبندگي باكتري اين داد، نشان صفراوي عصاره حضور در قبولي قابل رشد) cecu10( كريسپاتوس لاكتوباسيل همچنين
 مناسب خصوصيات عليرغم. است شده تعيين لاكتوباسيلها از گونه دو اين در صفراوي هيدرولاز آنزيم وجود. داشت اپيتليوم سلولهاي
  . نداد نشان اپيتليوم سلولهاي به را مناسبي چسبندگي سويه اين ،)C8( كريسپاتوس سيللاكتوبا

 براي را) cecu10( كريسپاتوس لاكتوباسيل كه بودند هايي قابليت سلولي چسبندگي و مناسب سطحي آبگريزي ، H2O2 توليد بنابراين
  .دهد مي نشان مناسب پروبيوتيكي اهداف

    گوشتي جوجه گوارش، دستگاه لاكتوباسيل، اكتريهايب پروبيوتيك،: كليدي كلمات

 

The Evaluation of probiotic characters of Lactobacilli isolated from the gastrointestinal tract of 
broiler chickens 

Majidzadeh Heravi*, Reza; Kermanshahi**, Hassan; Varasteh, Abdolreza‡; Sankian, Mojtaba‡; Mousavi Heravi, Alireza† 

* PhD student, rmajid_heravy@yahoo.com 
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** Scientific board of Ferdowsi University, hassanbird@yahoo.com 

*, **, †Department of animal science, agriculture faculty, Ferdowsi University, Mashhad 

‡Department of immunobiochimistry, Buali ( Avicenna) Research Institute, Mashhad University of Medical Sciences 

Introduction Lactic acid bacteria have a special place in the probiotic industry and they are used almost in all probiotic 
produc on. There are good reasons for this atten on: 1‐ Lactobacilli inhibit growth of pathogenic bacteria by “competitive 
exclusion”. 2‐ They can attach to epithelial cells in the intes ne. 3‐ They are symbiotic organisms for the host and may 
increase immune system performance. In this study, several species of Lactobacilli from the gastrointestinal tract of broiler 
chickens were screened for probiotic potential.  

Mateial and methods Thirty nine lactobacilli species were isolated from different parts of the gastrointestinal tract and 
determined by the 16S ribosomal DNA sequencing method. Auto‐aggregation tests were performed for all species and 
eight species that had an acceptable auto‐aggrega on me (below 90 minutes) were selected for the next experiments. 
Resistance to acidity was performed for selected bacteria in pH 2, 3 and 4 for different mes (1, 2, 3 and 4 hours). Also 
resistance to ox bile extract and sodium taurocholate was accomplished for each species in four replications.  Rate of  
hydrophobicity for each species was  measured by surface hydrophobicity tests in two non‐polar hydrocarbons 
(hexadecane and xylem). This test reveals auto‐aggregation and attachment rate of bacterium to surface epithelial cells of 
the intestine. In relation to this experiment, adhesion of lactobacillus to crop epithelial cells was performed. Adhesion of a 
minimum of 10 bacteria to one epithelium cell was an acceptable result. Also H2O2 production was tested as ability to 
occupy sites in the gastrointestinal tract.       

Results In this study, four strains of Lactobacillus crispatus, 2 strains of L.salivarous and one strain each of L.reuteri and 
johnsonii   showed acceptable auto‐aggregation results. Lactobacillus crispatus (C8) and L.crispatus(cecu10) had suitable 
resistance to acidity and ox bile but L .reuteri (cecu4) didn’t acceptable resistance in the presence of bile and had no H2O2 
production ability. The growth of all of the lactobacilli was increased in presence of sodium taurocholate.   

Discussion Eight lactobacilli species were selected based on auto‐aggregation time below 90 minutes. The statement that 
lactobacilli bacteria have better auto‐aggregation time than other bacteria has been raised by detecting auto‐aggregation 
promoting factor (AFG) in lactobacilli. It is responsible of cellular auto‐aggregation. None of bacteria were affected by 
pH=4 and 5. L.reuteri(cecu4) and L.crispatus(C8) had more resistance in cri cal pHs (2 and 3).  Therefore, It appears 
reasonable to assume that the pH resistance mechanisms such as appearance of clpL gene or gradient decrease of internal 
cellular pH are active in both lactobacilli. L.crispatus (cecu10) showed acceptable growth in presence of ox bile extract 
also, it had a good adhesion to epithelium. It is declared that the bile salt hydrolase activity is assessed in this 
lactobacillus. In spite of convenient characters of L.crispatus (C8), this strain didn’t show good adhesion. Therefore H2O2 
production, hydrophobicity and cell attachment are some advantage to candidate L. crispatus(cecu10) for probiotic 
purposes. 

Keyword: Probiotic, lactobacilli, gastrointestinal tract, Broiler chick 
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 OH21: شناسه

  اسكار ينتيز يماه كيهپاتوسومات شاخص بر ييغذا رهيج نيپروتكس كيوتيپروب متفاوت سطوح ريتاث

  37Hf.n000@yahoo.com    ديفر روزبخشيف ، فائقه ينور

.تهران قاتيتحق و علوم واحد ،ياسلام آزاد دانشگاه يعيطب منابع و يكشاورز دانشكده ارشد كارشناسي آموخته دانش  

.يسار يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه لات،يش گروه ارياستاد   

 نيا. شد انجام هفته 8 مدت به يشيماآز  اسكار، ينتيز انيماه كيهپاتوسومات شاخص بر نيپروتكس كيوتيپروب ريتاث يبررس منظور  به
 شاهد ماريت با سهيمقا در خشك يغذا لوگرميك هر يازا به گرم 1 و 5/0 ،15/0 مختلف سطوح با تكرار 3و ماريت 4 قالب در شيآزما
 .ديگرد يطراح

 ±12/0 هياول وزن نيانگيم با اسكار يماه بچه قطعه 12 تعداد با يتريل 100 يها وميآكوار در يتصادف "كاملا طرح بصورت شيآزما 
 بار سه دوره طول در. شد انجام روز در نوبت 3و بدن وزن درصد 4 اساس بر هيتغذ نرخ. رفتيپذ صورت وميآكوار هر در گرم 92/4

 بدن نوز نييتع جهت وميآكوار هر از يماه بچه قطعه 3 تعداد بار هر در و) دوره انيپا و چهارم هفته انيپا ش،يآزما شروع(يبردار نمونه
 قرار يآمار ليتحل و هيتجز مورد) كبد وزن/بدن كل وزن)(HSI(يكبد شاخص شيآزما دوره انيپا در و شدند يبردار نمونه كبد وزن و

 .گرفت

 داشته ينتيز انيماه يكبد شاخص شيافزا بر يمثبت اثرات انيماه ييغذا رهيج در كيوتيپروب از استفاده داد نشان آمده بدست جينتا 
) >05/0p(يمعنادار شيافزا شاهد ماريت با سهيمقا در انيماه بدن كل وزن به كبد وزن نسبت ييغذا رهيج به كيوتيپروب افزودن اب كهيبطور

 گريد سطوح با سهيمقا در خشك يغذا لوگرميك يازا به كيوتيپروب گرم 15/0 يحاو ماريت كيوتيپروب مختلف سطوح نيب از و افتي
  .است داده نشان انيماه يكبد اخصش شيافزا در را توان نيبالاتر
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  اسكار ك،يپاتوسوماته شاخص ن،يپروتكس ك،يوتيپروب: يديكل كلمات

Effect of different levels of probiotic protexin on hepatosomatic index(HSI) in ornamental fish of 
oscar 

  Noori, F ., Firouzbakhsh, F  3 8 Hf.n000@yahoo.com 
Graduated From Collage of Agricultural and Natural Resources of Islamic Azad University, Sience and Research Campus, 
Tehran, Iran.  Asistant professor, Department of Fisheries, Sari University of Agricultural Sciences and Natural Resources, 
Iran . 

To evaluate the effect of probiotic on hepatosomatic index in ornamental fish fed on experimental diets compared to 
control treatment, probio c protexin was tested on oscar fry(the average weight= 4.92±0.12 gr) during the 8 weeks. This 
experiment was conducted in a completly random desing in four treatment and three replicates with 12 fry per aquarium. 
Probio c was introducted in diets at three different levels(T1:0.15 ,T2:0.5 ,T3:1 grpb/kg feed) and their effects compared 
with those of control diet containing no probio c. The rate of feeding was on the base of the 4 percent of body weight for 
3 mes a day. Among the period, three mes of sampeling had done(at the beginning of the experiment, at the end of the 
4th week and the final of period) and every me, sampled 3 fry fish from each aquarium determine body weight and liver 
weigh, and the final of period was evaluated hepatosomatic index. The results indicated that used of probiotic  in feed 
were caused increasing of hepatosomatic index in fish and increased relative   of liver weight to total body weight 
compared to control treatment and Between different levels of probio c, treatment of 0.15 gr probio c per kg feed 
showed the highest ability in increasing of hepatosomatic index compared to other levels.                                                                                           

Key word: probiotic, protexin, hepatosomatic index(HSI), oscar                                      
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 OH22: شناسه 

 اراك شهرستان يها يدار مرغ از شده جدا ران،يا يبوم يها لوسيباس يكيوتيپروب اتيخصوص نييوتع يجداساز

   1اسري عبدالوند ،4 نور ثابت يمظفر ريام دكتر ،3 پروانه يجعفر ، 2ناصر يقائم ،1 **مسعود يكرم

 جانيلاه آزاد دانشگاه يولوژيكروبيم ارشد يشناسركا يدانشجو -1

 يوتكنولوژيب ،گروه علوم سيپرد تهران دانشگاه اريدانش -2

 يولوژيكروبيم ،گروه اراك آزاد دانشگاه اريادياس -3

  يشناس كروبيم گروه ران،يا يپزشك علوم دانشگاه اريدانش -4

 ناحيه در مصرف، از پس. كنند يم يباز بدن سلامت در مهمي نقش ودهر ميكروبي فلور تغيير توانائي با يخوراك پروبيوتيك هاي باكتري
 اين هدف. هستند ها بيوتيك آنتي براي يمناسب جايگزين ها پروبيوتيك همچنين. نمايند يم اعمال را خود مفيد اثرات و شده ساكن روده

 41 تحقيق اين در.باشد يم ها آن پروبيوتيك صياتخصو يارزياب و ها يدار مرغ از جداشده اراك يبوم يها باسيلوس يساز غربال تحقيق
 سپس. شدند غربال اسپوردار يها يباكتر حرارتي، تيمار و سازي غني از پس. شد يآور جمع مختلف داري مرغ 8 از تازه فضولات از نمونه

 تحقيق اين در.شد تعيين) يميكروبضد تركيبات توليد و سنگدان عصاره و پپسين صفرا، اسيد، به مقاومت( ها  سويه يپروبيوتيك خصوصيات
 داد نشان ي:پروبيوتي خصوصيات يبررس. شد استفاده يبعد مطالعات در هموليز عدم واسطه به سويه 14 و غربال باسيلوس سويه 140
 10 و 9 سويه كه يحال در بوده مقاوم كلريدريك اسيد به% 7/91 از شيب 7 سويه داشته، را نمك% 10 در رشد يتواناي ها  سويه بيشتر كه

 بيش( بوده مقاوم پپسين و سنگدان عصاره به يانتخاب يها سويه. بودند مقاوم) سديم كولات يداكس و كولات( يصفراو يها نمك به% 100
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 معمول يها  پاتوژن عليه يضدميكروب فعاليت يدارا ها سويه يتمام. است يبررس تحت روده يها سلول به ها آن اتصال يتواناي و%) 80 از
 يتكميل يها تست از پس و بوده پروبيوتيك بالقوه يانتخاب يها سويه كه داد نشان مطالعه اين .بودند E.coli و سالمونلا همانند ها يدار غمر
 دارا را طيور متداول يها يبيمار از ممانعت يتواناي كه يحال در شوند استفاده طيور پروبيوتيك عنوان به توانند يم يميدان آزمايش و
   .ندباش يم

  يضدميكروب فعاليت باسيلوس، ،يساز يغربال پروبيوتيك، :يكليد كلمات

Identification of probiotic properties of Iranian native Bacillus, isolated  

from poultry farms of Arak 
Karami Masoud 1 **, Ghaemi Nasser 2, Jafari Parvaneh 3, Amir Mozaffari Sabet Noor 4, abdolvand yaser1  

1‐ student of University lahijan M.Sc. Microbiology 

2‐ 39 Hassociated professor of  Tehran University  

3‐40 Hassistant professor of Islamic Azad University, Arak Branch, Department of Microbiology 

4‐ 41 Hassociated professor of Iran University  

Introduction and objective: the oral probiotic bacteria with ability to change the intestinal microbial flora play an 
important role as health supplement in body. After ingestion they are residing in intestinal tract and exhibit beneficial 
effect. Also probiotic bacteria are suitable alternative for (natural) antibiotics. The purpose of this study was screening of 
Arak native Bacillus isolated from poultry farms and evaluation of their probiotic properties. 

Materials and Methods: In this study 41 samples of fecal material were collected from 8 different poultry farms. A er 
enriching and heat treatment, spore‐forming bacteria were screened. The probiotic properties of the isolates (Acid, bile, 
salt, pepsin, and chicken gizzard extract resistance and antimicrobial compound production) were determined. 

Results: In this study 140 isolates of bacillus were screened. 14 strains were subjected to more research base on nega ve 
haemolysis. Investigation of probiotic properties of isolates showed that most of them could growth in the presence of 
10% NaCl, stain 7 was resistance to HCl (up 91.7%) while stains 9 and 10 were completely resistance to bile salts (cholate 
and deoxycholate sodium). The selected strains were tolerated to chicken gizzard extract pepsin (up to 80%) and their 
adhesion ability to intestinal cells in under evaluation. All the strains showed antimicrobial activity against the common 
poultry pathogens such as Salmonella sp.and Ecoli.  

Conclusion: This study showed that the isolates are potential probiotics and after complementary and filed experiment 
they can be used as poultry probiotics with the ability of inhibition of poultry common disease. 
Ketwords: Probiotic, Screening, Bacillus, antimicrobial activity 
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 OH23 :شناسه

 rainbow trout  كمان نيرنگ يآلا قزل انيماه بچه يخون يها فراسنجه از يبرخ بر مالاكيپر كيوتيپروب ريتأث

(Oncorhynchus mykiss WALBAUM)  
  4صادق زاده ميكر ،3عباس ديس ينيحس ،2٭٭محمد سوداگر ،1٭هيرق يالله بيحب

  یعيطب منابع و یکشاورز علوم دانشگاه – لاتيش دانشکده – لاتيش ارشد یکارشناس یدانشجو

 يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه – لاتيش كدهدانش - يعلم أتيه عضو  – 3و 2

  تنكابن يرودك يعال آموزش مؤسسه يعلم أتيه عضو -4 

 تيوضع. شوند يم اضافه ييغذا يها مكمل به زبانيم وانيح يسلامت بهبود يبرا كه هستند يا زنده يها سميكروارگانيم ها كيوتيپروب
 lactobacillus)مالاكيپر يتجار كيوتيپروب ريتأث يمنظور بررس به. است انيماه وفقم پرورش يبرا لازم شرط شيپ انيماه خوب سلامت

acidophilus, Lactobacillus casei, Enterococcus faecium, Bifidobacterium thermophium) يآلا يخون ياز فراسنجه ها يبرخ بر 
 دانشگاه لاتيش دانشكده يپرور يآبز قاتيتحق مركز در هفته10 مدت به يشيآزما ،(Oncorhynchus mykiss WALBAUM)كمان نيرنگ
قزل آلا در سه سطح  انيبچه ماه ييغذا رهيبه ج مالاكيپر كيوتيمنظور پروب نيبد. گرگان انجام گرفت يعيو منابع طب يكشاورز علوم
 يتريل 500گلاس  بريفا يانك هادرون ت شيآزما. دياضافه گرد كيوتيشاهد بدون پروب روهو گ رهيج لوگرميگرم بر ك 1.4و  0.9، 0.4

 يتصادف طور به) g04.0 ±65.6متوسط وزن( قزل آلا  يبچه ماه قطعه 70تعداد . تكرار انجام گرفت 3آب پر شده بود در  تريل 300كه با 
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 يخون يپارامترها نييتع يبرا شيآزما انيپا در .شدند هيتغذ بدن وزن درصد 4زانيم به و نوبت 4 در روزانه و يساز رهيذخ ها تانك درون
 يها فراسنجه شيآزما دوره انيپا در. شد گرفته بود شده انتخاب تانك هر از يتصادف طور به كه يماه15 يدم باله از خون يها نمونه
 م،يپتاس م،يكلس م،يسد ت،يهماتوكر ،MCV,MCH,MCHC)(نيهموگلوب ن،يگلوبول ن،يكل، آلبوم نيگلوكز، كلسترول، پروتئ زانيم: يخون
 م،يگلوكز، كلس زانيمبدست آمده نشان داد كه  جينتا. قرار گرفت ليو تحل هيمورد تجز زوليكورت د،يگلبول قرمز، تعداد گلبول سف دتعدا

 ياختلاف ها فراسنجه ريباشد و در سا يم )P<0.05(دار  ياختلاف معن يدارا مارهايت ريبا سا شاهد گروه MCH و MCVتعداد گلبول قرمز،
باشند  يم شاهدسلامت تر از گروه  كيوتيشده با پروب هيتغذ انيكه ماه شنهاديپ نيبر ا دييمشاهدات تأ نيا جه،ينت كيان عنو به .نشد افتي

 . دهد يرا نشان م

  كمان نيرنگ يآلا قزل ،يخون يها فراسنجه ك،يوتيپروب:  يديكل كلمات

 

Effect of the primalac probiotic on some hematology parameters of rainbow trout (Oncorhynchus 
mykiss WALBAUM)      
Habibollahi roghaieh1*, sudagar mohammad2**, hoseini seid abbas3, karimzade sadegh4 

1‐MSc student ‐ Fisheries Faculty, Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources 

, 2,3 ‐ Fisheries Faculty, Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources,  

4‐ Tonekabon, rodaki higher education institue 

probiotics as living microorganisms added as dietary supplements, which improve the health of host animal. 

Good state of health of the fish is the basic precondition for successful fish culture.To evaluate the effects of the 
commercial probiotic (Lactobacillus acidophilus, Lactobacillus casei, Enterococcus faecium, and Bifidobacterium 
thermophium) on some haematology parameters in Rainbow trout (Oncorhynchus mykiss WALBAUM) experimental 
carried out at the Aquaculture research complex Gorgan University of agricultural science and natural resources for 10 
weeks. Probiotic was introduced in diets at three different levels, (T1: 0.4 g, T2: 0.9gr, T3: 1.4gr/kg feed) xand their effects 
compared with those of control diet containing no probiotic.      The feeding experiment was conducted in 500‐L fibreglass 
tanks that filled with 300 L water in the triplicate. Each tank was randomly stocked with 70 fish (mean initial weight: 
6.65±0.14gr) and fishes were fed four mes daily and daily feeding rate was about 4% of total body weight(g). At the end 
of experiments for the determination hematology parameters, blood was collected from the caudal vein of fifteen 
randomly selected fish per tank. hematology parameters (hemoglobin,MCH,MCV.MCHC, cholesterol, haematocrit, red 
blood cell(RBC) and white blood cell(WBC), total serum protein, Ca+2, Na+1., k+1, glucose. Cortisol, albumin and globulin) 
were analyzed at the end of experiment. The results show that glucose concentration, calcium, RBC, MCH and MCV were 
significantly different among treatments and control (P<0.05) but another hematology parameters found no difference 
between treatments and control. As a result, this observation indicates support for the suggestion that fish fed probiotic‐

supplemented diets were healthier than the control. 

Key words: probiotic, hematology parameters, Oncorhynchus mykiss 



ژهيوآفر محصولات و كيوتيپروب يمل شيماه نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

242 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 OH24 :شناسه
 و سكوم محتويات در آنتريتيديس سالمونلا بازيابي بر هچري در ينپروتكس پروبيوتيك تجويز هاي روش برسي
  گوشتي هاي جوجه سكومي لوزه

** پويا لطفي ،* اصغر علي رشيدي  

 ارشد كارشناسي دانشجوي)*  ali.rashidi.1749@gmail.com( كاشمر واحد اسلامي آزاد دانشگاه دامي علوم ارشد كارشناسي موختهآ دانش
pooya_lo(كاشمر واحد اسلامي زادآ دانشگاه دامي علوم i2002@yahoo.com(  **  

 محتويات در آنتريتيديس سالمونلا بازيابي بر هچري در پروتكسين پروبيوتيك تجويز مختلف هاي روش تاثير برسي هدف با آزمايش اين
 و شاهد تيمار يك.شدند تقسيم تيمار سه به 308 راس سويه گوشتي جوجه قطعه 90.شد انجام گوشتي هاي جوجه سكومي لوزه و سكوم

 10 تكرار هر در و تكرار3 تيمار هر در .افشانه و مرغ تخم به تزريق شامل هچري، در پروبيوتيك تجويز مختلف هاي روش تيمار دو
 .داشت قرار جوجه

 سالمونلا Log10 CFU/g با پروبيوتيك دريافت از بعد روز يك پرندگان همه. شد آماري تجزيه تصادفي كاملا طرح قالب در نتايج 
 هر از پرنده 10 سكومي لوزه و سكوم محتويات از سالمونلا ارزيابي براي چالش از بعد روز هفت و يك .شدند داده چالش انتريتيديس
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 در روزگي يك در سكوم محتويات آلودگي ميزان بيشترين ترتيب به. گرفتند قرار برسي مورد كشت تكنيك با و شد برداري نمونه تيمار
  ).P<0.05(شد مشاهده افشانه و مرغ تخم تزريق شاهد، يمارت

 تيمار با آن تفاوت كه شد مشاهده افشانه تيمار در آن كمترين و شاهد تيمار در روزگي هفت در سكوم محتويات آلودگي ميزان بيشترين
 دليل به احتمالا كه كرد پيدا افزايش زگيرو هفت تا روزگي يك از سكوم محتويات آلودگي ميزان ).P<05(نبود دار معني مرغ تخم تزريق
 .بود گوارش دستگاه در تكثير و سالمونلا استقرار

 روزگي هفت در .نشد مشاهده مختلف هاي گروه بين داري معني تفاوت چالش از بعد روز يك سكومي لوزه از سالمونلا بازيابي نظر از 
 بود 0.64 افشانه و 0.70 مرغ تخم تزريق ديگر هاي تيمار در آلودگي ميزان و) 0.83( شد مشاهده شاهد تيمار در آلودگي ميزان بيشترين

  .بود دار معني آن تفاوت و

  گوشتي جوجه ،سكوم ،آنتريتيديس سالمونلا ،هچري ،پروتكسين پروبيوتيك :كليدي كلمات

 

  

Studying the methods of probiotic Protoxin prescription in hatchery on Salmonella Enteritidis 
retrieval on cecum Contents and cecum parotid of broiler Chickens 
Rashidi,A. A* Lotfi, P**  
Postgraduate in Animal Science from Islamic Azad University of kashmar (42 Hali.rashidi.1749@gmail.com)*, M.S.C Student in 
Animal Science from Islamic Azad University of Kashmar (4 3 Hpooya_lo i2002@yahoo.com)** 
   This experiment has been made with the aim of studying the effect of different methods of probiotic Protoxin 
prescription  in hatchery on Salmonella Enteritidis retrieval  on cecum contents and cecum parotid  of broiler chickens .90 
broiler chicken Ross 308 were divided in three treatments. One control and two experienced different methods of 
probiotic in  hatchery including injection to the egg and spray. There were three replication in each treatment and 10 
chickens in each replication. The results were statistically analyzed in the form of a completely randomized design. All 
chicken were challenged one day after receiving probiotic by salmonella enteritidis Log 10 CFU. Cecum contents and 
cecum paro d of 10 chickens of each treatment were sampled one and seven days a er the challenge and were studied 
using culture technique. The highest rate of cecum contamination in one‐day old age chickens were observed in control 
treatment, egg injection and spray respectively (P<0.05). The highest rate of cecum contamination in one‐day old age 
chickens were observed in control treatment and the lowest were seen in spray treatment which showed no significant 
difference  with egg injec on treatment (P<05). The rate of contamination increased from one‐day old age to seven‐day 
old age. That can be because of salmonella placement and multiplication in digestive tracts. No significant difference were 
seen among different groups from the point of salmonella retrieval from cecum parotid one day after the challenge. The 
highest rate of contamination was seen in seven‐day  old age in control treatment (0.083).The rate of contamination in 
other treatments were 0.70 in egg injec on and 0.64 in spray which showed a significant difference(P<0.05). 

 Key words: probiotic Protoxin, hatchery, Salmonella Enteritidis, cecum ,broiler chicke 
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 OH25: شناسه

   )Acipenser persicus(ايراني تاسماهي از شده جدا لاكتيك اسيد اكتريهايب پروبيوتيكي اثر بررسي

عليرضا ماسوله شناور3 نور، مظفري امير2 ،* پريسا اسماعيلي1  

 parisa4602@yahoo.comلاهيجان واحد اسلامي، آزاد دانشگاه ميكروبيولوژي، ارشد كارشناسي1 

  ايران پزشكي علوم دانشگاه شناسي، ميكروب گروه دانشيار2

   خاوياري ماهيان المللي بين تحقيقات انستيتو ،بيماريها و بهداشت بخش رئيس3

  .رشت .خاوياري ماهيان المللي بين تحقيقات انستيتو ، بيماريها و بهداشت آزمايشگاه

 از استفاده جديد، روش يك اين بنابر شوند استفاده آبزيان در بيماريها عمومي كننده كنترل عنوان به توانند نمي تنهايي به واكسنها امروزه
 روي بر است ممكن كنندكه مي توليد متابوليت زيادي انواع لاكتيك اسيد باكتريهاي. است بالقوه پاتوژنهاي كنترل در پروبيوتيك  باكتريهاي
 .باشند داشته آنتاگونيستيك اثر ماهي روده در پاتوژن ميكروبهاي
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 ماهيها معمول پاتوژن عليه پرورشي برون قره روده از شده جدا لاكتيك اسيد باكتريهاي كيآنتاگونيستي اثر بررسي مطالعه اين از هدف 
  ،  Entrococcus spp  ، .spp  Pediococcus ، .spp Leuconostoc  :  .شامل لاكتيك اسيد باكتري هفت اثر .باشد مي هيدروفيلا آئروموناس

L. plantarum ،  L. acidofilus،  L. fermentum و L. viridence روش به شدند، شناسايي و جداسازي ايراني ماهيانتاس روده از قبلا كه 
Well‐diffusion محيط در TSA  ساعت 24 از بعد شدند، ريخته چاهكها داخل Aeromonas hydrophila  شد داده كشت چاهكها روي بر  

 عدم هاله بيشترين بررسي مورد باكتريهاي ميان از .شد بررسي آن رشد از ممانعت اثر ساعت، 24 مدت به C°30 در انكوباسيون از بعد و
 نشان آئروموناس عليه آنتاگونيستي اثر هيچ L. acidofilus،  L. fermentum باكتريهاي و گرديد، مشاهدهspp  Entrococcus.  توسط رشد

 رنگين آلاي قزل ماهي روده از شده جدا  L. fermentum و L. plantarum و Lc. Lactis     كه داد نشان  2005 سال در balcazar .ندادند
 مورد L. plantarum . دهند مي كاهش  in‐vitro شرايط در ميزبان روده به  را آن چسبندگي خاصيت و بوده موثر  A. hydrophila  بر كمان

 آنتاگونيستيكي اثر هيچ ماهي، روده از شده جدا   L. fermentum            ولي بود موثر  A. hydrophila عليه بر تحقيق اين در آزمايش
 .A روي بر رشد از ممانعت اثر كه كرد  جدا لاكتيك اسيد باكتريهاي ،Salmonid ماهي از  2006 سال در Balcazar  .نداد نشان

hydrophila دادند نشان.     

  يماريهاب كنترل ايراني، تاسماهي ، A. hydrophila لاكتيك، يداس باكترياي: ها واژه كليد

Probiotic Effect of Lactic Acid Bacteria  from the 

Intestine of Persian Sturgeon(Acipenser persicus      )  

1Esmaeily Parisa *, 2Amir mozafari Nour, 3Shenavar Masoole Alireza 

1Islamic Azad University of Lahijan 

2Associate Professor, Iran University of Medical Science, Microbiology Department 

3The Boss of Health and Disease LAB of International Sturgeon Research Institute 

Health and Disease LAB of International Sturgeon Research Institute.Rasht 

Introduction: These days vaccines could not use as general disease control in aquaculture, so a new method  is to use from 
probiotic bacteria in control of potential pathogens.  Lactic acid bacteria (LAB) produce different kinds of metabolites that 
may display antagonistic effects on pathogenic microbes of fish intestines. The aim of this study was to determine the 
antagonistic effects of LAB isolated from Persian sturgeons gut against a common fish pathogen called Aeromonas 
hydrophila. 

 Materials and methods: The effects of seven LAB involve: Entrococcus spp. , Pediococcus spp. , Leuconostoc spp. , L. 
fermentum, L. acidofilus , L. viridence , L.plantarum. that were previously isolated and identified from fish gut studied,  by 
using well‐diffusion method. Bacteria were  poured in wells on TSA medium, A. hydrophila were cultured on medium after 

24 hours then a er incuba on in 30 ° C  with 24 hours , inhibi on of growth effect were studied. 
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Results: The bigest inhibition zones were observed by  Entrococcus spp., and L. fermentum,                 L. acidofilus showed 
no antagonistic effect against Aeromonas. 

Discussion: Balcazar in 2005 showed,   Lc. Lactis , L. plantarum, L. fermentum that were identified from Rain bow trout 
were effective on A. hydrophila and in condition of in vitro reduced its  adhesion effect to host intestine. L. plantarum that 
checked in this study was effective against A. hydrophila, but     L. fermentum showed no antagonistic effect. Balcazar in 
2006 iden fied lac c acid bacteria from Salmonid that have inhibi on of  growth effect on  A. hydrophila . 

Key words: Lactic Acid Bacteria, A. hydrophila, Persian Sturgeon, Control disease 
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 Xiphophorus( يپلات يماه در رشد و يمثل ديتول يفاكتورها يبرخ يرو بر مالاكيپر كيوتيپروب اثر يبررس

maculatus(  

 2اگرسود محمد ، 1**  ،* بگلو يحاج يعباسعل

  haji2005begloo@yahoo.com گرگان يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه. انيآبز پرورش و ريتكث رشته. ارشد يكارشناس يدانشجو

 گرگان يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه. لاتيش گروه ارياستاد

 در ها كيوتيپروب عملكرد نهيزم در اما. است گرفته صورت يآبز موجودات در ها كيوتيپرب نقش نهيزم در ياديز نسبتا قاتيتحق رايماخ
 يرو بر مالاكيپر كيوتيپروب ريتأث قيتحق نيا در. است شده انجام ياندك قاتيتحق يمثل ديتول يفاكتورها مورد در ژهيو به ينتيز انيماه
 يبرا. شد يطراح تكرار 3 با ماريت 4 لبقا در شيآزما نيا. گرفت قرار شيآزما مورد يپلات يماه در رشد و يمثل ديتول يفاكتورها يبرخ

 4/1 و 9/0 ،4/0 ،0 يحاو بيترت به كه D و B، C ،)شاهد( A: شامل ييغذا ميرژ 4 با يهفتگ 20 سن با باكره يپلات انيماه منظور نيا
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 يماه قطعه 3 و ماده ياهم قطعه 10 تراكم با ها يماه. شدند هيتغذ هفته 26 مدت به بود رهيج لوگرميك هر در مالاكيپر كيوتيپروب گرم
 دوره انيپا در. شدند يغذاده نوبت 3 در و بدن وزن درصد 3 زانيم به روزانه) مكعب متر يسانت 60×40×30 ابعاد با( وميآكوار هر در نر

 جينتا.گرفت رارق يآمار ليتحل و هيتجز مورد و يريگ اندازه انيماه بچه و ماده انيماه يبرا رشد و يمثل ديتول مختلف يفاكتورها شيآزما
 نيب). P>05/0( بود شاهد ماريت از شتريب يدار يمعن طور به يشيآزما گروه سه در كيگنادوسومات شاخص كه داد نشان شيآزما

 اما) <05/0P( نشد مشاهده يدار يمعن اختلاف شده متولد انيماه بچه يبقا درصد و تعداد نيانگيم ،يبارور زانيم نظر از D و  Cيمارهايت
 شاهد گروه در ماده نيمولد يبقا درصد و يينها وزن طول،). P>05/0( بودند گريد ماريت دو از شتريب يدار يمعن طور به ريادمق نيا

 مشاهده D گروه در شده متولد انيماه بچه وزن و طول زانيم نيبالاتر علاوه به ).<05/0P( نداشت ها گروه ريسا با يدار يمعن اختلاف
  . شد

  يپلات يماه ،يمثل ديتول يفاكتورها ك،يوتيپروب الاك،ميپر: يديكل كلمات

Growth and reproductive performance of female platy, Xiphophorus maculatus, fed probiotic 
(Primalac) 
Hajibeglou Abasali *, ** 1 , Sodagar Mohamad2 
M.Sc. Student of Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources   haji2005begloo@yahoo.com 

Assist. Prof. of Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources 

Introduction: Most recently, probiotics has been studied for enhancing growth rate and disease resistance in fish but work 
on the effects of probiotics on the reproductive performance of fish, especially on ornamental fish, are lacking. 

Material and methods: A study to determine the effects of dietary supplementation with probiotic (Primalac) on the 
growth and reproductive performance of platy, Xiphophorus maculatus, was carried out. Virgin platy aged 20 weeks were 
used in the experiment. There were four treatments, including a control (A), each consis ng of three replicates of 10 
females and 3 males/replicate, each reared in  glass aquarium (60 × 40 × 30 cm3). Fish were fed under four regimes, 0.0 
(control), 0.4 (B), 0.9 (C) and 1.4 (D) Primalac kg‐1 diet  with 3% of their body weight daily in three split doses for 26 weeks. 

Results and discussion: The results showed that gonadosoma c index was significantly (P<0.05) higher in the  three 
experimental groups compared to the control group. Though the fecundity of female broodstock, fry production and 
survival rate of fry between C and D groups were not significantly different (P>0.05), these values were significantly 
(P<0.05) higher than control and D2 groups. No significant differences (P>0.05) in survival rate, weight and length of 
female broodstock were observed between control and experimental groups. Moreover, the highest weight and length of 
fry was observed in D group. 

Key words: Primalac, probiotic, reproductive performance and Xiphophorus maculatus 
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 OH27: شناسه

  يگرمائ تنش تحت يگوشت يها جوجه لاشه صفات و عملكرد بر كيوتيپروب و نيتئپرو مختلف سطوح ريتاث

  1ع ،نوبخت و ،1س ،زاده عقوبي ،*1ع ،صفامهر

  .مراغه واحد ،ياسلام آزاد ،دانشگاه دامي علوم گروه ارياستاد و ارشد يكارشناس آموخته دانش ار،يدانش بيترت به -*1

4 4 HSafamehr@yahoo.com  

 به يگرمائ تنش تحت گوشتي هاي  جوجه غذايي هاي  جيره در كيوتيپروب و نيپروتئ مختلف سطوح اثرات بررسي منظور به تحقيق اين 
 بر روز 42 مدت به) راس سويه گوشتي جوجه قطعه 540( تيمار هر براي تكرار 3 با تصادفي كاملاً طرح قالب در 3×3 فاكتوريل روش

 يحاو كه شد هيته) NRC )1994 توسط شده گزارش اجاتياحت اساس بر رهيج نه منظور نيا يبرا. گرديد انجام  لاشه صفات و عملكرد
)  يباكتر اسپور 2×109يحاو تن در گرم 400 و 200 ،0(كيوتيپروب سطح سه و ،%110 و%  NRC، 90 با مطابق نيپروتئ سطح سه
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 افزايش كه داد نشان نتايج. گرفتند قرار) 0c3±34( يگرمائ تنش تحت عصر 18 تا صبح 10 ساعت از ساعت 8 روزانه پرندگان. بودند
 تغذيه گوشتي هاي جوجه به نسبت داري معني طور به ،NRC% 110 و NRC پروتئين سطوح با شده تغذيه گوشتي هاي جوجه در بدن وزن
 پروتئين حاوي غذايي ي جيره با شده تغذيه گوشتي هاي جوجه ييغذا تبديل ضريب). >05/0P( بود بيشتر ،NRC% 90پروتئين با شده

 داري معني طور به پرورش، ي دوره كل و آغازين هاي دوره در ،NRC% 90پروتئين با غذايي هاي جيره با مقايسه در ،NRC% 110و 100
 بطور پرورش، ي دوره كل و ينآغاز هاي دوره در تن، در پروبيوتيك گرمNRC +200% 110 حاوي تيمار). >05/0P( يافت بهبود
 جينتا). >P 05/0( داد كاهش) تن/گرم 400 و صفر( پروبيوتيك+  NRC% 90تيمارهاي با مقايسه در را غذايي تبديل ضريب داري معني

 سطح رد پروبيوتيك از واستفاده ،)NRC )1994% 110 ميزان به غذايي ي جيره پروتئين افزايش يگرمائ تنش در كه داد نشان يبررس نيا
  .شود يم هيتوص گرمايي تنش اثرات كاهش و عملكرد بهبود باعث غذايي هاي جيره در تن در پروبيوتيك گرم 200

گوشتي هاي  جوجه ،يگرمائ تنش عملكرد، ن،يپروتئ ك،يوتيپروب: كليدي هاي  واژه  

 
The effects dietary protein levels and probiotic on performance and carcass traits in broiler exposed 
to heat stress 

Dr Safamehr, A.1*, Yagoobzade, S.1 and Dr Nobakhat, A.1 

1‐ Department of Animal science, Islamic Azad University, Maragheh Branch, Maragheh‐Iran. 45 Hsafamehr@yahoo.com *‐ 
Abstract: This experiment was carried out to determine the effects of different levels of protein and probiotic (protexin) 
on performance, and carcass traits in Ross (308) broiler exposed to heat stress. In this experiment, 540, one‐day old 
broilers were used in a compeletly randomized design with a 3×3 factorial arrangement with 3 replicate for a treatment. 
The diets were formulated according to NRC (1994) recommenda on with protein levels (90, 100 and 110% of NRC 
recommenda ons) and probio c (0, 200 and 400 ppm, containing 2×109 cfu/g of spores). The birds were exposed to heat 
stress (34±30C) for 8 hours/day (10:00 to 18:00). The results indicated that, in all periods, the body weight gain in broilers 
fed from NRC and %110 NRC protein were significantly higher than those fed %90 NRC protein (P<0.05). Feed conversion 
ra o of chicks fed diets containing 100 and  %110 NRC protein were significantly improved in comparison to %90 NRC 
protein diet, in 0‐21 and 0‐42 days (P<0.05). The treatment containing %110 NRC protein +200 ppm Probio c, significantly 
decreased feed conversion ra o as compared to treatments of %90 NRC+probio c (0 and 400 ppm) in starter and total 
periods (P<0.05). Generally, the results of experiment indicate that peformance was improved with feeding %110 NRC 
protein+200 ppm probio c in broilers exposed heat stress. 

Keywords: Probiotic, Protein, Heat stress, Performance, Broiler ckickens  
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 OH28: شناسه

  يگوشت يها هجوج در آهن و فسفر هضم تيقابل و عملكرد بر تازيف كننده ديتول كيوتيپروب اثر

  3 رضايعل يلطف و1 محمد راد يمانينر ، 2 يمهد يباريجو يقادر ،*1 بيحب اريشهر اقدم

ha_shahryar@yahoo.com4 شبستر واحد ياسلام آزاد دانشگاه يعلم تيهئ ياعضا-1 6 H   

  قائمشهر واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان پژوهشگران باشگاه عضو -2

  شبستر واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان پژوهشگران باشگاه عضو -3
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 تيقابل و عملكرد بر ،يگوشت يها جوجه ييغذا ي رهيج به) تازيف ديتول تيقابل با( يباكتر دو افزودن ريتاث يبررس منظور به حاضر شيآزما
 يگوشت جوجه قطعه 20 و تكرار 4 مار،يت 4 با) CRD( يتصادف كاملا طرح قالب در شيآزما نيا. گرفت انجام خوراك آهن و فسفر هضم

 استفاده) 2 فسفات كننده حل يها يازباكتر استفاده عدم) 1: شامل يشيآزما يها ماريت. آمد در اجرا به تكرار هر در) 308( راس هيسو از
 از استفاده) 4 نيآغاز ي دوره در فسفات كننده لح يها يباكتر از استفاده) 3 پرورش دوره كل در فسفات كننده حل يها يباكتر از

 يمعن ريتاث شيآزما مورد يها يباكتر كه دادند نشان آمده بدست جينتا. بود رشد و نيآغاز يها دوره در فسفات كننده حل يها يباكتر
). P>05/0(داشتند دوره كل در و يانيپا رشد، يها دوره در يشيآزما يها گروه نيب در سرانه يمصرف خوراك وزن ش،يافزا بر يدار

 مشاهده دوره كل و يانيپا رشد، ن،يآغاز يها دوره در يشيآزما يها گروه نيب ييغذا ليتبد بيضر در يدار يمعن تفاوت نيهمچن
 هضم تيقابل بر يدار يمعن اثر يول) P>05/0(شدند فسفر هضم تيقابل دار يمعن شيافزا سبب شيآزما مورد يها يباكتر). P>05/0(شد
 هضم تيقابل و عملكرد بر را ريتاث نيشتريب يزمان فسفات كننده حل يها يباكتر كه شود يم استنباط نيچن حاصل جينتا از. نداشتند آهن
  . شوند افزوده ييغذا رهيج به پرورش دوره كل در كه دارند را فسفر

  يگوشت جوجه ،يمعدن مواد هضم، تيقابل عملكرد، فسفات، كننده ديتول يها يباكتر: يديكل يها واژه

The effect of phytase producer bacteria on performance and digestibility of shosphate and iron in 
broiler chicks 

H. Aghdam shahryar, M. Ghaderi Jouibari, M. Narimani_Rad, A.R. Lotfi 

Department of Animal Science, Islamic Azad University, Shabestar branch, Iran 

Young researchers club, Islamic Azad University, Ghaem shahr branch, Iran 

Young researchers club, Islamic Azad University, Shabestar branch, Iran 

The aim of this study was investigation on the effect of phosphate solublizing bacteria in broiler diet on performance and 
digestibility of phosphate and iron in broiler chicks. In this experiment phosphate solublizing bacteria (PSB) that isolated 
with screening soil samples collected from various region of Iran used as mixed to diet. The experiment included 320 one‐
day old broilers from ROSS strain in 3 periods, starter (1‐21d) grower (23‐35 d) finisher (36‐49 d). Birds were randomly 
allocated to 4 treatments, with 4 replicates of 20 birds. Treatments include T1. Control (basal diet, with no added 
probio c); T2 –Control + Probio c (in starter, grower and finisher); T3 –Control + Probio c (in starter and grower) and T4 –
Control + Probiotic (in starter). In 49 d 4 birds randomly choose from each treatment and allocated in metabolic cage for 
11 days, include 7 days adapta on and 4 days for samples collec on. Phosphorus was determined with 
spectrophotometer. Chromic oxide and Fe were determined with atomic absorption. Results obtained shown that probiotic 

had significant effect on feed intake, weight gain and feed conversion ra o in en re of study and some periods (P<0.05). 

Probio c significantly increased phosphate diges bility (P<0.05). However, phosphate solublizing bacteria didn’t have 

significant effect on Fe digestibility. These results strongly suggest that phosphate solublizing bacteria as a probiotic can 
improve performance and phosphate digestibility in broiler. However, more studies are needed to support this hypothesis. 

 Key words: Phosphate solublizing bacteria, performance, digestibility, mineral, broiler 
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 OH29: شناسه

  يگوشت يها جوجه در يرو و آهن فسفر، م،يكلس هضم تيقابل بر فسفات كننده حل يها يباكتر اثر يبررس

  2يظروف گلشن ومحمد 2راد يمانينر محمد ،2اريشهر اقدم بيبح ،1يباريجو يقادر يمهد

  شهر قائم واحد جوان پژوهشگران باشگاه عضو1

  سيهر واحد ياسلام آزاد دانشگاه2
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 هضم تيقابل بر ،يگوشت يها جوجه ييغذا ي رهيج به) تازيف ديتول تيقابل با(  يباكتر دو افزودن ريتاث يبررس منظور حاضربه شيآزما
 جوجه قطعه 20 و تكرار 4 مار،يت 4 با) CRD( يتصادف كاملا طرح قالب در شيآزما نيا. گرفت انجام خوراك يرو و آهن ،ميكلس فسفر،
) 2 فسفات كننده حل يها يازباكتر استفاده عدم) 1: شامل يشيآزما يها ماريت. آمد در اجرا به تكرار هر در) 308( راس هيسو از يگوشت

 استفاده) 4 نيآغاز ي دوره در فسفات كننده حل يها يباكتر از استفاده) 3 پرورش دوره كل در فسفات ندهكن حل يها يباكتر از استفاده
 يكيمتابول يها قفس به پرنده كي قفس هر از يپرورش دوره يانتها در. بود ورشد نيآغاز يها دوره در فسفات كننده حل يها يباكتر از

 ميكلس و فسفر هضم تيقابل دار يمعن شيافزا سبب شيآزما مورد يها يباكتر .شد منتقل يمعدن مواد هضم تيقابل نييتع جهت
 يباكتر كه شود يم استنباط نيچن حاصل جينتا از ).P<05/0(نداشتند يورو آهن هضم تيقابل بر يدار يمعن ريتاث يول)P>05/0(شدند

 ييغذا رهيج به پرورش دوره كل در كه دارند ميكلس و فسفر هضم تيقابل و عملكرد بر را ريتاث نيشتريب يزمان فسفات كننده حل يها
  . شوند افزوده

    يگوشت جوجه م،يكلس فسفر، هضم، تيقابل فسفات، كننده حل يها يباكتر: يديكل يها واژه

The Effect of Phosphate solublizing Bacteria on Ca, P, Fe, Zn and Mn  digestibility in Broiler Chicks 

The aim of this study was investigation on the effect of phosphate solublizing bacteria in boiler diet on digestibility of 
some minerals in broiler chicks. In this experiment phosphate solublizing bacteria (PSB) that isolated with screening soil 
samples collected from various region of Iran used as mixed to diet. The experiment included 320 one‐day old broilers 
from ROSS strain in 3 periods, starter (1‐21d) grower (23‐35 d) finisher (36‐49 d). Birds were randomly allocated to 4 
treatments, with 4 replicates of 20 birds. Treatments include T1.Nega ve Control (basal diet, with no added probio c); T2 
– Nega ve Control + Probio c (in starter, grower and finisher); T3 – Negative Control + Probiotic (in starter and grower) 
and T4 – Negative Control + Probiotic (in starter). In 49 d 4 birds randomly choose from each treatment and allocated in 
metabolic cage for 11 days, include 7 days adapta on and 4 days for samples collec on. Phosphorus was determined with 
spectrophotometer. Chromic oxide, Ca, Fe and Zn were determined with atomic absorption. Probiotic significantly 
increased phosphate and calcium diges bility (P<0/05). However, phosphate solublizing bacteria didn’t have significant 
effect on Fe and Zn digestibility. These results strongly suggest that phosphate solublizing bacteria as a probiotic can 
improve phosphate and calcium digestibility in broiler. However, more studies are needed to support this hypothesis. 

Key words: Phosphate solublizing bacteria, Digestibility, Phosphate, Calcium, Broiler  

  :OH30 شناسه

  )Acipenser persicus( برون قره ماهيان بچه رشد هاي شاخص بر  مونوژنيا پربيوتيك ثرا بررسي

247  هيمرض ،يدريح و ،حسن زيپرو اصلان -** 1 ،محمد سوداگر -  *1ي،عل نوده جافر
HSudagar_m@yahoo.com  

    گرگان طبيعي منابع و اورزيكش علوم دانشگاه - لايش دانشكده– 3 و2 ،1

 كرج- يكشاورز يا هسته قاتيتحق مركز -4
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 يجهان داتيتول از ٪ 90 حدود در سهم حاضر حال در ايآس و جهان در رشد نيتر عيسر توسعه حال در يها بخش از يكي يپرور يآبز
 استفاده ، مختلف واناتيح در  مواد نيا عملكرد و درسلامت مواد نيا از استفاده ارزشمند يايمزا وجود با. است داده اختصاص خود به را
 .است گرفته قرار يبررس مورد كمتر انيماه پرورش در prebiotics از

  در هفته  8 بمدت آزمايشي ، )Acipenser persicus( برون قره ماهيان بچه رشد فاكتورهاي بر مونوژنيا كيوتيتاثيرپرب بررسي بمنظور
 جيره به مونوژنيا اينكار براي. گرفت انجام گرگان يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه لاتيش نشكدهدا يپرور يآبز قاتيتحق مركز
تكرار در نظر  3و براي هر تيمار . گرديد اضافه لوگرميك بر گرم  2 و 1 ، 5/0 ،)شاهد ماريت( 0سطح سه در برون قره ماهيان بچه غذايي

 قره يماه بچه قطعه 15 تعداد. گرفت انجام بود، شده پر آب ليتر 200 حدود با كه ليتري 500 اتيلن پلي مخازن درون آزمايش..گرفته شد
 پايان در.شدند تغذيه  زيتوده درصد 3 ميزان به و وعده 4در روزانه و سازي ذخيره مخازن درون) گرم 01/27±  47/0وزن متوسط(  برون
 شامل رشد هاي شاخص بهترين دادكه نشان آمده بدست نتايج. گرفت رارق  يآمار تحليل و تجزيه مورد رشد فاكتورهاي آزمايش دوره

 شاخص و)FCR(غذايي تبديل ضريب روزانه، رشد ،) CF( وضعيت ،فاكتور ،) SGR(ويژه رشد ضريب ، وزن افزايش صد در ، وزن افزايش
 > 05/0(گرديد مشاهده تيمارها ساير به نسبت ونبر قره انيماه بچه)  مونياپت كيوتيپرب لوگرميك بر گرم 1 از استفاده( 3تيمار در قيمت

P.(  

 برون قره رشد، يها فراسنجه ،  تغذيه ، مونوژنيا ك،يوتيپرب:  كليدي لغات

 

 

The effects of prebiotic Immunogen on the growth performance and  Feed Conversion Ration of 
Acipenser persicus 

Jafar Nodek,A1*. Sudagar,M1**. AslanParviz,H1. Heidari,M2
48 HSudagar_m@yahoo.com 

1‐Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources, Fisheries Faculty, P.O. Box‐386.Gorgan.Iran 

2‐ Nucleic Research Center of Agriculture‐Karaj 

Aquaculture is one of the fastest developing growth sectors in the world and Asia presently contributes about 90% to the 
global production. Despite the potentials benefits to health and performance as noted in various terrestrial animals. The 
use of prebiotics in the farming of fish and shellfish has been less investigation. 

The effects of prebiotic Immunogen on the growth performance, feed conversion Ration and Survival of Acipenser persicus 
were evaluated in 60 –day study. The experiment was conducted using Acienser persicus juvenile at the aquaculture 
Research Center of the Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources, Gorgan, Iran. Three different 
dietary levels of Immunogen (0, 0.5,1 and 2grkg‐1) were taken into account. The trial was carried out in 500 liters PVC 
tanks which were filled with about 200 liters of water.15 juvenile beluga (with average weight 27.01 ± 0.47 g) were 
stocked in tanks and were fed up 4 meals a day. Growth and survival factors were analyzed at the end of trial period. The 
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results showed that the addition of extracts in diets led to more improvement of body weight increase, weight increase 
percentage, specific growth rate (SGR), Daily Growth Rate (DGR), Daily Growth Index (DGI), Condition Factor (CF), price 
index (PI) and decrease of Food Conversion Ratio (FCR) than witness treatment. The best values of improvement of growth 
index were achieved at dietary level 1grkg‐1 prebiotics of Immunogen.  

Key words:Prebiotic, Immunogen, Nutrition, Growth Factors 

 

 

 

  

 

 

      

  

  

  

 PH31  :شناسه

 يمنيا پاسخ و عملكرد بر ييغذا رهيج به رشد محرك عنوان به كيوتيب يپر و كيوتيپروب افزودن اثر سهيمقا 
  يگوشت يها جوجه در هومورال

  2 رزاديش محمدرضا ، ٭ٰانهيسال ماين
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 رانيا -تهران VI‐COR ‐ كيولوژيب عيصنا يندگينما دفتر يعلم ريمد

  رانيا -  رازيش دانشگاه – وريط يها يماريب يتخصص يدكتر يدانشجو

  .يگوشت يها جوجه يسرم پادتن اريع سطح و يديتول بازده يرو بر مختلف رشد محرك بيترك نوع 2 يريبكارگ از يناش اثرات مطالعه

  يتصادف كاملا يآمار طرح :طرح

  308 راس يتجار هيسو از يگوشت كروزهي جوجه قطعه 360 :واناتيح

 45/0وg/Kg9/0   يحاو ييغذا رهيج، رشد محرك بيترك گونه هر فاقد ييغذا رهيج با بيترت به آنها هيتغذ و يدرمان روهگ سه از استفاده
  :يباكتر چهار كشت مخلوط از شده هيته مالاك يپر كيوتيپروب

Entrococcus Faecium, Bifido bacterium bifidium, lactobacillus casei , Lactobacillus acidiphilus 

 مخمر يسلول وارهيد و شده ديتول يريتخم يا فراورده عصاره از شده هيته مكس - يا كيوتيب يپر g/Kg 3واجد ييغذا رهيوج 
 42و35،28،21،14،7 نيسن در ييغذا ليتبد بيضر و يمصرف يغذا مقدار بدن، وزن محاسبه ش،يآزما طول در. هيزيسرو سسيساكاروما

 ضد پادتن يسرم اريع و شدند نهيواكس وكاسلين هيبرعل نوبت دو و گامبرو هيعل بر نوبت سه ها جوجه پرورش دوره يط نيهمچن. يروزگ
 بيترت به يروزگ دو و چهل در تينها در و ونيناسيواكس نوبت هر از شيپ روز كي سپس و يروزگ كي در ابتدا وكاسلين و گامبرو
  .ديگرد نييتع يممانعت ونيناسيهماگلوت و زايالا روش توسط

 اختلاف بردن يپ يبرا يتوك آزمون و ييغذا رهيج به شيآزما مورد باتيترك افزودن اثر نييتع جهت آنووا و استودنت T آزمون از فادهاست
  .يدرمان يها گروه نيب

 42 و 28 نيسن در ها جوجه بدن وزن شيافزا موجب يدار يمعن طور به ،ييغذا رهيج به كيوتيب يپر افزودن شاهد، گروه با سهيمقا در
 اي كيوتيب يپر از استفاده. نداشت بدن وزن بر يدار يمعن ريتاث خوراك به كيوتيپروب افزودن كه يحال در). >05/0P( ديگرد يروزگ
 اختلاف اما). >05/0P( ديگرد شيآزما انيپا در شاهد گروه با سهيمقا در ييغذا ليتبد بيضر كاهش موجب ييغذا رهيج در كيوتيپروب

 از استفاده. بود دار يمعن شاهد و كيوتيب يپر كننده مصرف گروه نيب يروزگ 42 سن در تنها گروه دو نيا در يياغذ ليتبد بيضر انيم
 كيوتيپروب لهيبوس شده هيتغذ گروه و شاهد گروه با سهيمقا در وكاسلين ضد يسرم پادتن سطح در شيافزا موجب رهيج در كيوتيب يپر

 نبود دار يمعن گر،يد گروه دو به نسبت كيوتيب يپر با شده هيتغذ يها جوجه در وكاسلين دض يسرم پادتن سطح نيب تفاوت يول. ديگرد
)05/0P> .(در كيوتيپروب اي كيوتيب يپر با شده هيتغذ يها جوجه در گامبرو ضد يسرم تن پاد اريع سطح نيب تفاوت شيآزما انيپا در 

 درصد و بالاتر تريت نيانگيم يدارا كيوتيب يپر با شده هيتغذ يدرمان گروه چند هر).<05/0P( نبود دار يمعن شاهد، گروه با سهيمقا
  .است بوده گريد گروه دو به نسبت يتر مطلوب (%CV) تريت يكنواختي
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 نيا در استفاده مورد كيوتيب يپر اي كيوتيپروب بيترك دو از كي هر افزودن كه نمود يريگ جهينت نيچن توان يم حاصله جينتا اساس بر
 يبرتر ليبدل گريد يسو از. ديگرد شاهد گروه با سهيمقا در يگوشت يها جوجه در ديتول بازده بهبود سبب ،ييغذا رهيج به يبتجر يبررس
 نيا افزودن از حاصل جينتا نيب دار يمعن يآمار اختلاف وجود ليبدل ش،يآزما نيا در كيوتيپروب به نسبت كيوتيب يپر يريبكارگ ينسب
 مخمر يريتخم يها فراورده و يسلول عصاره از شده هيته كيوتيب يپر از استفاده رسد يم نظر به ،ييغذا رهيج به بيترك دو

  .باشد هيتوص قابل تواند يم رشد محرك عنوان به هيزيسرو سسيساكاروما

  .وكاسلين ،گامبرو،يسرم ،پادتنييغذا ليتبد بيبدن،ضر ك،وزنيوتيب يك،پريوتي،پروبيگوشت جوجه :يديكل يها واژه

 

PERFORMANCE AND ANTIBODY RESPONSE OFBROILERCHICKENS FED DIETS CONTAINING 

PROBIOTIC AND PREBIOTIC   

SALIANEH .N¹, SHIRZAD.M.R  

1- Research manager of Vi‐cor's Agancy, Iran 

2‐ Ph.D. Student in avian department research center  

University, Shiraz, Iran 

Our investigations were conducted in order to determine the Influence of Yeast Culture based prebiotics and Lactobacillus 
based probiotic culture on the performance and immune response of Ross broiler chickens. Total of 360 male chicks were 
included in the study which lasted 42 days. They were in a completely randomized design test in 3 groups with 4 
replicates. Birds were fed ad libitum two different complete food mixtures (from days 1‐ 21 and 22‐42). First group 
(control) received corn‐soybean meal based diet. Mixtures for chickens from the second group were supplemented with 
3g/kg yeast culture based prebio cs and the birds from third group were fed by 0.9, 0.45 g/kg Lactobacillus based 
probiotic culture. 

Body weight gain, food consumption and feed conservation ratio at the age of first to 6th week were evaluated. IBD and 
NCD an body ter at first day and one day before any vaccina on and finally at the age of day 42 were measured. 

Analyzed results and compared means by ANOVA, TUKEY tests showed chickens body weight significantly increased by 
supplementa on of prebio c (p<0.05) at the age of 28, 42 days, but no significant effect was seen in the probiotic and 
control groups. Feed/gain was significantly improved with Prebio c treatment group (p<0.05) at the age of 42 days 
compared to control and probiotic trratment. Supplementation of both prebiotic and probiotic in the diet increased anti 
NCD antibody titer in chicks, but the increase was not significant; however chickens on prebiotic treatment showed a 
higher antibody titer than other two treatments. Similarly mean titer of anti‐IBD antibody was higher in prebiotic fed 
group, but the difference was not significant. A comparision of the Coefficients of Variation (%CV) on IBD titers showed 
that there was more uniformity in prebiotic group and lower %CV as compared to control and probiotic groups. 

Key words: 
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Broiler chicken, Probiotic, Prebiotic, Body weight, Antibody response. 
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  ).Huso huso( هيما فيل بچه روده بومي پروبيوتيكي هاي باكتري بر اليگوفروكتوز اثرات

  2خاتوني مردانه مريم ،3يبسطام شيدرو كاظم ،2يريام يباقرمجاز ،2يرواقفيم رضايعل ،***1فر ينيحس نيحس ديس
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   نيورام واحد ،جوان پژوهشگران باشگاه عضو ***1

  ستيز طيمح و لاتيش گروه تهران، دانشگاه يعيطب منابع و يكشاورز سيپرد 2

  يشناس انوسياق يمل مركز 

 ماهي بچه. شد بررسي روده بومي پروبيوتيكي هاي باكتري بر جيره به اليگوفروكتوز پربيوتيك مختلف سطوح افزودن اثرات مطالعه ينا در
 ،1 سطوح حاوي هاي جيره با آداپتاسيون دوره طي پس و شده رهاسازي آزمايش هاي واحد در تصادفي طور به گرم 20 وزني ميانگين با
 دوره پايان در. پذيرفت صورت هفته 7 مدت به آزمايشي هاي جيره با ها ماهي بچه تغذيه. شدند تغذيه ذكورم پربيوتيك درصد 3 و 2

 روي بر كشت طريق از ترتيب به روده بومي) لاكتوباسيلوس جنس( پربيوتيكي هاي باكتري تعداد همچنين و هاي باكتري كل تعداد بررسي
 تميار در پربيوتيكي هاي لاكتوباسيلوس كه داد نشان آمده بدست نتايج. شد انجام) PCA( آگار كانت پليت و آگار MRS كشت هاي محيط

 شاهد تيمار به نسبت داري معني كاهش% 3 تيمار در ها لاكتوباسيلوس تعداد حال اين با. داشتند را افزايش بيشترين اليگوفروكتوز% 2
 و جيره در اليگوفروكتوز بالايي مقادير تخمير در ها لاكتوباسيلوس ناييتوا عدم نتيجه در احتمالا ها لاكتوباسيلوس تعداد كاهش. داشت
 افزايش جهت ماهي فيل بچه جيره به اليگوفوكتوز پربيوتيك افزودن بهينه سطح آمده بدست نتايج به توجه با. باشد مي روده در آن تجمع
  . باشد مي%  2 سطح پروبيوتيكي هاي لاكتوباسيلوس تعداد

  ماهي فيل روده، مخمر، لاكتوباسيلوس، وبيوتيك،پر: كليدي كلمات

The study of possible increase of probiotic bacteria in intestinal microbiota of beluga juveniles 
(Huso huso) using inactive yeast cells 

Seyed Hossein Hoseinifar***1, Alireza Mirvaghefi2, Bagher Mojazi Amiri2, Kazem DarvishBastami3, Maryam Mardaneh 
Khatooni2 

hoseinifar@ut.ac.ir 

1*** member of Young Researchers center, Varamin‐Pishva branch 

2 Department of Fisheries & Environmental Sciences, Faculty of Natural Resources, University of Tehran 

3 Iranian National Center for Oceanography, Tehran, Iran 

This study investigates the effects of dietary oligofructose on indigenous probiotic bacteria of beluga juveniles (Huso huso) 
intestinal microbiota. Juveniles (average weight 20g) were randomly allocated to experimental units and after adaptation, 
fed with diets containing varying levels of oligofructose (0%, 1%, 2% and 3%). Fish were fed the experimental diets for 7 
weeks. At the end of trial, Lactic Acid Bacteria (LAB) and total bacteria in intestinal microflora of beluga juveniles were 
determined by culturing on Plate Count Agar (PCA) and MRS Agar media, respectively. The results showed that LAB levels 
significantly increased in 2% oligofructose treatments compare other treatments. However, LAB levels were significantly 
lower in 3% treatment compare control. Adverse effect of 3% dietary oligofructose on LAB levels is possibly due to inability 
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of indigenous LAB to ferment higher level of prebiotic and accumulation of oligofructose in intestine. According to these 
results 2% dietary oligofructose is the optimum level for elevation of LAB levels in intestinal microbiota.  

Keywords: probiotic, Lactobacillus, yeast, intestine, beluga 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  OH33:شناسه      

  ديجد زگرآغا كي از استفاده با يطولان يماندگار زمان با يكيوتيپروب ماست ديتول

   ∗∗محمدحسين سيد ،يمدرس محمد، سيد نسب، يهاشم ، درضا،يتوانگر،حم ،  ∗مهديه شيرزاد،
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  ،2دانشيار ،3پزشك ،پزشك ، 49mahdiehshirzad@gmail.comH ،1يميكروبيولوژ ارشد كارشناس

 علوم دانشگاه يپزشك دانشكده3 تهران، يپزشك علوم دانشگاه يپزشك ژنتيك گروه 2 ،زيست ژن تك شركت زيست، ژن تك شركت 1
  تهران يپزشك
 نام به هاهيسو از يكي گرفت، انجام رانيا شمال يمحل يهاماست يرو بر كه ياگسترده يهايبررس به توجه با اختراع نيا در

 و نييپا تهيدياس تحمل قدرت نيشتريب ليلاكتوباس نيا. شد انتخاب زگرآغا هيسو عنوان به يپاراكازئ رگونهيز يكازئ پارا لوسيلاكتوباس
 نياول يبرا هيسو نيا. بود يصفراو ينمكها زيدروليه تيفعال واجد و يسلول خارج ديساكار يپل ديتول به قادر داشت، را يصفراو ينمكها

 %1.5  ريش به آن ومسيب ديتول از پس.  گرفت قرار استفاده مورد خاص يها يژگيو با ديجد يكيوتيپروب ماست كي ديتول جهت به بار
 هيسو نيا از شده هيته ماست. شد يگرماگذار ساعت 16 مدت به c° 42‐40  يدما در و شد افزوده خشك ريش پودر %5‐1 واجد يچرب
 ماست نيا در زنده يها ياكترب تعداد). اتاق يدما در يحت( شودينم ترش زين ماه 3 از بعد يحت و بوده ييبالا يكيوتيپروب ارزش يدارا
 يها ماست ياصل مشكل دو تواند يم هيسو نيا بيترت نيبد. ماند يم يباق 6/4 آن pH و cfu/ml 106 ماه كي گذشت از پس يكيوتيپروب
 روده، كروفلوريم بهبود باعث يكيوتيپروب ماست نيا.  سازد برطرف را باشد يم زنده يها سلول كاهش و آنها شدن ترش كه يكيوتيپروب

 يمنيا ستميس قدرت شيافرا و روده در زايماريب يكروبهايم رشد از يريجلوگ خون،  LDLو كلسترول كاهش غذا، جذب و هضم به كمك
  . گردديم

 يطولان يماندگار آغازگر، ماست، پروبيوتيك،: يكليد يها واژه

 

Production of Probiotic Yogurt with Extended Shelf Life Using A New Starter 

Shirzad, Mahdieh*1, Tavangar1 Hamid Reza, , Hasheminasab, S.Mohammad3, and Modarressi, S.Mohammad Hossein***2  
1 TAKGENE Co., 2 Tehran University, Medical Genetic Department, 3 Tehran University, Medical Science Department. 

Microbiologist (MSc), 5 0 Hmahdiehshirzad@gmail.com, , Medicine, 5 1 Hhamidtavangar@gmail.com, Medicine, 5 2 Hsm.hashemin@gmail.com, Associate Professor, 
5 3 Hmodaresi@sina.tums.ac.ir   

In this invention, after screening some local yogurts from north of Iran, Lactobacillus Paracasei sub. Paracasei was selected 
as a starter culture. This Lactobacillus has excellent probiotic properties such as maximum tolerance of low pH, resistance 
against bile salts, production of extracellular polysaccharide (EPS) and the ability to hydrolyze bile salts. This species has 
been used for the first time to produce a novel probiotic yogurt with special features.  

After the production of the biomass, it was washed with normal saline, and was added to 1.5% fat milk containing 1‐5% 
milk powder and was incubated at 40‐42 °C for 16 hours. The yogurt has a high probio c value and does not turn sour 
a er 3 months (even at room temperature). The number of viable cells in this yogurt during a month of storage stayed 106 
cfu/ml. It did not have any post acidification, that is, pH remained 4.6. In conclusion, this strain could overcome two main 
problems of probiotic yogurt: post acidification and a decrease in viable cell count. 



ژهيوآفر محصولات و كيوتيپروب يمل شيماه نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

262 
 

According to in vitro studies, this starter may improve the gut microflora, help digestion and absorption of food, reduce 
cholesterol (LDL), prevent the growth of pathogen bacteria and enhance immune system. We would like to recommend 
clinical studies to evaluate these potential qualities. 

Key words: Probiotic, Yogurt, Starter, Shelf life. 
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  كيوتيپروب كي عنوان به سيلاكت لاكتوكوكوس از نيسين  ديتول طيشرا يبررس

5سروش ،يسردار ؛4شهره ،يخاتم ؛3وشيدار ان،يوروزن ؛**2ديسع ديس ،يرداماديم ؛1*نيالد حسام ديس ،يتفرش  
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   يعلم تأيه عضو3 ،يعلم تأيه عضو2 ؛tafreshi@pasteur.ac.ir  ،يوتكنولوژيب يدكترا يدانشجو1

   ،يعلم تأيه عضو5 ؛ ،يعلم تأيه عضو4

 و يعلم يها پژوهش سازمان ،يوتكنولوژيب پژوهشكده2 ران؛يتوپاستورايانست يقاتيتحق و يديتول مجتمع ،يقيتزر يها محلول بخش1
   ران؛يتوپاستورايانست يقاتيتحق و يديتول مجتمع ژن، يوآنت ييايباكتر يها واكسن بخش3ران؛يا يصنعت

     رانيا پاستور توينست ا ،يوتكنولوژيب بخش 5 ران؛يا پاستور توينست ا  ،يميش ويب بخش4

 ريز يها يژگيو يدارا ديبا كيولوژيب اي يعيطب يها نگهدارنده عنوان به وندش يم ديتول كيلاكت دياس يها يباكتر از كه يي ها نيوسيباكتر
 كه نيسين. فرآورده يرو نامطلوب ريتأث نداشتن و ياقتصاد هيتوج كم، غلظت در ييكارا د،يتول نديفرآ و ينگهدار طول در يداريپا: باشند
 ها، استرپتوكوك شامل مثبت گرم يها يباكتر از يعيوس فيط هيعل بر و شود يم ديتول سيلاكت لاكتوكوكوس از يخاص يها هيسو توسط
 يعيطب نگدارنده كي عنوان به و است مؤثر لوسيباس و وميديكلاستر يها گونه و ايستريل ها، كروكوكيم ها، ليلاكتوباس ها، لوكوكياستاف
  .است شده شناخته ايدن كشور 50 از شيب در خطريب و سالم

 كي عوامل، نيا اثر يابيارز يبرا و منظور نيهم به. است يضرور يامر هيسو بر ييغذا ريغ و ييغذا عوامل ريتأث درك نيسين ديتول يبرا
 از و ATCC 11454 سيلاكت رگونهيز سيلاكت لاكتوكوكوس ،نيسين كننده ديتول هيسو. شد انجام يشگاهيآزما اسيمق در مطالعه

  . ديگرد استفاده آن )bioassay( كيولوژيب يريگ اندازه يبرا نيسين هب حساس هيسو عنوان به  ATCC 10240  لوتئوس كروكوكوسيم

 حجم. دارد M17 كشت طيمح به نسبت را نيسين ديتول توان برابر دو يبيتقر طور به كساني طيشرا در MRS كشت طيمح داد نشان مطالعه
 كي در عامل هر رييتغ يبررس صورت به تدااب زن هم دور و كشت طيمح حجم به ظرف حجم نسبت دما، كشت، طيمح pH ح،يتلق عمر و

 يليمستط يها هيآرا روش از استفاده با يآمار يافزار نرم يها مدل هيپا بر شيآزما يطراح با سپس و) one factor at a time( زمان
)Orthogonal array( نيسين ديتول زانيم  نه،يبه طيشرا در. شدند يساز نهيبه وستهيناپ ديتول در IU/ml 70/599  يازا به ديتول زانيم و 

 نيبهتر عنوان به سيلاكت لاكتوكوكوس يبرا ونيفرمانتاس مناسب طيشرا و كشت طيمح بيترت نيبد. بود  IU/ml/h   48/37 زمان واحد
  .شد يساز نهيبه يلبن عيصنا در استفاده يبرا) نيسين( كيولوژيب نگهدارنده كننده ديتول هيسو

   وستهيناپ ديتول ،ييغذا ريغ عوامل ،يساز نهيبه ،سيلاكت لاكتوكوكوس ن،يسين ديتول :ها وازه ديكل

 

Study of fermentation conditions on nisin production by  

Lactococcus lactis, as a probiotic   
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Bacteriocins produced by LAB, which is considered as natural preservatives or biopreservatives fulfill following criteria: 
stability to processing and storage, efficacy at low concentration, economic viability, no deleterious effect on the food. 
Nisin, a bacteriocin produced by certain strains of Lactococcus lactis subsp. lactis, is inhibitory to a wide range of Gram‐
positive bacteria, including strains or species of Streptococci, Staphylococci, Lactobacilli, Micrococci, Listeria and most 
spore‐forming species of Clostridium and Bacillus. It is currently recognized as a safe food preserva ve in approximately 50 
countries. 

When attempting to improve production of nisin, understanding the effect of nutritional and nonnutritional factors is 
essential owing to a lack of adequate information about these factors among various investigations. In order to assess 
some of nonnutritional factors and how they influence the nisin production in batch cultivation, a laboratory scale study 
was performed. Lactococcus lactis subsp. lactis ATCC 11454 produced nisin and Micrococcus luteus ATCC 10240 was used 
in bioassay measurement as the nisin‐sensitive strain.  

At first, growth of Lactococcus lactis and production of nisin in two standard media was studied. In comparison to M17 
medium, our study showed that nisin production approximately was two fold in MRS medium. The age and size of 
inoculum, initial pH value of the medium and flask volume/medium volume (F/M) ratio, temperature as well as agitation 
were studied at first by changing one factor at a time and then using orthogonal array method in de Man, Rogosa, and 
Sharpe (MRS) medium. In the present study statistically‐based experimental design was applied for the optimization of 
nisin production as a standard fermentation conditions for nisin production. Under the optimized conditions, maximum 
nisin produc on and maximum nisin produc vity were 599.70 IU/ml and 37.48 IU/ml/h respec vely. The validity of the 
optimum conditions was verified by a separate experiment. So, suitable medium and fermentation conditions were 
optimized for Lactococcus lactis, as the best producer of natural biopreservative (nisin) for use as a probiotic in dairy 
industries.  

Key words: Nisin, Lactococcus lactis, optimization, non‐nutritional factors, batch fermentation   
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 پاسخ سطح روش استفاده با پنير آب از كفيران فراويژه بيوپليمر بهينه توليد سنجي امكان
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  3تقي سيدمحمد زاهدي غريب1علي مويدي2فرامرز خدائيان1** مهران قاسملو

   كرج كشاورزي، مهندسي و فناوري دانشكده تهران، دانشگاه غذايي صنايع مهندسي ارشد كارشناسي دانشجوي -1

 كرج كشاورزي، مهندسي و فناوري دانشكده تهران، دانشگاه غذايي صنايع مهندسي و علوم گروه استاديار

 كرج كشاورزي، مهندسي و فناوري دانشكده تهران، دانشگاه غذايي صنايع مهندسي و علوم گروه يدكتر يدانشجو

 در كفيرانوفاسينس لاكتوباسيلوس باكتري توسط تركيب اين .دارند انسان درسلامت بسزايي هميتا كفيران نظير فراويژه خوراكي تركيبات
 سطح روش با ها ميكروارگانيزم از مواد اين توليد شرايط سازي اپتيمم منظور به زيادي مطالعات. شود مي توليد) كفير استارتر( كفير دانك
 توليد براي پنير آب مانند لبني صنايع ضايعات از توان مي كه داد نشان آن نتايج و است راستا اين در تحقيق اين. ستا شده انجام پاسخ
 خريداري سحر لبني هاي فرآورده شركت از پنير آب. شدند خريداري مرك و سيگما شركت از نياز مورد شيميايي مواد .كرد استفاده كفيران

 از كشت استارتر بعنوان كفير هاي دانه. شد استفاده كشت محيط عنوان به) مركزي مركب طرح طبق( مخمر ي عصاره همراه به و شد
 اسپكتروفتومتري دستگاه و سنجي رنگ روش از استفاده با استخراجي كفيران مقدار. گرديد تهيه تهران در خانگي اي كننده مصرف
 كفيران توليد بر موثر منبع ترين مناسب عنوان به  مخمر عصاره نيتروژني، مختلف بعمن چند ميان از ابتدا، تحقيق، اين در .گرديد گيري اندازه

 دما مخمر، عصاره غلظت پنير، آب لاكتوز غلظت فاكتور چهار اثر سپس. شد داده تشخيص  "زمان يك در فاكتور يك" طرح از استفاده با
 بدست نتايج. گرديد سازي بهينه مركزي مركب طرح و پاسخ سطح وشر از استفاده با كفير دانك در كفيران توليد بر سطح پنج در pH و

 مخمر عصاره ،g/l 63/66 لاكتوز غلظت كفيران توليد براي شرايط ترين مناسب كه داد نشان دوم، درجه رگرسيون آناليز از آمده
g/l26/12، دماي C°13/24 62/5 و =pH توليدي كفيران ميزان شرايط اين تحت. است mg/l 677 تاييدي آزمايشات. شد بيني شپي 

  .است mg/l 25±663  دانك در كفيران توليد ميزان بهينه شرايط در كه دادند نشان مدل بيني پيش تصديق ضمن

  پاسخ سطح روش ،ويژهفرا خواص پنير، آب سازي، بهينه كفيران،: كليدي واژگان

 

Possibility of optimum production of functional kefiran from cheese‐whey by response surface 
methodology 

Ghasemlou Mehran **Khodaiyan FaramarzMoayyedi Ali, Gharibzahedi Seyed Mohammad Taghi  

Department of Food Science, Engineering and Technology, Faculty of Agricultural Engineering and Technology, Campus of 
Agriculture and Natural Resources, University of Tehran, P.O. Box 4111, Karaj 31587‐77871, Iran. 
Functional compounds like kefiran play important role in human health. Thus, many studies have carried out for 
determination the optimum conditions the production of these compounds from microorganisms using response surface 
methodology. The results of this research showed that the waste of dairy industrial such as whey can be used to produce 
kefiran. 
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Kefiran exopolysaccharide is a compound which has high pharmaceutical and antimicrobial properties. It produces mainly 

by Lactobacillus kefiranofaciens in kefir grain.  Chemical agents were purchased from Sigma and Merck. Cheese whey was 

obtained from Sahar Company (Ghazvin) and supplemented with yeast extract (according to central composite design 
(CCD)) as culture media. Kefir grains obtained from household consumer as starter culture. The amount of kefiran was 
measured by colorimetric procedure. Results of second regression analysis showed that optimum conditions to obtain 
maximum kefiran were found to be: whey lactose concentration of 66.63 g/l; yeast extract concentration of 12.62 g/l; pH of 
5.7 and temperature of 24.13°C. The predicted Kefiran production was 667 mg/l which under these conditions was 663±25 
mg/l. The result of verified experiment showed that the proposed model can predict extensively effect of four independent 
variables for production of this polymer 

Keywords: Kefiran, Optimization, Functional properties, Cheese whey, Response surface methodology 
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كيوتيپروب يبستن ديتول يتكنولوژ  
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   نايم يجواد ،عزيز رادهمايوني**،*

  تبريز پزشكي علوم دانشگاه - تغذيه و بهداشت دانشكده -ييغذا عيصنا و علوم گروه

 ميان در ها پروبيوتيك توزيع براي خوبي قابليت از كه است كيوتيپروب زنده يكروبيم يهاسلول يواح  بستني ،كيوتيپروب بستني
 توجه مورد شتريب) 7( يخنث هاشپ داشتن ليدل به يبستن ،يپروبيوتيك منجمد يلبن محصولات نيب در. است برخوردار كنندگان مصرف

 يهايباكتر شتريب چه هر يمانزنده امكان عامل، نيا و بوده هفت حدود در يريتخم ريغ يبستن هاشپ     كه يطور به. است گرفته قرار
 براي. دارد پروبيوتيك يهايباكتر يمانزنده بر يخوب يمحافظت اثر ،يبستن يبالا خشك ماده زانيم واقع در. آورديم فراهم را پروبيوتيك
 كننده، امولسيون و كننده پايدار شكر، خشك، شير ،)يچرب% 40( نيسنگ خامه چرخ،پس شير از توانيم پروبيوتيك، بستني فرمولاسيون

 وقتي. شود يم داده حرارت آرامي به و شده ونيفرمولاس تانك وارد خامه و شير ابتدا در. كرد استفاده مقاوم نشاسته و) نيوانيل( دهدهن طعم
 زنهم كه حالي در و گردد يم  اضافه آن به شكر نصف با مقاوم نشاسته و چربي بدون خشك شير رسيد، گراديسانت درجه 50 به دما كه

 و 3000 فشار در بيترت به يامرحله دو هموژنايزر كي در بستني مخلوط سپس. شود يم افزوده دهنده طعم مواد ند،ك مي كار دستگاه
 شوديم ينگهدار دما اين در ساعت 12 مدت به و دهيگرد  خنك گراديسانت درجه چهار دماي تا و شده) همگن( هموژن آراسپ  500

 و شده اضافه يريتخم ريغ كيوتيپروب بستني به كيوتيپروب يهاسلول از درصد كي آن از پس. رديپذ انجام مخلوط دنيرس نديفرآ تا
 گراديسانت درجه - 20 سردخانه به هاوانيل در بندي بسته از پس و گرديده منجمد فريزر دستگاه در هاكيوتيپروب افزودن از پس بلافاصله

  .شونديم منتقل

  .يتكنولوژ ،يبستن ك،يوتيپروب: يديكل واژگان

Technology of probiotic ice cream manufacturing 

Homayouni Rad, Aziz*, **, Javadi, Mina 

Department of Food Science and Technology, Faculty of Health and Nutrition, Tabriz University of Medical Sciences. 
5 9 HHomayounia@tbzmed.ac.ir 
 

Ice cream is an ideal vehicle of delivery of probiotics in the human diet. The pH of       non‐fermented ice‐cream is closer to 
7 and this neutral pH provides possibility for satisfactory survival of probiotic bacteria in the ice cream. The high total 
solids level in ice cream including the fat and milk solids presents protection for the probiotic bacteria. In this investigation 
the below formulation was used for manufacturing the probiotic ice cream. The milk and cream (40% fat) were mixed and 
temperature was increased to 50°C; the blend of skim milk powder, resistant starch and stabilizer along with sugar were 
added. The resultant mixture was flavored with vanillin and homogenized in a two‐stage homogenizer at 3000 and 500 psi 
and then pasteurized at 80°C for 20s and a er pasteuriza on, the mixture was cooled to 4°C and stored for 12h for 
ripening at this temperature. 1% (w/v) of probiotic culture was added to ice cream mix immediately before freezing. The 
partially frozen mixture was packaged in cups and stored at ‐20°C.  
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Key words: probiotic, ice cream, technology.    
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 يسنت دوغ در لاكتيس باكتريوم بيفيديو و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس يهايباكتر يمان زنده بر يبند بسته نوع ريتاث
  يرانيا

    4 يعل روحبخش ،3 **علي محمد سيد موسوي زاده ابراهيم ،  2 هادي سيد رضوي ، 1* علي ديني

 فارغ غذايي، صنايع و علوم گروه كشاورزي، بيوسيستم مهندسي دانشكده تهران، دانشگاه طبيعي منابع و كشاورزي پرديس كرج، تهران،1
  ارشد كارشناسي ليالتحص

 غذايي، صنايع و علوم گروه كشاورزي، بيوسيستم مهندسي دانشكده ان،تهر دانشگاه طبيعي منابع و كشاورزي پرديس كرج، تهران،2
  استاديار،

 غذايي، صنايع و علوم گروه كشاورزي، بيوسيستم مهندسي دانشكده تهران، دانشگاه طبيعي منابع و كشاورزي پرديس كرج، تهران،3
  دانشيار،

  استاديار، ،  يلوژفارماكو يولوژيزيف گروهرفسنجان، يپزشك علوم دانشگاه رفسنجان،4

 محصول توان يم را دوغ كهيبطور شود يم مصرف گسترده بطور همجوار يكشورها و رانيا در دراز انيسال از كه است يمحصول دوغ
 دينما منتقل جامعه به يسنت يمحصول قيطر از را هايباكتر نيا بخش سلامت اثرات تواند يم كيوتيپروب دوغ ديتول .دينام رانيا يسنت يلبن
 محصول در رفته بكار يبند بسته نوع است برخوردار ييبسزا تياهم از مصرف هنگام زنده يهايباكتر زانيم كيوتيپروب محصولات رد

 بگذارد ريتاث كيلاكت دياس يهايباكتر يمان زنده بر ميمستق ريغ بطور تواند يم بسته داخل به ژنياكس بالاخص گازها عبور بواسطه شده ديتول
.  شد استفاده شهيش و) PET( ترفتالات لنيات يپل ،يرنياستا يپل ، نيپائ تهيدانس يلنيات يپل يوانهايل يبند بسته نوع چهار از قيتحق نيا در. 

 مشاهده بكاررفته يهايبند بسته نيب لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس يمان زنده در ي درصد 5 سطح در يدار يمعن تفاوت كه ديگرد مشاهده
 درصد 5 سطح در يدار يمعن بطور كيوتيپروب دوغ ينگهدار جهت يرنياستا يپل و يلنيات يپل وانيل از استفاده كه بود يحال در نيا نشد

 اما .دادند نشان خود از شهيش و PET يهايبتد بسته با سهيمقا در ينگهدار روز 21 مدت در را سيلاكت وميدوباكتريفيب كمتر يمان زنده زانيم
 .نداشت لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس يمان زنده بر يردا يمعن ريتاث يبند بسته نوع

  .يبند بسته اسيدوفيلوس، لاكتوباسيلوس لاكتيس، بيفيديوباكتريوم ، ، اءياح ليپتانس پروبيوتيك، دوغ: واژگان كليد

 

 

The effect of type of packaging on the viability of Lactobacillus acidophilus and Bifidobacterium 
lactis in iranian acidy dairy drink (doogh)  
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1Department of Food science, engineering and Technology, Faculty of Biosystem Engineering, Agricultural Campus, 
University of Tehran, Karaj, M.sc student, 60 Hali_diny@yahoo.com, 

2Department of Food science, engineering and Technology, Faculty of Biosystem Engineering, Agricultural Campus, 
University of Tehran, Karaj, Assiatant professor, srazavi@ut.ac.ir 

3Department of Food science, engineering and Technology, Faculty of Biosystem Engineering, Agricultural Campus, 
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Doogh has been widely consumed in Iran and neighbor countries for a long time as the traditional Iranian dairy product. 
Manufacture of probiotic acidy dairy drink (doogh) would transfer the health‐promoting affects of these bacteria to the 
society. Viability of bacteria upon consumption is so important in probiotc products. Packaging material could indirectly 
influence the viability of probiotc bacteria through permeation of various gases into product especially oxygen which 
effects the redox potential.  

In the current study four types of packaging materlais, low density polyethylene, polystyrene, polythelene terfetalate 
(PET) and glass were used. There was no significant differecne at 5% significance level in the viability of Lactobacillus 
acidophilus in all the packaging materials. Polyethelene and polystyrene would however showed a lower rate of viability 
for Bifidobacterium lactis than PET and glass. 

Keywords: Probiotic doogh, redox potential, Lactobacillus acidophilus, Bifidobacterium lactis, Packaging.    
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  OH38: شناسه

 Bifidobacterium bifidum يپاشش كردن خشك نديفرآ سازي نهيبه

 محمدرضا ‐1 شكري زهرا1 يفاضل  * 1 ارجمند مهدي ‐2 

 zahrashokri@yahoo.com  جنوب تهران واحد)ياسلام آزاد دانشگاه ‐ يميش يمهندس(1 ‐

 تهران يپزشك علوم دانشگاه داروسازي، دانشكده دارو، و غذا كنترل گروه ،كيوتيپروب قاتيتحق شگاهيآزما2

 باكتري از ييبالا ريمقاد محتوي و مطلوب تيفيك با پودري ديتول منظور به كيوتيپروب محصولات يپاشش كردن خشك نديفرآ

 آن شتريب ماندگاري و ري دايپا جهينت در و محصول رطوبت كاهش باعث بالا دماهاي چند هر . .رود يم ارك به كيوتيپروب هاي

 طيشرا نييتع ق،يتحق نيا از هدف .شود يم منجر زين ها باكتري ماندن زنده درصد كاهش به امر نيا يطرف از اما شد، خواهند

  Bifidobacterium bifidum .ستا ونيسوسپانس يپاشش كردن خشك نديفرآ براي اي نهيبه

 رييكارگ به با و Design Expert (DX) Software (State‐Ease Inc., version  7.0.0 افزار نرم از استفاده با سازي نهيبه

 مورد نيمالتودكستر مقدار و هوا فشار ورودي، هواي دماي فاكتور سه گرفتن نظر در با و Central composite design روش

 B.bifidum  عنوان به حاصله پودر رطوبت و ماندن زنده درصد نيهمچن ،ياصل پارامترهاي عنوان به ونيسوسپانس در استفاده

 .رفتيپذ انجام موردنظر پاسخهاي

 ريمقاد محصول، پودر در رطوبت مقدار حداقل و ماندن زنده درصد حداكثر به دنيرس براي نهيبه طيشرا در آماري، نظر نقطه از

 :شدند گزارش ريز صورت به يصلا فاكتورهاي

.15/00gr = 4/00 نيمالتودکستر مقدار ؛  bar = 103/15° هوا فشار ؛ C = ورودي هواي دماي 

 Bifidobacterium bifidum ، سازي نهيبه ،يپاشش كردن خشك :دييكل كلمات
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  OH39: شناسه 

  نگييدرا ياسپر روش از دهاستفا با GG ييكاز لوسيلاكتوباس از يخوراك جامد ييدارو اشكال هيته

  2 بهيط تيتول، 2 زيكامب يلانيگ، 1 نيحس فر يجمال، 1 نينسر يصمد، 1 رضا محمد يفاضل، 1* سحر يبهمن

  تهران يپزشك علوم دانشگاه، يداروساز دانشكده، غذا و دارو كنترل گروه-1

تهران يپزشك علوم دانشگاه، يداروساز دانشكده، كسيوتيفارماس گروه -2  

 نهيپرهز،  آن ييكارا دييتا رغم يعل كه است شده يم استفاده نگييدرا زيفر روش از ايدن در كيوتيپروب محصولات ساخت يبرا نكنو تا
 از كه باشد يم Lactobacillus casei GG يباكتر ونيفرمولاس و كردن خشك طيشرا كردن نهيبه قيتحق نيا انجام از هدف. است وزمانبر

 و شد استفاده يباكتر نيا كردن خشك يبرا نگييدرا ياسپر روش از قيتحق نيا در. روديشمارم به كيوتيپروب يها يباكتر نيتر پرمصرف
 نقش ..ديگرد يبررس محافظ يقند يبرهايف و ها يباكتر كشت طيمح باتيترك،  دستگاه خود يها ريمتغ جمله از يمختلف عوامل نقش
 كياسموت و يحرارت شوك يالقا از ها يباكتر يساز مقاوم يبرا. ديگرد يبررس يترباك ريتخم مراحل در يتروژنين و يقند مختلف منابع
 به وارده يها بيآس زانيم زين مرحله هر در. ديگرد استفاده heat shock proteins ديتول قيطر از سلولها مقاومت توان بردن بالا منظور به
 كيانتر قرص شكل به حاصل پودر كردن فرموله يبعد قدم .شد يم ردبرآو NaCl 5% به تيحساس زانيم قيطر از يباكتر يسلول وارهيد
 استفاده يا سنبه تك پرس  دستگاه در ميمستق پرس وسپس L100‐55 تياودراژ مختلف يها نسبت از منظور نيا يبرا كه بود زيلير

 يها قرص از نمونه كي .شدند يبررس زين Micro crystalline cellulose  وCellulose acetate phthalate ,HPMC  مانند ييمرهايپل. ديگرد
 هيته يباكتر هسته و كوتد كيانتر زيلياكر روكش با يها قرص زين و يباكتر و سلولز ليمت هسته و تياودراژ يتراكم روكش با هيلا دو
 و ديگرد هيته تيدراژاو با ميمستق پرس و ونيگرانولاس روش به ييقرصها زين نيمالتودكستر بدون شده يدرا ياسپر پودر از. ندشد
 . شد محاسبه آنها يبرا شدن باز وزمان انحلال زمان ،يداريپا

 2-3 يط در يباكتر كشت طيمح يبراsucrose %5/2  و  Permeate10 % ،5/2 % yeast extract همراه به نيمالتودكستر ديساكار يپل% 5
 شيافزا در ميسد كلرور نمك% 4 و گراديسانت درجه 75 تا 55 رطوبم يدما از استفاده .داشت را جهينت نيبهتر حاصل پودر ينگهدار ماه
 در Micro crystalline celluloseوCellulose acetate phthalate ,HPMC مريپل .داشت را جهينت نيبهتر هاHSP ديتول قيطر از يداريپا

 و يداريپا نيبهتر زيلياكر روكش قيطر از شده هيته يها قرص .بودند نظر مورد اثرات فاقد pH 8/6 در سولوشنيد و يداريپا شاتيآزما
 يپل از استفاده نگييدرا ياسپر روش  در.دادند نشان خچالي C 40 يدما در ينگهدار روز 80 از پس را ها قرص به مربوط اتيخصوص
 ياثرگذار نيشتريب توانند يم مناسب زيلير كيانتر ونيفرمولاس و يباكتر در HSP ديتول يالقا، يباكتر كشت طيمح در محافظ يدهايساكار

  .باشند داشته كلون تا هايباكتر يبقا در را

زيلياكر روكش،  نيمالتودكستر، HSPs، نگييدرا ياسپر، ييكاز لوسيلاكتوباس:يديكل كلمات
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 OH40: شناسه

 شاخص راتييوتغ وميمور يفيت سالمونلا ونيزاسيكلون زانيم بر وميدباكتريفيب و لوسيدوفياس لوسيباس لاكتو سوش اثرات يبررس
 نر رت موش در يخون يها

  رهنما يمهد

rahnema@yahoo.com6.زنجان واحد ياسلام  آزاد ،دانشگاهيپزشك و هيپا علوم ،دانشكدهيولوژيكروبيم گروه ارياستاد 1 Hmeh_  

 دهيچك

 يبوم يها كروفلوريم يرو بر يديمف راتيتاث كه بوده ها سميكروارگانيم از يمخلوط اي خالص يها كشت ها كيوتيب پرو: هدف و مقدمه
 اسهال وشدت باشد يم مطرح جهان در يسلامت مشكلات نيتر بزرگ از يكي عنوان به ييسالمونلا يآلودگ.دارند جانوران و انسان روده
 و ها كيوتيب يآنت حد از شيب است،استفاده كوچك روده در يباكتر نيا يونيزاسيكلون زانيم به وابسته وميمور يفيت سالمونلا از يناش

 پژوهش نيا از هدف علت نيهم به ، است شده جيرا يها كيوتيب يآنت به يعفون عوامل مقاومت شيافزا موجب يكروبيم ضد عوامل
 يها شاخص راتييوتغ وميمور يفيت سالمونلا ونيزاسيكلون زانيم بر وميدباكتريفيب و لوسيدوفياس لوسيباس لاكتو سوش اثرات يبررس
  . باشد يم نر رت موش در يخون

 هم كيوتيپروب كننده افتيدر يها گروه شامل ها گروه نيا. است شده انجام نر موش ييتا5 گروه 5 يرو بر مطالعه نيا :كار روش و مواد
 بدون يباكتر كننده افتيدر ،)دوم وهگر(يآلودگ از پس كيوتيپروب ماريت و يباكتر كننده افتيدر ،)اول گروه(يباكتر قيتزر با زمان
 5/7×105( تريل يليم كي حيتلق با ها موش كردن آلوده.است كنترل گروه و) چهارم گروه(كيوتيپروب كننده افتيدر ،) سوم گروه(درمان
 قرص كي صورت هب كيوتيپروب يها قرص ماربايت و گردن هيناح در يجلد ريز قيتزر با وميمور يفيت سالمونلا) تريل يليم در يباكتر
 هر در مدفوع و خون يبردار نمونه از پس.گرفت انجام يركتال صورت به) انيم در كي( روز 14 مدت به دفعه هر در موش هر يبرا

 .شد انجام يخون يها شاخص راتييتغ و يباكتر نويزاسيكلون زانيم يبرس يبرا يهماتولوژ و يولوژيكروبيم شاتيآزما نوبت

 به نسبت يتجرب يها گروه نيب)p>05/0( يدار يمعن كاهش كه داد نشان ها مدفوع نمونه در يباكتر شمارش يها نيانگيم سهيمقا:جينتا
 شدت كاهش در ماريت ريتاث نيب را يدار يمعن اختلاف يتجرب يها گروه در يبردار نمونه يها خيتار متقابل اثرات.دارد وجود كنترل

 يول داده نشان را يدار يمعن كاهش كنترل به نسبت چهارم گروه در خون يها پلاكت و ديسف يها گلبول تعداد.داد نشان يا روده عفونت
 گروه به نسبت را يرييتغ كيوتيپروب با ماريت تحت يها موش هيكل و كبد وزن و) رةيغ و قرمز گلبول كلسترول،( يخون يها شاخص ريسا

  .است نداده نشان كنترل
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 .وميمور يفيت ،سالمنولايكروبيم ضد تيك،فعاليوتيپروب:واژه ديكل

Stady effects of mulistrain Lactobacillus acidophilus and Bifido bacteriumon coloniziation of 
Salmonella typhimurium and blood factors variations in male Rats 
 
M.Rahnema 

Department of Biology,Faculty of sciences,Islamic Azad University,Zanjan‐Branch. meh_62 Hrahnema@yahoo.com 
Abstract 

Introduction: Probiotics are single or mixed microorganisms which are used for human and animals and have positive 
effects on their host by improving the propersies of local microfloros. Salmonella infection is one of biggest problems in 
different parts of the world.The diarrhea caused by Salmonella typhimurium dependes on colonization of the bacteria in 
small inlestine.The purpose of this research is Stady effects of mulistrain Lactobacillus acidophilus and Bifido bacteriumon 
coloniziation of Salmonella typhimurium and blood factors variations in male Rats. 

In this study, different experimental on 5 groups of male Rats including a group with Methodology:simultaneous 
treatment of probio c and bactria injec on(group 1), a group with bactria injec on and then treatment with probio c 
a er infec on (group 2), 

a group with bactria injec on without any treatment (group 3), a group with probio c treatment (group 4)and finally a 
control group have been performed.the infec ng opera on was performed through injec on of 1 ml of Salmonella 
typhimurium bacteria in neck area and probiotic treatment .  

Discussion and results:Comparison of average bacteria numbers in excretion samples of 4 experimental groups showed 
that there is a meaningful relation between control and other groups .Reciprocal effects of sampling dates in 
experimentalgroups showed a considerable difference between probitic treatments in reduction of intestinal infection 
severity with Salmonella.After ending the periods of experiment,the results of reviewing the blood factors and liver and 
kindney is weight in rats was as follows :the white blood cell and platelets were increased in coparison with control 
group,but there was no significant difference in  Kindney weight and other blood factors. 

 
Keywords:Probiotic,Antimicrobial activity, Salmonella typhimurium 
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 PH1: شناسه

   يديپيل يها تيمتابول بر هاآن اتريتاث و يكيوتيپروب يلبن باتيترك يريبكارگ

  1ييغمايچهريپردكتر ،1انيدكترشهربانوعر ،1يزمان يهاد

    يشناس ستيز گروه - تهران قاتيتحق و علوم واحد ياسلام آزاد دانشگاه - 1

 هاي فراورده مصرف سهم بيشترين بطوريكه است بوده متداول قبل مدتها از انسانها تغذيه و سلامت جهت در لبني محصولات مصرف
 ميكروارگانيسم  فعاليت نتيجه در كه ميباشد شير جامد نيمه تخميري فرآورده يك زين تماس. دهد مي اختصاص بخود شير را لبني

 بكارگيري جهت در چشمگيري تحولات بيوتكنولوژي   هاي پيشرفت با ، اخير هاي دهه در)  . 5،9(شود مي حاصل يكازئ لاكتوباسيلوس
 ، پروبيوتيكها. است شده ايجاد كشورها از بعضي دارويي و غذايي مواد و لبنيات صنايع در پروبيوتيك بنام مفيدي باكتريهاي

 جاي بر را سودمندي اثرات توانند مي ، بدن در بومي ميكروفلور ميكروبي تعادل به بخشيدن بهبود با كه هستند هايي ميكروارگانيسم
 مي پروبيوتيك ماست جمله از يمحصولات جاداي به منجر اتيلبن توليد فرايند در پروبيوتيك  باكتريهاي اين كاربرد بنابراين). 2(گذارند
  ).4،10( گردد

 مدت طول در باكتريها اين ماندن زنده و بقا كه دليل اين به است محصول در رفته بكار پروبيوتيك باكتريهاي پايداري مهم مسائل جمله از
 يكازئ لاكتوباسيلوس. )1( گذارند جاي بر را خود تمثب تاثيرات بيشترين بتوانند پروبيوتيك باكتريهاي تا شود حفظ بايد فراورده نگهداري

 اثرات و شود مي محسوب پروبيوتيك باكتريهاي مهمترين از يكي بعنوان و بوده لاكتيك اسيد باكتريهاي خانواده ميكروارگانيسمهاي از
 تعادل ايجاد پاتوژنها، عليه بر كروبيمي ضد فعاليت ،ديريسيگل يتر و كلسترول ميزان كاهش در بطوريكه. دارد ميزبان سلامتي در سودمندي
 از تحقيق اين انجام يبرا ).6( دارد بارزي نقش ديگر عملكردهاي بسياري و لاكتوز تحمل عدم كاهش و طبيعي، ميكروفلور در مطلوب
 يب كوباتوران در و استفاده آگار MRS طيمح از يباكتر يساز جدا يبرا سپس شد استفاده يكازئ لاكتوباسيلوس يباكتر خالص كشت
.  ديگرد استفاده اند داشته رشد كشت يمحيطها يرو كه يهاي يكلن از زمان، نيا از بعد. شد داده قرار ساعت 48 مدت به) دار Co2( يهواز
 سطح روي باكتريها اين رشد و گذاري گرمخانه مرحله از پس و داده كشت مورب محيط روي باكتري خالص كشت پليت از سپس
 استريل پيپت با لوله، درون محلول اين كردن اضافه با و  نموده آماده را) گليسرول+ سالين بافر فسفات( گليسرول - PBS محلول مورب،
 باكتري از سوسپانسيوني لوله انتهاي در بطوريكه داده شستشو است، باكتري كرده رشد هاي كلني شامل كه را مورب كشت محيط سطح
 مدت يط از پس .گرديد  نگهداري –Co80فريزر در و ريخته ويالها درون پيپت با باكتريايي يونسوسپانس اين از نهايت در و شده ايجاد
 پس نمود، هيته را آنها ونيسوسپانس ديبا ها،يباكتر نيا با ريش حيتلق منظور به آنها به مربوط يكلن شدن ظاهر و هايباكتر رشد يبرا لازم زمان
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 يسلولها تعداد نييتع منظور به OD نييتع(  كرده نييتع اسپكتروفتومتر دستگاه با نانومتر 600 موج طول در را OD ون،يسوسپانس هيته از
 نموده، مشخص را حيتلق مورد يهايباكتر يسلولها تعداد لوشنيدا اليسر روش با ،OD نييتع از پس). باشد يم حيتلق هنگام در ييايباكتر
 يها تيك يحاو يها طيمح در.بود خواهد cfu/ml102 با برابر يباكتر هر يبرا ريش به شده وارد ييايباكتر يسلولها تعداد كهيبطور

 گذشت از پس را طيمح در موجود يها ديپيل غلظت بيترت به و نموده اضافه را يكروبيم يونيسوسپانس نمونه ديسريگل يتر و كلسترول
  :آمد بدست ريز جينتا كه مينمود يريگ اندازه ساعت 72 و 48 ،24

  . افتي كاهش درصد 7/3 طيمح در موجود ديسريگل يتر زانيم و درصد 3 حدود كلسترول زانيم ساعت 24 گذشت به توجه با

 .افتي كاهش درصد 4/4 طيمح در موجود ديسريگل يتر زانيم و درصد 3/ 9حدود كلسترول زانيم ساعت 48 گذشت با و

  .افتي كاهش درصد 95/4 طيمح در موجود ديسريگل يتر زانيم و درصد 4/ 2حدود كلسترول زانيم ساعت 72 گذشت با و

 وبا سودمند يها يباكتر بعنوان توانند يم يلبن عيصنا در استفاده مورد يكيوتيپروب يها يباكتر كه نمود يريگ جهينت توان يم بيترت نيبد
 و ها يباكتر نيا يريگ بكار جهت شنهاديپ بعنوان لذا. رنديگ قرار استفاده مورد خون يچرب شيافزا به مبتلا مارانيب جهت بالا يداروئ اثرات

   .داد ادامه و گسترش را پروژه نيا توانيم Invivo طيمح در كشور يداروئ صنعت در ها يكيوتيپروب يكل طور به
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 PH2: شناسه

gres?imgurl=http://www.imi.ir/ns1/library/new/Icons/azad.jpg&imgrefurl=http://http://www.google.com/im6 3 H

www.imi.ir/ns1/library/new/Links.htm&h=659&w=440&sz=83&tbnid=ycjoTvV22RQM5M:&tbnh=138&tbnw=9
2&prev=/images%3Fq%3D%25D8%25A2%25D8%25B1%25D9%2585%2B%25D8%25AF%25D8%25A7%25D9%25

5D8%25B4%25DA%25AF%25D8%25A7%25D9%2587%2B%25D8%25A2%25D8%25B2%25D8%25A7%25D886%2
%25AF%2B%25D8%25A7%25D8%25B3%25D9%2584%25D8%25A7%25D9%2585%25D9%258A&hl=en&usg=__

RdMysMhlE0=&ei=TTFRS9r6IcTD_gaVzdymCg&sa=X&oi=image_result&r‐j8E1O_1Q‐A8lC5pvريتاث يبررس 
  انتروكوك توسطTyrothricin كيوتيب يآنت ديتول كيتحر بر  گردو  يسمينرجيس

  4 انوشه فانيشر ،3 محمدرضا انيفلاح ،**2تايآن يخنافر ،*1مهسا گانهي

 mahsayeganeh19@yahoo.com ، غذايي صنايع ارشد كارشناسي آموخته دانش -1

  khanafari _ a @yahoo.com ،  شناسي ميكروب گروه دانشيار -2

   ، شناسي ميكروب گروه بيمر -3

  غذايي صنايع و علوم گروه استاديار  -4

  تهران قاتيتحق و علوم واحد ياسلام آزاد دانشگاه ييغذا عيصنا و علوم دانشكده -4و1

  شمال تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه  يولوژيكروبيم گروه -4و2

 شيافزا و انتروكوك توسطTyrothricin كيوتيب يآنت ديتول كيتحر يور بر گردو يميسنرجيس ريتاث يبررس ق،يتحق نيا انجام از هدف
 و فوژيسانتر ،BHI agar كشت طيمح در  PTCC=1394 مشخصه با سيفكال انتروكك كشت از پس. باشد يم آن يكروبيضدم تيخاص

 آن يمولكول وزن ، SDS‐PAGEرزالكتروفو لهيوس به و شد يساز خالص زياليد روش توسط آن يكروبيضدم ماده ،يكروبيم توده يجداساز
 مورد چاهك و آگار در انتشار روش به يمنف گرم و مثبت گرم شاخص يهايباكتر بر حاصل بيترك يكروبيضدم اثر. شد زده نيتخم
 وزن نظر از كه داد نشان لودالتونيك 66 را شده استخراجTyrothricin  يمولكول وزن قيتحق نيا از حاصل جينتا.گرفت قرار يبررس

 اين اختصاصي فعاليت كل، فعاليت فعاليت، واحد غلظت، .است انتروكك يكروبيضدم بارز بيترك بعنوان Tyrothricin مشابه يولكولم
 در و576.21U/mg,7750U,310U/mL ,0.538g/L  13.45mg, ،دياليز از پس)گردو فاقد(  شاهد يها نمونه در كل پروتئين ميزان و تركيب
 رشد عدم هاله قطر. ديگرد نييتع  0.541g/L،,11500U ,460 U/mL,  ,850.28U/mg 13.525mg  گردو، و تيكبيو آنتي يحاو يها نمونه
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 از پس گردو، و بيوتيك آنتي يحاو يها نمونه و بيوتيك آنتي حاوي شاهد يها نمونه توسط شده، جاديا يكيواستاتيباكتر غلظت حداقل و
 وmm 22 ، g/L  0.2 و mm 19 ،ارئوس استافيلوكوكوس در ،g/L   0.08 و mm  20،  0.8 g/L وmm  8 مونوسيتوژنز، ليستريا در ز،ياليد

0.04g/L ، سرئوس، باسيلوس در mm  0و mm 10 ، g/L  0.8و g/L    0.08تواند مي گردو گياه، اين از آمده دست به نتايج به توجه با. شد 
 نقش آن يكروبيم ضد اثر و انتروكوك در Tyrothricin ديتول زانيم و اختصاصي تيفعال كل، فعاليت فعاليت، واحد غلظت، روي بر
  سمينرجيس ،يكروبيضدم اثر س،يفكال انتروكك ،Tyrothricin  گردو،:يديكل كلمات. باشد داشته يسمينرجيس

 PH3: شناسه

  رانيا شور اچهيدر چهار از شده جدا لايدونال يسلول تك جلبك بتاكاروتن ديتول و رشد زانيم سهيمقا

  سعيده تولايي، ٭٭مهناز اسدي، مظاهري ،.٭اعظم ،پور يجان
  64Ha_janipour7@yahoo.comرانيا يصنعت و يعلم يها پژوهش سازمان

. است شيافزا حال در خالص ييايميش مواد و ييدارو مواد ،ييغذا يها مكمل ژه،يفراو يغذاها ديتول يبرا ها زجلبكير از استفاده امروزه
 جلبك داده، اختصاص خود به ژهيفراو يغذاها ديتول نهيزم در ژهيبو را ياديز قاتيتحق ر،ياخ يها سال در كه ها زجلبكير نيا از يكي

 كي اروتن،بتاك. ديآ يم حساب به جهان در دهايكارتنوئ و يعيطب بتاكاروتن يتجار منبع نيبهتر لايدونال. است لايدونال يسلول تك سبز
 اريبس ارزش يدارا يدانياكس يآنت خواص داشتن و A نيتاميو ساز شيپ مثل ييغذا يها منفعت داشتن علت به كه است ديترپنوئ زهيرنگ
 و نيتاميو يمولت يسازها شيپ داشتن ،يشيآرا يها يافزودن غذا، كننده رنگ عامل رينظ ياتيخصوص داشتن علت به بتاكاروتن. باشديم
 در. كند يم كمك هايماه مثل ديتول و سلامت به زهيرنگ ديتول بر علاوه ،يپرور يآبز در مثلاَ،. است گرفته قرار ياريبس توجه مورد رهيغ
 جمع) يگاوخون باتلاق و قم نمك اچهيدر سلطان، حوض اچهيدر ه،ياروم اچهيدر( رانيا شور اچهيدر 4 از  آب يها نمونه ق،يتحق نيا

 قرار سهيمقا و يبررس مورد بتاكاروتن، زانيم و رشد مخصوص سرعت رشد، يمنحن لا،يدونال جلبك ياسازجد از بعد و ديگرد يآور
 . گرفت

 500 يمحتو ريما ارلن يها يبطر. شد استفاده رهيوغ يشور شيافزا ك،يوتيب يآنت افزودن رينظ مختلف يهاروش از يساز خالص يبرا
 تحت گراد يسانت درجه 20+_2 ييدما طيشرا تحت و حيتلق ها نمونه از تريل يليم 25 با جانسون شده اصلاح كشت طيمح از تريل يليم

 با يسلول شمارش توسط )µ( رشد مخصوص سرعت. گرفتند قرار لوكس 1000 ينور شدت با يكيتار/نور ساعت 12/12 ينور چرخه
 .گرفت انجام تومتريهموس و ينور كروسكوپيم از اسنتفاده

 ديتول بتاكاروتن زانيم. گرفتند قرار لوكس 6000 ينور شدت و NaCl مولار 4 تا يشور استرس تحت ها نهنمو يميلگار رشد فاز در 
. است لايدونال جلبك يساز خالص روش نيبهتر ،pH و يشور شيافزا كه دادند نشان آمده دست به جينتا. شد سهيمقا و يريگ اندازه شده
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 زانيم نيشتريب كه يحال در شد مشاهده هياروم شور اچهيدر جلبك يها ونهنم در رشد مخصوص سرعت و وماسيب زانيم نيبالاتر
  .آمد دست به قم نمك اچهيدر از شده جدا لايدونال جلبك يها نمونه از شده ديتول بتاكاروتن

  يساز خالص ران،يا شور يها اچهيدر ،ژهيفراو يغذاها بتاكاروتن، لا،يدونال: يديكل كلمات

Comparison of growth and β‐carotene producing single‐cell alga Dunaliella isolated from four saline 
lakes of Iran 

Janipour, a*., mazaheri assadi, m**., tavallaie, s65 Ha_janipour7@yahoo.com 

Biotechnology Dept. IAT, IROST. Tehran, Iran. 

Today, the use of microalgae as food supplements and using in functional food as well as pharmaceutical and chemical 
material is increasing. During recent years, one of the microalga that a lot of research devoted to, particularly in terms of 
functional food, is single‐cell green alga, Dunaliella. This alga is the best commercial source of natural β-carotene in the 
world. The β-carotene is a terpenoid pigment that is highly valuable due to its nutritional benefit as a precursor of vitamin A 
and for its antioxidant properties. β‐carotene is marketed as a food coloring agent in food, as an additive to cosmetics, for 
multivitamin preparation and etc. For example, in aquaculture contribute to the health and reproduction of fish, as well as 
their pigmentation. In this work, water samples were collected from the four hypersaline lake of Iran (Urmia, Hoze‐soltan, 
Qom lakes and Gave‐khooni salt marsh). After isolation the Dunaliella, growth curve, specific growth rate and the rate of β-
carotene production were studied and compared. Various methods such as adding antibiotic, increasing salinity and etc 
were used for purification. Erlenmeyer flasks containing 500 ml of modified johnson medium were inoculated with 25 ml 
of the samples and incubated at 20+_2°c under 12:12 h light/dark cycle with light intensity of 1000 lux. The specific growth 
rate (µ) was calculated by cell counting using a light microscope and haemocytometer. In the logarithmic phase, salt stress 
was performed with 4 M NaCl by adding NaCl and light intensity of 6000 lux to the medium. Β-carotene production rate 
was measured and compared. According to the results, the best approach for purification Dunaliella is increasing salinity 
and pH. The highest biomass and specific growth rate (µ) of algae were obtained from samples which were collected from 
Urmia salt lake while the highest rate of β-carotene production was by algae Dunaliella samples isolated from Qom salt 
lake. 

Keywords: Dunaliella; β-carotene; Functional Food; Iran salt lakes; purification 
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 PH4:شناسه

  يخانگ ريپن از شده جدا كيوتيپروب ليپتانس با يانتروكوكس يها هيسو يكروبيم ضد تيفعال يابيارز

  1يمصطف يگلاب -1*وبيا يميابراه -1الهام انيمحمد – 1امين محمد حجازي - 1**صولت اسلامي

  كشور غرب و غرب شمال يكشاورز يوتكنولوژيب پژوهشكده -1

. است شده استفاده گوناگون يئغذا مواد ينگهدار يبرا خيتار طول در يكروبيم ضد مواد ديتول يبرا يكيلاكت دياس يهايباكتر يتوانائ از 
  . بود نيوسيباكتر ديتول يبرا يانتروكوكس يها هيسو هياول يغربالگر و ت،يفعال فيط ل،يتشك يبررس مطالعه نيا زا هدف

 يبررس يمنف گرم و مثبت گرم يباكتر چند هيعل بر يگذار سكيد روش لهيبوس يكيوتيپروب ليپتانس با يانتروكوكس 6 يبازدارندگ فيط
 يرو بر شده هيتعب يسكهايد يرو بر يعيطب و يخنث pH حالت دو به براث  MRSطيمح در شده داده كشت يانتروكوكس ييرو عيما. شد
 از بعد سكهايد اطراف در روشن ينواح عنوان به تمثب جينتا. شدند افزوده تست يهايباكتر با شده حيتلق ،نتونيه مولر كشت طيمح

 در اما ،بودند يعيطب يروئ يها عيما pH كه شد مشاهده يزمان يبازدارندگ تيفعال نيشتريب.بودند يشناسائ قابل شبانه يگذار گرمخانه
 يهايباكتر نيتر حساس نوكوايا ايستريل و ياكلياشرش. دادند نشان يشتريب يبازدارندگ تيفعال يخنث pH با يروئ يها عيما موارد يبعض
 جينتا. شدند دنبال ارئوس لوكوكوسياستاف و كا،يتيانتروكول اينيرسي س،يليسوبت لوسيباس لا،يكلبس لهيبوس بيترت به و بودند شيآزما مورد
. دارند وجود مطالعه نيا در شيآزما مورد شناساگر يهايباكتر هيعل بر يگريد يكروبيم ضد مواد يآل يدهاياس بر علاوه كه دادند نشان
 ضد تيفعال.بود هيسو به وابسته يكروبيم ضد فيط دادند، نشان يمتفاوت يبازدارندگ فيط گونه كي يها هيسو كه يآنجائ از ن،يهمچن

 نندهاما نيوسيباكتر و نهايوسيباكتر مانند يكروبيم ضد يتهايمتابول ريسا حضور خاطر به تواند يم يخنث pH با يروئ يها عيما يكروبيم
  .شوند مطالعه شتريب يكروبيم ضد مواد نيا ييشناسا يبرا تواننديم ها هيسو نيا. شود داده حيتوض

 يبازدارندگ فيط - نيوسيباكتر  -يانتروكوكس: يديكل كلمات 
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Assessment of antimicrobial activity of potentially probiotic isolated from homemade chesse 

Eslami solat**, hejazi mohammad amin1, mohammadian elham1, ebrahimi ayyob*1, golabi  mostafa1 
1‐ Agriculture biotechnology research institute northwest and west of Iran 

 

Introduction:The ability of lactic acid bacteria to produce antimicrobial substances has historically long been used to 

preserve various foods. The aim of this study was to investigate the formation, spectrum of activity, and preliminary 

screening of Enterococcus strains to produce bacteriocins. 

Methods and materials:The inhibitory spectrum of 6 poten ally probiotic Enterococci  isolated from homemade cheese 
were assayed by disc diffusion method against a range of gram‐ positive and gram –negative test organisms. The pH 
neutralized and Unneutralized cell free supernatant of   Enterococci grown in MRS broth were dropped on sterile paper 
blank discs placed on the indicator bacteria seeded Muller Hinton agar plates. Positive results were detectable as clear 
zones around the discs after overnight incubation.   

Results:Generally, highest inhibitory activity was observed when the pHs were Unneutralized (acidic conditions), but in 
some cases the pH‐ adjusted supernatants showed higher inhibitory activity than Unneutralized ones. Escherichia coli and 
Listeria Innocua were the most sensitive indicator tested and fallowed by klabsiella, Bacillus subtilis, Yersinia 
Enterocolitica, and Staphylococcus aureus. Results showed that there are some additional antimicrobial substances rather 
than organic acids against indicator bacteria tested in this study. Also, the inhibitory spectrum of Enterococci was strain‐
dependent as the strains within the same species showed different spectrum.  

Conclusion:Antimicrobial activity in modified pH can be explained owing to the presence of other antimicrobial metabolite 
such as bacteriocin or bacteriocin like products. These strains should be exploited further for more in‐depth to 
demonstrate the circumstances of these antimicrobial substances. 

Key words: Enterococci‐ bacteriocin‐ inhibitory spectrum 
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 PH5:شناسه 

  شده جدا تازه كيلاكت دياس يها يباكتر كيوتيپروب مشخصات يابيارز

  1**يمرتض هويت

   ايران ، لاهيجان ، ميكروبيولوژي گروه ، پايه علوم دانشكده ، لاهيجان واحد اسلامي آزاد دانشگاه-1
 

 تازه يها كشت. ديگرد جدا انسان و گوسفند فضولات ريش يها فرآورده ، ترش دوغ ، شد ريتخم اهانيگ از كيلاكت دياس يها يباكتر
 ، كل طور به نمك مقاومت ، صفرا نمك مقاومت جمله از گرفتند قرار يابيارز مواد كيوتيپروب يها يژگيو از يتعداد نظر از شده جدا
 در يريپذ بيآس يالگو و يكروبيم ضد تيفعال ، فنول نيپائ غلظت به نسبت مقاومت ، سلول سطح يزيآبگر قدرت ، نيپائ pH در بقاء

) EPs( ديساكار ياگزوپل و كيدفولياس مانند يمغذ مواد ديتول تيقابل نظر از شده نشيگز يها كشت ، نيسيترومايار و نيسيونكوما مقابل
 هم و يسلول برون كيدفولياس هم) ترش دوغ از( SD2 و) كلم از( CB2 ـ يقو هيجدا دو ديگرد مشخص ، گرفتند قرار شتريب يبررس مورد
 ريمقاد) w3( كشك از آمده دست به يها هيجدا از يكي و) MC‐1( ماست از آمده دست به يها هيجدا از يكي. دكن يم ديتول يسلول درون
Lgo ديتول حداكثر با را EPs يتوجه قابل /05.79.8   6.نمود ديتول MC‐1 توسط ±

  .كيفول ديسا ، ديساكار ياگزوپل ، يمغذ مواد ، كيوتيپروب ، كيدلاكتياس يها يباكتر :  يديكل لغات
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  PH6:شناسه

    شده جدا يها لوسلاكتوباسي يبرخ توسط يتوليد يها باكتريوسين يساز خالص و يشناساي

  ايران سنتي يتخمير يلبن محصولات از

  يهاشم ميمر فان،يشر انوشه ، *  نوروزيان سادات وحيده ،     **يميابراه يآباد تاج ميمر

ebrahimi_mt@yahoo.com, s_vahideh_n@yahoo.com ,a_ sharifan2000@yahoo.com , hashemi348@yahoo.com  

       
 و علوم واحد يماسلا آزاد دانشگاه قات،يتحق و علوم واحد يماسلا آزاد دانشگاه ،يمركز تهران واحد يماسلا آزاد دانشگاه

يبهشت ديشه قات،دانشگاهيتحق  

 يشيميايينگهدارندها يدارا آنها اكثر كه يغذاهاي مصرف.باشد يم جهان يكشورها مهم يها ينگران از ييك غذا يسلامت و يايمن امروزه   
 با.است شده يطبيع ينگهدارندها از استفاده يبرا آنها خواست در و كنندگان مصرف ينگران موجب باشند يم بنزوات و نيترات مانند
 يطبيع يها نگهدارنده عنوان به توانند يم ها باكتريوسين ،ييميايش ينگهدارندها از يناش  يزاي سرطان اثزات و يجانب عوارض به توجه
 كم يها غلظت در فعاليت يدارا بخش،و يمت سلا ، تجزيه قابل هضم، قابل ، ثابت كيبات تر ها باكتريوسين.گيرند قرار استفاده مورد
 يتخميريلبن محصولات گوناگون يها نمونه از كه اناير يبوم ياسيد شرايط به مقاوم يها لاكتوباسيل از  يهاي سويه يبررس دراين هستند

 با سپس شوند يم وتكثير كشتbroth MRS  كشت محيط در ابتدا.شوند يم يبررس باكتريوسين توليد نظر از اند شدهيجداساز يسنت
 مواد كننده آلوده ياكتريه با رشد يكنندگ مهار يتواناي سپس .شود يم هيته خالص يكلن لهايلاكتوباس ازMRS agarطيمح در يخط كشت
 مكيروب ضد تركيبات نظر از قبل حله مر از منتخب يها سويه سپس.شود يم يردياب انديكاتور پاتوژن ها يباكتر از استفاده پايه بر يغذاي

 ينگهدارندها عنوان به تنها نه باكتريوسين صنعت در.شود يم يساز وخالص انتخاب باكتريوسين برترين نهايت در شوند يم سنجش
 در زا يبيمار يميكروبها كاهش همراه به مطلوب طعم و عطر ايجاد يبرا  co cultureعنوا به بلكه يغذاي محصولات در بيولوژيك
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 يمناسب يها گزينه توانند يم و بوده pH=2.5 ياسيد شرايط به مقاوم ها سويه اين ديگر، يسو از. كرد استفاده توان يم ينهاي فرآورده
  .باشند ايران يبوم پروبيوتيك ياه يباكتر انتخاب جهت

  ءپروبيوتيك.يتخمير يسنت يلبن محصولات بيولوژيكء يها نگهدارنده باكتريوسينء لاكتوباسيلء: يكليد واژگان

  
Isolation and characterization of bacteriocins produced by som lactobacillus isolated from 
traditional fermented dairy products of Iran 

Maryam Ebrahimi**, Vahideh sadate norouzian*, Anoosheh Sharifan, Maryam Hashemi 

Ebrahimi_mt@yahoo.com , s_vahideh_n@yahoo.com ,a_ sharifan2000@yahoo.com , hashemi348@yahoo.com  

IAU Tehran Central Branch, IAU Science & Research Branch, IAU Science & Research Branch,Shahid Beheshti University. 

Bacteriocins produced by lactic acid bacteria have received particular attention in recent years due to  their potential 
application in the food industry as natural preservatives. This trend reflects the increasing consumer awareness of the 
risks derived not only from foodborne pathogens, but also from the artificial chemical preservatives like nitrat and 
benzoate  used to control them Also, the use of these bacteria and their metabolites is generally accepted by consumers 
as bio‐preservation.bacteriocins are food stable,digestable,safe to health and active at low concentrations.In this study 
purpose is observed 

Strain of lactobacillus  isolated from traditional dairy product that are resistant to acid condition.at the 

Beginning,strains cultured in MRS broth then make pure colony of lactobacilluse in MRS agar,There 

for evaluate effect of this strains  against andicator pathogen then selected strains appraise from the direction of 
antibacterial compund.finally ,the best bacteriocin selected and purified. 

Bacteriocin can be used as biopreservative in food 

Keyword :lactobacill, bacteriocin, biopreservative,fermented product 
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  PH7 :شناسه

  Ames آزمون با نهيترخ از داشدهج كيلاكت دياس يهايباكتر يها هيسو از استفاده با سرطان امكان كاهش يبررس

3ميمر ياحمد عباس ،2 ميمر يميابراه يآباد تاج  ، 1قهيصد انيمهراب   

 mehrabian‐s@yahoo.com شمال تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه يعلم ئتيه عضو

  Ebrahimi‐mt@yahoo.com  يمركز تهران واحد ياسلام آزاد دانشگاه يعلم ئتيعضوه

  ahmadi.3916@gmail.comشمال تهران واحد  آزاد دانشگاه  يولوژيكروبيم رشدا كارشناس يدانشجو

 از استفاده شده انجام قاتيتحق.شوند جاديا گوارش دستگاه ساكن يكروبهايم توسط است ممكن زا سرطان ييايميش مواد :وهدف مقدمه
 يهايباكتر يمهاركنندگ اثر يبررس پژوهش نيا از هدف .كند يم شنهاديپ سرطان كاهش در را نهيترخ در موجود كيلاكت دياس يها يباكتر
  .است يسرطان و افتهي جهش يسلولها برگسترش كيلاكت دياس

 لاكتوكوكوس هيسو 5و لوسيلاكتوباس هيسو 15 شامل كيلاكت دياس يها يباكتر كشت يجهش ضد اثر ياديبن مطالعه نيا در:يبررس روش
 TA100 وميمور يفيت سالمونلا از استفاده با ميسد ديآز  يسرطانزا ماده يزائ سرطان و يجهش تيفعال كاهش يرو نهيترخ از جداشده

  .شد انجام  Ames آزمون مطابق كروزوميوم

 40 يبالا موارد اغلب در يزائ اثرسرطان كاهش درصد. شد مشاهده كيلاكت دياس يها يباكتر يسرطان ضد و يجهش ضد اثر:ها افتهي
  .باشد يم آنها يقو يسرطان ضد اثر دهنده نشان كه بود درصد
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  كروزوميم ، وميمور يفيت سالمونلا ك،يلاكت دياس يها يباكتر سرطان،:  يديكل واژگان

 

Decreased risk of cancer by Lactic acid bacteria isolated from Tarkhineh  

by Ames test 

Mehrabian, S.1,  Tajabady Ebrahimi,  M.2, Abbas Ahamadi, M.3 

1‐Scien fic member, Islamic Azad. University, North Tehran Branch2‐ Scientific member,Islamic Azad University, central 
Tehran     Branch  3‐Islamic Azad. University, North Tehran Branch 

Background:chemical  carcinogens  may  be  produced  by  metabolic  activity  of  microbes residing in gastrointestinal 
system. Research suggest that the consumption of Lactic acid bacteria in Tarkhineh may decrease the risk of cancer.The 
aim of this study was to evaluate inhibitory effect of lactic acid bacteria culture on mutant and cancerous cells. 

Material and  methods:In this experimental study, an mutagenic effects of Lac c acid bacteria culture, including 15 
strains Lactobacillus spp and 5 strains Lactococcus spp isolated from Tarkhineh ,were assessed the Salmonella 
typhimurium /microsome  assay upon  sodium azid  by Ames test. 

Results:There were anticancer and antimutagenic activities of Lactic acid bacteria cultures.Anticarcinogenic effects of 
Lactic acid bacteria cultures were mostly above %40 representing their potent anticarcinogenic activities. 
Keywords: Cancer,Lactic acid Bacteria,Salmonella typhimurium,microzome 
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  PH8: شناسه 

 يها يباكتر برابر در) يمحل ماست از شده جدا( پروبيوتيك يها يباكتر يبرخ يميكروب ضد فعاليت يبررس
  روده يبيماريزا

  درزايش هيمهد

 و ها لاكتوباسيل مانند لاكتيك اسيد يها يباكتر. دارد وجود يپروبيوتيك يغذاها مصرف مفيد اثرات بر يمبن يفراوان شواهد امروزه
 انسان سلامت بر يمفيد اثرات توانند يم يپروبيوتيك يغذاي محصولات. شوند يم محسوب ها پروبيوتيك ترين متداول از ها يبيفيدوباكتر

  .باشند داشته

 كاتالاز، تست و گرم يآميز رنگ  ،يجداساز از پس. شد يآور جمع مازندران استان مختلف نقاط از ماست نمونه 10 پژوهش، نيا رد
 ها لاكتوباسيل 16s rRNA يها ژن يبرا ياختصاص يپرايمرها اساس بر PCR. شدند يشناساي قندشان تخمير يالگو اساس بر ها جدايه
 فعاليت.  گرفت قرار يارزياب مورد) ٪3/0 اكسگال( يصفراو يها نمك و (pH 2) ياسيد شرايط تحت ها يباكتر مقاومت. شد انجام
  . گرفت قرار يبررس مورد روده پاتوژن يها سويه به نسبت ،يا نقطه كشت و چاهك در انتشار روش دو به نيز آنها يمهار

 6 به ها سويه اين ،يمولكول يها يبررس اساس بر. شدند يزجداسا لاكتيك اسيد يها يباكتر از سويه 25 ،يساز غربال مراحل يط در
 سويه اين از يبرخ. دادند نشان مقاومت يصفراو املاح و ياسيد pH برابر در شدت به ها سويه اين از مورد 3. داشتند تعلق مختلف گونه
  .  دادند نشان يبالاي يميكروب ضد فعاليت يا روده يها پاتوژن برابر در ها
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 يم استفاده يا روده يها يناهنجار علائم كاهش در آن از و بوده يدرمان اثرات يدارا ماست كه داشته وجود باور اين ايران در باز دير از
 يلبن يغذاها در استفاده يبرا يخوب بسيار يها گزينه ها، پروبيوتيك اين از يبرخ. كرد اثبات يزياد حدود تا را باور اين ما يها يافته. شد

 استفاده مورد يگوارش يها يبيمار از يپيشگير و روده ميكروفلور بهبود منظور به توانند يم ها جدايه اين همچنين. باشند يم پروبيوتيك
  . بگيرند قرار

 روده ،يضدميكروب فعاليت ماست، پروبيوتيك،: يكليد يها واژه

Antibacterial activity of some probiotic bacteria (isolated from local yogurt) against 
enteropathogenic bacteria 

There is increasing evidence indicating health benefits by consumption of foods containing microorganisms, i.e. probiotics. 
Lactic acid bacteria (LAB) such as Lactobacilli and Bifidobacteria are the most common types of probiotics. Such probiotic‐
containing dairy foods are associated with a range of health claims.  

In this sudy, 10 local yogurt from different parts of Mazandaran province were collected. After isolation, gram staining and 
catalase test, the isolates were identified by comparing their sugar fermentation patterns. PCR method was established 
using specific primers for targe ng 16s rRNA genes of different lactobacilli. The viability of the isolated strains under acidic 
pH 2 and bile salt (0.3% oxgall)  was evaluated. The inhibitory activity of the isolates against enteropathogenic bacteria 
was also determined by agar well diffusion method and spot test.  

During  preliminary screening, a total of 25 LAB strains were isolated. According to molecular study, these isolates  were 
from 6 different species. Three of the isolates were highly resistant to acidic pH and high concentration of bile salts. Some 
of them had  high antibacterial activity against enteropathogenic bacteria. 

Yogurt has been believed to hold some therapeutic  effects and used to decrease abdominal discomfort since ancient 
times in Iran. Our findings prove such a belief to some extent. Some of these isolates were good probiotics for producing 
probiotic‐containing dairy foods. The isolates can be use for improving gastrointestinal flora and preventing infectious 
gastrointestinal diseases. 

Key words: probiotic, yogurt, antimicrobial activity, gut. 
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 PH9 :شناسه

                                                                                                                                                                   

  باكاربرد يكيوتيپروب يقالب ماست يوحس ييايميش يها يژگيو يبررس:  عنوان

 ABY2 يمخلوط آغازگر يها كشت 

 مشفق مرجان

  كوسيبولگار..ال، (LA5)لوسيدوفياس.لوسيلاكتوباس، (BB12) دوميفيب.وميدوباكتريفيب( ABY2 يكيوتيپروب يمخلوط يها كشت مطالعه نيدرا
. شد استفاده يشگاهيآزما  طيدرشرا وپرچرب چرب كم يقالب ماست نوع 2 ديتول يبرا (DVS‐Ch Hansen Denmark)) لوسيترموف. اس
 Niro Soavi GEA) زاتوريهوموژن دستگاه با شگاهيدرآزما يچرب يب خشك وماده يچرب درصد شدن ازاستاندارد پس هياول مورداستفاده ريش

Italy) داغ آب حمام در و شده هوموژن درجه 65 يدما و بار 180 فشار با (Funke Gerber Germany)  95 يدما در ونيزاسيپاستور 
 در و ديگرد قيتزر ها ماست بهABY2 (50U)  كشت (w/v) درصد 5/2 زانيم درجه 43 يدما در گرفت صورت قهيدق 5 گراد يسانت درجه
 به  وپرچرب چرب كم يها ماست سپس شدند ينگهدار ساعت4 حدود pH=4.56)(و كيدورن درجه 74 تهيدياس دنيرس تا انهگرمخ

 تهيدياس يدارا يدرصدچرب 5/2چرب كم ماست ساعته 24 سردخانه ييايميش آزمون جينتا ،شدند داده انتقال گراد يسانت درجه 5 سردخانه
 انگريب كه بودند pH=4.3)( و كيدورن درجه 93 تهيدياس يدارا يدرصدچرب 25/4 ربپرچ ماست و(pH=4.32)  كيدورن درجه 90
. واس كوسيبولگار .ال ماست آغازگر به شتريب كه بود ماست گرمادوست يآغازگرها و كيوتيپروب يآغازگرها هيثانو يدسازياس

 دركنار ها كيوتيپروب رشد ياريهم خواص به كهشد مشاهده شاهد يها ماست از شتريب تهيدياس توسعه و داد نسبت توان يم لوسيترموف
 يحس ابانيارز توسط) انداختن وآب بافت انسجام، عطروطعم، رنگ( يحس  يها يژگيو يبررس. داد نسبت توان يم ماست يآغازگرها

 عطروطعم عوامل ديتول در كهايوتيپروب شاهد ماست فترازيضع عطروطعم يژگيو بودندارابا پرچرب و چرب كم يها ماست كه داد نشان
 كم يكيوتيپروب يها ماست كه دادند نشان  بافت يها آزمون يول هستند ماست گرمادوست يآغازگرها از فتريضع...) و يديياستالد(

 يدما  ساعت 25/3 يگذار گرمخانه با درصد 45/1 چرب كم ماست يصنعت ديتول بخش در. داشتند يشتريب باقوام بافت وپرچرب چرب
 كه بود (pH=4.02)و كيدورن درجه 108 تهيدياس يدارا ساعت 24 از پس(pH=4.45)  كيدورن درجه 70 تهيدياس به دنيورس درجه43
  روزه20 درجه 5 و درجه 20 طيمح يدما طيشرا2 در ها ماست و شد مشاهده يشگاهيآزما بخش همانند ديتول هيثانو يدسازياس جينتا

 يتاحد ها كيوتيپروب يرشدوبقا طيشرا با كه ندداشت (pH=3.85)و كيدورن درجه 120 تهيدياس يا سردخانه  يها ماست .شدند يبررس
 درجه 187 تهيدياس)ها مغازه و ها فروشگاه در خچالي از رونيب ينگهدار طيشرا  همانند( درجه 20 طيمح يدما در و داشتند رتيمغا
 يها گونه از كه شود يم شنهاديوپ شود ينگهدار درجه5 يدما در است بهتر ها ماست نوع نيا و دادند نشان را (pH=3.55)و كيدورن

 طيشرا و خوب يها افتيره تا شود كارگرفته به يا مهيضم صورت به يكيوتيپروب يآغازگرها كنار در كم هيثانو ديداسيتول با آغازگر
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 كيوتيپروب:  دواژهيكل        .گردد حاصل طيمح يدما و سرد ينگهدار يدما در ها كيوتيپروب دآليحدا در شده كنترل يدسازياس
  هيثانو يدسازياس،  يقالب ماست، يا مهيضم

 

Research on the Chemical and Sensory Evaluation of Probiotic Set Yoghurt Using Starter Culture 
ABY2 

In this study we have used the starter culture ABY2 (Bifidobacterium. Bifidum 
(BB12),Lactobacillus.acidophilus(LA5),Lactobacillus.bulgaricus ,streptococcus.thermophilus), (DVS‐Ch Hansen ,Denmark) 
for the produc on of 2 kinds of Set yoghurt (Low fat, Full fat) in laboratory scale. Primarily Milk after standardization of 
the (Fat) and (Solid not fat) Homogenized at 180 bar and 65(*C)by using Homogenizator (Niro Soavi GEA, Italy) and then 
Pasteurized using Pasteurizator (Funke Gerber, Germany) at 95(*C) during 5 minutes then Cooled up to 43(*C) and 
inoculated 2.5 % (v/v)  the starter culture ABY2, finally have evaluated during Incuba on 43(*C) up to reaching the Acidity 
approximately 74(*D) and pH=4.56 for 4 hours  and then stored at cool place at  5(*C). The  results of the chemical 
analysis a er 24 hours of cool storage 5(*C) of the low fat(2.5 % Fat) probiotic set yoghurt have shown the Acidity 
approximately 90 *D and pH=4.32 as well as for Full fat (4.25% fat) set yoghurt with  the Acidity 93 (*D) and pH=4.3 which 
have shown the Post acidification of probiotic in the presence of thermophilic yoghurt starter cultures that was  more 
appears to be  because of Yoghurt Starter cultures which expressed Symbiotic effect of Probiotics in the presence of 
yoghurt starter cultures. The results of sensory evaluation (colour, flavour, texture and synersis )of probiotic yogurts 
represented that they were weaker to  production of Flavour agents(Acetaldehyde and so on )in comparison to the control 
yoghurt but The Results of Texture analysis of yoghurts have shown that probiotic set yoghurt (low fat and full fat) were 
have produced stronger texture than control yoghurts.in part of pilot scale produc on of low fat (1.45 % fat) Probio c set 
yoghurt a er 3.25 hours Incuba on in 43(*C) and they have                

Reached to  the Acidity 70(*D) and pH=4.45 and a er 24 hours cool storage in 5(*C) led to Acidity 108 (*D) and pH=4.02 
that showed unsuitable situation for the survivality and growth of probiotics in presence of yoghurt starter cultures which 
results of post acidification were the same as the results in laboratory scale and the results of post acidifica on of 2 kinds 
storage temperatures ( ambient temperature 20 (*C) and cool storage 5 (*C) have evaluated a er 20 days at the end of 
shelf life storage , probiotic yoghurts in cool storage have showed the Acidity 120 (*D) and pH=3.85 as well as this, 
yoghurts at ambient temperature 20(*C) had Acidity 187 (*C) and pH=3.55 which represented  that those yoghurts in 
ambient temperature like shops and stores outside of refrigerator became sour yoghurts which  supposed to keep in cool 
place to avoiding more post acidification as well as suggested to use of  some species of thermophilic yoghurt starter 
culture with low post acidification effect in the presence of probiotic as adjunct starter cultures to find good approaches 
to monitor acidification of the thermophilic  starter culture for the optimal growth and survivality of probiotics in yoghurt 
substrates for the storage in cool place and ambient temperatures.                                               

Keywords: adjunct probiotics, Set yoghurt , Post acidification                                                   
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   PH10 :شناسه

  ) توفو(  ايسو ريپن هيته در مختلف يها كننده منعقد اثر سهيمقا

117زاده يتق نهيتهم
F

18و*
F

*
1 9F

   3زارع وددا ، 3يمحسن زيعز فرزانه ، 2يمرتضو يعل ديس ،*

 -رانيا يصنعت و يعلم يپژوهشها سازمان ، يوتكنولوژيب پژوهشكده و سبزوار آزاد دانشگاه ،ييغذا عيصنا ارشد كارشناس. 1
tahminehtf@yahoo.com 

  ) يدكتر(  مشهد يفردوس داسشگاه يعلم ئتيه عضو. 2

  رانيا يصنعت و يعلم يپژوهشها سازمان ،يوتكنولوژيب پژوهشكده يعلم ئتيه عضو ،3 

 كه است نيپروتئ نيتام در ايسو محصولات نيمهمتر از يكي باشد يم ايسو ريش شده منعقد يها نيپروتئ واقع در كه ايسو ريپن اي توفو
 را ريتاث نيشتريب دلمه ليتشك و انعقاد مرحله محصول، نيا ديتول در. رديگ قرار استفاده مورد تواند يم يريتخم ريغ اي و يريتخم بصورت

 نيبد. شود مشخص ريتاث نيشتريب تا گرفت صورت ها كننده منعقد انواع اثر يرو بر قيتحق راستا نيا در لذا دارد بافت و اندمانر در
(  يقارچ ريپن هيما و)  Whey(  ريپن آب ك،يلاكت دياس ،Ca، Mg يها نمك چون ييها كواگولانت ا،يسو يها نيپروتئ انعقاد يبرا منظور

MEITO  (مصرف مقدار گرفتن نظر در با كي هر اثرات و شدند گرفته بكار  )به يابيدست هدف با انعقاد يدما و)  كننده منعقد ماده لظتغ 
 به ، MgCL2 كننده منعقد تينها در. رنديگ قرار يابيازر مورد شده انتخاب يفاكتورها تا ديگرد يبررس بافت و يبازده در ريتاث نيشتريب

  .ديگرد انتخاب مطلوب و منسجم بافت جاديا جهت به يانعقاد عامل نيبهتر عنوان

  Whey، MEITO ك،يلاكت دياس كواگولانت، توفو،: يديكل كلمات
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Comparison of different visitors signed in preparing tofu 
Taghizadeh, T. 120F

* , Mortazavi, A .2 , Aziz mohseni, F. 3 , Zareh, D. 3  

1‐M. Sc., Azad University – Sabzevar  &  Biotechnology Department, Iranian Research Organization for Science and 
Technology. tahminehtf@yahoo.com 

2‐ Ph.D., Mashhad Ferdowsi University, Agriculture faculty, Food science. 

3 ‐ Ph.D., Biotechnology Department, Iranian Research Organization for Science and Technology. 

Tofu or soy cheese that actually signed soy milk proteins are most important in providing soy protein 
products, which non‐fermentative and fermentative can be used. In production, stage coagulation 
and flocculation the most effect on the efficiency and tissue, so this direction of research on signed 
types frequently took the most impact is specified. Concluding purpose for soy proteins, such as salts 
coagulant Ca, Mg, lactic acid, whey (Whey) and cheese whey yeast (MEITO) were used and effects 
with regard to any amounts (concentration Article signed poster ) and coagulation temperature with 
the aim to achieve maximum effect and efficiency of tissue factor was investigated in selected 
persones placed. Finally signed poster MgCL2, a clo ng factor to create the best integrated and 
optimum tissue were selected. 
Keywords: tofu, Coagulant, lactic acid, Whey, MEITO. 
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  PH11:شناسه

 خوزستان استان در ماست كيوتيپروب يها يباكتر يماندگار يبررس

  ∗∗ نيحس ديس يموسو ∗∗ محمد يحاج يريكث  ∗منصور انيشاكر

  ييغذا عيصنا ارشد يدانشجو ،يدام علوم ارشد كارشناس ،ييغذا عيصنا يدكترا يدانشجو بيترت به

  خوزستان استان: قيتحق انجام محل

 افتهي يريچشمگ يفزون محصولات نگونهيا مصرف رياخ دهه دو اي كي در ،يسلامت يبرا كيوتيپروب يغذاها خواص اثبات به توجه با
 در ييايباكتر تعادل اصلاح ي لهيبوس خود زبانيم در يديمف اثرات كه دانست ييغذا زنده يها يباكتر توان يم را ها كيوتيوبپر. است
 لوسيلاكتوباس و لوسيترموف استرپتوكوكوس شامل استارتر دو از استفاده با ماست يديتول بچ 10 از قيتحق نيا رد. آورند يم بوجود روده

 تعداد. ديگرد استفاده (B. animalis BB‐12) ايدوباكتريفيب و لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس شامل كيوتيپروب يباكتر گونه دو و كوسيبولگار
 انيپا تا هايباكتر گونه نيا يماندگار موضوع.گرفت قرار يابيارز مورد چهارم هفته انيپا تا و اول هفته اول، روز در كيوتيپروب يها يكلن

 انجام قيتحق نيا تا داشت آن بر را ما باشد، كمتر انقضاء مدت انيپا در يكلن106-  107 از ديانب فيتعار طبق كه مصرف مدت
 و ماريت 5 با يتصادف كاملاً يآمار طرح براساس ها داده. گرفت انجام Bile + MRS روش طبق قيتحق نيا در هايباكتر تعداد شمارش.رديگ

 يها يباكتر تعداد در زمان گذشت با يكاهش روند كه داد نشان ها داده زيآنال جينتا. گرفتند قرار ليوتحل هيتجز مورد ANOVA براساس
 يآمار نظر از كاهش نيا و دهيرس اثبات به هايباكتر نگونهيا اُفت) چهارم هفته( محصول انقضاء مدت انيپا در و داشته وجود كيوتيپروب
  باشد يم دار يمعن

  ايدوباكتريبف لوس،يلاكتوپاس ،استارتر ،يماندگار ك،يوتيپروب: يديكل كلمات 

Studying the permanence of Yoghurt probiotic bacteria in Khoozestan 

Shakerian, M. P.H.D student of food industries * 

Kasiri, H.M farm animal sciences, M.A. ** 

Mosavi, S.H. M.A student of food industries ** 

Regarding to proving of the probiotic foods properties for the health, these products consumption have considerably 
increased during present one or two decades. Probiotics can be known as living food bacteria which cause useful effects in 
their host through bacteria balance improvement in the intestine. 

The bacterias number counting was conducted based on Bile + MRS method in this research. Data was analyzed based on 
randomized complete statistical plan and according to ANOVA. 
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In this research made  10  batch of yoghurt using two starter culture including Streptococcus thermophilus and 
lactobacilus Bulgaricus and two Probiotic bacteria species including Lactobacilus acidophilus and   Biffido bacteria (B. 

animalis BB‐12) was applied. The probio c colonies number was evaluated at 1,7,14,21,28 days. 

The permanence of these bacteria until end of shelf life which it shouldn't be less than 107 colony at the end of expire time 
according to the definitions encouraged us to conduct this investigation.  

Data analysis results showed the probiotic bacteria have had decreasing process during the time and the bacteria loss has 
been proved at the end of product expire time (fourth week) and this decreasing is significant from statistical view 
(P<0.05). 

Key words: Probiotic, Permanence, Starter, Lactobacillus, Biffido Bacteria 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 



ژهيوآفر محصولات و كيوتيپروب يمل شيماه نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

295 
 

  

 PH12: شناسه

  آذربايجان سنتي لبني محصولات از پروبيوتيكي پتانسيل با هاي لاكتوباسيل بيوشيميايي شناسايي و جداسازي

  5پريا مختاري ،4رضا معصومي ،3صولت اسلامي**امين محمد حجازي2 ،*سيامك عليزاده1

 66Smk_alizadeh@yahoo.comHكشور غرب و شمالغرب كشاورزي بيوتكنولوژي پژوهشكده -5و4و3و 2و1

 مي قرار تاثير تحت را سودمندميزبان بطور روده ميكروبي تعادل تقويت طريق از كه زنده ميكروبي غذايي مكملهاي بعنوان ها پروبيوتيك
 سويه25 .اند گرفته قرار پروبيوتيك هاي كشت براي شده پذيرفته غذايي حاملهاي بهترين ميان در لبني تمحصولا.اند شده تعريف دهند

 لبني محصولات از ساعت 72 مدت سانتيگرادبه درجه 37در گذاري وگرمخانه آگار MRS كشت محيط از استفاده با لاكتوباسيلوس
 تستهاي. شدند ارزيابي صفراوي نمكهاي وتحمل اسيد به مقاومت ازقبيل يپروبيوتيك خصوصيات براي آزمايشگاهي درشرايط و جداسازي
 شده جداسازي ايزوله 25 از داد نشان نتايج .گرفت قرار استفاده مورد ها ايزوله شناسايي براي بيوشيميايي و فيزيولوژيكي ژيكي،    مورفولو

 به خوبي مقاومت اسيد به مقاوم هاي ايزوله همه. داشت (pH, 2.5) دياسي درشرايط خوبي رشد ايزوله 21 (pH,3) در اوليه غربالگري از بعد

  ؛ سيك لاكتوباسيلوس فرمنتوم؛ لاكتوباسيلوس ؛ كازئي لاكتوباسيلوس گروههاي در ها ايزوله نهايت در دادند نشان صفراوي نمكهاي

 لبني محصولات كه كند مي پيشنهاد صفراوي، ونمكهاي اسيد به بالا مقاومت .گرفتند قرار آژيليس   لاكتوباسيلوس و پلانتاروم لاكتوباسيلوس

 در افزودني بعنوان ميتواند كه است پروبيوتيكي پتانسيل با هاي لاكتوباسيلوس  طبيعي منابع عنوان به مناطق اين  پاستوريزه غير سنتي

 انساني درميزبان گوارش و هضم فرايند در ها سويه سودمندي و بقاء بررسي منظور به بيشتر تحقيقات. شود استفاده لبني محصولات توسعه

 . است نياز مورد

  لبني محصولات لاكتوباسيلوس، پروبيوتيك،: كليدي كلمات

 

 

Isolation and biochemical characterization of potentially probiotic lactobacillus from traditional 
dairy products of Azerbaijan 

1Alizadeh Siamak*, 2Hejazi Mohammad Amin**, 3Eslami Solat , 4Masumi Reza, 5Mokhtari Paria 

1,2, 3, 4, 5‐ Agricultural Biotechnology Research institute of Iran Northwest and West region smk_alizadeh@yahoo.com 
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Introduction: Probiotics have been defined as "a live microbial food supplement which beneficially affects the host by 

improving the intestinal microbial balance. Dairy foods are among the best accepted food carriers for probiotic cultures. 

Method and materials: Twenty‐five Lactobacillus strains of dairy origin were isolated using MRS agar incubated 

anaerobically at 37oC for 72 hrs and evaluated in vitro for their probio c poten al with the resistance to low pH, and bile 
salts. Morphological, physiological and biochemical reactions were used to characterize the isolates 

Results: The results showed that from 25 isolates, a er primary screening at low pH (pH, 3), 21 strains grew well at acid 

condition (pH, 2.5). All of acid resistant isolates showed good tolerance to bile salt. . finally isolates located in Lactobacillus 
casei , L.plantarum , L.sake, L. fermentum and L. agilis groups. 

Discussion: The high acid and bile resistance, suggest that unpasteurized dairy products of these region is a natural source 

of potentially probiotic lactobacilli, which could be used as an additive in the development of potentially probiotic 
products. Further work is required to demonstrate the persistence and efficacy of these strains in the human host upon 
ingestion. 

Keywords: Probiotic, Lactobacillus, Dairy foods 
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 PH13: شناسه

‐RAPD كيتكن با سيهر شهرستان يسنت يلبن محصولات در موجود يها لوسيلاكتوباس يكيژنت تنوع يبررس

PCR   
 يزنجان يملك بهرام ،يبرزگر ابوالفضل  ،يحجاز نيام محمد ،٭يلطف هيحاج

 Email:lotfi.hajie@yahoo.com  مسئول سندهينو كشور وغرب شمالغرب كشاورزي يوتكنولوژيب پژوهشكده

 باتيترك از يكي هايباكتر نيا. شوند يم افتي يريتخم يلبن محصولات در كه هستند كيلاكت دياس يهايباكتر نيمهمتر از ها لوسيكتوباسلا
 فلور يبررس. كرد اشاره كيوتيپروب ماست به توان يم كه هستند ها پروبيوتيك حاوي تخميري موادغذايي مانند فراويژه غذاهاي در موجود

 يم يالزام منطقه هر يبرا  RAPD‐PCR كيتكن از استفاده با لوسيلاكتوباس يها گونه يتكامل و كيلوژنتيف روابط ، يسنت تايلبن يكروبيم
 يم سيهر منطقه يسنت يلبن محصولات از RAPD_PCR كيتكن از استفاده با لوسهايلاكتوباس يكيژنت تنوع يبررس قيتحق نيا از هدف .باشد
 انجام كشور غرب و شمالغرب يرزكشاو پژوهشكده در يسنت يلبن محصولات از شده يآور جمع زولهيا 15 يرو بر قيتحق نيا. باشد
 يكازئ پلانتاروم، فرمنتوم، س،يبرو يها گونه شامل كه گرفتند قرار ييشناسا مورد گونه حد در ييايميوشيب يها روش با ها هيسو ابتدا. شد
 4 و RAPD_PCR  كيتكن از استفاده با 16s rRNA ژن يتوال در تفاوت نظر از آنها يكيتژن تنوع سپس. باشند يم وسيواريسال و يدلبروك ،

 برنامه با و شده تهيه) باند وجود و باند وجود عدم( كي و صفر ضريب اساس بر باندها اسكردهي جدول. ديگرد يبررس يتصادف مريپرا
NTSYS  روش و UPGMA روش با آمده دست به يالگوها يآمار هيتجز ، جينتا انيپا در. گرديد رسم حاصل دندروگرام RAPD_PCR نشان 

 يها تست در كه ييها زولهيا نيهمچن. شدند يبند ميتقس مجزا گروه سه به%  61 تشابه بيرض با لوسيلاكتوباس هيسو 15 كه داد
 محصولات در موجود يها زولهيا يكيژنت يبالا تنوع و گرفتند قرار جداگانه يها گروه در كيتكن نيا با داشتند يكساني يالگو ييايميوشيب
  .شد داده نشان يلبن

  RAPD_PCR  ،ژهيفراو يغذاها ، لوسيلاكتوباس:  يديكل يها واژه

 

Genetic Diversity of Lactobacilli isolated from Heris’s traditional dairy products using RAPD_PCR  

Lotfi H , Hejazi M.A, Barzegari A. Maleki Zanjani B 
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Agricultural Biotechnology Research Institute of Iran, North‐West and West region, Tabriz, IRAN 

Email : lotfi.hajie@yahoo.com 

Lactobacillus genus is the most important type of Lactic Acid Bacteria exists in fermented foods. Some strains of 

Lactobacillus species are used in functional foods, for example in probiotic yoghurt. The aim of the present study was to 
determine the genetic diversity of Lactobacillus species isolated from Heris’s traditional dairy products, using RAPD_PCR. 
After isolation of strains from dairy products in ABRII NW institute, six species of Lactobacillus genus were identified by 
biochemical tests, including fermentum, brevis, plantarum, casei and salivarius. Then they were characterized using 
RAPD_PCR with 16s rRNA gene differentiation. Four primers were amplified randomly reproducible banding patterns. Data 
was clustered and analysed, using NTSYS program, UPGMA method. 15 Lactobacillus isolates were divided into 3 groups at 
61 % similarity level. Although, some isolates have the same characteristics by biochemical tests, but they were separated 
to different groups by RAPD clustering. The result of this study demonstrates highly genetic diversity between genuses of 
Lactobacillus in traditional dairy products. 

Key words: functional food, Lactobacillus, RAPD_PCR. 
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  PH14:  شناسه

  كيلاكت دياس يها يباكتر  حيتلق اثر يبررس

(Lactobacillus. plantarum , Lactobacillus. fermentum) ينوع در ،يكروبيم بار و تيترين كاهش بر 
  يريتخم سيسوس

زاده لياسماع مانيپ ∗∗a يشيدرو شعله،  b يظاهرم مهناز ،  c يراحمديم نيفرد ، d 

a رانيا تهران، قات،يوتحق علوم واحد تهران، ياسلام آزاد دانشگاه ،ييغذا عيصنا يمهندس ارشد يكارشناس يدانشجو  

b رانيا سنندج، واحد ،ياسلام آزاد دانشگاه ،ييغذا عيصنا يمهندس گروه ارياستاد  

c رانيا تهران، ران،يا يعتصن و يعلم يها پژوهش سازمان يوتكنولوژيب گروه اريدانش   

d رانيا سنندج، واحد ،ياسلام آزاد دانشگاه ،ييغذا عيصنا يمهندس گروه يعلم ئتيه عضو   

 به تيترين و شوند يم استفاده يگوشت محصولات در رنگ كننده تيتثب و دانياكس يآنت نگهدارنده، عنوان به غالباً ميسد تيترين املاح
 كاهش زانيم در كيلاكت دياس يها يباكتر توسط حيتلق اثرات مطالعه قيتحق نيا از هدف. است شده شناخته سرطانزا ماده كي عنوان

 .Leu و PTCC 1638  ,L. fermentum L. plantarum PTCC 1058هيسو سه. باشد يم)يريتخم سيسوس(يگوشت محصولات تيترين

mesenteroides subsp.mesenteroides PTCC 1563  سوش دو. دنديگرد انتخاب تيترين كاهش ييتوانا يبررس يبرا ,L. plantarum L. 

fermentum معادل تعداد با كشت، يها هيما. است شده استفاده سيسوس ديتول در يكروبيم كشت يها هيما عنوان به آنها، مخلوط و 
cfu/gfarsh 108 يحاو يها سيسوس به µg/g 120 مانده،يباق تيترين زانيم نيانگيم. است شده حيتلق ت،يترين pH، كل تعداد ته،يدياس 

 شده دار يمعن شاهد ماريت با سهيمقا در دنيرس و ريتخم دوره درطول اسهيآنتروباكتر يها يباكتر كل تعداد و ها لوسيلاكتوباس
 به بيترت به مخلوط، ،L. fermentum L. plantarum ,با شده حيتلق يريتخم سيسوس در ماندهيباق تيترين نيانگيم. (P<0.05)است

 يم نشان يآمار جينتا. است بوده% 3/69 كاهش، زانيم نيا شاهد ماريت در كهيحال در است، افتهي كاهش% 9/81 و% 6/86 ،%1/76زانيم
   .(P<0.05)نداشت وجود مارهايت هيدركل يهواز ليمزوف يها يباكتر كل تعداد نيانگيم نيب يدار يمعن تفاوت كه دهد

  يريتخم سيسوس پلانتاروم، يلويلاكتوباس فرمنتوم، لوسيسلاكتوبا ت،يترين: يديكل يها واژه
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The effect of inoculation of selected lactic acid bacteria 

(Lactobacillus. plantarum, lactobacillus. fermentum) investigation, 

  on the nitrite concentration and bacterial load, in topical fermented sausage. 

P. Esmailzadeh a**, Sh. Darvishi b, M. Mazaheryc, F. Mirahmadid 

a   M. Sc. Student of  Food and Science Technology, Science and Research Branch, Islamic  Azad  University, Tehran, Iran. 

b  Professor of  the Department of  Food and Technology, Sanandaj Branch, Islamic Azad University, Iran. 

c  Associated  Professor of  Biotechnology Center, Iranian Research Organization for Science and Technology, Tehran, Iran. 

d Academic Member of the Department of Food and Technology, Sanandaj Branch, Islamic Azad University, Iran. 

Nitrite salts of sodium have been used traditionally in meat products as preservatives, antioxidant and color fixative 
agents. Nitrite is highly carcinogen agent. The aim of this work was to study acid lactic bacteria inoculation effects on 
nitrite reduction in sausage products. Three lactic acid bacteria strains (L. fermentum PTCC 1638 , L. plantarum PTCC 1058,  
Leu. mesenteroides subsp.mesenteroides PTCC 1563) were selected for considering of their nitrite reduction  ability 
primarily. Two strains of them (L. fermentum, L. plantarum)  and their mixture were evaluated as starter cultures in the 
produc on of sausage.  Men oned strains and their mixture with finally number of (108cfu/g farsh ) inoculated to sausage 
containing 120 µg/g nitrite. No significant differences (P>0.05) were recorded by pH, acidity and total number of lac c 
acid bacteria(TNL) in fermented sausage by L. fermentum, L. plantarum. Other factors such as residual nitrite and total 
number of Enterobacteriacea (TNE) were significantly different (P<0.05). During Fermenta on and Ripening periods, 
nitrite residual mean value, pH, acidity, TNL and TNE were significantly different (P<o.o5) in compared to no inocula on 
treatment. Residual nitrite in fermented sausage by L. fermentum, L. plantarum  and their mixture was reduced to 76.1%, 
86.6% and 81.9% respec vely, while it was 69.3% in no inocula on treatment. Result revealed that is no difference 
between total aerobic bacteria men values in all treatments (P>0.05).  
Key words: Nitrite, Lactobacillus. fermentum, Lactobacillus. plantarum, fermented sausage. 
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 PH15: شناسه 

 بر جانيآذربا يلبن محصولات از شده يجداساز يكيوتيپروب ليپتانس با يهايباكتر يكروبيضدم تيفعال  يبررس
يوغذاز يا روده يها پاتوژن هيعل  

 2 الهام اني،محمد2 يمصطف يگلاب ،  2امكيس زادهي،عل2 صولت ياسلام ،2** نيام محمد يجازح ، 2&1*رضا ايك يمعصوم

 67ir.ac.abrii@AminhejaziHوغرب شمالغرب منطقه-رانيا يكشاورز يوتكنولوژيب پژوهشكده 2،جانيآذربا -باكو يدولت دانشگاه1

 سلامت در يسودمند اثرات تواند يم شوند مصرف يكاف مقدار به كه ينازم كه ستنده يا هزند ميكروبي غذايي مكملهاي ها پروبيوتيك
 ضد تيفعال يبررس هدف مطالعه نيا در.  است آن يكروبيضدم ،اثر كيوتيپروب يها يباكتر ديمف اثرات از يكي. ندينما فايا زبانيم
 نيا در .است شده  شيآزما باشد يم جانيآذربا مناطق يلبن محصولات از شده يداسازج، يكيوتيپروب ليپتانس با يها يباكتر يكروبيم

  يابيارز. گرفت قرار يبررس مورد disc diffusion  روش از استفاده با دياس كيلاكت يباكتر هيسو 86 يروئ محلول يرندگبازدا فيط قيتحق
 شامل ومثبت يمنف گرم هيسو 7 شامل ييغذا منشا  با پاتوژن يها يوباكتر يا هرود يها پاتوژن هيعل بر يزدارندگبا تيل فعا

Staphylococcus aureus 431 ، Escherichia PTcc1399 Yersinia Enterocolitica 1159 , Listeria  DSM20649 , Bacillus subtilis, 

klabsiella  و  Shigella flexneri  شده جداسازي ايزوله 34 د،ياس كيلاكت يباكتر هيسو 86 از. گرفت قرار استفاده مورد كاتورياند عنوان به 
 هيسو .شد نييتع متر يليم 16 تا 8 نيب رشد عدم هاله قطر. دادند نشان يمنف گرم و مثبت گرم يها يباكتر هيعل بر يبازدارندگ اثر

 رشد عدم هاله نيشتريب انيم نيا از كه داد نشان يمنف گرم و مثبت گرم يها يباكتر هيعل بر يعيوس يبازدارندگ فيط سيك لاكتوباسيلوس
 دياس كيلاكت يبوم يها يباكتر كه دهد يم نشان قيتحق نيا جينتا  .شد نييتع قطر متر يليم 16 با  klabsiella كاتورياند به مربوط
 يريتخم يغذاها سلامت در ييبسزا نقش توانند يم قيطر نيا واز هستند يكروبيم ضد ليپتانس يدارا يلبن محصولات از شده يجداساز

  .   كنند فايا زبانيوم

 پروبيوتيك،يكروبيضدم تيفعال: كليدي كلمات

  

Antimicrobial Activities of potentially probiotic Bacteria Isolats from dairy products of Azerbaijan 

against enteric and food‐born pathogens 

Masoumikia reza*1&2, Hejazi mohammad amin**2 ,eslami solat2, Alizadeh siyamak2, 
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golabi mostafa2 , Mohammadian elham2 

1Baku stats university,Azerbaijan ,2 Agricultural biotechnology research ins tute of Iran,Tabriz,I.R.Iran 
6 8 HAminhejazi@abrii.ac.ir 

Introduction : Probiotics have been defind as ‘Live microorganisms confer a health benefit on the host when administered 
in adequate amounts’. This study aimed to  characterize the antimicrobial activities of potentially probiotic lactic bacteria 
originated from dairy product of Azerbaijan province. 

Material and method :The inhibitory spectrum of culture supernatants of 86 lac c acid bacteria strains were assayed by 
the disc diffusion method. The inhibitory activity was evaluated against enteric and food‐born pathogen including 7 strains  
Staphylococcus aureus 431, Escherichia PTcc1399, Yersinia Enterocolitica 1159, and Listeria Innocua DSM20649 and 
Bacillus subtilis, klabsiella and shigella flexneri. 

Results : 34 isolates showed an bacterial effect against Grampositive and Gramnegetive bacteria. The inhibition diameters 
obtained with bacteriocin were between 8 mm and 16 mm. Gramposi ve and Gramnege ve bacteria indicator bacteria 
were most inhibited. Lactobacillus sake k3 strain showed the widest inhibitory spectrum against the Gram positive and 
Gram negetive bacteria. 

Discussion : This preliminarily work shows the potential application of autochthonous lactic bacteria to improve safety of 
traditional fermented food. 

Key words: Antimicrobial activity, probiotic 
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  PH16: شناسه

 كليبر شهرستان سنتي پنير و ماست از پروبيوتيكي پتانسيل داراي هاي لاكتوباسيلوس شناسايي و جداسازي

  2غلامحسين پور ابراهيمي  - 2مريم آبادي تاج ابراهيمي – 1امين محمد حجازي - 1**صولت اسلامي

  كشور غرب و غرب شمال يكشاورز يوتكنولوژيب پژوهشكده - 1

  زيستي علوم دانشكده - تهران بهشتي شهيد دانشگاه -2

 جداسازي مطالعه اين از هدف. شوند مي استفاده لبني محصولات از تعدادي در حاضر حال در پروبيوتيك هاي لاكتوباسيلوس
   .بود خانگي پنير و ماست از پروبيوتيكي پتانسيل داراي هاي لاكتوباسيلوس

 انتخاب هاي ايزوله. شد منتقل) ساعت5/2 مدت به PBS)pH=3 بافر به MRS محيط در شده داده كشت يلبن محصول هر ميكروبي جمعيت
 نمك حضور در آنها رشد تاخير بعد،. شدند آزمايش دوباره) ساعت 3 مدت به=pH 5/2 با( PBSبافر در شان بقاء درصد تعيين براي شده
 .شدند نگهداري بعدي مطالعات براي و شناسايي فنوتيپي روشهاي بوسيلة هشد انتخاب هاي ايزوله. شد تعيين درصد 0.3 صفراوي هاي
 5/2 در را درصد 50 از بالاتر بقاء درصد ايزوله 17 آنها، ميان در. شدند جدا اوليه گري غربال مرحلة در اسيد به مقاوم لاكتوباسيلوس 25

pH=17 از. شدند بندي گروه صفراوي هاي نمك به مقاومت نميزا اساس بر شده انتخاب ايزولة 17. دادند نشان ساعت 3  مدت به 
 60 تا 45 از رشدي تاخير( ضعيف متحمل عنوان به ايزوله 5  ،)45 تا 15 بين رشد تاخير( متحمل عنوان به دلخواه بطور ايزوله 8 ايزوله،
 هاي ايزوله فنوتيپي روشهاي از تفادهاس با. شدند بندي گروه) دقيقه60 از بالاتر رشد تاخير( حساس عنوان به ايزوله 4 و) دقيقه

 .شدند شناخته برويس لاكتوباسيلوس و دايورژنز لاكتوباسيلوس كازئي، لاكتوباسيلوس  اي، دلبروكه لاكتوباسيلوس عنوان به لاكتوباسيلوسي
 لاكتوباسيلوس هاي ايزوله رفته، هم روي. شد ديده ها ايزوله ميان در بالايي تنوع صفراوي، نمكهاي و پائين pH تحمل نظرگيري در با

  .بودند تر حساس صفراوي هاي نمك به ديگر هاي ايزوله به نسبت دلبروكي

 گري غربال - صفراوي هاي نمك و اسيد به مقاومت - پروبيوتيك -  لاكتوباسيلوس: كليدي كلمات

 

Isolation and characterization of potential probiotic lactobacillus from homemade yoghurt and 
cheese of kaleybar 
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Eslami Solat**1, Hejazi Mohammad Amin*1, ebrahimi taj abadi maryam, ebrahimi Ebrahimipour Gholamhossein2 

1‐ Agriculture biotechnology research institute northwest and west of Iran 

3. Faculty of biology Science, Shahid beheshti, tehran 

Probiotic lactobacilli are currently used in numerous yoghurt and other dairy products. The aim of this study was to isolate 
potentially probiotic lactobacilli from homemade yoghurt and cheese. 

For rapid screening of acid‐resistant lactobacilli and avoiding preliminary and time‐consuming isolation steps, microbial 
popula on of each dairy product culture in  MRS broth was transformed to PBS buffer (pH=3 for 2.5 h). Selected isolates 
were further characterized by determination of their survival percentage in PBS buffer (pH=2.5 for 3 hr). A erwards, their 
growth delay in the presence of 0.3% bile salts was determined. The acid and bile tolerant isolates were iden fied by 
phenotypic methods and preserved for further studies.                                      

Twenty five acid‐resistant lactobacilli were isolated in the first rapid screening step. Among them, 17 isolates showed 
survival rate of >50% at pH 2.5 for 3 h. 8 isolates out of the 17 were slightly affected by 0·3% bile salts, showing 10‐25 
min delay of growth comparing with the growth in the control cultures. five isolates showed 40‐60 min delay of growth 
and four isolates showed growth delay of >60 min. out of 17 isolates, 8 could be arbitrarily classified as tolerant (15 
min <d ≤ 40 min), five as weakly tolerant (40<d<60) and four as sensi ve (d>60). Using phenotypic methods Lactobacillus 
isolates were identified as Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus casei, Lactobacillus divergenes and Lactobacillus brevis.  

We found high variation among the isolates regarding bile and Low pH tolerance. Altogether isolates of Lactobacillus 
delbrueckii appeared to be more sensitive to bile than the other isolates.  

Key words: Lactobacillus – probiotic – resistance to acid and bile salts ‐ screening 
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 PH17: شناسه

  آن يهاكيوتيپروب يبقا تيقابل بر ماستpH  ريتأث

نينازن يذاكر نا،يم يجواد ،عزيز رادهمايوني**فرناز، صادقجعفرپور*  
    ييغذا عيصنا و علوم گروه-تغذيهوبهداشت دانشكده-تبريز پزشكي علوم دانشگاه     

69HHomayounia@tbzmed.ac.ir  &  70 HFarnaz.Jafarpour@yahoo.com 

 ويژگي داراي ايتغذيه ويژگي بر علاوه كه است غذايي ،)عملگر يا فراويژه( فراسودمند غذاي يعني هاپروبيوتيك حامل غذاييمواد :مقدمه
 هايباكتري .كنندمي تأكيد هايباكتر اين ماني زنده ها،بربيوتيكپرو از شده انجام تعاريف همه .باشد نندهك مصرف براي بخش سلامت

 هاينمك و هاآنزيم معده، اسيد از عبور طول در بايستمي بلكه بمانند، زنده غذا ماندگاري زمان مدت طول در بايستي تنها نه پروبيوتيك
- از بلافاصله هاآن از يكي شدكه انتخاب روز هر در نمونه 3 تعداد:كار روش .برسند )روده( خود فعاليت محل به و مانده زنده صفراء قليايي

 در هاآن دادن قرار از قبل بلافاصله يبعد نمونه و بسته همان از) 43-45 دماي( يگذارگرمخانه از بعد ساعت 2 گريد نمونه و ديتول خط
 شمارش و گيري اندازه مرحله هر در ها نمونه هاي پروبيوتيك تعداد و تهيدياس و pH .شد انجام روز 3 در گيري نمونه  شد، يهته سردخانه

 نمونه يبررس از حاصل جينتا :تحقيق بحث و نتيجه. شد يبررسآن هايپروبيوتيك بقاي قابليت بر  ماستpH  تأثير مطالعه نيا در :هدف .شد
 شمارش يپروباكترها كم تعداد نيهمچن و نييپا تهيدياس و 6.52  حدود pH دهنده نشان شدند دانتخابيتول خط از اصلهبلاف كه ييها

 افتهين شيافزا چندان ها يباكتر تعداد اام افتي شيافزا تهيدياس و كاهش pH بعد ساعت 2.5 حدود به مربوط يهانمونه ادامه در بود شده
 شيافزا و pH كاهش شدند انتخاب سردخانه در دادن قرار از قبل بلافاصله كه آخر نمونه از حاصل يها افتهي يبررس از پس تينها در. بود
 قبول قابل يبرا 4 رقت در ها آن تعداد فقط.  بود افتهي شيافزا شده شمارش يباكتر تعداد و شد مشاهده ريچشمگ صورت به تهيدياس

 كم تعدادشان اي و بودند نكرده رشد اصلاً اي رايز نبودند شمارش قابل هاباكتري شده هيته 6 رقت در و بود مناسب تيپل شمارش بودن
 pH به دنيرس از بعد و بوده يمنطق و يشيافزا زمان گذشت با ها يباكتر تعداد و تهيدياس و يكاهش pH شده يط روند نيبنابرا بود،
 انگريب ها آن تعداد اما بودند استاندارد مقدار حد در شده شمارش يها يباكتر شوند خارج گرمخانه از هاماست ديبا كه مشخصي تهيديواس

 مراحل در نطوريهم و يگذار سردخانهو گرمخانه زمان و مدت ،يمصرف كشت به مربوط طيشرا در ياديز توجه ديبا كه بود مسئله نيا
  . برسد كننده مصرف به مناسب تعداد با تا رديگ صورت احسنتنحو به  سرما رهيزنج حفظ يبعد
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   زيستي قابليت ماست، پروبيوتيك، :كليدي كلمات

  

Evaluation the effect of pH on probiotic survival in yoghurt 

Jafarpour Sadegh, Farnaz*, Homayouni Rad, Aziz** and Javadi, Mina, Zakeri Nazanin 

7 1 HFarnaz.Jafarpour@yahoo.com  &  Homayounia@tbzmed.ac.ir 
Department of Food Science and Technology, Faculty of Health and Nutrition, Tabriz University of Medical Sciences. 

Food products containing probiotic bacteria are belong to functional foods. Functional foods have therapeutic value in 
addition to their nutritive value. In these foods, the probiotics should be surviving the production and storage period and 
also could survive against harsh conditions of gastrointestinal tract (acidic and alkaline). Three samples of pro‐yoghurt 
were selected from the produc on line in different steps (immediately a er packaging, 2 hours a er incuba on at 44°C 
and before cold storage). The pH value, acidity and the number of probiotics were evaluated to determine the effect of pH 
on the probiotic survival. All experiments were conducted in triple. Results were shown that the pH value was decreased 
in the mentioned steps but the acidity was increased. The probiotic count was increased at the end of incubation time. 
The final number of probiotic was 7×105 CFU/gr. So, the amounts of probiotic starter culture, incubation time and next 
cold chain distribution system are very important for maintaining the suitable number of probiotics in the pro‐yoghurt.   

Key words: probiotic, yoghurt, survival.    
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   PH18:شناسه

  يميرژ تخميري سبزيجات توليد در تخمير عامل كيوتيپروب ميكروارگانيزم شناسايي و يسازجدا

  3بهزاد بازيار، ؛2اصلان عزيزي، ؛1**،*نيلوفر معماريان،

  تهران، تحقيقات و علوم واحد اسلامي آزاد دانشگاه غذايي، صنايع و علوم مهندسي ارشد كارشناسي دانشجوي

 aslan_azizi@yahoo.com كرج، كشاورزي مهندسي و فني تحقيقات موسسه يعلم اتيه عضو و غذايي صنايع و علوم دانشيار

   تهران، تحقيقات و علوم واحد اسلامي آزاد دانشگاه كاغذ و چوب عيصنا گروه يعلم اتيه عضو و استاديار

 به ريتخم. گردند يم ديتول يمتنوع يها يآور فن با و مختلف يروشها و علل به و وجودداشته ايدردن كه هاست قرن يريتخم محصولات
 لهيوس به مختلف هياول مواد در كه است يا ملاحظه قابل ييايميش راتييتغ از يا مجموعه ،ييغذا مواد ينگهدار يبرا يروش عنوان

 جوامع در انسانها اغلب د،يترد بدون حال نيع در. گردد يم رآوردهف ييغذا ارزش شيافزا باعث و آمده وجود به مختلف يها كروبيم
 فشار شيافزا با نمك يبالا ميزان افتيدر كه ييآنجا از. كنند يم مصرف نمك خود كيولوژيزيف يازهاين از شتريب اريبس ،يشهر و مدرن
 متخصصان يسو از نمك مصرف كاهش جهت در يشماريب يا هيتغذ يها هيتوص است، ارتباط در يعروق و يقلب يها يماريب و خون
 يم كشت و افتي وفور به زين ما كشور در و بوده رينظ يب يبخش سلامت خواص نظر از كه مهم يسبز دو پژوهش نيا در. دارد وجود
 نشان كه گردد يم هيته وفور به يسنت يشورها ه،ياول ماده دو نيا از حاضر حال در. گرفتند قرار يكيلاكت ريتخم و يبررس مورد گردند،
 نعناع، گياه و ديشو اهيگ با همراه جيوهو كلم گل سبزي دو از از استفاده با. باشد يم سبزي دو اين به كنندگان مصرف بالاي گرايش دهنده

 منظور به. آمد حاصل مختلف يريتخم ماريت 5 درصد، 5 و 5/4 ،4 ،5/3 ،3 يها غلظت شامل نمك متفاوت غلظت 5 يريكارگ به با و
 و شده يبردار نمونه مارهايت تمام از ر،يتخم شروع از پس روز 4 و 3 ،2 ،1 يها زمان در تخمير، عامل هاي ميكروارگانيزم ششمار
. ديگرد يريگ اندازه زين تيمارها pH آنها موازات به و گرفت انجام آگار LSDM و آگار MRS كشت يها طيمح در ميكروبي كشت

 اهيگ ج،يهو كلم، گل يحاو ماريت يرو ريتخم از ساعت 72 و 48 ،24 گذشت از بعد ها ززندهير ييشناسا يها آزمون انجام و يجداساز
 زميكروارگانيم آن، مرحله نيتر يبحران در قتيحق در و ريتخم يابتدا در كه ديگرد مشاهده.  گرفت انجام نمك درصد 3 با نعناع و ديشو

 روز 30 و 15 ،4 ازگذشت پس .باشد يم ييشناسا و يجداساز قابل باشد، يم كيتويپروب زميكروارگانيم كي كه پلانتاروم لوسيلاكتوباس
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 ث نيتاميو ،pH كاهش با آزمون، تحت ماريت در كه د،يگرد انجام ث نيتاميو و pH يريگ اندازه ييايميش يها آزمون زين ريتخم شروع از
 تمام. ديرس ريتخم شروع از روز 30 از پس 43/12 و 18/68 به 33/8 و 58/54 از بيترت به و افتهي شيافزا جيهو نيهمچن و كلم گل
 يآمار ليتحل و هيتجز مورد دانكن يبند گروه و ها داده انسيوار هيتجز روش يريكارگ به و SPSS افزار نرم از استفاده با حاصله جينتا

 ج،يهو و كلم گل جاتيسبز ريتخم هك ديگرد مشخص تينها در. ديگرد يبررس درصد 5 سطح در رهايمتغ بودن دار يومعن گرفته قرار
 ييغذا ارزش شيافزا و بوده سريم پلانتاروم لوسيلاكتوباس ژهيو طور به و متفاوت يها زميكروارگانيم لهيوس به شده كنترل طيشرا تحت

  . داشت دنبال به زين را فرآورده

   اندازه. ها ميكروارگانيزم ييشناسا. ريتخم. جيهو و كلم گل: يديكل يها واژه

Isolation and identification of Fermentative Probiotic Microorganism in the Production of Dietary 
Fermented Vegetables 

 
Memarian, Niloofar *,**1; Azizi, Aslan2; Bazyar, Behzad3  

 
1. M.Sc. student in Food Sciences, Azad University, Tehran Science and Research, niloofar1891@yahoo.com  
2. Associate Professor of Food Sciences and faculty member of Agricultural Engineering Research Ins tute, Karaj, 
aslan_azizi@yahoo.com 
3. Assistant Professor and faculty member of wood and paper industry group Islamic Azad University, Tehran Science and 
Research, behzad1351@yahoo.com  

The fermented products are produced for centuries by different methods and various technologies. Fermentation as a way 
to maintain foods is a series of considerable chemical changes which is caused in different raw materials by different 
microbes and increases the value of food products. However, without doubt, most people in modern urban communities 
consume much more salt than physiological needs. Since the receiving high level of salt is associated to increase blood 
pressure and cardiovascular diseases, there are many nutritional recommendations to reduce salt consumption. 

In this study, two important vegetables which are unique in healthy properties and are also cultivated in our country were 
fermented by lactic fermentation. Currently, traditional pickles are abundantly produced with these two vegetables that 
show the high trends of consumers to them.  
By using cauliflower, carrot, dill and mint plant and also the 5 different salt concentra ons, including 3, 3.5, 4, 4.5, and 5 
percent, 5 treatments were produced. Counting of microorganisms was done in MRS agar and LSDM agar media by use of 
all treatments a er 1, 2, 3, and 4 days. Measuring of pH was held as well. Iden fica ons of microorganisms were also 
done 24, 48 and 72 hours a er fermenta on by means of the treatment which was contained cauliflower, carrot, dill and 
mint with 3 percent salt. 

It was observed that at the beginning of the fermentation and in fact the most critical stage, Lactobacillus plantarum 
which is a probio c microorganism, was able to isolate and iden fy. A er 4, 15 and 30 days of the beginning of 
fermentation, chemical analyses were performed to measure pH and Vitamin C. It was observed that in the investigated 
treatment, reducing the pH, vitamin C content of cauliflower and carrot, respec vely, increased from 54.58 and 8.33 to 
68.18 and 12.43 a er 30 days of fermenta on. All measuring statistical analyses were done by means of SPSS software 
and variance analysis procedure and Duncan classifica on (p<0.05). 
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Finally it was determined that fermenting of cauliflower and carrots, under controlled conditions by different 
microorganisms and especially Lactobacillus plantarum was possible and also increased value of food products. 

Keywords: Cauliflower and Carrot. Fermentation. Identification of Microorganisms. Measuring Vitamin C. Low‐Salt Pickle. 

  

 PH19: شناسه 

 ماكو و اهر ، بريكل منطقه يسنت يلبن محصولات در موجود يها لوسيلاكتوباس 16s rDNA ژن تنوع يبررس
  ARDRA كيتكن از استفاده با جانيآذربا

  2سيامك عليزاده ،2 حاجيه لطفي ،2 ابوالفضل برزگري ،2** امين محمد حجازي ،1*پريا  يزنوز يمختار

 ايران تهران، تحقيقات، علوم واحد اسلامي، آزاد دانشگاه 1

 ايران تبريز، كشور، غرب و شمالغرب كشاورزي ژي بيوتكنولو پژوهشكده 2

 جنس نيتر مهم از لهايباس لاكتو . باشد يم يسنت ريپن و ماست مانند يريتخم يلبن محصولات كيلاكت دياس يهايباكتر مهم منابع از يكي
 ها يباكتر اين. هستند يلبن محصولات در مزه و طعم جاديا و معطر باتيترك ديتول در كيلاكت دياس يها يباكتر شده شناخته يها

 لاكتو 16s rDNA ژن تنوع يبررس قيتحق نيا از هدف. شوند يم يمعرف يوتيكپروب عنوان به كه هستند يهاي يباكتر نوع متداولترين
21F روش به يسنت اتيلبن در موجود يلوسهايباس

1ARDRA يلبن محصولات از شده يآور جمع زولهيا 30 يرو بر قيتحق نيا. باشد يم 
 انجام  ARDRA روش از  استفاده با كشور غرب و غرب شمال يكشاورز يتكنولوژ ويب پژوهشكده در يشرق جانيبا آذر منطقه از  يسنت
 نشان ژن اين آنزيمي برش الگوي تفاوت كه باشد مي استوار آنزيمي برش انجام و باكتري ريبوزومال ژن تكثير اساس بر تكنيك اين.  شد
  شده طراحي  16S rDNA  ژن ياختصاص يها مريپرا توسط قطعه ريتكث ، زولهيا جنس دييتا يبرا ابتدا.باشد مي باكتري اي گونه تنوع از

 شده ثبت يها يتوال در موجود يبرش گاهيجا اساس بر كه  MspІ و  TaqІ يبرش ميآنز 2 از  سپس گرفت انجام لاكتوباسيل جنس براي
 يميآنز برش از حاصل ينوار يالگو.  شد استفاده گونه حد در ها زولهيا بررسي و آنزيمي هضم يبرا بود شده انتخاب Gene bank در
 با كه بود دينوكلئوت جفت 1500 اندازه به  PCR واكنش در صله حا باند .شد سهيمقا Gen doc افزار نرم از آمده دست به ينوار يالگو با

 يها لوسيباس لاكتو با را يمشابه يبرش يالگو شده يساز جدا يها لوسيباس لاكتو كه داد نشان ها زيآنال. دارد مطابقت ژن اندازه
 و باشد مي لازم اي گونه تنوع   دقيق بررسي براي زيادي نمونه  حجم اينكه به توجه با.  دارند آژيلس و سيك كازئي، فرمنتوم، پلانتاروم،

. نمود استفادهARDRA روش از توان  يم مشكل نيا رفع جهت لذا باشد يم بر زمان و بر نهيهز نمونه حجم نيا يابي يتوال و يساز آماده
   باشد يم برخوردار گونه نييتع جهت لازم ييكارا از روش نيا كه داد اننش قيتحق نيا جينتا
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  يلبن محصولات لوس،يباس لاكتو ،ARDRA يديكل يها واژه

 

  

Investigation of genetic diversity in traditional dairy products in Kaleiber , Ahar , Maku in Azarbaijan 
region based on 16S rDNA gene using ARDRA technique . 

Mokhtari zonuzi Paria *1, Hejazi  Mohammad amin **2, Barzegari Abolfazl 2, Lotfi Hajie 2,  Alizadeh Siamak  

1 Islamic Azad Univercity .Tehran .Iran 

2 Agricultural Biotechnology Research Institute of Iran Northwest and West region .Tabriz . Iran 
One of the most important sources of lactobacilli is dairy fermentation products including traditional yoghurt and cheese. 
Lactobacillus is known as significant genes of bacteria which can produce aromatic compositions and create taste and 
flavour in dairy product.These bacteria are the most common type of microbes used as probiotic.  The aim of this research 
is to study gene c diversity of 16S rDNA in lactobacilli present in tradi onal dairy , using ARDRA method. This method is 
based on amplified ribosomal DNA restriction analysis that differencies in restriction pattern of the gene suggests the 
diversity of bacterial species. 

this research was carried out on 30 isolates collected from tradi onal dairy products of eastern Azarbaijan in agricultural 
biotechlology research ins tute of iran northwest and west region. Ini ally , amplifica on of 16S rDNA fragment was 
performed with species‐specific primers . the size of the amplified band in PCR was about 1500 bp. ARDRA method was 
utilized for inves ga on of sequence differences in 16S rDNA gene of the isolates.thereupom 2 restric on enzymes of Msp 
I , Taq I were used on the corresponding sequences registered at Gen bank. Restricted fragments of our isolates were 
compared with those of registered strains (oa data bank) using Gene Doc program. 

the analysis indicated that the isolated lactobacilli show similar restriction patterns to those of lactobacillus plantarum ,L. 
fermentum , L. casei , L. sake,L.  

the comparison of the results showed that ARDRA technique is a rapid and inexpensive method for investigation of 
genetic diversity and identification of different species.  

Key words : ARDRA , lactobacillus , traditional dairy products. 
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 PH20: شناسه

 اهر(آذربايجان سنتي لبني محصولات از پروبيوتيكي پتانسيل با هاي لاكتوباسيل بيوشيميايي شناسايي و جداسازي
  )ماكو و

  5پريا مختاري ،4رضا معصومي ،3صولت اسلامي**امين محمد حجازي2 ،*سيامك عليزاده1

  72deh@yahoo.comSmk_alizaHكشور غرب و شمالغرب كشاورزي بيوتكنولوژي پژوهشكده -5و4و3و 2و1

 مي قرار تاثير تحت را سودمندميزبان بطور روده ميكروبي تعادل تقويت طريق از كه زنده ميكروبي غذايي مكملهاي بعنوان ها پروبيوتيك
 سويه 25 .اند گرفته قرار پروبيوتيك هاي كشت براي شده پذيرفته غذايي حاملهاي بهترين ميان در لبني محصولات.اند شده تعريف دهند

 لبني محصولات از ساعت 72 مدت سانتيگرادبه درجه 37در گذاري وگرمخانه آگار MRS كشت محيط از استفاده با لاكتوباسيلوس
 تستهاي. شدند ارزيابي صفراوي نمكهاي وتحمل اسيد به مقاومت ازقبيل پروبيوتيكي خصوصيات براي آزمايشگاهي درشرايط و جداسازي
 شده جداسازي ايزوله 25 از داد نشان نتايج .گرفت قرار استفاده مورد ها ايزوله شناسايي براي بيوشيميايي و فيزيولوژيكي ژيكي،    مورفولو

 خوبي مقاومت اسيد به مقاوم هاي ايزوله همه. داشت (pH, 2.5) اسيدي درشرايط خوبي رشد ايزوله 21 (pH,3) در اوليه غربالگري از بعد
  ؛ سيك لاكتوباسيلوس فرمنتوم؛ لاكتوباسيلوس ؛ كازئي لاكتوباسيلوس گروههاي در ها ايزوله يتنها در دادند نشان صفراوي نمكهاي به

 لبني محصولات كه كند مي پيشنهاد صفراوي، ونمكهاي اسيد به بالا مقاومت.گرفتند قرار Ĥژيليس   لاكتوباسيلوس و پلانتاروم لاكتوباسيلوس
 در افزودني بعنوان ميتواند كه است پروبيوتيكي پتانسيل با هاي لاكتوباسيلوس  طبيعي عمناب عنوان به مناطق اين  پاستوريزه غير سنتي
 انساني درميزبان گوارش و هضم فرايند در ها سويه سودمندي و بقاء بررسي منظور به بيشتر تحقيقات. شود استفاده لبني محصولات توسعه
  .است نياز مورد

 لبني محصولات لاكتوباسيلوس، پروبيوتيك،: كليدي كلمات
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Isolation and biochemical characterization of potentially probiotic lactobacillus from traditional 
dairy products of Azerbaijan (Ahar and Maku) 

1Alizadeh Siamak*, 2Hejazi Mohammad Amin**, 3Eslami Solat , 4Masumi Reza, 5Mokhtari Paria 

1,2, 3, 4, 5‐ Agricultural Biotechnology Research institute of Iran Northwest and West region 

 

Introduction: Probiotics have been defined as "a live microbial food supplement which beneficially affects the host by 

improving the intestinal microbial balance. Dairy foods are among the best accepted food carriers for probiotic cultures. 

Method and materials: Twenty‐five Lactobacillus strains of dairy origin were isolated using MRS agar incubated 

anaerobically at 37oC for 72 hrs and evaluated in vitro for their probiotic potential with the resistance to low pH, and bile 
salts. Morphological, physiological and biochemical reactions were used to characterize the isolates 

Results: The results showed that from 25 isolates, a er primary screening at low pH (pH, 3), 21 strains grew well at acid 

condition (pH, 2.5). All of acid resistant isolates showed good tolerance to bile salt. . finally isolates located in Lactobacillus 
casei , L.plantarum , L.sake, L. fermentum and L. agilis groups. 

Discussion: The high acid and bile resistance, suggest that unpasteurized dairy products of these region is a natural source 

of potentially probiotic lactobacilli, which could be used as an additive in the development of potentially probiotic 
products. Further work is required to demonstrate the persistence and efficacy of these strains in the human host upon 
ingestion. 

Keywords: Probiotic, Lactobacillus, Dairy foods 
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 PH 21:شناسه 

   از شده جدا كيلاكت دياس يهايباكتر كيوتيپروب خواص يبررس

يماه در روده يكروتايم  

2زدانپناهي نيميس ، 1يزيگوهرر زدانپناهي لاله  

  كرمان واحد جوان پژوهشگران باشگاه عضو و كرمان يعيطب منابع و يكشاورز قاتيتحق مركز يعلم ئتيه عضو

 كرمان واحد جوان پژوهشگران باشگاه عضو

 لوسيلاكتوباس ، سيتلاك لاكتوكوكوس(  يماه از شده جدا)  LAB( كيلاكت دياس يباكتر 3 ييتوانا و تيقابل يابيارز مطالعه نيا از هدف
 ، دايسيسالمون روموناسيآ ، لايدروفيه روموناسيآ(  يماه پاتوژن نيچند يچسبندگ از ممانعت در)  فرمنتوس لوسيلاكتوباس و پلانتاروم

 وسلاكتوكوك فقط كه داد نشان جينتا. بود  In vitro طيشرا تحت يا روده موكوس يانگلها به)  لاروميآنگو ويبريو و يروكر نايرسي
 و لايدروفيه روموناسيآ يچسبندگ پلانتاروم لوسيلاكتوباس كهيحال در.  كند يم يچسبندگ ديتول يماه يپاتوژنها يتمام در سيلاكت

 قيطر از و  l.Fermentum يباكتر توسط يماه يپاتوژنها تمام يچسبندگ لاروميآنگو ويبريو از ريغ به.  دهديم كاهش را دايسيسالمون
 تيفعال ديگرد شمارش عيما طيمح در كهيزمان سيلاكت لاكتوكوكوس يباكتر فقط علاوه به. ابدي يم كاهش شدت هب LAB هيسو 3 كسيم
 غلظت و نييپا pH در بودند قادر (LAB) كيلاكت دياس يباكتر يها هيسو همه. داد نشان را يماه يپاتوژنها تمام هيعل بر اليباكتر يآنت يها
  .  بمانند زنده يماه يصفرا يبالا

                                          يماه – روده يوتايكروبيم – كيلاكت دياس يهايباكتر – كيوتيپروب:  ها واژه ديكل
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Study of probiotic properties of lactic acid bacteria isolated from intestinal microbiota of fish 

Laleh yazdanpanah goharrizi , S.yazdanpanah 

The aim of this study was to evaluate the ability of three lactic acid bacteria (LAB) isolated from fish, 

Lactococcus lactis, Lactobacillus plantarum, and Lactobacillus fermentum to inhibit adhesion of several fish pathogens 
(Aeromonas hydrophila, Aeromonas salmonicida, Yersinia ruckeri and Vibrio anguillarum) to host intestinal mucus under 
in vitro conditions. The results showed that only Lc. Lactis reduced the adhesion of all fish pathogens, whereas 
L.plantarum reduced the adhesion of A. hydrophila and A. salmonicida. With the exception of V.anguillarum, the adhesion 
of all fish pathogens to intestinal mucus was reduced by L. fermentum and by mixture of the three LAB strains. In addition, 
only Lc. lactis showed antibacterial activities against all fish pathogens as measured in spent culture liquid. All LAB strains 
were able to survive relatively low pH and high fish bile concentrations.  

Key word :Probiotic‐ lactic acid bacteria – intestinal microbiota‐ fish  

 PH22: شناسه

 يوبررس M1 نيآفلاتوكس با شدن باند ييتوانا اساس بر يرانيا يبوم ها يرباكت دياس كيلاكت يبرخ كردن غربال
  دهيد فراحرارت ريش ييغذا طيمح در ييزدا نيآفلاتوكس قدرت

  * عاطفه دستجرد يميكر 4- ميمر يهاشم 3-انوشه فانيشر2-** ميمر يميابراه يآباد تاج1

 Atefeh.karimi64@gmail.com ارشد يكارشناس دانشجو ، ارياستاد ، ارياستاد ، ارياستاد

 يرو رب ييسو اثرات كم، ريمقاد در يتح كه دارند، را نيآفلاتوكس با يلودگآ امكان يلبن محصولات و ريش جمله از يمختلف ييموادغذا
 در را نيآفلاتوكس بيتخر اي شدن باند ييتوانا كه اند شده گزارش يمتعدد يها سميروارگانكيم.گذارنديم واناتيح و انسان سلامت
 از كه يرانيا يبوم يها لي،لاكتوباسها يباكتر دياس كيلاكت يبرخ شدن باند ييتوانا قيتحق نيا در. باشند يم دارا خوراك و ييموادغذا

 با ها سوش نيبهتر وانتخاب كردن غربال منظور هب. است گرفته قرار يبررس مورد M1 نيآفلاتوكس با اند، شده زولهيا يلبن محصولات
 زانيم و كرده افهاض  نيآفلاتوكس به آلوده دهيد فراحرارت ريش به را يانتخاب يها سوش سپس شده استفاده ELISA تست از بالا ييتوانا

 و ژن يآنت عنوان به استاندارد  M1 نيآفلاتوكس .شوديم يرياندازگ  بالا ييكارآ با عيما يكروماتوگراف دستگاه با نشده باند نيآفلاتوكس
 يگذار گرمخانه يكيتار در قهيدق 60 مدت به اتاق يدما در شوند يم اضافه يها چاهك در يباد يآنت عنوان به ها يباكتر دياس كيلاكت
 و دانيپراكس اوره مواد از كي هر از تريل يليم 50 آن دنبال به و شده حذف نشده باند نيآفلاتوكس شستشو مرحله از بعد.شوند يم

 از تريل100  كردن اضافه با واكنش.شوديم يگذار گرمخانه يكيتار در قهيدق 30 مدت به و شده اضافه ها چاهك به كروموژن
 يم قرار شيآزما مورد ريش ييغذا طيمح در دادند نشان يبهتر جهينت كه ييها ليلاكتوباس. ابدي يم خاتمه مولار1 كيدسولفورياس
 يم يبررس بالا ييكارآرا با عيما يكروماتوگراف با جهينت و شده استفاده منظور نيا يبرا M1 نيآفلاتوكس به آلوده دهيد فراحرارت ريش.رنديگ

 نيا.شود آزاد توانند يم نيآفلاتوكس  يآب شستشو تكرار با است، ريپذ برگشت ها يباكتر دياس كيلاكت و نيآفلاتوكس نيب شدن باند.شود
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 يروش عنوان به تواند يم دهد،كهيم نشان نيوكسآفلات با شدن باند در را ها يباكتر دياس كيلاكت از يخاص يها سوش يياتوان قيتحق
  .رديگ قرار توجه مورد يلبن محصولات در نيآفلاتوكس كنترل و حذف در يكيولوژيب

  .بالا ييكارا با عيما يكروماتوگراف ،ELISA ،يباكتر دياس كيل،لاكتيلاكتوباس ،M1 نيآفلاتوكس:يديكل كلمات

 

Screening some Iranian Native lactic acid bacteria for their ability to bind aflatoxin M and 
evaluation of aflatoxin binding ability in UHT milk 
1Tajabadi Ebrahimi Maryam**‐2Sharifan Anooshe‐3Hashemi Maryam‐4Karimi Dastjerd Atefeh* 
Various food commodities including milk and dairy products may be contaminated with aflatoxins, which, even in small 
quantities, have detrimental effects on human and animal health. Several microorganisms have been reported to bind or 
degrade aflatoxins in foods and feeds. This research assessed the binding ability of lactic acid bacterial (lactobacilli) that 
have been isolated from Iranian dairy products, to aflatoxin M1 

(AFM1).We use ELISA kit for selected the best strains and then the selected strains are used to analyze binding ability in 
UHT milk that has been contimated by AFM1. Bacteria and AFM1 were incubated (24 h, +37°C) and the amount of 
unbound AFM1 was quan es by HPLC. 

The AFM1 standards were added to wells of a micro‐ ter plate precoated with an bodies for AFM1 (lac c acid bacteria) 
and incubated at room temperature in the dark for 60 min. 
After a washing step, the unbound conjugate was removed during washing. Subsequently, 50 lL each of substrate (urea 
peroxidase) and chromogen (tetramethylbenzidine) were added to the wells and incubated for 30 min in the dark. The 
reac on was stopped by adding 100 lL of 1M H2SO4.Samples showed best results were selected to used in contaminated 
UHT milk with AFM1 and analyzed by HPLC with Fluorescence detector. Binding was reversible, and AFM1 was released by 
repeated aqueous washes. These finding support the ability of specific strains of lactic acid bacteria to bind selected 
dietary contaminants. 

(Key words: aflatoxin M, lactobacilli, Lactic acid bacteria, ELISA, HPLC) 
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 PH23: شناسه

و يريتخم طيشرا تحت يلبن هيپا بر يا وهيم يدنينوش يكيوتيپروب يساز يغن  

فرمنتوم لوسيلاكتوباس كيوتيپروب سميكروارگانيم از استفاده با يريتخم ريغ  

 **يفاضل رضا محمد_*يپورآگاه عهيسم

  نيقزو يپزشك علوم دانشگاه ،يولوژيكروبيم ارشد ي،كارشناس (.Ph.D)يتخصص يدكتر يدانشجو*.

  غذا و دارو كنترول گروه ،يداروساز دانشكده ، تهران يپزشك علوم دانشگاه يولوژيكروبيم اررشتهيدانش*.*

  غذا و دارو كنترول گروه ،يداروساز دانشكده ، تهران يپزشك علوم دانشگاه

 معده، و روده يكروبيم فلور در توازن يبرقرار ضمن كه شود يم اطلاق يا زنده يكروبهايم اي زنده يها سميكروارگانيم به ها كيوتيپروب
 يساز يغن نكهيا به گردند،باتوجه يم موجب زبانيم يسلامت ارتقاء شيافزا قيطر از را يعفون يهايماريب از ياديز فيط كاهش اي يريجلوگ
 جاديوا فوق هدف نيتأم يراستا در گردديم محسوب يريتخم ييغذا محصولات ديتول يزصنعتين و يكاربرد يروشها از يكي يكيوتيپروب
 Lactobacillusفرمنتوم لوسيلاكتوباس توسط» يلبن هيپا بر يا وهيم يدنينوش«وهيآبم يكيوتيپروب يساز يغن"safety food"نميا ييغذا

Fermentum) (رفتيپذ صورت  
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 به فرمنتوم، لوسيلاكتوباس كيوتيپروب سميكروارگانيانكوباسيونم ساعت 48 طي از پس شده، كيوتيپروب يدنينوش يساز يغن منظور به
 ازكشت)cfu/ml106-104-102( متفاوت رقت سه تلقيح ،)پگاه( لبني پايه بر اي ميوه تجاري نوشيدني ليتر ميلي 100 حاوي ايارلنه
 و)متفاوت رقت سه(ونيفرمانتاس عدم حالت دردو رفتيپذ ،انجام)انكوباتور خچال،ي شگاه،يآزما( متفاوت يدما سه در لاكتوباسيلوس تازه

 كلني تعداد و رفتيپذ انجام يدنينوش شدن كيوتيپروب) رقت نيشتريب با بارز تفاوت عدم افزونترو ارزش ليبدل)cfu/ml 102( ونيفرمانتاس
  .گرفت قرار يبررس مورد روز 90 يط Serial Dilution روش توسط درهردوحالت يدنينوش PHو يماندگار ،(cfu/ml) حاصل

 نكهيا ضمن د؛يشترگرديب ونيفرمانتاس عدم به نسبت ونيفرمانتاس حالت در كيوتيپروب يدنينوش يماندگار كه بود آن از يحاك حاصل جينتا
 رقت سه در بيترت به روز)57-47-41:( رفت نيب از)خچالي و شگاهيآزما( گريد يدما دو از عتريسر انكوباتور يدما در ها فرآورده هيكل

 كيوتيپروب يدنينوش تريل يليم هر در يسلول توده نيبالاتر و يماندگار نيشتريب خچالي ي؛دردما)cfu/ml106-104 -102( متفاوت
)cfu/ml 108 (ديگرد حاصل)روز)66-59- 53(بود دارا را ينينابيب حالت گر،يد يدما دو به زنسبتين شگاهيآزما يروز؛دما)90-90- 9 .  

 يهايدنينوش يماندگار نزما مدت در مربوطه فاكتور يبررس و) 8/3 4±1/0(ساخت آنرامشخص بودن يدياس ،يدنينوش هياول PH سنجش
 راتييتغ)انكوباتور خچال،ي شگاه،يآزما(متفاوت يدما سه ودر)cfu/ml106-104-102( متفاوت رقت سه در بيترت به شده كيوتيپروب
PHراتييتغ عدم يباكتر رشد ضمن و) 3.29-3.31-3.33(- )2.82-2.84-2.87(-)2.77-2.79-2.81(نمود ثبت نيچن نيا را 

  .رساند اثبات به باشد،يم دارا را يدنينوش تيفيدرك راتييتغ عدم بر تدلال كهPH در محسوس

 روده، يعيطب يكروبيم فلور تيتثب قيازطر سالم يدنينوش كي عنوان به شده كيوتيپروب يدنينوش مصرف كند يم شنهاديپ قيتحق نيا جينتا
  مؤثر و مناسب ،يدرمان يراهكار و بانيپشت عامل صورت هب مختلف افراد ييغذا ميرژ در... ،يمنيا ستميس تيك،تقويمتابول اعمال تعادل

 مطلوب و ارزشمند يرگوارشيغ و يگوارش يهايماريب به مبتلا افراد ،يلبن داتيتول به نسبت يآلرژ به مبتلا افراد اهخواران،يگ يبرا ژهيبو
  .گردد يم محسوب

  PH،يلبن هيبرپا يا وهيم يدني،نوش)Lactobacillus Fermentum(فرمنتوم لوسيك،لاكتوباسيوتيپروب :يديكل واژگان

 

Probiotication of dairy‐based fruit Juice with Lactobacillius fermentum under fermentative and non‐
fermentative contestations 

 Samieh pouragahi*M.R.Fazeli  ‐** 

a.Ph.D student of Molecular Medicine,M.Sc of Microbiology,Faculty of Medical Sciences of Qazvin 

b. Associate Professor of Department of Food &Drug, Faculty of Pharmacy, Tehran University of Medical Sciences. 
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 Probiotic Research Laboratories ,Department of Drug and Food Control and Pharmaceutical Quality Research Center, 
Faculty of Pharmacy,Medical Sciences,University of Tehran, Iran 
Probiotices are defined as "live microorganisms"or"live microbial feed supplement" that  benefically affect the host by 
improving intestinal flora balance and probiotication is one of the methods used to produce fermented functional foods. 
Probiotics have traditionally been consumed as constituente of fermented dairy product such as yogurt but have also 
been incorporated into drinks like yogurt and dairy‐based fruit juice. 

Probiotics are increasingly being marketed as dietary supplements in tablet, capsule, and freeze‐dried preparation. 

There is curently a worldwide trend in development of probioticated fruit Juices with the benefical selected strains of 
lactobacilli. This study undertaken to determinate the suitability of dairy‐based fruit Juice as a row material for production 
of probiotic beverage by lactic acid bacteria under fermentative and non fermentative conditions. 

Flasks each containing 100 ml. of a commercial dairy‐ based fruit Juice(Pegah)were inocubated with fresh 48 h. culture  of 
Lactobacilli(102 cfu/ml) to reach 108 cfu/ml. 

The viable cell counts (CFU/ml) were determined by standard plate method with Lactobacilli MRS medium in the 

probioticated Juice were also investigated at Incubator, Room temperature, and 4°C for a period of 3 month.  

Changes in PH were measured during under fermentation and non fermentation conditions.  

The objective of this study was to investigated viablility cell counts of lactobacillus remained in high cell density(108 
cfu/ml)of fermentation probioticated dairy‐based fruit juice were increase than to non‐fermentative probioticated  fruit 
juice even with low cell density(102 cfu/ml) 

The viability of lactobacillus species were maintained at cell density(108cfu/ml) in the commercial fruit Juice for 3month 

at4°C while those at Room temperature and 37°C incubator were kept the cell density only for few days under non‐
fermentative condition between different cell density L.Fermentum(102‐104‐106 cfu/ml) (53‐59‐66)at room temperature 

and (41‐47‐57)at 37°C incubator. 

The lactic acid cultures reduced the PH of(3.84±0.1)to(2.38&3.39)under fermentative condition at Room temperature and 

4°C,Respectly;and showed a decrease of PH to (2.81‐2.79‐2.77),(2.87‐2.84‐2.82),(3.33‐3.31‐3.29) under non‐fermentative 

condition at incubator,room temperature and 4°C for different cell viability(102‐104‐106 cfu/ml) Respectly;Therefore no 
significant difference PH was observed between cell densities of lactobacillus under fermentative and non‐fermentative 
condition with initial PH value (3.84±0.1). 

Recent clinical trials have demonstrated the beneficial health effects of probiotic bacteria that have been incorporated in 
foods and animal feed.These effects include the prevention of diarrhea,balancing of intestinal microflora,stimulation of 
the immune system,modulation of systemic immune homeostasis, antitumor properties, and lactose intolerance;In 
addition to Probiotication of dairy‐based fruit Juice are possible providing a cold chain storage condition and drinks‐
probioticated with selected Lactobacilli strain could have beneficial role in combating food‐born disease due to 
contaminated pathogenic bacteria. 

The result of this search suggest that fermented dairy‐based fruit Juice might serve as a probiotic beverage for vegetarians 
and consumers who are allergic to dairy product. 

  Key words:Probiotics,Dairy‐based fruit juice,Lactic acid bacteria,Lactobacillus fermentum, Ph=H 
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 PH24: شناسه

  از شده جدا كيكتلا دياس يهايباكتر كيوتيپروب خواص يبررس

يماه در روده يكروتايم  

2زدانپناهي نيميس ، 1يزيگوهرر زدانپناهي لاله  

  كرمان واحد جوان پژوهشگران باشگاه عضو و كرمان يعيطب منابع و يكشاورز قاتيتحق مركز يعلم ئتيه عضو

 كرمان واحد جوان پژوهشگران باشگاه عضو

 لوسيلاكتوباس ، سيلاكت لاكتوكوكوس(  يماه از شده جدا)  LAB( كيلاكت دياس يباكتر 3 ييتوانا و تيقابل يابيارز مطالعه نيا از هدف
 روموناسيآ ، لايدروفيه روموناسيآ(         يماه پاتوژن نيچند يچسبندگ از ممانعت در)  فرمنتوس لوسيلاكتوباس و پلانتاروم
 فقط كه داد نشان جينتا. بود  In vitro طيشرا تحت يا روده موكوس يانگلها به)  لاروميآنگو ويبريو و يروكر نايرسي ، دايسيسالمون

 روموناسيآ يچسبندگ پلانتاروم لوسيلاكتوباس كهيحال در.  كند يم يچسبندگ ديتول يماه يپاتوژنها يتمام در سيلاكت لاكتوكوكوس
 و  l.Fermentum يباكتر توسط يماه يپاتوژنها متما يچسبندگ لاروميآنگو ويبريو از ريغ به.  دهديم كاهش را دايسيسالمون و لايدروفيه
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 ديگرد شمارش عيما طيمح در كهيزمان سيلاكت لاكتوكوكوس يباكتر فقط علاوه به. ابدي يم كاهش شدت به LAB هيسو 3 كسيم قيطر از
 و نييپا pH در بودند قادر (LAB) كيلاكت دياس يباكتر يها هيسو همه. داد نشان را يماه يپاتوژنها تمام هيعل بر اليباكتر يآنت يها تيفعال

  .  بمانند زنده يماه يصفرا يبالا غلظت

                                          يماه – روده يوتايكروبيم – كيلاكت دياس يهايباكتر – كيوتيپروب:  ها واژه ديكل

 

 

Study of probiotic properties of lactic acid bacteria isolated from intestinal microbiota of fish 

Laleh yazdanpanah goharrizi , S.yazdanpanah 

Agriculture &natural resource research center 

The aim of this study was to evaluate the ability of three lactic acid bacteria (LAB) isolated from fish, 

Lactococcus lactis, Lactobacillus plantarum, and Lactobacillus fermentum to inhibit adhesion of several fish pathogens 
(Aeromonas hydrophila, Aeromonas salmonicida, Yersinia ruckeri and Vibrio anguillarum) to host intestinal mucus under 
in vitro conditions. The results showed that only Lc. Lactis reduced the adhesion of all fish pathogens, whereas 
L.plantarum reduced the adhesion of A. hydrophila and A. salmonicida. With the exception of V.anguillarum, the adhesion 
of all fish pathogens to intestinal mucus was reduced by L. fermentum and by mixture of the three LAB strains. In addition, 
only Lc. lactis showed antibacterial activities against all fish pathogens as measured in spent culture liquid. All LAB strains 
were able to survive relatively low pH and high fish bile concentrations.  

Probiotic‐ lactic acid bacteria – intestinal microbiota‐ fish Key word : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ژهيوآفر محصولات و كيوتيپروب يمل شيماه نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

321 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 PH25: شناسه

 يگوشت يها جوجه تلفات درصد و لاشه شيميايي تركيب ،رشد عملكرد بر كيوتيپروب مكمل اثر يبررس

زاده ميكر صادق  

  تنكابن يدكرو يعال آموزش مؤسسه يدام علوم گروه يعلم ئتيه عضو

Sadegh150@yahoo.com 

 ييايميش تركيب ،ييغذا ليتبد بيضر بدن، وزن شيافزا خوراك، مصرف بر )مالاكيپر(كيوتيپروب مكمل اثر يبررس منظور به شيآزما نيا
 لكام طرح قالب در " 308 راس" هيسو نر جنس يگوشت جوجه قطعه 240 تعداد. شد انجام يگوشت يها جوجه تلفات درصد و لاشه
 به) درصد 1 و 0( كيوتيبوپر مكمل ماريت سطح دو با يگوشت يها جوجه.  افتندي اختصاص يها پن  به تكرار 4 و ماريت 2 با يتصادف
  .بود كساني شيآزما شروع در ها جوجه وزن.شدند هيتغذ روز 49 تا 1 مدت
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 يمعن طور به كيوتيپروب مكمل با شده هيتغذ ياه جوجه ييغذا ليتبد بيضر و بدن وزن شيافزا كه دهد يم نشان شيآزما نيا جينتا
 و لاشه شيميايي تركيب نيهمچن.نداشت خوراك مصرف بر ريتأث ييغذا رهيج به كيوتيپروب مكمل افزودن).P>05/0( بود افتهي بهبود يدار

  . بود)كيوتيپروب مكمل درصد 0(شاهد ماريت با مشابه كيوتيپروب مكمل با شده هيتغذ يها جوجه در تلفات درصد

 .تلفات درصد ،ييغذا ليتبد بيضر ، كيوتيپروب مكمل ، رشد عملكرد ،يگوشت يها جوجه: يديكل يها واژه

 

The effect of probiotic Supplement on growth Performance , carcass chemical composition and 
Mortality Percentage in broiler Chickens 

Karimzadeh Sadegh 

Department of Animal sciences, Roudaki higher education Institute, Tonekabon, Iran. 

Sadegh150@yahoo.com 

This experiment was conducted to evaluate the effect of probiotic supplement (Primalac) on feed intake, body weight 
gain, feed conversion ratio,carcass chemical composition and mortality percentage of broiler chicks. The number of 240 

male broiler chicks of "Ross 308" strain selected and done in a randomized complete design was divided between pens at 

replication four . Broiler chickens fed by two levels of probio c Supplement (0 , 0/1%) from 1 to 49 d of age. Weight of any 
broiler in start of trial was same. The results of this study indicated that body weight gain and feed conversion ratio in 
broilers fed with probiotic supplement significantly improved (p<0/05). The addi on of probio c supplement in the diet 
without affecting the feed intake. Also, carcass chemical composition and mortality percentage in broiler chicks that fed 
with probiotic Supplement was similar to control treatment (probiotic Supplement 0%). 

Keywords: broiler chickens, growth Performance, probiotic supplement, feed conversion ratio, mortality percentage. 

 PH26:  شناسه

 يايدر ديسف يماه بچه تلفات درصد و عملكرد بر  رشد محرك عنوان به ييغذا رهيج كيوتيپروب ريتاث يبررس
 خزر

  4يامان ايك و  3مفتاح حامد  2زاده ميكر قاسم   1زاده ميكر صادق

 .Sadegh150@yahoo.com1 تنكابن يرودك يعال آموزش مؤسسه يدام علوم گروه يعلم ئتيه عضو

   مازندران لاتيش كل اداره ديص اداره سيرئ .2

  تنكابن واحد ياسلام آزاد دانشگاه ايدر يولوژيب و لاتيش گروه مدرس.3
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 قائمشهر واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان، پژوهشگران باشگاه  عضو.4

 ،ييغذا ليتبد بيضر ، وزن شيافزا خوراك، مصرف بر رشد محرك عنوان به ييغذا رهيج )مالاكيپر( كيوتيپروب ريتاث مطالعه نيا در
. شد انجام رخز يايدر ديسف قد انگشت انيماه بچه در تلفات درصد و) خاكستر و يچرب ن،يپروتئ رطوبت،(  يماه لاشه ييايميش بيترك
 بوده لوگرميك در يلوكالريك 3000 برابر يسميمتابول يانرژ و خام يچرب درصد 10.7 ، خام نيپروتئ درصد 37.5 شامل يا هيپا رهيج

 حجم با ييها وان در انيماه بچه و تكرار 3شامل شيآزما نيا. شد اضافه هيپا رهيج به) درصد 1/0 و 09/0( كيوتيبوپر سطح دو. است
 غذايي تبديل ضريب ژه،يو رشد بيضر ،بدن وزن  شيافزا .شدند هيتغذ يشيآزما ي ها رهيج با بار 2 روزانه و هفته 8 مدت به  تريل 500

).  >05/0P( بود يدار يمعن شاهد گروه با سهيمقا در بودند شده هيتغذ كيوتيبوپر يحاو رهيج با كه يانيماه در نيپروتئ بازده نسبت ،
  . نداشت دار يمعن ريثأت يماه تلفات درصد و لاشه ييايميش بيترك بر يشيآزما يها رهيج بيترك

 .تلفات درصد و ييغذا ليتبد بيضر رشد، محرك خزر، يايدر ديسف يماه بچه ك،يوتيبوپر :يديكل يها واژه

 

The Study of Effect of dietary probiotic as growth stimulant on Performance and Mortality 
Percentage in Fry Caspian Kutum (Rutilus frisii kutum) 

S. Karimzadeh 
1
, G. Karimzadeh 

2, H. Meftah
 3, K. Amani

 4 

1. Department of Animal sciences, Roudaki higher education Institute, Tonekabon, Iran. 

2. Administer of fishing office, Mazandaran Province Fisheries Administration, Iran. 

3. Department of Marin Biology and Fishery, Islamic Azad University, Tonekabon Branch, Iran. 

4.Young research club, Islamic Azad University, Ghaemshahr Branch, Iran. 

Preliminary experiments were carried out to evaluate the effect of dietary probiotic (Primalac) as growth stimulant on 
feed intake, body weight gain, feed conversion ratio, carcass chemical composition and mortality percentage of fingerlings 
of Caspian Kutum. The basal diet contained 37.5% crude protein, 10.7% crude fat and metabolic energy levels of 3000 
kcal/kg. Two levels (0.09 , 0.1 %) of Primalac were added to the basal diet. Each diet was fed to three replicate groups of 
fish in 500‐L tanks twice daily at rates approximately sa a on for 8 weeks. Significantly higher mean final weight, specific 
growth rate, feed efficiency, protein efficiency was observed in fish fed the diets supplemented with probiotic compared 
to the basal diet(p<0/05).  a er 8 weeks of feeding while carcass chemical composition and mortality percentage were not 
affected by various dietary treatments. 

Key words: probiotic, fry Caspian kutum, growth stimulant, feed conversion ratio, mortality percentage.  
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 PH27: شناسه

  كمان نيرنگ يآلا قزل يماه در كيوتيپروب يهايباكتر نقش

  زيلاكتوكوكوز از يريجلوگ و

  لاله ،يزيگوهرر زدانپناهي*

  انيآبز و لاتيش قاتيتحق بخش يعيطب منابع و يكشاورز قاتيتحق مركز يعلم ئتيه عضو

.  است گرفته قرار يابيارز مورد كمان نيرنگ يآلا قزل يماه در زيلاكتوكوكوز كنترل يرو ها كيوتيپروب يآور هم اثرات مقاله نيا در 
 روز 30 مدت به هايماه نيب lactobacillus plantarum پلانتاروم لوسيلاكتوباس و leuconostoc mesenteroides كيوتيپروب يها هيسو
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 رقابت به garvieae لاكتوكوكوس يباكتر با هايماه ها كيوتيپروب هيتغذ شروع از پس ام يس يروزها.  شد عيتوز  cfug‐1 107 در
. ديگرد%  54- 46 به يكنترل گروه در% 78 از يدار يمعن بطور هايماه ريم و مرگ كاهش دهدهن نشان ها كيوتيپروب يابيارز.  برخاستند

 يماه يها گونه و ييايدر موجودات در فراوان ياقتصاد يضررها باعث كه باشد يم پاتوژن مثبت گرم كوكوس كي هيگارون لاكتوكوكوس
 نيا از مورد نيچند نيهمچن.  باشد يم مرتبط آب يدما بالارفتن با كه تابستان يماهها يط در خصوصا. گردد يم نيريش آب
  .  است شده جدا زين انسانها از زميكروارگانيم

   زيلاكتوكوكوز -  كمان نيرنگ يآلا قزل يماه – كيوتيپروب:  يديكل يها واژه

 

Protection of rainbow trout (Oncorhynchus mykiss) from lactococcosis by probiotic bacteria 

Yazdanpanah goharrizi.laleh 

Agriculture &natural resource research center in kerman 

We analysed the effect of probiotic supplementation on the control of lactococcosis in rainbow trout. Probiotic strains 
Leuconostoc mesenteroides CLFP 196 and Lactobacillus plantarum CLFP 238 were administered orally to fish for 30 days at 
107CFUg_1 feed. Thirty days after the start of the probiotic feeding, fish were challenged with Lactococcus garvieae. 
Probio c supplementa on reduced fish mortality significantly, from 78% in the control group to 46–54% in the probio c 
groups. 

Keywords: Probiotics ‐ Rainbow trout ‐ Lactococcosis 

 

 

 

 PH28: شناسه

 رنگين آلاي قزل ماهي لارو يبقا و رشد هاي شاخص بر غذايي جيره در ها كيوتيپروب از استفاده اثرات بررسي
   كمان

  3فاطمه ،عسكريان و 2 اميرارسلان ،يامامق ،. 1**  ،* كاوه ،خورشيدي جعفري

 kaveh.khorshidi@gmail.com شوشتر، واحد اسلامي آزاد دانشگاه كشاورزي، علوم دانشكده دامي، علوم گروه استاديار 1

  قائمشهر واحد اسلامي آزاد دانشگاه ،يدام علوم ارشد كارشناس 2
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  سوادكوه دواح اسلامي آزاد دانشگاه شيلات، گروه استاديار 3

 CFU/gfood 9 شامل( Iبلوگاتكس ،)تن در كيلوگرم 3/0 و 2/0 ،1/0شامل( Yeasture هاي پروبيوتيك مختلف مقادير اثر آزمايش اين در
 از يك هر متوسط مقدار از مخلوطي و)  9×109 و CFU/gfood 9 10 ×2، 9 10 ×5 شامل( II بلوگاتكس و) 9×109 و 5× 10 9 ،2× 10
 بازماندگي و رشد ميزان بر آنها اثرات و شدند هيتغذ  روز 60 مدت به آزمايشي ماريت 11 قالب در ،)پروبيوتيك فاقد( هدشا جيره و آنها

 1/3±278/0 كل طول و گرم 37/0 ±005/0 يوزن نيانگيم با) (Oncorhynchus mykiss( كمان رنگين آلاي قزل ماهي لارو 3300
 مشتمل رشد يها شاخص و شد انجام كباري روز 7 هر يسنج ستيز اتيعمل ش،يآزما دوره يط در. گرفت قرار بررسي مورد) متر سانتي

 نيا از حاصل جينتا. ديگرد نييتع استاندارد براساس بقاء درصد و يچاق بيضر ژه،يو رشد بيضر ،ييغذا ليتبد بيضر كل، طول بر
 هيتغذ ماريت در ،ييغذا ليتبد بيضر بهترين و يچاق بيضر و ژهيو رشد بيضر وزن، شامل رشد يها شاخص ميزان بالاترين كه داد نشان
 با شده هيتغذ يمارهايت). >05/0P( است بوده مارهايت ريسا با يدار يمعن تفاوت يدارا و بوده  II بلوگاتكس مقدار نيشتريب با شده
 يآمار يها يبررس. بودند برخوردار شاهد ماريت به نسبت يكمتر ييغذا ليتبد بيضر و بالا ژهيو رشد بيضر و وزن زانيم از كيوتيپروب
  . باشد يم مارهايت نيب) CF( تيوضع شاخص و بقاء درصد كل، طول در) >05/0P( دار يمعن اختلاف وجود عدم از يحاك

  كمان نيرنگ يآلا قزل لارو، ، II ,I ، Yeasture بلوگاتكس ك،يوتيپروب: يديكل كلمات

 

The effects of the application of the Yeasture and Belugatex I,II as probiotics on growth parameters 
and Survival Index of rainbow trout larvae 

   In this experiment the effect of probiotic supplementation in diet of rainbow trout larvae was evaluated using Yeasure 

(0.1, 0.2 and 0.3 kg/metric tonn of diet), BelugatexI (2, 5 and 9 ×10 9  CFU I/g food), BelugatexII (2, 5 and 9 ×10 9  CFU I/g 
food) and a Mixture of these probiotics and a control group (with no supplemental probiotic). Eleven treatments in a sixty 
days experimental period was performed on 3300 rainbow trout larvae (oncorhynchus mykiss) in three replication. 
Bioassyas were performed each 7 days interval along the experiment. Growth indices was measured, including body 
length, feed conversion ratio (FCR), specific growth rate (SGR), condition factor (CF) and survaivability. The results of the 
experiment indicated that highest growth indices (Body weight, SGR and CF) and best FCR belong to groups fed standard 

diet supplemented with blugatexII probio c (9×10 9 CFU BELUGATEX I/g food). And there was a significant statistical 
difference between treatments (P<0.05). all probio c treatments cause better results in body weight gain, SGR, CF and 
FCR compared with control group. 

Key words: probiotic, belugatex I ،II ،yeasture, larvae, Rainbow trout. 
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  PH29: شناسه

  زمستان فصل در يبوم مرغان مرغ تخم يوكم يفيك شيربرافزايپن آب ريتأث

   *1مهدي محمد يمهريز زاده زارع ،2مهدي فيروزآبادي صفائي ،**1.3 صادق محمد فيروزآبادي صفائي

 جوان پژوهشگران باشگاه عضو -3 تهراناالله ةیبق دانشگاه پزشكي دانشجوي -2شهركرد آزاد دانشگاه دامپزشكي دكتري دانشجوي -1
  Safaee_sadegh@yahoo.com شهركرد آزاد دانشگاه
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 در كه ييها يمرغدار ريسا و ييروستا مناطق در غمر تخم ديتول ،ييدما يها تيمحدود به توجه وبا زمستان فصل در هوا شدن سرد با
 و يعيطب منبع كي كردن اضافه با توان يم رو نيا از. ابدي يم كاهش يوكم يفيك نظر از هستند؛ مواجه مشكل با مطلوب يدما نيتأم

 اين در .كرد غلبه ييسرما استرس بر ،ينگهدار يها نهيهز كاهش ضمن يبوم مرغان ييغذا رهيج به ريپن آب مانند يكيوتيارزشمندپروب
 9( تكرار 3 و تيمار 3 با تصادفي كاملاٌ طرح. شد استفاده روز 30 مدت طي هفتگي 38 سن در تخمگذار بومي مرغ قطعه 90 از تحقيق
 ذرت اساس بر(  پايه جيره دوره كل در كه) شاهد( اول گروه -1: از بودند عبارت ترتيب به آزمايشي تيمارهاي. شد انجام)  ييتا 10قفس

 ودر كردند دريافت پايه جيره دوره كل در دوم گروه- 2شدند؛ ينگهدار گراديسانت درجه 8- 12يدما ودر كردند دريافت) سويا و
 در و كردند دريافت% 5ريپن آب محلول همراه به پايه جيره دوره كل در سوم گروه-3 ؛ شدند ينگهدار گراديسانت درجه 16- 20يدما
 از يبعض و ها مرغ تخم تعداد مربوطه، يها ماريت ياجرا از روز 10 گذشت از بعد ادامه در. شدند يگهدارن شاهد گروه مشابه ييدما

 اديز مقدار به بالا يكيوتيوپروب ييغذا  ارزش با ريپن آب نكهيا به توجه با. :ديگرد زيآنال و يريگ اندازه گروه هر در آن يفيك يها شاخص
 اثر زانيم نييتع تحقيق، اين تياولو نيتر مهم.شود يم ختهير دور موارد اغلب در و ديتول يفرع ولمحص كي  عنوان به ييروستا مناطق در

 تخم زانيم كه است آن از يحاك قيتحق جينتا.باشد يم ييسرما يها واسترس زمستان فصل در يبوم مرغان يگذار تخم بر ريپن آب يبخش
 لحاظ از سوم گروه يها مرغ تخم كه بود نيا توجه قابل نكته اما. افتي شيفزاا% 50 و%  60 بيترت به سوم و دوم يها گروه در يگذار

 نظر از نكهيا با و بود افتهي شيافزا ها گروه ريسا به نسبت زرده، كمتر كلسترول و يوزن نيانگيم پوسته، ضخامت چون ييها شاخص
 نيا). P> 05/0( بود كرده جاديا را يدار يمعن رابطه تيفيك نظر از يول داشتند قرار سطح كي در دوم گروه به نسبت يمصرف خوراك

 يم يناش ريپن آب يكيوتيپروب خواص از موضوع نيا داشت؛ مطابقت) 2004( همكاران و كورتگلو چون يديگر محققين جينتا با ها افتهي
 ،يمنيا ستميس كيتحر به پرنده ارشگو دستگاه در ديمف يكروبيم فلور كي جاديا ضمن تواند يم ها لوسيلاكتوباس از استفاده با كه شود
 تخم مرغان ييغذا رهيج به ريپن آب كردن اضافه با توان يم پس. كند كمك ها نيتاميو و يمعدن مواد از يبرخ جذب و سنتز هضم، ليتسه

   .نمود جبران را مرغ تخم ديتول كاهش در ييسرما استرس از يناش يها خسارت از يمقدار گذار،

  ييسرما استرس ،يكيوتيپروب مرغ، تخم ر،يپن آب: يديكل كلمات

 

Effect of Whey in Increasing of Domestic Fowls, Egg in Winter 

Safaee Firouzabadi. M. S1. 3**, Safaee Firouzabadi. M2, Zarezadeh Mehrizi. M. M1* 

 
1‐Faculty of Veterinary Medicine, Islamic Azad University of Shahr‐e‐ kord, Iran Safaee_sadegh@yahoo.com 

2‐Baqiyatallah university of Medical science of Tehran, Tehran, Iran 

 3‐Young Researchers Club of Islamic Azad University of Shahr‐e‐ Kord, Iran. 
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Introduction: When the weather is getting cold in winter and according to temperature limitation, egg production 
decreases in rural areas and other avicultures that suffer from keeping optimal temperature quantitatively and 
qualitatively, therefore; we can decrease cost of sustenance and conquest on cold stress with adding a natural valuable 
source, a probiotic substance, like whey to egg mash.   

Materials & Methods: In this study 90 domes c fowls in 38 weeks old and dura on of 30 days were used. The study was 
completely random and with 3 cares and 3 repe ons (9 cages with 10cases in each of them) were done. The testable 
cares were in order: (1)the first group(witness ) that received basal egg mash  in total period (based on corn and soya) and 
was kept in 8‐12c, (2)the second group  received basal egg mash  in total period  and was kept  in 16‐20c

,  (3) the third 
group received  basal egg mash with 5% solution of whey and was kept in a same temperature like witness group, then 
after 10 days from care performance, number of eggs and some of their qualitative indexes in each group were analyzed 
and measured. 

Objectives: According to this point that whey has a high dietary and probiotic value and in high volume is being produced 
in rural areas as an accessory product and often is being thrown away. The first priority in this study is determination of 
effectiveness about whey in egg laying of domestic fowls in winter and cold stress. 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 PH30: شناسه

  يا روده يها پاتوژن برخي برروي يماه رودهاز شده يجداساز پلانتاروم لاكتوباسيلوس ميكروبي تاثيرضد

MSC73 )(  جواد ،يروح قيدق ،) Bc( دهيسپ ، يقيحق بيخط ،MSC ) **(    منيره ،فئيد Hm_faeed@yahoo.com 
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 نيهمچن آنها. باشد يم انسان گوارش دستكاه در شده دايپ ديمف يسمهايكروارگانيم همانند كه يا زنده يسمهايكروارگانيم از كهايوتيپروب
 دسترس در ييوغذا يميرژ يمكملها بصورت يا عمده بطور كهايوتيپروب شوند يم دهينام) ديمف( خوب يهايباكتر اي موافق يهايباكتر

 از ومانع غذايي مواد جذب در روده عملكرد افزايش باعث است كوچك روده يهايازباكتر لوسيلاكتوباس رنديگ يم قرار كنندگان مصرف
 در  انيماه بچه روده از شده يجداساز ، پلانتاروم لاكتوباسيوس  تحقيق اين در گردد مي آنها شدن وكلونيزه طلب فرصت باكتريهاي رشد
 و شد داده كشت آگار مولرهينتون محيط روي بر  يماه روده از شده يجداساز پاتوژن يهايباكتر ريسا  سپس داده كشت آگار MRS محيط

 قرار بررسي مورد نتايج ساعت 24 از وبعد داده اثر هشد تعبيه چاهك در باكتريها بر را ميكروليتر 100 و 50 غلظت با را لاكتوباسيل
  . است داشته تاثير  ياكلياشرش و ،ويبريو سالمونلا ، سودوموناس روي بر پلانتاروم لاكتوباسيلوس.  گرفت

 سازي وسالم فيهتص جهت پروبيوتيك اين از كه است آن بيانگر نتايج دارند بازدارنده تاثير ميكروارگانيسمها برروي پروبيوتيكها از برخي
  . برد بهره توان مي آبي هاي محيط

 

  كيوتيپروب ،  پلانتاروم لاكتوباسيلوس:  كليدي كلمات

   

Effect antimicrobal of lactobacillu plantarum  on the some intestinal pathogen 

Faeed ، monireh (MSC) **khatib haghighi ، sepideh(Bc) ، Daghigh rohi،javad(MSC) 

Researcher in biology, Iland water Aquaculture Research Institute , Anzali , Iran.  
Probiotics are live microorganisms (in most cases, bacteria) that are similar to beneficial microorganisms found in the 
human gut. They are also called "friendly bacteria" or "good bacteria." Probiotics are available to consumers mainly in the 
form of dietary supplements and foods. Lactobacillus is a main bacteria in retinal that caused in creasing function in 
intesting in absorbing food stuff and it prevent of opportunist bacteria growth and their colonization in this research there 
is four kinds different lactobacillus . 

Lactobacillus plantarum isolated from fish intestinal cultured in MRS agar .then pathogen bacteria isolated from fish 
intestinal cultured on the MHA and effect different lactobacillus with 50, 100 µl density on bacteria and results surveyed 
a er 24 hours . L.plantarum effect on the pseudomonas, salmonella, vibrio and Ecoli, the result shows that probio c can 
be used for purification, safe water in vironmental. 

Key word: lactobacillus plantarum, probiotic 

 PH31:شناسه

  شده آوري عمل ترش ليمو تفاله) In‐vitro( آزمايشگاهي هضم قابليت تعيين
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  سرويسيا ساكارومايسز مخمر با 

  3زمزم آذر محمد و  1مروت مليحه ، 2دياني اميد ،1دادور پوريا

  pooryadadvar@yahoo.com كرمان باهنر شهيد دانشگاه دام تغذيه ارشد كارشناسي يدانشجو و جوان پژوهشگران انجمن عضو  -1

  كرمان باهنر شهيد دانشگاه دامي علوم مهندسي بخش استاديار  -2

 كرمان كشاورزي تحقيقات مركز دام علوم بخش كارشناس -3

 كه آنجايي از .باشد مي خوراك فرآوري جهت ها يكپروبيوت از استفاده دام خوراك در مغذي مواد كمبود جبران هاي كار راه از يكي
 آنها از بهتري نحو به ها قارچ و ها مخمر توسط ها آن فرآوري با توان مي لذا هستند برخوردار پاييني پروتئيني ارزش از مركبات ضايعات

 مخمر از و گرديد استفاده گيري وآبليم كارخانه از حاصل ترش ليمو ميوه ضايعات از آزمايش اين در. نمود استفاده دام تغذيه در
 مخمر با ليمو تفاله آوري عمل كه داد نشان نتايج. شد استفاده آنها مغذي مواد غلظت افزايش و آوري عمل منظور به سرويسيا ساكارومايسز

 درصد ولي گرديد مولي تفاله) >05/0P( سلولز همي بدون سلولي ديواره و) >01/0P( خام پروتئين محتواي در داري معني افزايش باعث
 عمل يط در كه داد نشان آزمايشگاهي پذيري تجزيه از حاصل نتايج. يافت كاهش آن) >05/0P( آلي ماده و) >01/0P( سلولي ديواره
 خشك ماده هضم تيقابل كه يحال در افتي كاهش) P> 05/0( يدار يمعن طور به خشك ماده در هضم قابل يآل ماده هضم تيقابل يآور
 كاهش) P>05/0( يدار يمعن طور به زين سميمتابول قابل يانرژ نيا بر علاوه.  نداشت يدار يمعن رييتغ يآل ماده هضم تيقابل نيهمچن و
 .شود مي محصول اين وري بهره افزايش باعث ساكارومايسزسرويسيا مخمر با ليمو تفاله آوري عمل كه گرفت نتيجه توان مي. افتي

  متابوليسم قابل انرژي پذيري، تجزيه سرويسيا، ساكارومايسز مخمر پروبيوتيك، ترش، ليمو تفاله: كليدي كلمات

 

Determination of processed lime pulp digestibility with 

 Saccharomyces cerevisiae yeast by in‐vitro method 

 
P. Dadvar, O, Dayani, M, Morovat, M, Azar Zamzam 

One of the strategies for compensating nutrients deficiency in animal foods is usage of probiotics for feed processing. 
Whereas citrus fruits wastages have low protein value, so we can use them in a better manner in animal feeding by 
processing them with yeasts and funguses. In this experiment lime wastages from lime‐juice factory and Saccharomyces 
cerevisiae yeast for processing and increasing their nutrients concentration were used. The results have been showed that 
processing lime pulp with yeast caused a significant increase in lime pulp crude protein content (p<0.01) and ADF (p<0.05) 
but its cell wall percent (p<0.01) organic matter (p<0.05) was decreased. Results of in vitro degradability showed that with 
processing, (digestibility of digestible organic matter in dry matter was decreased significantly) (p<0.05) whereas dry 
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matter digestibility and also organic matter digestibility didn’t have any significant change. In addition metabolisable 
energy also was decreased significantly (p<0.05). So we can conclude that processing lime pulp with Saccharomyces 
cerevisiae causes an increase in fruition of this product. 

 Key words: lime pulp, probiotic, Saccharomyces cerevisiae, degradability, metabolizable energy 
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  يانتخاب يها يتكنولوژ در جوجه مختلف ياهايديكوكس و وزيديكوكس كنترل

  يريگرمس مهين و يريگرمس ينواح در 

    1مروت مليحه و 3شجاعي مسلم ، 2دياني اميد ،1دادور پوريا

  كرمان باهنر شهيد دانشگاه دام تغذيه ارشد كارشناسي دانشجوي و جوان پژوهشگران انجمن عضو  -1

  pooryadadvar@yahoo.com كرمان باهنر شهيد دانشگاه دامي علوم مهندسي بخش استاديار  -2

  كرمان باهنر شهيد دانشگاه دام نژاد اصلاح و ژنتيك ارشد كارشناسي دانشجوي -3

 يداروها از استفاده با را وزيديكوكس يگوشت يها جوجه دكنندگانيتول شتريب گذشته در .هستند يجيرا ييپروتوزوا يها انگل اهايديكوكس
 كمتر  خوراك سلامت به نسبت پرنده، رشد حال در روند به توجه با روش نيا اما كردند، يم كنترل ور،يط خوراك در اليديكوكس ضد

 نيا .شود مي نجاما زنده ييايديكوكس يها انگل از يمشخص دوز كي با جوان وريط كردن آلوده با ونيناسيواكس مروزها. است مطلوب
 يا روده يها كروبيم از جيرا جز كي) Enterococcus Faeciu( كيوتيپروب .كرد خواهد منيا يماريب برابر در را وريط ونيناسيواكس
   كيوتيپروب يخوراك مكمل افزودن اثر سهيامق با مطالعه نيا در. است واناتيح اي ها انسان

)Enterococcus Faeciu (اي وزيديضدكوكس يدارو بدون رهيج ،يگوشت جوجه عملكرد بر وزيديضدكوكس يدارو اثر شامل رهيج در 
  .است شده بررسي يگوشت جوجه عملكرد ييايديكوكس واكسن يحاو رهيج ،يگوشت جوجه عملكرد رب واكسن

         ها يباكتر ك،يوتيپروب واكسن، وز،يديضدكوكس ،يگوشت جوجه :يديكل كلمات

  

Control of coccidiosos and different coccidian of chicken  

In selected technologies used in tropics and subtropics 

 
P. Dadvar, O. Dayani, M. Shojaie and M. Morovat 

Coccidia are common protozoan parasites. In the past, most broiler producers have controlled coccidiosis by providing 
anticoccidial drugs in poultry feed, this approach is becoming less desirable in light of growing public concern about food 
safety. Presently, vaccination consist of infecting young poultry with a known dose of live coccidian parasites. This 
vaccination will immunize poultry against the disease, The probiotic (Enterococcus faecium) is a common component of 
intestinal microbial of normal human and animals. The objectives of this study are: to compare the effect of additive and 
nonadditive of probiotic feed supplement (Enteroccus faecium) in the: diet contains anticoccidia on performance of 
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broiler, diet without anticoccidia or vaccine (control) on performance of broiler, diet contains coccidia vaccine on 
performance of broiler.  

Key words: broiler, anticoccidial, vaccine, probiotic, bacteria.  
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 PH33:شناسه

 از استفاده با )Huso huso( ماهي فيل بچه روده بومي پروبيوتيكي هاي باكتري تعداد افزايش امكان بررسي
  جيره در Saccharomyces cerevisiae Var. ellipsoideus مخمر

  2يوسفي مرتضي ،***1فر ينيحس نيحس ديس

  Hoseinifar@ut.ac.ir اشويپ نيورام واحد ،جوان پژوهشگران باشگاه عضو ***1

  مدرس تربيت دانشگاه شيلات، گروه 2

 Saccharomyces cerevisiae( الپيدوس واريته سروزيه ساكارومايسس مخمر غيرفعال هاي سلول افزودن اثرات تعيين مطالعه اين از هدف

Var. ellipsoideus (ماهي فيل چهب روده بومي ميكروفلور در موجود پروبيوتيكي هاي باكتري بر جيره به )Huso huso (هاي سلول. بود 
 هاي جيره با هفته 7 مدت به ها ماهي بچه و شده اضافه ماهي فيل بچه غذايي جيره به درصد 5 و 2 ،1 سطوح در مذكور مخمر غيرفعال
 به روده ميكروفلور در اه باكتري كل تعداد و) لاكتوباسيلوس جنس( پروبيوتيكي هاي باكتري سطوح دوره انتهاي در. شدند تغذيه آزمايشي
 كه داد نشان نتايج آماري بررسي. شدند تعيين) PCA( آگار كانت پليت و آگار MRS هاي كشت هاي محيط روي بر كشت طريق از ترتيب
 با. داشت را افزايش بيشترين% 5 تيمار در بطوريكه يابد مي افزايش جيره مخمر سطح افزايش با لاكتوباسيلوس جنس هاي باكتري ميزان
 در ها لاكتوباسيلوس تعداد افزايش. نداشت وجود شاهد با%  2 و 1 تيمار در ها لاكتوباسيلوس تعداد بين داري معني تفاوت وجود اين

 با. باشد مي تعداد افزايش و رشد براي هاي باكتري اين غذايي نيازهاي تامين دليل به مخمر فعال غير هاي سلول با شده تغذيه تيمارهاي
 افزايش جهت مناسب راهكاري الپيدوس، واريته سروزيه ساكارومايسس مخمر از استفاده پروبيوتيكي، باكتريهاي سودمند ثراتا به توجه
  .باشد مي ماهي فيل بچه روده باكتريايي فلور در ها آن غالبيت و تعداد

  ماهي فيل روده، مخمر، لاكتوباسيلوس، پروبيوتيك،: كليدي كلمات

 

The study of possible increase of probiotic bacteria in intestinal microbiota of beluga juveniles 
(Huso huso) using dietary yeast (Saccharomyces cerevisiae Var. ellipsoides) 

Seyed Hossein Hoseinifar***1, Morteza Yusofi2,  

1*** member of Young Researchers center, Varamin‐Pishva branch . hoseinifar@ut.ac.ir 

2 Department of Fisheries, Faculty of Natural Resources, University of Tarbiat Modares 

The aim of this study was determination of dietary inactive yeast (Saccharomyces cerevisiae Var. ellipsoideus) cells on 
indigenous probiotic bacteria of beluga juveniles (Huso huso) intestinal microbiota. Diet was supplemented with different 
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levels 1, 2 and 5% Inac ve yeast cell and juveniles fed with experimental diet for 7 weeks. At the end of trial, Lac c Acid 
Bacteria (LAB) and total bacteria in intestinal microflora of beluga juveniles were determined by culturing on Plate Count 
Agar (PCA) and MRS Agar media, respectively. Statistical analysis of results showed that LAB levels increased with 
increasing dietary inactive yeast cells levels and the highest level was in 5% treatment. However, there were no significant 
differences between 1 and 2% yeast and control treatment. Eleva on of LAB in intes nal microflora of beluga juveniles fed 
dietary inactive yeast cells is due to supply nutritional needs of the probiotic bacteria. As probiotic bacteria are very 
beneficial, using yeast (Saccharomyces cerevisiae Var. ellipsoideus) is a good approach for increasing their number and 
dominance in intestinal microbiota of beluga juveniles.  

Keyords: probiotic, Lactobacillus, yeast, intestine, beluga 
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 PH34: شناسه 

  مرغ تخم تيفيك و ديتول بر تخمگذار و مادر مرغ يها درگله كيتيپروب هيتغذ اثر

 **يريبردس يبيخط يعل ،*يلطف موحده

  *m. lotfi@rocketmail.com   كرمان باهنر ديشه دانشگاه هيتغذ _يدام علوم ارشد يكارشناس يدانشجو

 جينتا. است شده مطاله مختلف سطوح در گذار تخم مرغ يها گله در مرغ تخم تيفيك و يديتول يعملكردها بر ها كيوتيپروب ريتاث
 در را مچهين بدن وزن و شده گذار تخم يها مرغ رشد سرعت در يدار يمعن شيافزا موجب كيوتيپروب هيتغذ كه است داده نشان حاصله
 مرغ هيتغذ در كيوتيپروب مصرف. شود يم خوراك ليتبد بيضر بهبود و غذا بازده شيافزا موجب نيهمچن و دهد يم شيافزا بلوغ زمان
 نيع در ،ابدي يم بهبود) Haugh(هاف واحد نيهمچن و زرده تيفيك و رنگ شده، مرغ تخم پوسته تيفيك شيافزا باعث گذار تخم يها

 يها مرغ تخم تعداد و دهد يم شيافزا را مرغ تخم وزن و ديتول زانيم ها كيوتيپروب از استفاده. ابدي يم هشكا زرده كلسترول زانيم حال
 گله يگذار تخم درصد شيافزا باعث گذار تخم يها مرغ خوراك در كيوتيپروب از استفاده شيآزما كي در. ابدي يم كاهش دهيد صدمه
 مرغ تخم وزن متوسط شيافزا باعث خوراك لوگرميك كي در كيوتيپروب گرم يليم 500 از استفاده كه داد نشان جينتا نيهمچن. است شده
 نيا. باشد يم مرغ تخم پوسته ضخامت و استحكام شيافزا كيوتيپروب مصرف مهم اثرات از يكي. شود يم گرم 21/50 تا گله كل يديتول

. ابدي كاهش اديز ديتول ليدل به پوسته تيفيك و باشد داشته قرار خود ديتول اوج در پرنده كه ابدي يم يشتريب تياهم يزمان مسئله
 با ها كيوتيپروب يها يباكتر نيا كه است شده ثابت. كنند يم فراهم روده در فسفر و ميكلس جذب يبرا مناسب يبستر ها كيوتيپروب

 م،يكلس يمحتوا لذا شوند يم يمعدن ماده دو نيا شتريب جذب باعث جذب، قابل و شده حفاظت فسفر و ميكلس شيافزا و روده pH كاهش
 از استفاده) 1: شوند يم خون كلسترول كاهش موجب قيطر دو از و دهند يم شيافزا خون سرم در را نيآلبوم و دهايكارتنوئ فسفر،

 كاهش روده يغشا از كلسترول جذب زانيم آن دنبال به و خود سميمتابول و مصرف يبرا روده رهيش و پانكراس رهيش در موجود كلسترول
 دهد يم شيافزا را هچ تيقابل و يبارور زانيم ها كيوتيپروب مصرف. A ميكوآنز ليگلوتار -1 ليمت -1 يدروكسيه ميآنز مهار) 2 ابدي يم
 و ياقتصاد لحاظ از مادر مرغ پرورش مزارع در موضوع نيا. ابدي يم بهبود زين تيفيك دار نطفه مرغ تخم يآلودگ كاهش بر علاوه و

 علاوه. شود يم مرغ تخم تيفيك و ديتول در شيافزا سبب ديتول دوره اواخر در ها كيوتيپروب هيتغذ. باشد يم تياهم حائز اريبس يبهداشت
 مرگ سرعت. شود يم يگذار تخم بعد دوره در ييكارا و ديتول شيافزا باعث يبر تولك زمان در ها سميكروارگانيم نيا هيتغذ نيا بر
 بر سميكروارگانيم نيا كه است يمطلوب ريتاث ليدل به اثر نيا. ابدي يم يريچشمگ كاهش ها كيوتيپروب با دهش هيتغذ يها مرغ در ريوم
 بدن يمنيا توان شيافزا و گوارش دستگاه در موجود يها پاتوژن رفتن نيب از باعث و گذارد يم وانيح معده يكروبيم فلور بيترك يرو
 شود يم منتقل انسان به پاتوژن نيا به وريط آلوده محصولات قيطر از و باشد يم دام و سانان نيب مشترك يماريب سيسالمونلوس. شود يم

 نيا پرورش يواحدها به يريناپذ جبران صدمات يماريب نيا به مادر مرغ و گذار تخم يها مرغ مخصوصا وريط يابتلا نيا بر علاوه



ژهيوآفر محصولات و كيوتيپروب يمل شيماه نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

338 
 

 خوراك لوگرميك در گرم يليم 500 زانيم به كيوتيپروب مصرف كه ستا داده نشان متعدد مطالعات و قاتيتحق. دينما يم وارد پرندگان
  . دهد ينم نشان را يدار يمعن شيافزا مقدار نيا از شيب مصرف و باشد يم دارا را يگذار اثر نيبهتر

  كلسترول مرغ، تخم گذار، تخم و مادر يها مرغ گله ك،يتيپروب: يديكل كلمات
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 PH35:شناسه 

 رشد، بر )Saccharomyces cervisia( ايزيسرو سيسيساكاروما مخمر يحاو ييغذا يها رهيج اثرات يبررس
  )Heros severus( سوروم يماه يطيمح يها تنش برابر در مقاومت و گوشت تيفيك ،يمان زنده

**4 احمدنيا حميدرضا ،3 بحري اميرهوشنگ ،2 يسجاد مسعود مير ،1 پورداود يمهد  

  Hamid.ahmadnia@gmail.com فارس استان دكشاورزيجها آموزش مركز -1

رانيا عباس بندر 3995 يپست صندوق هرمزگان دانشگاه هيپا علوم دانشكده ، دريا شناسي زيست گروه  -2  

هرمزگان واحد اسلامي آزاد دانشگاه  -3  

** تهران دانشگاه ست،يز طيمح و لاتيش گروه -4  

   سيسيساكاروما اي يينانوا مخمر رديگ يم قرار استفاده مورد يپرور يآبز در معمول طور به كه ييها كيوتيپروب از يكي
 به حاضر مطالعه. باشند يم بتاگلوكان و دهايساكار يپل ها نيتاميو ها، دينوكلئوت  ها، نيپروتئ از يخوب منبع ها زميكروارگانيم نيا. باشد يم

 برابر در مقاومت و بازماندگي رشد، روي) Saccharomyces cervisia( زياسروي ساكارومايسيس پروبيوتيكي مخمر اثرات ارزيابي منظور
 3 و تيمار 4 قالب در تصادفي كاملاً طرح كي صورت به فوق آزمايش. شد انجام) Heros severus( سوروم ماهي محيطي هاي استرس
 30 يط كه بودند غذا رهيج لوگرميك هر در مخمر لولس 2×1012 و 1×1012، 5/0×1012 سطح سه شامل مارهايت. پذيرفت صورت تكرار
 رشد نرخ نهايي، وزن( رشد يها شاخص بر رفته، بكار ميزان مبناي بر نظر مورد مخمر كه داد نشان جينتا .دنديرس يماه مصرف به روز
 ،)PER( نيپروتئ ييكارا بيضر و) FCR( غذايي ليتبد بيضر نيهمچن ،)>05/0p( داشتند داري معني و مثبت راتيتاث بقاء، نرخ و) ژهيو
 سبب شاهد، گروه به نسبت مخمر حاوي هاي جيره كاربرد ز،ين آمونياك با تنش شيآزما در). >01/0p( يافت كاهش داري يمعن طور به

 با لاشه نيپروتئ سطوح شيافزا بر علاوه تواند مي يكيپروبيوت مخمر نيا كاربرد جهينت در. شد ماريت تحت انيماه بچه بقاء نرخ يارتقا
  .شود بقاء زانيم بهبود سبب يطيمح يها تنش برابر در يماه مقاومت بردن بالا نيهمچن و انيآبز نياز مورد غذاي ميزان كاهش

 .رشد يها شاخص سوروم، يماه س،يسيساكاروما مخمر ك،يوتيپروب: يديكل كلمات
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 PH36: شناسه 

  نتيزي ماهي در خوني هاي شاخص برخي بر يار زيست هاي باكتري اثر

 Astronotus ocellatus 
 

  74f.n000@yahoo.comH    ديفر روزبخشيف ، فائقه ينور

 
.تهران قاتيتحق و علوم واحد ،ياسلام آزاد دانشگاه يعيطب منابع و يكشاورز دانشكده ارشد كارشناسي آموخته دانش  

 .يسار يعيطب منابع و يكشاورز علوم هدانشگا لات،يش گروه ارياستاد 

 يرو بر ماه 2 مدت به نيپروتكس كيوتيپروب ،ينتيز انيماه خون كيهماتولوژ يپارامترها بر اري ستيز يها يباكتر اثر يبررس منظور به
 3 و ماريت 4 قالب در يتصادف "كاملا طرح بصورت شيآزما نيا. شد شيآزما گرم 92/4±12/0 هياول وزن نيانگيم با اسكار انيماه بچه

 سه در وماريب يتجار يغذا به نظر مورد كيوتيپروب. رفتيپذ صورت) يماه بچه عدد 12 وميآكوار هر در(يماه بچه عدد 144 و تكرار
 بر هيتعذ نرخ. شدند هيتغذ كيوتيپروب فاقد رهيج از شاهد ماريت. گرديد اضافه خشك يغذا لوگرميك يازا به گرم 1 و 5/0 ، 15/0 سطح

 قرمز، يها گلبول تعداد خون، نمونه هر در و شد انجام يدم ساقه قطع با يريخونگ. گرفت انجام روز در نوبت 3 و بدن وزن% 4 اساس
 گرم 15/0 يحاو يشيآزما ماريت آمده، بدست جينتا براساس. شدند يريگ اندازه تيهماتوكر زانيم و نيهموگلوب غلظت د،يسف يها گلبول
 با سهيمقا در تيهماتوكر و ديسف گلبول قرمز، گلبول تعداد نظر از) >05/0p(يدار يمعن شيافزا خشك يغذا وگرمليك يازا به كيوتيپروب

 نظر از شيافزا نيا اما دادند نشان را شيافزا زين كيوتيپروب گرم 1 و 5/0 يحاو يشيآزما يمارهايت اگرچه است داده نشان شاهد ماريت
 با خشك يغذا لوگرميك يازا به كيوتيپروب گرم 15/0 و 5/0 يمارهايت نيب نيهموگلوب مقدار نظر از). <05/0p(نبود معنادار يآمار

 نداده نشان يبارز اختلاف شاهد ماريت با كيوتيپروب گرم 1 ماريت يول) >05/0p(است شده مشاهده يدار يمعن اختلاف شاهد
 كيهماتولوژ يفاكتورها بر ييبالا يرگذاريتاث ييتوانا نيسپروتك كيوتيپروب كه داد نشان قيتحق نيا از حاصل جينتا). <05/0p(است
 گرم 15/0 سطح ،يخون يها شاخص بر موثر دوز نيبهتر شده برده بكار مختلف سطوح نيب در و داشته اسكار انيماه بچه خون
  . باشد يم خشك يغذا لوگرميك يازا به كيوتيپروب

   راسكا ،يهماتولوژ ن،يپروتكس ك،يوتيپروب: يديكل كلمات

Effect of probiotic  bacteria on some haematological parameters of ornamental fish of Astronotus 
ocellatus 

Noori, F ., Firouzbakhsh, F  7 5 Hf.n000@yahoo.com 
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Graduated From Collage of Agricultural and Natural Resources of Islamic Azad University, Sience and Research Campus, 
Tehran, Iran.  Asistant professor, Department of Fisheries, Sari University of Agricultural Sciences and Natural Resources, 
Iran .  

To evaluate the effect of probiotic bacteria on haematological parameters in fishes, probiotic protexin was tested on 
oscar(Astronotus ocellatus) fry with average weight 4.99±0.12 g, for two months. This experiment was conducted in a 
completely random design in four treatment and three replicates (12 aquqrium) and 12 fry per aquarium. Probio c was 
supplemented with experimental diets (commercial feed‐ Biomar) in three levels 0.15, 0.5 and 1 gr probio c per kg feed. 
The control treatment was fed on nonsupplemented diet. The rate of feeding was on the base of the 4 percent of body 
weight for 3 mes a day. Blood sampling was taken from the caudal vein of apparently healthy fish and haematological 
parameters (RBC, WBC, haemoglobin and haematocrit were determined. Experimental treatment of 0/15 gr probio c per 
kg feed showed significantly increasing (p<0/05) in RBC, WBC and haemotocrit compared to control treatment. However 
experimental treatments of 0/5 and 1 gr probio c per kg feed showed increasing but it didnot have a significant(p<0/05). 
The experimental treatments of 0.15 and 0.5 gr probio c per kg feed showed significantly increasing(p<0.05) in 
haemoglobin compared to control. but treatment of 1 gr probio c did not have a significant difference compared to 
control(p>0.05). The results indicated that probio c protexin have the increase ability to influence on haematological 
parameters in oscar fry and the best effec ve concentra on is level of 0.15 gr probio c per kg feed. 

Key words: probiotic, protexin, haematology, oscar 
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 PH37: شناسه

 ماهي پرورش در ها تيكپروبيو

  3 سميه روي بهشتي ،2 پوريا دادور ،٭٭1٭مسلم شجاعي

Shojai_moslem@yahoo.com76 كرمان باهنر شهيد دانشگاه دام، اصلاح و ژنتيك ارشد كارشناسي دانشجوي1 H   

   كرمان باهنر دشهي دانشگاه ،دام تغذيه ارشد كارشناسي دانشجوي 2

  كرمان باهنر شهيد دانشگاه دامي علوم كارشناسي دانشجوي3

 كرمان باهنر شهيد دانشگاه

 هدف بزرگترين .كنند مي حفظ مضر باكتريايي هاي پاتوژن عليه را خود ميزبان يوانح كه باشند مي مفيدي هاي باكتري ها پروبوتيك
 خودي هاي رگانيسمميكروا و پاتوژن هاي ميكروارگانيسم بين ارتباط يك بازسازي اي و حفظ ماهي پرورش در  ها پروبيوتيك از استفاده
 يك عنوان به باكتريايي هاي پروبيوتيك از مخلوطي ارزيابي مقاله اين هدف. باشد مي ماهي پوست و روده ميكروبي فلور دهنده تشكيل
 كوتاه مواجهت اثرات. باشد مي ماهي آب در آن از استفاده مفيد مقدار تعيين و آزمايشگاهي شرايط تحت ها ماهي آب به شده اضافه مكمل
 استفاده آيا اينكه بررسي جهت مطالعاتي و است گرفته قرار مطالعه مورد شور و جاري هاي آب در ماهي با مخلوط اين مدت بلند و مدت

 از بسياري كه است شده داده نشان. اند شده امانج اي گسترده بطور شود مي ها پاتوژن عليه ها ماهي حفظ باعث ها پروبيوتيك اين از
 توليد با ها ميروارگانيسم اين همچنين و شوند مي ماهي گوارش دستگاه در موجود مفيد هاي باكتري فعاليت بهبود باعث ها پروبيوتيك

 در مناسب تعادل يك باعث ماهي به ها پروبيوتيك كردن اضافه بنابراين. شوند مي ماهي گوارش دستگاه فعاليت افزايش باعث B12 ويتامين
 ها پروبيونيك از استفاده مناسب مقدار. شوند مي ماهي سلامت و مناسب رشد و تغذيه يك آن موجب به و گوارش دستگاه ميكروبي فلور
 دو دوره يك با و ppm 256 و 64 ،4 ،0 هاي غلظت با ساعته 24 آزمايش يك طي در آزمايشگاهي هاي روش طريق از ها ماهي آب در

 در كه بود حالي در اين و بودند مناسب بيمار هاي ماهي درمان جهت ppm64 بر بالغ هاي غلظت. شد تعيين نتايج آوري جمع اي هفته
 بصورت هفته 6 مدت براي ppm 64 غلظت با مخلوط اين بعد مرحله در. شد مشاهده اي ملاحظه قابل مير و مرگ يكppm 256 غلظت
 رشد نرخ يك. نشد مشاهده آزمايش طول در ميري و مرگ هيچ و شد داده عادت ها ماهي به بار يك اي فتهه دو يا و بار دو اي هفته

 نگرفتند قرار درمان مورد كه گروهي با مقايسه در بودند گرفته قرار پذيري عادت مورد دوبار اي هفته بصورت كه هايي ماهي در بالاتري
 شمار.  نداشت وجود بار يك اي هفته دو بصورت شده درمان هاي ماهي در داري معني اختلاف هيچ كه بود حالي در اين و شد مشاهده
 آزمايش در .  بود بالا ي دار معني طور به شاهد گروه با مقايسه در آزمايش مورد گروه دو هر در آب در) TCC( كل باكتريايي هاي سلول
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 از استفاده بدون شاهد گروه در بالاتري مير و مرگ يك و گرفتند رقرا عفونت معرض در باكتريايي هاي پاتوژن توسط گروه دو هر بعد
 در اي ملاحظه قابل مقاومت يك ايجاد باعث ها تيكوپروبي از استفاده اينبنابر. شد مشاهده) 4/40 با سهمقاي در 8/55( ها پروبيوتيك

 باكتري آب تركيب كه آنجايي از ها حوضچه و ها انكت آب در ها بيوتيكپرو از استفاده همچنين و شود مي ها بيماري برابر در ها ماهي
  . باشند مي گذار تأثير ماهي سلامت روي  آن، نتيجه در و  آب تكيفي بهبود باعث دهند مي تغيير را املاح و آب هاي

  مير و مرگ ماهي، باكتريايي، هاي پروبيوتيك: كليدي كلمات

  

    

Probiotics in Fish Farming 

Shojaei M. ٭   Dadvar P.2, Beheshtirooy S.3 ,٭٭1

1MSc. Student of Animal genetic and breeding, Shahid Bahonar University of Kerman 77 HShojai_moslem@yahoo.com 

1MSc. Student of Animal Nutrition, Shahid Bahonar University of Kerman 

3BSc. Student of Animal science, Shahid Bahonar University of Kerman 

Shahid Bahonar University of Kerman 
Probiotics are harmless bacteria that protect the host animal against harmful bacterial pathogens. The major purpose of 
using probiotics is to maintain or reestablish a favourable relationship between friendly and pathogenic microorganisms 
those constitute the flora of intestinal or skin mucus of fish.  The aim of this paper has been to evaluate probiotic bacterial 
mixture as a water additive supplement to fish under experimental conditions and defining to what degree of this mixture 
is harmful to fish. The short‐term and long‐term effect of exposure to this mixture was studied in fish that kept in both tap 
and brackish water. The experimental study was devoted to see if use of these probiotic bacteria provided some 
protection against fish pathogens. In addition, many probiotics appear to improve the activity of beneficial bacterial 
species, already present in the digestive tract of fish. A number of microorganisms also produce vitamin B12, which 
appears to increase the digestive performance of fish. Thus, administration of probiotics in fish may reestablish a good 
balance of the gut microflora and thereby contribute to an optimal nutritional, growth and health of the fish. Through 
experimental procedure, a safe dose was determined on a single 24 hrs treatment at different concentra ons (0 ppm, 4 
ppm, 64 ppm and 256 ppm) by two weeks post‐treatment observa on. Concentra ons up to 64 ppm were found to be 
safe for treatment of fish. A significant instant mortality was found in fish subjected to a concentra on of 256 ppm. In the 
next step a treatment with a water addi ve concentra on of 64 ppm mixture was adopted as bi‐weekly or fort‐nightly, 
respectively for a period study of 6 weeks. No mortality occurred during the experiment. A significantly higher growth rate 
was obtained in fish treated bi‐weekly with mixture as compared to untreated control fish, while no significant difference 
was observed in fish treated fort‐nightly. The total bacterial cell content (TCC) of the water of the experimental tanks was 
found to be significantly higher in both treatment groups when compared to the untreated control tanks. The fish with or 
without treatment with mixture was challenged with cohabitants infected with the pathogenic bacteria. Challenged fish 
died at a high rate (55.8% in control and 40.4% in treated group). Thus, a significant improvement of disease resistance 
was noted in the fish treated and also Application of probiotics into the water of tanks and ponds may also have an effect 
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on fish health by improving several qualities of the water, since they modify the bacterial composition of the water and 
sediments. 

Keywords: Probiotic Bacteria, Fish, Mortality 

 

  PH38   :شناسه

    رامنوسوس لوسيلاكتوباس ييزدا نيآفلاتوكس كينتيك

 ريام محمد يزيترش يميكر ،*فرزاد يكاسمان باقرزاده

 مدرس تيترب دانشگاه ور،يط هيتغذ يدكتر يدانشجو***

   مدرس تيترب دانشگاه يعلم اتيه عضو** 

  يدام علوم گروه ،يكشاورز دانشكده مدرس، تيترب دانشگاه تهران،

 ديتول وسينوم و كوسيتيپاراس فلاووس، لوسيآسپرژ يا رشته يقارچها توسط كه هستند يسم هيثانو يها تيمتابول ها نيآفلاتوكس
 جيرا سم و نيآفلاتوكس نوع نيتريسمB1  نيآفلاتوكس. هستند شده شناخته خوراك معمول يها كننده آلوده عنوان به  قارچها نيا. شوند يم

 يمنيا ستميس سركوب اغلب و متعدد يكيپاتولوژ اثرات بروز به منجر واناتيح توسط نيكوتوكسيما بلع. باشد يم يخوراك منابع در
 بيضر شيافزا گله، يكنواختي كاهش روزانه، رشد كاهش خوراك، مصرف كاهش شامل ها نيآفلاتوكس ياقتصاد خسارات. گردد يم

. باشد يم ريم و مرگ نرخ شيافزا و يدرآور جوجه پوسته، تيفيك مرغ، تخم اندازه مرغ، تخم ديتول كاهش كشتار، وزن كاهش ل،يتبد
 به روشها نيا از چكداميه تاكنون البته و است يكيولوژيب و ييايميش ،يكيزيف يمارهايت شامل ها نيآفلاتوكس حذف يبرا موجود يروشها
 نموده جلب خود به را محققان توجه آسان فادهاست تيقابل و بودن نهيهز كم ليدل به يكيولوژيب روش. است نبوده كارآمد و موثر ييتنها
 نقش راياخ. باشد يم خوراك در موجود نيآفلاتوكس مقدار كاهش جهت سميكروارگانيم از استفاده روش نيا در يديكل نكته. است
 قارچها ونيكلكس زمرك از رامنوسوس لوسيلاكتوباس. است گرفته قرار ديتاك مورد ها نيآفلاتوكس حذف در لاكتوباسلوس جنس يهايباكتر

 فواصل در و وسيسلس درجه 37 يدما در پلانتاروم لوسيلاكتوباس. ديگرد هيته رانيا يصنعت و يعلم يپژوهشها سازمان يهايباكتر و
 از استفاده با ييرو عيما در سم ماندهيباق سپس و شد نگوبهيا B1 نيآفلاتوكس همراه به) ساعت 72 و 24 ،12 ،4 ،/.5 ،0(مختلف يزمان
 توان يابيارز حاضر مطالعه از هدف.ديگرد گزارش درصد صورت به B1 نيافلاتوكس كاهش. شد يريگ اندازه نازك هيلا يوماتوگرافكر

 در استفاده مورد پلانتاروم لوسيلاكتوباس. است بوده يعمل طيشرا در آن ريتفس و پلانتاروم لوسيلاكتوباس توسط ها نيآفلاتوكس كاهش
 حذف سميمكان). درصد 35 تا 41/19(نمود حذف را B1 نيآفلاتوكس از يمتفاوت مقدار ونيانكوباس زمان به توجه با ش،يآزما نيا

 يسلول وارهيد به سم نيا شدن باند قيطر از بلكه نبوده يكيمتابول هيتجز صورت به كيلاكت دياس يهايباكتر توسط B1 نيآفلاتوكس
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. شود دهيسنج يباكتر-سم كمپلكس يداريپا نيهمچن و شدن باند قيدق سميمكان تا ستا ازين مورد يشتريب مطالعات اما. باشد يم ييايباكتر
  .ستيضرور اريبس ها نيكوتوكسيما حذف و يخوراك منابع يستيز يمنيا بعبود يبرا يباكتر نيا از استفاده كه رسد يم نظر به

   يستيز يمنيا ن،يآفلاتوكس لوس،يلاكتوباس ك،يوتيپروب :يديكل كلمات

 

Aflatoxin Removal Kinetic of Lactobacillus rhamnosus  

F. Bagherzadeh Kasmani and M.A. Karimi Torshizi*  
Department of Poultry Science, Faculty of Agriculture, Tarbiat Modares University, Tehran, Iran 

7 8 Hkarimitm@modares.ac.ir 

Aflatoxins (AFs) are toxic secondary metabolites produced by filamentous fungi (Aspergillus flavus, A. parasiticus and A. 
nomius) which are well known as contaminants of agricultural products from farm to table. AFB1 is recognized as the most 
toxic AF and is a common contaminant of feed stuffs. Ingestion of mycotoxin by animals may result in pathology and often 
in immunosuppression. Economic losses by AFs are: feed refusal, reduced daily weight gain and flocks uniformity, 
impaired FCR, lower slaughter weight, decline on egg production, egg size, egg shell quality, hatchability and higher 
mortality rates. Available interventions for AFs risk elimination are physical, chemical and biological treatments, while 
none of them is proved as sole effective and practical method yet. The biological methods take researcher attentions due 
to their easy usage and affordable processes. The key note in these methods is the choice of microorganisms (MO) to 
diminish AFs in contaminated products. Recently the role of lactobacilli bacteria as AFs reducer MO were emphasized. 

Lactobacillus rhamnosus originally obtained from Iranian Research Organization for Science and Technology (IROST). L. 

rhamnosus incubated at 37°C for different me intervals (0‐, 0.5‐, 4‐, 12‐, 24‐, and 72‐h) with 

aflatoxin B1 and then the toxin residue in the supernatant was measured using thin layer chromatography (TLC). The 
reduc on in AFB1 value was attributed to removal efficacy of strain and expressed as percent of AFB1 reduc on. 

The present study was carried out to assess the AFs removal potential of L.rhamnosus and to anticipate its efficiency in 
practical situations. 

The strain was observed to possess variable toxin‐binding ability in the range of 19.41 to 35.00%. The mechanism of AFB1 
removal by lac c acid bacteria has been suggested as binding of AFB1 to the bacterial cell wall rather than metabolic 
degradation, however, further studies are needed to characterize the binding mechanisms and in vivo bacteria‐toxin 
complex stability. It seems the application of this phenomenon in the removal of mycotoxins from contaminated feed is 
urgently needed to improve the safety of feed supply.  

Key words: probiotic bacteria, lactobacillus, aflatoxin, toxin binding, feed safety 
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 PH39: شناسه

  بوقلمون در خون بيوشيميايي هاي فراسنجه روي بر ب، 2بيوپلاس وبيوتيكپر تاثير

  3حميديان حميد ،4صديق نسيم ، 3ايازي احد ، 2دوست سلامت رامين ،**1فاني عليرضا

 شبستر، واحد اسلامي آزاد دانشگاه علمي هيئت عضو -2 شبستر، واحد اسلامي آزاد دانشگاه دامي علوم ارشد كارشناسي دانشجوي -1
 واحد اسلامي آزاد دانشگاه علمي هيئت عضو -4 شرقي، آذربايجان استان طبيعي منابع و كشاورزي تحقيقات مركز علمي هيئت عضو -3

 سلماس

 در بوقلمون جوجه قطعه 72 با يشيآزما ، بوقلمون خون بيوشيميايي هاي فراسنجه بر ب،2بيوپلاس پروبيوتيك تاثير مطالعه منظور به
   NRC توصيه اساس بر غذايي جيره 4 با تصادفي كاملا طرح پايه بر 4×2 فاكتوريل از عبارت آزمايشي طرح. شد نجاما تاتار ايستگاه

 پروبيوتيك ميزان نظر از فقط و بود يكسان پروتئين و انرژي لحاظ از ها جيره گرديد تنظيم هفتگي 16 -20 هاي بوقلمون براي) 1994(
 اثرات كه داد نشان ها داده تجزيه از حاصل نتايج. شد تغذيه مختلف هاي گروه به كه )درصد 15/0 ،10/0 ،05/0 شاهد،( بودند متفاوت
 ميزان ولي. است دار معني غير خون گليسيريد تري و كلسترول كلسيم، روي بر آنها متقابل اثر و جنس پروبيوتيك، مختلف سطوح

 ) روزگي 150 و روزگي 120( خونگيري مختلف هاي دوره      در ها بوقلمون جوجه خون كلسيم و گليسيريد تري كلسترول، پروتئين،
  .داشتند داري معني تفاوت

  خون بيوشيميايي هاي فراسنجه پروبيوتيك، بومي، بوقلمون:  كليدي واژگان

 

 

The Effect of BioPlus‐2 B Probio c on Turkey Blood Biochimical Parametres 
In order to study the effect of probio c biopuls 2B on biochemical parameters of turkey an experiment was conducted 

using 72 three months, aged turkey chicks in Tatar research sta on for turkey. Experimental design was factorial 2×4 
based on (CRD). Four ration each containing different levels of probiotic (control, 0.05, 0.10, 0.15 Percent) were prepared 
using NRC(1994) and fed to groups. All ra ons had the same protein and energy content and suitable for 16‐ 20 weeks 
aged turkeys. Results of data analysis showed that effects of different levels of probiotic, Sex and contraction of them on 
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blood calcium, cholesterol and triglyceride were not significant. However levels of protein, calcium, cholesterol and 
triglyceride were significantly different between two sampling mes (120 and 150 days old). 

Key words: Native turkey, Probiotic, Performance, Biochemical parameter.  
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 PH40: شناسه

 سكوم لاكتوباسيلوس مفيد باكتريايي جمعيت شمار كوچك، روده PH روي) فرماكتو( بيوتيك پري قطع اثر بررسي
  گوشتي هاي جوجه در

1عبداالله يديجمش ، 1 رضا يليوك ،**2 يمهد يخسرو ،* 1 كاظم قربانپور  

  79Hk.ghorbanpour@yahoo.com كاشمر واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يدام علوم گروه -1

)كاشمر واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان پژوهشگران باشگاه عضو( دام نژاد اصلاح و كيژنت يدكتر يدانشجو -2  

 قطعه 12 و تكرار 4( تيمار 4 در تصادفي كاملاً طرح يك در راس تجاري سويه يكروزه گوشتي جوجه قطعه 192 تعداد آزمايش اين در
 سطح در فرماكتو حاوي جيره فرماكتو، فاقد جيره شامل فرماكتو بيوتيك پري سطح سه داراي هاي جيره از يكي با) تكرار هر در جوجه

) تن در كيلو 2 يا جيره در مخلوط درصد 2/0( سطح در فرماكتو حاوي جيره همچنين و) تن در كيلو 1 يا جيره در مخلوط درصد 1/0(
 تا فرماكتو فاقد جيره آن از پس و روزگي 21 سن تا فرماكتو تن در كيلو 2 حاوي جيره 2 تيمار فرماكتو، فاقد جيره 1 تيمار كه اي گونه به

 30 سن تا فرماكتو تن در كيلو 1 حاوي جيره آن از پس و روزگي 21 سن تا رماكتوف تن در كيلو 2 حاوي جيره 3 تيمار دوره، آخر
 كيلو 1 حاوي جيره و روزگي 21 سن تا فرماكتو تن در كيلو 2 حاوي جيره 4 تيمار و دوره آخر تا فرماكتو فاقد جيره آن از پس و روزگي

 باريك روده محتويات از و گرفتند قرار كشتار مورد و انتخاب وجهج يك تيمار هر از روزگي 10 سن در. شدند تغذيه دوره آخر تا تن در
 يك تصادفي صورت به تيمار هر در تكرار هر از روزگي 42 و 30 ،21 سن در همچنين و شد گيري نمونه PH گيري اندازه براي آنها

 ميزان آزمايش اين در آمده دست به نتايج طبق. شد گيري اندازه لاكتوباسيلوس مفيد باكتريايي جمعيت و PH شد، كشتار و انتخاب جوجه
PH يافت افزايش روزگي 42 و 30 ،21 سنين در سكوم لاكتوباسيلوس مفيد باكتريايي جمعيت و كاهش روزگي 42 و 30 ،10 سنين در 

)5 %P<.(  

 لاكتوباسيلوس مفيد كترياييبا جمعيت شمار افزايش و PH ميزان كاهش موجب فرماكتو افزودن كه شود مي استنتاج طور اين تحقيق اين از
  . شد

  لاكتوباسيلوس ،PH فرماكتو، بيوتيك، پري: كليدي هاي واژه

 

The study of removing the prebiotic (Fermacto) on intestinal PH, Number of useful bacteria 
luctobacillus of secom on broiler chicks. 
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K. Ghorbanpour 1, M. Khosravi2, R. Vakili1, A. Jamshidi1 

1‐ Animal Science department,  Azad University of Kashmar 

k.ghorbanpour@yahoo.com  

2‐ Ph.D. student of Animal Science (Yong Researchers Club Azad University of Kashmar ) 

Mahdi_khossravi@ yahoo.com 
In this study 192 one day broiler of ross were selected randomly in 4 treat (4 replicates and 12 chicken in every replicates) 

We feed them in the level of probio c fermacto. The first food without fermacto, the second contained fermacto (0.1% in 
total or 1kg in every ton) and the last which was contained fermacto (0.2% in total or 2 kg in a ton). In away treat 1 that was 
without fermacto, treat 2 contained 2 kg in a ton of fermacto un l 21 day and then they were feed by food was without 
fermacto, treat 3 contained that 2kg in one ton of fermacto un l 21 day and then they were feed by food which was 
contained that 1 kg in one ton un l they were 30 day, then their food didn’t have any fermacto un l the end of the period, 
and treat 4 contained 2kg in every ton to 21kg day and the food  contained 1kg in a ton until the end of the period. One 
chicken was selected when it was 10 day in every treat and was killed.  

The PH in the remain of food in it’s intes ne was measured and in 21 , 30 and 42 day, from every replicates in every treat 
one chicken  was selected randomly, too and was killed. The PH and number of useful bacterial loctobacillus was 
measured.  

In another the result of this study show that adding fermacto to the chicken  food caused PH in 10 , 30 and 42 day shows a 
decrease but the number of the useful bacterial lactobacillus secom in 21 , 30 and 42 day was increased (P < 5%). 

The we can say that adding fermacto caused decreasing PH and increasing the useful lactobacillus bacteria.  

Key Words: prebiotic , fermacto , PH , lactobacillus.  
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 PH41: شناسه

 Xiphophorus( يپلات يماه در رشد و يمثل ديتول يفاكتورها يبرخ يرو بر مالاكيپر كيوتيپروب اثر يبررس

maculatus(  

 2سوداگر محمد ، 1**  ،* بگلو يحاج يعباسعل

  haji2005begloo@yahoo.com گرگان يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه. انيآبز پرورش و ريتكث رشته. ارشد يكارشناس يدانشجو

  .گرگان يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه. لاتيش گروه ارياستاد

 عملكرد نهيزم در اما. است گرفته صورت يآبز موجودات در ها كيوتيپرب نقش نهيزم در ياديز نسبتا قاتيتحق راياخ: هدف مقدمه،
  . است شده انجام ياندك قاتيتحق يمثل ديتول ياكتورهاف مورد در ژهيو به ينتيز انيماه در ها كيوتيپروب

 نيا. گرفت قرار شيآزما مورد يپلات يماه در رشد و يمثل ديتول يفاكتورها يبرخ يرو بر مالاكيپر كيوتيپروب ريتأث قيتحق نيا در
 ،)شاهد( A: شامل ييغذا ميرژ 4 با يفتگه 20 سن با باكره يپلات انيماه منظور نيا يبرا. شد يطراح تكرار 3 با ماريت 4 قالب در شيآزما
B، C و D شدند هيتغذ هفته 26 مدت به بود رهيج لوگرميك هر در مالاكيپر كيوتيپروب گرم 4/1 و 9/0 ،4/0 ،0 يحاو بيترت به كه .

 3 زانيم به روزانه) مكعب متر يسانت 60×40×30 ابعاد با( وميآكوار هر در نر يماه قطعه 3 و ماده يماه قطعه 10 تراكم با ها يماه
 انيماه بچه و ماده انيماه يبرا رشد و يمثل ديتول مختلف يفاكتورها شيآزما دوره انيپا در. شدند يغذاده نوبت 3 در و بدن وزن درصد
  .گرفت قرار يآمار ليتحل و هيتجز مورد و يريگ اندازه

 نيب). P>05/0( بود شاهد ماريت از شتريب يدار يمعن ورط به يشيآزما گروه سه در كيگنادوسومات شاخص كه داد نشان شيآزما جينتا
 اما) <05/0P( نشد مشاهده يدار يمعن اختلاف شده متولد انيماه بچه يبقا درصد و تعداد نيانگيم ،يبارور زانيم نظر از D و  Cيمارهايت
 شاهد گروه در ماده نيمولد يبقا درصد و يينها وزن طول،). P>05/0( بودند گريد ماريت دو از شتريب يدار يمعن طور به ريمقاد نيا

 مشاهده D گروه در شده متولد انيماه بچه وزن و طول زانيم نيبالاتر علاوه به ).<05/0P( نداشت ها گروه ريسا با يدار يمعن اختلاف
  . شد

  يپلات يماه ،يمثل ديتول يفاكتورها ك،يوتيپروب مالاك،يپر: يديكل كلمات

Growth and reproductive performance of female platy, Xiphophorus maculatus, fed probiotic 
(Primalac) 
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Assist. Prof. of Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources 

Introduction: Most recently, probiotics has been studied for enhancing growth rate and disease resistance in fish but work 
on the effects of probiotics on the reproductive performance of fish, especially on ornamental fish, are lacking. 

Material and methods: A study to determine the effects of dietary supplementation with probiotic (Primalac) on the 
growth and reproductive performance of platy, Xiphophorus maculatus, was carried out. Virgin platy aged 20 weeks were 
used in the experiment. There were four treatments, including a control (A), each consis ng of three replicates of 10 
females and 3 males/replicate, each reared in  glass aquarium (60 × 40 × 30 cm3). Fish were fed under four regimes, 0.0 
(control), 0.4 (B), 0.9 (C) and 1.4 (D) Primalac kg‐1 diet  with 3% of their body weight daily in three split doses for 26 weeks. 

Results and discussion: The results showed that gonadosoma c index was significantly (P<0.05) higher in the  three 
experimental groups compared to the control group. Though the fecundity of female broodstock, fry production and 
survival rate of fry between C and D groups were not significantly different (P>0.05), these values were significantly 
(P<0.05) higher than control and D2 groups. No significant differences (P>0.05) in survival rate, weight and length of 
female broodstock were observed between control and experimental groups. Moreover, the highest weight and length of 
fry was observed in D group. 

Key words: Primalac, probiotic, reproductive performance and Xiphophorus maculatus 
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 PH42: شناسه

رت در سالمونلايي اسهال از جلوگيري در بولاردي ساكارومايسز پروبيوتيك حفاظتي اثرات مطالعه  

    1امين محمد مهرنيا  ،*1مجيد آباد شريف مروتي ،**1الهام صالحي

  80H*.dr.salehi88@yahoo.comشوشتر واحد اسلامي ادآز دانشگاه علمي هيات اعضاء

 به آن باليني تظاهر و شده ايجاد سالمونلا مختلف هايگونه توسط كه است حيوانات هايگونه تمام در عفوني بيماريهاي از يكي سالمونلوز
 از توانندمي بولاردي ساكارومايسز مانند پروبيوتيكها برخي كه دهدمي نشان اخير تحقيقات از بسياري. باشدمي اسهال يا سپتيسمي صورت
  بروز از توان مي مخمرها اين كمك با همچنين. نمايد جلوگيري زنده غير شرايط در سالمونلا مانند انتروپاتوژنيك باكتريهاي ظهور

 حفاظتي اثرات حقيقت در مطالعه اين. كرد جلوگيري نيز زنده موجودات بدن داخل و زنده شرايط در باكتري اين پاتولوژيك تغييرات
 و A گروه سه به شده خريداري نر رت عدد 30 منظور اين به. كندمي بيان رت در سالمونلا از ناشي ضايعات بر را بولاردي ساكارومايسز

B و C گروه رتهاي. شدند تقسيم B و C به روز 5 مدت به ساكارومايسز، مخمر 108 و 107 حاوي محلول سي سي 1 ترتيب به  كدام هر 
 به .نمودند دريافت كنترل گروه عنوان به نرمال سالين سي سي 1 فقط A گروه حيوانات حاليكه در. نمودند دريافت دهاني صورت به ترتيب
 از بعد دهم روز در.  شد تجويز موريوم تيفي سالمونلا باكتري  107  حاوي ميكروبي سوسپانسيون ليتر ميلي يك پنجم روز در رتها همه

% 10 فرمالين در بافت ثبوت، جهت و تهيه آنها روده از مناسب بافتي هاي نمونه.  شدند معدوم انساني روش به رتها تمامي باكتري، تجويز
 با روده هيستوپاتولوژيك بررسي از حاصل نتايج ، پايان در. گرديد ارسال آزمايشگاه به مناسب بافتي مقاطع تهيه  منظور به و شد داده قرار

 دچار كنترل گروه رتهاي كه داد نشان نتايج اين.  گرفت قرار بررسي مورد توصيفي طور به  fisher exact test آماري آزمون از استفاده
 حاضر مطالعه نتايج .گرديد مشاهده موكوس ترشح افزايش با همراه زيرمخاط ناحيه در آماسي سلولهاي تجمع آنها روده در و شده اسهال
 حاصل نتايج كه باشد مي رتها بدن در موريوم تيفي سالمونلا ضايعات از ناشي  حفاظتي اثرات داراي بولاردي ساكارومايسز كه كندمي بيان
  .نمايدمي تاييد را موضوع اين نيز هيستوپاتولوژيك آزمونهاي از

  موريوم تيفي سالمونلا ردي،بولا ساكارومايسز هيستوپاتولوژي، ،روده: كليدي هاي واژه
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The study of protective effects of saccharomayces boulardii probiotic on salmonella typhimurium 
Intestine lesions in rat 
salehi,E1**. Morovati sharif abad,M.1*, Mehrnia,M.A.1 
1‐ Department of veterinary medicine, Islamic Azad University, shushtar branch, shushtar, Iran. 

*. Dr.salehi88@yahoo.com 
Salmonellosis is an infectious disease of all animals species caused by a number of different species of salmonellae and 
manifested clinically by preacute septicemia or enteritis. many recent investigation suggested that some probiotics such 
as saccharomayces boulardii can inhibite multiplicate of enteropathogenic bacteria such as salmonella invitro and it is 
possible comprevent of pathological changes caused by this bacteria invivo. 

This study was conducted to investigate the protective effects of saccaromyces boulardii on the pathologic lesions of 
salmonella typhimurium in rat.    

Thirty male rats were divided in to three group (A,B,C).Rats in group B and C received 1 ml of saline contained 107  and 108  
CFU of  Saccharomyces boulardii orally for 5 days. Respec vely animals in group A (as control) received only 1 ml normal 
saline.on day five all animales were challenged orally with 107 Salmonella typhimurium.on day 10 ,firstly all rats challenged 
with bacterium then  all animales were euthanised . specimens of intestine were fixed in 10% buffered formalin solu on 
for histological examination and translated to pathological laboratory.The result of intestine  histopathologic examination 
were investigeted by fisher exact. test . The result indicated that all control groups show diarrhea and infiltration of 
inflamatory cells in mocosa compared with rats in experiment groups that didn’t show any marked pathological changes in 
the intestine.The result of this study indicate that sacharomyces boulardii has protective effect on salmonella 
typhimurium infection in rat and histological examination confirm this results.  
Keywords:Intestine,histopathology, saccharomayces boulardii, salmonella typhimurium 
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   PH43 :شناسه

 هاي جوجه عملكرد و خوني هاي فراسنجه برخي بر هچري در پروتكسين پروبيوتيك تجويز هاي روش برسي
  گوشتي

  ** پويا لطفي ،* اصغر علي رشيدي

  )* ali.rashidi.1749@gmail.com( كاشمر واحد اسلامي كارشناسي موختهآ دانش

pooya_lo(كاشمر واحد اسلامي آزاد دانشگاه اميد علوم ارشد كارشناسي دانشجوي  i2002@yahoo.com(  **  

 عملكرد و خوني هاي فراسنجه برخي غلظت بر در پروتكسين پروبيوتيك تجويز مختلف هاي روش تاثير برسي هدف با آزمايش اين
 هاي روش تيمار دو و شاهد تيمار كي.شدند تقسيم تيمار سه به 308 راس سويه گوشتي جوجه قطعه 90.شد انجام گوشتي هاي جوجه
 نتايج. داشت قرار جوجه 10 تكرار هر در و تكرار3 تيمار هر در. افشانه و مرغ تخم به تزريق شامل هچري، در پروبيوتيك تجويز مختلف

 دوم هفته در.شد محاسبه هفته هر دوهفتگي تا تبديل ضريب و بدن وزن مصرفي، خوراك .شد آماري تجزيه تصادفي كاملا طرح قالب در
 مصرف ميزان .گرفت قرار گيري اندازه مورد CHOD‐PAD آنزيماتيك صورت به تيمار هر از پرنده 6 خون LDL و HDL ، كلسترول ميزان

 بين داري معني تفاوت و شد مشاهده شاهد درتيمار تبديل ضريب بالاترين .بود نگرفته قرار ها تيمار تاثير تحت وزن افزايش و خوراك
 آن تفاوت اما شد مشاهده شاهد و مرغ تخم تزريق افشانه، تيمار در تريتيب به خون كلسترول ميزان كمترين .نشد مشاهده ها مارتي ساير
 .)P<0.05(بود دار معني شاهد و مرغ تخم تزريق تيمار با نآ تفاوت و شد مشاهده افشانه تيمار در  HDL ميزان بالاترين .نيود دار معني

  .نداشت وجود تيمارها بين در داري معني تفاوت اما شد مشاهده افشانه و مرغ تخم تزريق شاهد، تيمار در تريتيب به LDL ميزان بالاترين

  هچري ،خوني هاي فراسنجه عملكرد، ،گوشتي جوجه ،پروتكسين پروبيوتيك :كليدي كلمات

 

Studying the methods of probiotic Protoxin prescription in hatchery on some blood parameters and 
performance of broiler chickens 

Rashidi,A. A* Lotfi, P**  
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Postgraduate in Animal Science from Islamic Azad University of kashmar (81 Hali.rashidi.1749@gmail.com)*, M.S.C Student in 
Animal Science from Islamic Azad University of Kashmar (8 2 Hpooya_lo i2002@yahoo.com)** 
   This experiment has been made with the aim of studying the effect of different methods of probiotic Protoxin 
prescription in hatchery on rate of some blood parameters and performance of broiler chickens. 90 broiler chicken Ross 
308 were divided in three treatments. One control and two experienced different methods of probiotic prescription in 
hatchery including injection to the egg and spray. There were three replication in each treatment and 10 chickens in each 
replication. The results were statistically analyzed in the form of a completely randomized design. Feed intake, body 
weight and feed convention measured weekly to the second week. In second week cholesterol, HDL, LDL of 6 bird's blood 
from each treatment was measured by enzymatic method of CHOD‐PAD. Feed intake, body weight no affected by 
treatment. The highest rate of feed convention observes in control treatment and there was no difference among of other 
treatment significantly. The lowest rate of blood cholesterol observe in spray, injection to the egg and control treatment 
respectively and  showed significant difference  with control and egg injection treatment (P<0.05). The highest rate of LDL 
observes in control, egg injection and spray treatment respectively but had no significant difference among treatment. 

Keywords: probiotic Protoxin, broiler chicken, performance, blood parameters, hatchery 
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 PH44: شناسه

 بر) Astacus leptodactylus( شيرين آب ميگوي شاه غذايي جيره در  Protexinپروبيوتيك افزودن اثر
  بازماندگي و رشد شاخصهاي

)4( رضا محمد بخش، حيات و )3( عباسعلي زميني، ؛ )2( عليرضا پور، ولي ؛  **،)*1( امير راد، ساجدي  

  amir_sajedi61@yahoo.com 1616 : پستي صندوق لاهيجان واحد اسلامي زادآ دانشگاه ، گيلان 4 و 3 ،1

  66: پستي صندوق رود، سفيد شيلاتي تحقيقات ايستگاه كشور، داخلي آبهاي پروري آبزي پژوهشكده انزلي، بندر ، گيلان 2

 و رشد روي بر  Isoenergetics و  Isonitrogenous غذايي جيره در Protexin پروبيوتيك مختلف سطوح اثر ارزيابي منظور به تحقيق اين
  .شد انجامAstacus leptodactylus   بازماندگي

 از متشكل تيمار هر. بود تصادفي كاملاً طرح صورت به آزمايش اين. بودند غذا لوگرميك در گرم 3 و 1 ، 0 سطوح شامل غذايي تيمارهاي
 يمخزنها در ميگوها شاه و شد انجام اي هفته 8 برنامه يك طي آزمايش رهدو طول. شد انجام پرورش مخزن 9 در جمعاً و بوده تكرار 3

. شدند ينگهدار گرفت،يم صورت روزانه صورت به آب تعويض و بودند يدائم يهوا انيجر يدارا كه يليتر 100 ظرفيت با فايبرگلاس
 شاخصهاي  آزمايشي هاي جيره در پروبيوتيك سطح افزايش با كه داد نشان نتايج. بود گرم 05/23 ±74/0 موجودات اوليه وزن متوسط
 تيمار و پروبيوتيك فاقد تيمار بين و يافته بهبود ، ويژه رشد شاخص و وزن افزايش با رابطه درAstacus leptodactylus  رشدي

  ).P<0.05(داد نشان  را داري معني اختلاف gr/kg3  پروبيوتيك

 بيوتيك پرو مختلف سطوح با كه مختلف يشيآزما يمارهايت در آزمايشي ميگوهاي شاه بازماندگي درصد و چاقي ضريب اختلاف همچنين
  ).P<0.05(دارنبود معني بودند شده تغذيه

 

  رشد ،Protexin   پروبيوتيك، تغذيه، ،Astacus leptodactylus: كليدي لغات 
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A study of Protexin Probiotic Increasing Effect of Diet on Growth and Survival of Astacus 
leptodactylus 
Sajedi Rad, Amir 1*,**, Valipour, Alireza 2, Zamini, Abbasali 3 and Hayatbakhsh, Mohammad Reza 4 

8 3 Hamir_sajedi61@yahoo.com 

1,3 and 4 Islamic Azad University Branch of Lahijan, P.O.Box 1616, Guilan, IRAN 

2 Aquaculture Ins tute (Inland Waters), Bandar Anzali, P.O. Box 66, Gilan, Iran 

The research is conducted to assess the effect of different levels of probiotic of Protexin  in Isonitrogenous and 

Isoenergetics diets on growth and survival of Astacus leptodactylus. Experimental diets were inclusive 0  ، 1 and 3 g/kg 

food. The test followed a Randomized complete design. Each treatment organized with 3 replicates and totally 9 rearing 
tanks involved. The period of test being planned 8 weeks and the test organism housed in fiber‐glass tanks of 100 l 

capacity with flowing water and aera on in tanks are supplied. The mean ini al size of animals was 23.05 ± 0.74 g. The 
results showed that with increment of probiotic level in experimental diets the indices of growth of Astacus leptodactylus 
concerning weight gain and specific growth rates being improved, as difference of diets without and 3 g/kg Protexin were 
significant (p<0.05). Also, there was not significant differences in condi on factor and survival rate of test animals fed with 
experimental diets (p<0.05).   

 

Keywords: Astacus leptodactylus, Nutrition, Probiotic, Protexin, Growth 
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  PH45: شناسه

  
  Rainbow trout   (Oncorhynchus mykiss WALBAUM) كمان نيرنگ يقزل آلا  در كيوتيپروب كاربرد

 يبازماندگ و رشد عملكرد در ريتأث ،    

  4صادق زاده ميكر ،3عباس ديس ينيحس ،2٭٭محمد سوداگر ،1٭هيرق يالله بيحب

 @Habibolahi_roghaieh گرگان يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه – لاتيش دانشكده – لاتيش ارشد يكارشناس يدانشجو

yahoo.com 

  .386‐45165 يپست صندوق – گرگان يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه – لاتيش دانشكده - يعلم أتيه عضو – 3و 2

  تنكابن يرودك يعال آموزش مؤسسه يعلم أتيه عضو -4

 از استفاده به يمهم توجه ،يپرور يآبز در راًياخ. باشد يم رانيا جمله از كشورها از يبرخ در مهم ياقتصاد تيفعال كي يپرور يآبز
 يتجار كيوتيپروب ريتأث يبررس منظور به. است شده آب تيفيك بهبود نيهمچن و رشد عملكرد شيافزا يبرا يكيوتيپروب يها يباكتر
 از يبرخ بر  (lactobacillus acidophilus, Lactobacillus casei, Enterococcus faecium, Bifidobacterium thermophium)مالاكيپر

 در هفته ١٠ مدت به يشيآزما ،(Oncorhynchus mykiss WALBAUM) كمان نيرنگ يآلا قزل انيماه چهب يبازماندگ و رشد يها شاخص
 كيوتيپروب منظور نيبد. گرفت انجام گرگان يعيطب منابع و يكشاورز علوم دانشگاه لاتيش دانشكده يپرور يآبز قاتيتحق مركز
 اضافه كيوتيپروب بدون شاهد گروه و رهيج لوگرميك بر گرم 1.4 و 0.9 ،0.4 سطح سه در آلا قزل انيماه بچه ييغذا رهيج به مالاكيپر

 بچه قطعه 70 تعداد. گرفت انجام تكرار 3 در بود شده پر آب تريل 300 با كه يتريل 500 گلاس بريفا يها تانك درون شيآزما. ديگرد
 زانيم به و نوبت ٤ در روزانه و يساز رهيذخ ها تانك درون يتصادف طور به )٦٥.٦±٠.٠١٤وزن متوسط(  كمان نيرنگ يآلا قزل يماه
 يها فاكتور شيآزما انيپا در. شد ثبت و يريگ اندازه انيماه وزن و طول روز ١٤ هر و شيآزما شروع در .شدند هيتغذ بدن وزن درصد٤

 رشد بيضر(  آلا قزل انيماه بچه رشد يهاشاخص كه داد نشان آمده بدست جينتا. گرفت قرار ليتحل و هيتجز مورد يبازماندگ و  رشد
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 به نسبت شاهد ماريت نيب در) خالص ديتول و وزن شيافزا غذا، ييكارا ،)CF( تيوضع فاكتور ،)FCR( ييغذا ليتبد بيضر ،)(SGR ژهيو
 بود بالاتر شاهد گروه با سهيمقا در يكيوتيپروب يها مكمل با شده هيتغذ انيماه در يبازماندگ اما نداشت دار يمعن اختلاف مارهايت گريد

(P<0.05) .تواند يم اما ندارد ريتأث رشد عملكرد بهبود در كمان نيرنگ يآلا قزل پرورش در مالاكيپر كيوتيپروب جه،ينت كي عنوان به 
  .دهد شيافزا را يبازماندگ

 كمان نيرنگ يآلا قزل ،يبازماندگ رشد، يها شاخص ك،يوتيپروب: يديكل كلمات

 

Probiotic application for rainbow trout (Oncorhynchus  mykiss WALBAUM), Effect on growth 
performance, survival 
Habibollahi roghaieh1*, sudagar mohammad2**, hoseini seid abbas3, karimzade sadegh4 

1‐MSc student‐ Fisheries Faculty, Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources, P.O. Box 45165‐386, 
Gorgan, Iran 

2,3 – Fisheries Faculty, Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources, P.O. Box 45165‐386, Gorgan, Iran 

4‐ Tonekabon, rodaki higher education institue 

 
Aquaculture has become an important economic activity in many countries, includig Iran. Recently in aquaculture, the use 
of probiotic bacteria to enhance the growth performance and to also improve the quality of water has received 
considerable attention. To evaluate the effects of the commercial probiotic  on the growth performance and survival rate 
in Rainbow trout (Oncorhynchus mykiss WALBAUM) experimental carried out at the Aquaculture research complex Gorgan 
University of agricultural science and natural resources for 10 weeks. Probiotic was introduced in diets at three different 
levels, (T1: 0.4 g, T2: 0.9gr, T3: 1.4gr/kg feed) and their effects compared with those of control diet containing no 
probiotic.  

The feeding experiment was conducted in 500‐L fibreglass tanks that filled with 300 L water in the triplicate. Each tank was 
randomly stocked with 70 fish (mean ini al weight: 6.65±0.14gr) and fishes were fed four mes daily and daily feeding 
rate was about 4% of total body weight(g). At the beginning of experiments and every 14 days,), determined weight and 
total length all fish. Growth and survival index were analyzed at the end of experiment. The results show that growth 
performance, body weight increase, weight gain, specific growth rate, feed conversion ratio, feed efficiency and condition 
factor were not significantly different among treatments and control but survival rate  were significantly higher in fish 
maintained on the probiotic‐supplemented diet compared with those on the control diet (P<0.05) . As a result primalac 
probiotic in Oncorhynchus mykiss culture has no effect in improve growth performance but it can increase survival rate.      

 
Keywords: probiotic, growth performance, survival, Oncorhynchus mykiss     
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  PH46: شناسه

رشد طول در ييايدر ميس تيوضع بهبود يبرا كيوتيپروب رقم يريكارگ به  

3هيهان ييرزايم ،2يمرتض هويت ، 1**نيآذ ينيقزو  

  . 1616 يپست صندوق ، رانيا ، جانيلاه ، لاتيش گروه ، يعيطب منابع دانشكده جانيلاه واحد ياسلام آزاد دانشگاه ـ1

  1616 يپست صندوق ، رانيا ، جانيلاه ، يولوژيكروبيم گروه ، هيپا علوم دانشكده ، جانيلاه واحد ياسلام آزاد دانشگاه ـ 3 و2

Lactobacillus fruc (AS178) ييايباكتر رقم دو vorans و بود شده جدا بالغ ييايدر ميس روده از كه Lactobacillus plantarum (906) كه 
 و Artemia salina اي و Brachionus plicatilis از استفاده با ييايدر ميس نمو و رشد طول در همزمان طور به بود شده جدا انسان مدفوع از

 خارج از پس روز 32 در. گذاشت ريتاث روده يساز يكلون بر كيوتيپروب يريكارگ به. شدند گرفته كار به حامل عنوان به خشك يغذا
. ديگرد  L.plantarum يساز يكلون باعث كيوتيپروب يريكارگ به اما نداشت وجود روده در p. h (، L.fructivorans(       تخم از شدن
 در مناسب يطيمح طيشرا كه يزمان علاوه به. ديگرد مشاهده زين كنترل گروه در L.fructivorans ، تخم از شدن خارج از پس روز 63 در

 از پس 86 روز در ديگرد جاديا L.fructivorans و L.plantarum انيم رقابت ، ديگرد جاديا يسيدگرد از پس يا روده -يمعد دستگاه
 كه يگروه در. ديگرد نيگزيجا بود افتهي شيافزا اريبس كنترل گروه با سهيمقا در كه L.fructivorans با L.plantarum ، تخم زا شدن خارج

  .ديگرد يماه بچه و لارو ريم و مرگ توجه قابل كاهش به منجر ، بود شده استفاده كيوتيپروب از آن در

.زنده يغذا ، لارو پرورش ، كيلاكت دياس يباكتر يا روده يساز يكلون ، روده اهانيزگير ، يخوراك يها يافزودن:  يديكل لغات  
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  PH47: شناسه

  گوشتي هايجوجه عملكرد بر كيوتيپروب مختلف سطوح اثر

  3يمرتض يريخم  و 2ديسع داران زره ،2بهروز دستار ،2محمود شرق شمس ،1٭هيمرض يفلك

  گرگان طبيعي منابع و كشاورزي علوم شگاهدان از دام تغذيه - دامي علوم ارشد كارشناس 

 گرگان طبيعي منابع و كشاورزي علوم دانشگاه دامي علوم گروه استاديار

  گرگان طبيعي منابع و كشاورزي علوم دانشگاه غذايي صنايع گروه استاديار

 كامل طرح قالب در فاكتوريل صورت به آزمايشي گوشتي هايجوجه عملكرد بر پروبيوتيك و بيوتيكپري مختلف سطوح مطالعه منظور به
 1 فرمكتو، بدون( فرمكتو سطح 3 اول، فاكتور. گرديد انجام تكرار 5 با آزمايشي تيمار 6 شامل خروس جوجه قطعه 480 با تصادفي
) جيره تن هر در پريمالاك گرم 900 و پريمالاك بدون( پريمالاك سطح 2 دوم فاكتور و) جيره تن هر در فرمكتو كيلوگرم 2 و كيلوگرم

 زنده، وزن دارمعني افزايش سبب فرمكتو كيلوگرم 2 با جيره سازي مكمل و پريمالاك افزودن كه داد نشان آزمايش از حاصل نتايج. بود
 بود هاافزودني اين حاوي شانجيره كه طيوري عملكرد شاهد گروه با مقايسه در كه طوري به )P>05/0( شد سينه درصد و لاشه وزن
 بطني حفره چربي درصد نسبي كاهش سبب گوشتي هايجوجه جيره به پريمالاك و فرمكتو افزودن همچنين. بود بالاتري لاشه وزن داراي

 با توانمي بود، نشده افزوده خوراك به بيوتيكيآنتي گونههيچ تحقيق اين در كه آنجايي از آن، بر علاوه. گرديد لاشه كيفيت افزايش و
 محصولات در بيوتيكيآنتي بقاياي ماندن بجا از ناشي خطرات از كننده مصرف سلامت محصولات، اين مصرف اب كه داشت اظهار اطمينان
  . بود خواهد امان در دامي

 گوشتي هايجوجه ،عملكرد فرمكتو، پريمالاك،: كليدي كلمات
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Effect  of Different Levels of probiotic  on performance  of  broiler chicks 

M. Falaki1, M. Shams Shargh2, B. Dastar2, S. Zerehdaran2 and M. Khomairi3 

1‐ M.Sc, Dept. of Animal Science, Gorgan University of Agriculture Science and Natural Resources, Iran 

2‐ Assistant Prof. Dept. of Animal Science, Gorgan University of Agriculture Science and Natural Resources, Iran 

3‐  Assistant Prof. Dept. of Food Science, Gorgan University of Agriculture Science and Natural Resources, Iran 
In order to studying the effect of different levels of prebiotics and probiotics on broiler’s performance, the experiment 
carried out in a factorial design including 480 Ross male broiler chicks divided into six groups with 5 replicates. There were 
three levels of Fermacto (without Fermacto, 1 and 2 (kg/ton) of Fermacto) and two level of Perimalac (without Perimalac 
and 900 (gr/ton) of Perimalac). The results showed that using 1kg/ton of Fermacto and 900gr/ton of Perimalac increased 
carcass weight and carcass and breast percentage (p<0.05). Chicks fed diet containing feed additive (Primalac and 
Fermacto), had higher carcass weight than control diet. In addition, application of Fermacto and Primalac relatively 
reduced the percentage of abdominal fat in carcass and increased the quality of broiler’s carcass. On the other hand, it can 
declare that with use of these products, that no supplemented with any antibiotic, protect consumers health from risks of 
antibiotics residues in animal products and the negative effect on human health.  

Keywords: Primalac, Fermacto, performance, Broiler chickens 
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  PH48 : شناسه

 يها جوجه لئوميا در ياكلياشرش تيجمع و عملكرد بر كيوتيب يآنت و يآل دياس ،كيوتيپرب ،كيوتيپروب اثر يبررس
  يگوشت

   1يگل ديسع  -3زاده احمد رضايعل -3نژاد ميابراه ييحي  -3اريشهر اقدم بيحب  -2يباريجو يقادر يمهد - 1يرضو حامد ديس 

  hamed1985razavi@gmail.com  شبستر واحد جوان پژوهشگران گاهباش عضو و يدام ومعل ارشد كارشناس 1

  شهر قائم واحد جوان پژوهشگران باشگاه عضو و يدام علوم ارشد يكارشناس2

  شبستر واحد ياسلام آزاد دانشگاه - يكشاورز دانشكده -يدام علوم گروه3

 در ياكلياشرش تيجمع و عملكرد بر نيسياماينيرجيو كيوتيب يآنت و يآل دياس ك،يوتيپرب ،كيوتيپروب اثر يبررس منظور به حاضر پژوهش
 5 از به اجرا در آمد، يه كاملا تصادفيكه در غالب طرح پا پژوهشن يا در.  گرفت قرار اجرا مورد و يطراح يگوشت يها جوجه لئوميا

 308 راس يتجار هيسو ار يگوشت كروزهي جوجه  وماده نر مخلوط قطعه 15 آزمايشي واحد هر در كه شد استفاده تكرار 4 و تيمار
 هيتغذ دوره سه در ييغذا ليتبد بيضر و وزن شيافزا سرانه ،يمصرف خوراك سرانه: شامل يريگ اندازه مورد يها پارامتر. شد نگهداري

 نيب در يمصرف خوراك سرانه در پرورش يها دوره در كه داد نشان جينتا. بود  لئوميا در ياكلياشرش تيجمع و يانيوپا رشد ن،يآغاز يا
 يدار يمعن اختلاف نيآغاز دوره در كه داد نشان آمده بدشت جينتا. )>P 05/0(نشد مشاهده يدار يمعن اختلاف مختلف يها ماريت

 ماريت در بدن وزن شيافزا در يدار يمعن اختلاف رشد دوره در اما. )>P 05/0(نشد مشاهده مختلف يها ماريت نيب وزن شيافزا درسرانه
 ماريت به مربوط نيكمتر و كيوتيپروب يدارا ماريت به مربوط وزن شيافزا يشتريب كه يبطور. )>P 05/0(ديگرد مشاهده مختلف يها

 يشتريب وزن شيافزا يدار يمعن بطور كيوتيپرب و كيوتيپروب يدارا يها ماريت كه داد نشان يانيپا مرحله در وزن شيافزا جينتا. بود شاهد
 05/0(نگرفت قرار يشيآزما يها ماريت ريتاث تحت نيآغاز مرحله در ييغذا ليديت بيضر. )>P 05/0(تندداش ها ماريت ريسا به نسبت



ژهيوآفر محصولات و كيوتيپروب يمل شيماه نياول  
1th na onal conference of probio c and func onal food 

 

364 
 

P<( .دبگر به نسبت يكمتر ييغذا ليتبد بيضر يدار يمعن بطور كيوتيپرب و كيوتيپروب يدارا يها ماريت يانيپا و رشد مراحل در اما 
 مصرف كيوتيپروب كه شد مشاهده يها جوجه لئوميا در ياكلياشرش تيجمع نيكمتر هك داد نشان جينتا. )>P 05/0(دادند نشان ها ماريت

 يگوشت يها جوجه در عمكلرد بهبود موجب كيوتيپرب و كيوتيپروب كه نمود استنباط توان يم نيچن آمده بدست جينتا از. بودند نموده
  .ندينما جاديا عملكرد در يبهبود شاهد ماريت با سهيمقا در نتوانستند نيسيما اينيرجيو كيوتيب يآنت و يآل دياس يدندوليگرد

   يگوشت جوجه ن،يسياماينيرجيو ،يآل دياس ك،يوتيپرب ك،يوتيپروب :يديكل يها واژه

Effect of dietary probiotic, prebiotic, organic acid, and antibiotic supplementation to diets on 
performance and ileal population of Ecoli in Broiler 

Seyed Hamed Razavi, Mehdi Ghaderi Jouybari, Habib Aghdam Shahriar, Yahya Ebrahim Nejad, Saed Goli, 

The specific aim of this study was to determine the effects of the supplementation of separate probiotic (Bioplus 2B), 
prebiotic (A‐max), including organic acid combination (ultimate acid), and antibiotic (virjiniamycin) to broiler diets on 
performance and population of Ecoli in ileum of broiler chicks. In this study, 300 one‐day old male broiler chicks were used 
and divided equally into 5 groups. When the control group was fed a diet without supplemented diet probio c (0.05% 
Bioplus 2B), organic acid (0.05% ultimate acid), prebiotic (0.05% A‐max) and an bio c (0.15% virjiniamycin) were added to 
the diets of the experimental groups respectively. The experimental period was 42 days. The results obtained in the 
experiment showed that, there were no significant different in feed intake in starter (1 to14), grower (15 to 28) finisher 
(29 to 42), weight gain in starter and feed conversion ra o in starter (P>0.05).However weight gain in grower and finisher, 
feed conversion ratio in grower and finisher were affected significantly by treatments (P<0.05). The group receiving 
prebiotic supplemented in the basal diet was exhibited higher body weight gain, and better feed efficiency in grower and 
finisher respec vely than the control and other groups (P<0.05). The group receiving probiotic, prebiotic, antibiotic and 
organic acid supplemented in the basal diet was exhibited lower Ecoli in their ileum than the control group (P<0.05). 
However lowest Ecoli population was in ileum of group that use probiotic. Our findings suggest that feed conversion and 
performance of broiler chicks can be increased by dietary prebiotic and probiotc as alternatives antibiotics. 

Key words: Probiotic, Perebiotic, Organic acid, Antibiotic, Broiler chicken 
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  PH49: شناسه

 يها جوجه در خون نيقرمزوهموگلوب و ديسف يها گلبول استخوان، يمعدن مواد بر فسفر منبع و كيوتيپروب اثر
  يگوشت

  2زاده يتق رضا محمد -1يباريجو يقادر يمهد - 1ملك ييكوپا ثميم

 Email:exir60@yahoo.com واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان پژوهشگران باشگاه عضو و يدام علوم ارشد يكارشناس آموختگان دانش

آلمان نگنيگوت هانس انشگاهد يدام علوم گروه - 2  شهر قائم  

 شده، باند سفرف يساز آزاد شيافزا موجب توانند يم تازيف ميآنز ديتول ليدل به سيفرم يلشن لوسيباس و سيليتيسوب لوسيباس يها يباكتر
 و ديسف يها گلبول استخوان، يمعدن مواد بر فسفر منبع همراه به كيوتيپروب عنوان به يباكتر دو نيا اثر شياآزم نيا در. گردند آن منابع از

 صورت وبه يتصادف كاملا هيپا طرح قالب در شيآزما نيا. گرفت قرار يابيارز مورد يگوشت يها جوجه در خون نيهموگلوب قرمزو
 رشد، ن،يآغاز مراحل در استفاده:ب استفاده عدم: الف(كيوتيپروب وچهارسطح) وكل تاتهيف ريغ(فسفر سطح دو شامل2×4ليفاكتور شيآزما
 قطعه 400 درمجموع و رارتك هر در قطعه 10و تكرار 5و ماريت 8با) يانيپا مرحله در استفاده:د يانيپا رشد، مراحل در استفاده:ج يانيپا

 استخوان فسفر و خشك خاكستر شيافزا موجب كيوتيپروب كه داد نشان جينتا. ديگرد انجام كاپ يتجار هيسو از يگوشت جوجه
 متقابل اثر. داشت يدار يمعن اثر استخوان فسفر بر يول نبود دار يمعن يخون يها پارامتر و استخوان خاكستر بر فسفر اثر). P<0.05(ديگرد
 اختلاف كيوتيپروب كه داد نشان جينتا. P<0.05)(نمود جاديا ها ماريت  استخوان فسفر و خاكسر در يدار يمعن اختلاف ها يباكتر و فسفر
 ها ماريت نيب يدار يمعن اختلاف نيهموگلوب و قرمز گلبول يفاكتورها مورد در). P<0.05(نمود جاديا ها ماريت  ديسف گلبول در يدار يمعن

  ). P<0.05(دينگرد مشاهده
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  يگوشت جوجه و قرمز گلبول ،استخوان يمعدن مواد فسفر، منبع ك،يوتيپروب:  يديكل يها واژه

 

The effect of probiotic and phosphate source on bone minerals, white and red blood cell and 
hemoglobin in Broiler Chicks 

The aim of this study was investiga on on the effects of probio c (basillus sub liss and basillus lechniformiss) 2 phosphate 
source on bone minerals, white and red blood cell and hemoglobin in broiler chicks. In this experiment we used a 4×2 
factorial arrangement of treatments with 4 Probio c levels and 2 phosphate levels. There were 8 treatments, 5 
replica ons, 10 chicks and totally 400 one‐day old broilers from Cobb strain in 3 periods, starter (1‐21d) grower (23‐35 d) 
finisher (36‐49 d). In 49 d blood samples collected from the bronchial vein. At the end of study one bird form each cage 
isolated for femur minerals analyzed. Femur mineral included ash and phosphate. Results obtained shown that probiotic 
had significant effect on bone minerals in en re of study and some periods (P<0/05). Probio c significantly increased bone 
ash and phosphate (P<0/05). However, phosphate source didn’t have significant effect on all determined parameters. 
Interac on between probio c and phosphate source on bone minerals were significant (P<0/05).Probiotic significant 
increased white blood cell (P>0.05). Neither probiotic and phosphate source nor interaction between them hadn't 
significant effect on red blood cell and hemoglobin (P>0.05). These results strongly suggest that probiotic may improve 
mineralization in bone. However, more studies are needed to support this hypothesis. 
Key words: Probiotic, Phosphate source, Bone minerals, Red blood cell and Broiler  
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  PH50: شناسه

 دستگاه ييايباكتر فلور بر Saccharomyces cervisiae يمخمر كيوتيپروب و مخمر عصاره ريتاث ياسهيمقا يبررس
  Cyprinus carpio  يمعمول كپور يماه گوارش

  1 مسعود ،يپورفرهاد. 2 ديسع نژاد، ييايض.  1 ايمار ،يمحسن.  ** 1پگاه ،يدهاقان پور قاسم

 paqua6940@gmail.com *اهواز چمران ديشه دانشگاه -  بهبهان يعيطب منابع دانشكده

 اهواز چمران ديشه دانشگاه - بهبهان  يعيطب منابع انشكدهد يعلم ئتيه عضو

 و روده يها سلول به خوب يچسبندگ ليدل به عمدتاً آنها از يبرخ كه اند يپرور يآبز نينو يها يوتكنولوژيب از كهايوتيپروب    
 مطالعه نيا. شوند يم زبانيم سلامت بهبود سبب روده، ييايباكتر فلور توازن قيطر از ساز، سم و زايماريب يهايباكتر گسترش از يريجلوگ

 كپور گوارش دستگاه ييايباكتر فلور بر مخمر عصاره وSaccharomyces cervisiae يمخمر كيوتيپروب ريتاث سهيمقا و يبررس منظور به
 مخمر عصاره يوحا ماريت ،) P( % 1/0 يمخمر كيوتيپروب يحاو ماريت شامل ماريت 4 قالب در شيآزما نيا. رفتيپذ صورت يمعمول

1/0 % )YE (، 1/0 زانيم به كدام هر يمخمر كيوتيپروب و عصاره مخلوط يحاو ماريت % )PYE (شاهد ماريت و )C (، انيماه بچه هيتغذ در 
 كشت طيمح يرو بيترت به انيماه گوارش دستگاه اتيمحتو. شد انجام گرم 37 هياول وزن نيانگيم با  Cyprinus carpio يمعمول كپور
 زانيم به ،)P( كيوتيپروب يحاو ماريت در گوارش، دستگاه يها يباكتر كل تعداد. شدند داده كشت ، Nutrient Agar و MRS Agar يها

 ماريت در). p<0.05(شد مشاهده) PYE(يمخمر كيوتيپروب و عصاره مخلوط و) YE(مخمر عصاره يحاو يها ماريت از بالاتر يتوجه قابل
 و عصاره مخلوط و مخمر عصاره يحاو يمارهايت از شتريب يتوجه قابل زانيم به گوارش، دستگاه يها يباكتر كل تعداد ز،ين شاهد
 دستگاه يها ليلاكتوباس تعداد). p>0.05( نبود بالاتر كيوتيپروب يحاو ماريت يها يباكتر كل تعداد از يول بود، يمخمر كيوتيپروب
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 داد نشان مطالعه نيا از آمده بدست يكل جينتا). p<0.05( بود شاهد گروه از شتريب يدار يمعن طور به كيوتيپروب يحاو ماريت در گوارش،
 هستند ييا روده ديمف يهايباكتر از كه گوارش دستگاه يلهايلاكتوباس فلور شيافزا در مارهايت ريسا از شيب يمخمر كيوتيپروب افزودن كه

  .است بوده موثر

  يمعمول كپور لوس،يلاكتوباس ، روده ييايباكتر فلور مخمر، عصاره ، Saccharomyces cervisiae يمخمر كيوتيپروب:  يديكل كلمات

 

 

 

 

 PH51: شناسه

 يمعمول كپور يبازماندگ و رشد بر Saccharomyces cervisiae يمخمر كيوتيپروب و مخمر عصاره ريتاث سهيمقا
Cyprinus carpio 

 1مسعود ،يپورفرهاد. 2ديسع د،نژا ييايض. 1پگاه ،يدهاقان پور قاسم. ** 1ايمار ،يمحسن

 اهواز چمران ديشه دانشگاه -  بهبهان يعيطب منابع دانشكده

  :اهواز چمران ديشه دانشگاه - بهبهان  يعيطب منابع دانشكده يعلم ئتيه عضو

 به توان يم آنها جمله از كه است، داشته ييسزا به نقش ، يپرور يآبز صنعت ييكارا شيافزا در ديجد يها يآور فن از استفاده
 مطالعه در.  گذارند يم ريتاث زبانيم بر يسودمند طور به كه هستند ييغذا يكروبيم يها مكمل ها كيوتيپروب. كرد اشاره ها كيوتيپروب

 هيتغذ ماريت 4 قالب در يمعمول كپور يبازماندگ و رشد بر Saccharomyces cervisiae  يمخمر كيوتيپروب و مخمر عصاره ريتاث ،حاضر
 كيوتيپروب و عصاره مخلوط يحاو ماريت ،) YE( % 1/0 مخمر عصاره يحاو ماريت ،)P( % 1/0 يمخمر كيوتيپروب يحاو ماريت ملشا يا

 رهيج با شده هيتغذ انيماه آمده، بدست جينتا بنابر . گرفت قرار يبررس مورد ،) C( شاهد ماريت و) PYE( % 1/0 زانيم به كدام هر يمخمر
 ريسا به نسبت را)  گرم 34/47( يينها وزن نيانگيم نيشتريب و % 66/0 با (SGR) ژهيو رشد بيضر زانيم نيرشتيب مخمر عصاره يحاو

 طول نيانگيم متر، يسانت55/14 و 82/14 اندازه با بيترت به (YE)مخمر عصاره و )P(كيوتيپروب يمارهايت. )p<0.05( دادند نشان مارهايت
 اختلاف p<0.05 سطح در يول ،دادند نشان 95/13 طول نيانگيم با  )PYE(يمخمر كيوتيپروب و عصاره مخلوط ماريت به نسبت را يشتريب

 اختلاف مختلف، يها رهيج با شده هيتغذ انيماه يبازماندگ درصد يبررس. نداشت وجود متر، يسانت 32/14 با شاهد ماريت با يدار يمعن
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 بر يمخمر كيوتيپروب به نسبت يبهتر مراتب به جينتا مخمر عصاره كه داد اننش شيآزما). p<0.05( نداد نشان مارهايت نيب را يدار يمعن
   .است داشته يمعمول كپور يماه رشد يپارامترها يرو

  يمعمول كپور ،يبازماندگ و رشد مخمر، عصاره ، Saccharomyces cervisia يمخمر كيوتيپروب:  يديكل كلمات

 

 

 

 

 

 

  PH52: شناسه

 يها فراسنجه و مرغ تخم يفيك صفات بر ييدارو اهيگ چند مخلوط و يآل دياس ك،يوتيپروب از استفاده اثرات
  گذار تخم يها مرغ خون يمنيا و ييايميوشيب

  جعفر ،1جنگ شيپ و  يعل ديس ،.2رانيپ ديس. يعل ،.1*نوبخت

nobakht20@Yahoo.com8مراغه واحد ياسلام آزاد دانشگاه يعلم اتيه اعضاء 1 4 H  ، دانشگاه يدام علوم ارشد يكارشناس ي آموخته دانش 
  مراغه واحد ياسلام آزاد

 يها فراسنجه و مرغ تخم   يفيك صفات بر ييدارو اهيگ چند  مخلوط و يآل دياس ك،يوتيپروب از استفاده اثرات يابيارز جهت شيآزما نيا
 هيسو گذار تخم مرغ قطعه 192 تعداد با يتصادف كاملاً طرح قالب در شيآزما. گرفت انجام گذار تخم يها مرغ خون يمنيا و ييايميوشيب

 بدون( شاهد ماريت شامل گذار تخم مرغ قطعه 12 با تكرار هر و تكرار 4 و ماريت 4 در يهفتگ  49 تا 37 سن از (W‐36) نيلا - يها ي
 2/0 يحاو) 3 ماريت ن،يپروتكس كيوتيپروب درصد 005/0 يحاو) 2 ماريت ،)ييدارو اهيگ چند مخلوط و يآل دياس ك،يوتيپروب از استفاده
 به) يكاكوت و پونه گزنه، شن،يآو( ييدارو اهانيگ مخلوط از) اهيگ هر از درصد  5/0( درصد 2 يحاو 4 ماريت و كيونيپروپ دياس درصد
 يدار يمعن اثرات يدارا ييدارو اهيگ چند مخلوط و يآل ديسا ك،يوتيپروب از استفاده كه داد نشان حاصله جينتا. ديگرد انجام هفته 12 مدت

 اهانيگ مخلوط كاربرد با 4 يشيآزما گروه در) 5/4( زرده رنگ شاخص نيبالاتر). P>05/0( باشد يم مرغ تخم زرده رنگ شاخص بر
 يمنيا و ييايميوشيب يها فراسنجه بر يدار يمعن اثرات يشيآزما مختلف يها رهيج. ديگرد حاصل) يكاكوت و پونه گزنه، شن،يآو( ييدارو
  .  نداشتند خون
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  ييدارو اهانيگ ،يآل دياس ن،يپروتكس عملكرد، :يديكل يها واژه

The effects using probiotic, organic acid and mixtures of some medical plants on egg traits and 
biochemical and immunity parameters of laying hens 
Nobakht*, Ali. Sayiedpiran, Sayiedali and Pishjangh, Jafar 
This experiment was conducted to evaluate the effects using probiotic, organic acid and mixtures of some medical 
plants on egg traits and biochemical and immunity parameters of laying hens. One hundred and ninety two of Hy‐Line 
(W‐36) laying hens from 37 to 49 weeks were randomly assigned to 4 dietary treatments with 4 replicate and 12 hen in 
each replicate. The treatment included: 1) control group 2) using probiotic, 3) using organic acid and finally 4) using 
mixture of medical plants (, menta pulagum, peppermint and nettle). The results showed that there was significanty 
difference in egg color index between experimental groups (P>0.05). The The best yolk color index (4.5) was observed 
in 4 experimental group. Exprimental diets did not have any significantly difference in biochemical and immunity 
parameters. 

Keywords: Laying hen, performance, egg quality, organic acid, medical plants 

  PH53: شناسه

 و رشد يها شاخص بر كيوتيپروب عنوان به ييايدر انيماه از شده يجداساز Bacillus subtilis يباكتر ريتاث
  Acanthopagrus latus باله زرد شانك يماه لارو يبازماندگ

  2يعيرف غلامرضا و 1نژاد ييايض ديسع

  )zbsaeed@yahoo.com( رانيا بهبهان، لات،يش گروه ،يعيطب منابع دانشكده بهبهان، يعال آموزش مجتمع

 :رانيا كرج، لات،يش گروه ،يعيطب منابع دانشكده ، تهران دانشگاه

 مي تعريف دارند سودمندي اثرات ميزبان گوارش دستگاه ميكروبي تعادل طريق از كه غذايي ميكروبي مكملهاي عنوان به پروبيوتيكها
 حال در زيست محيط با همگام پروري آبزي فعاليتهاي براي تقاضا افزايش علت به آبزيان پرورش در پروبيوتيكها از استفاده. شوند

 بازماندگي و رشد هاي شاخص بر را بود شده جداسازي دريايي ماهيان از كه Bacillus subtilis باكتري اثرات حاضر مطالعه. است گسترش
 كه W6 و W3 تيمارهاي. داد قرار بررسي مورد تيمار سه در روزگي  60 تا 15 از ، Acanthopagrus latus ، باله زرد شانك ماهي لارو

 پروبيوتيكي هيچگونه كه شاهد تيمار و گرفتند قرار باكتري 106 و cells/ml 103 معرض در ترتيب به آب طريق از مستقيم ربطو لاروها
 باكتري اين معرض در كه لاروهايي در بازماندگي و رشد هاي شاخص پروبيوتيكي تيمار دو هر در كه داد نشان نتايج. ننمود دريافت

 داري معني افزايش بودند، نموده دريافت پروبيوتيك كه لاروها اين بطوريكه. )P >05/0( يافت بهبود ريدا معني بطور بودند پروبيوتيكي
)05/0< P( بازماندگي نظر از )تيمار با مقايسه در) بيشتر ميليمتر 6- 7( كل طول و) بيشتر گرم 3/0- 4/0( تر وزن ،) بيشتر درصد 10- 20 
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 لاروي مراحل در پروبيوتيكها از استفاده ، دريايي ماهيان در بازماندگي و رشد شرايط بهبود رايب رسد مي نظر به. دادند نشان خود از شاهد
  .است برخوردار خاصي اهميت از آنها

 Acanthopagrus latus باله، زرد شانك ، كيوتيپروب ،Bacillus subtilis: يديكل كلمات

 

 

 

 

 

 

 

  PH54: شناسه

  وريط و نشخواركنندگان گوارش دستگاه يهايرباكت در تازيف ميآنز ديتول توان يبررس

  محمد ديس يعلو حسن، يميسل باقر، يخچالي ،∗∗سادات نبيز يمتشرع

  85zmotesharrei@yahoo.comH تهران واحد يدانشگاه جهاد يكاربرد يولوژيكروبيم شگاهيآزما كارشناس∗∗

  تهران دانشگاه -تهران يوتكنولوژيب پژوهشكده -تهران واحد يدانشگاه جهاد ياربردك يولوژيكروبيم گروه

 يامعده تك واناتيح در تاتيف وجود، نيا با است، حبوبات و يروغن يهادانه در فسفر غالب شكل فسفات، هگزا تولينوزيوايم اي تاتيف
 بهبود منظور به نيبنابرا .گردد يم زهيمتابول تات،كمتريف ةكنند زيدروليه يهاميآنز نيپائ سطح اي و فقدان علت به ها،يماه و وريط مانند

 يانيشا يستيز طيمح و ييغذا تياهم از تازيف ميآنز كمك به تاتيف يةتجز ست،يز طيمح يآلودگ كاهش و ييغذا ةريج در فسفر مصرف
 تات،يف از يغن يهارهيج ييغذا تيفيك يارتقا در كنند،يم زيلكاتا را تولينوزيوايم و فسفات به تاتيف زيدروليه كه هاتازيف. است برخوردار

  .دارند يمهم نقش

 يباكتر يجداساز منظور به و ديگرد هيته تازه طور به مرغ گوارش دستگاه نمونه 2 و گاو شكمبه نمونه 10 گوسفند، شكمبه  نمونه 4
 روش 2 به يغربالگر و ديگرد استفاده نيتيف يدارا آگار MRS يانتخاب كشت طيمح از وانات،يح گوارش دستگاه از تازيف ميآنز مولد يها

Pour Plate و Spread Plate سبب به  و بودند تازيف ميآنز مولد كه ها يباكتر از دسته آن از  و يبررس روزانه ها يكلن بروز. شد انجام 
 تازه، كشت طيمح يرو بر مجدد كشت با بود، شده دجايا يكلن اطراف در يشفاف ةهال ن،يتيف يعني طيمح فسفات منبع از استفاده و رشد
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 آزمون ،يقو يسلول خارج تازيف ميآنز ديتول در يتوانمند لحاظ از آمده بدست يها زولهيا يةاول يبررس منظور به. آمد بدست خالص كشت
 يبرا هياول يكيولوژيكروبيم و ييايميشويب يهاشيآزما و رفتيپذ انجام شفاف، ةهال قطر يابيارز جهينت در و تازيف ميآنز ديتول يا سهيمقا

  .گرفت صورت منتخب يها هيجدا ييشناسا

 به يكلن يماكروسكوپ شكل لحاظ از زين يتعداد كه آمد بدست ابتدا در تازيف ميآنز مولد هيجدا 95 تعداد ،يوانيح ةنمون 16 انيم از
 و آمد بدست ها هيجدا آن از كه يمنبع به توجه با. باشد يم ها، هيجدا يتمام بودن مثبت گرم توجه قابل ةنكت. بودند بهيش گريكدي

 ،يكلن اطراف شفاف ةهال قطر يبررس و يماكروسكوپ ،يكروسكوپيم شكل و مختلف يافتراق يها طيمح يرو بر رشد يتوانمند ن،يهمچن
 به متعلق هايباكتر كه رسد يم نظر به ها هيجدا ييشناسا از حاصل جينتا به باتوجه. گرفت قرار ييشناسا مورد و انتخاب هيجدا 8 تعداد
 نيا انيم در .باشد يم) يباكتر 1( لوسيباس و )يباكتر 2( لوسيلاكتوباس  ،)يباكتر 2(انتروكوكوس  ،)يباكتر 3( استرپتوكوكوس جنس
  .كرد جاديا كشت طيمح يرو بر را يبزرگتر شفاف ةهال قطر ،استرپتوكوكوس گاو، از آمده بدست يةجدا ها،يباكتر

 و دام خوراك متيق كاهش در موثر يگام تواند يم دارند، آن يآل منابع از فسفات يساز فراهم در يخوب ييتوانا كه يبوم يهازولهيا افتني
  . رسديم نظر به يضرور نهيزم نيا در يليتكم مطالعات انجام ن،يبنابرا.  باشد ستيز طيمح يآلودگ كاهش يحت و خاك يبارور ور،يط

 تازيف مولد يهايباكتر-يا معده تك واناتيح- تازيف مينزآ: يديكل كلمات

  

Analysis of phytase production capability in ruminant and poultry′s bacteria  
Motesharrei zeinab sadat∗∗, yakhchali baqer, salimi hassan, alavi mohammad  

∗∗Expert of applied microbiology lab . 8 6 Hzmotesharrei@yahoo.com 

Research group of applied microbiology, Tehran biotechnology institute, Tehran university 

Phytate (myo‐inositol hexakisphosphate) is the predominant form of phosphorus in plants . However, Phytate is not 
metabolized by monogastric animals, since they have no or very low levels of phytate hydrolyzing enzymes in their 
digestive tracts. In order to increase the bioavailability of essential dietary minerals and decrease environmental pollution, 
the degradation of phytate by phytase in foods and feeds is of nutritional and environmental importance. Phytase which 
catalyzes the hydrolysis of phytate to inorganic phosphate and less‐phosphorylated myo‐inositol derivatives are 
considered to be enzymes of great value in enhancing the nutritional quality of phytate‐rich foods and feeds. 

10 samples of bovine GI, 4 of sheep GI and 2 of hen GI prepared and phytase producing bacteria screened by spread or 
pour plate technique using MRS medium supplemented by phytine as the only phosphorous source. Bacteria capable to 
produce phytase can grow and make clearance zone around the colony. Based on the diameter of clearance zone, bacteria 
selected for further investigations. Microbiological and biochemical tests done for their initial identification. 
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95 isolates gained from 16 samples, all of which were gram posi ve. According to the ini al source for screening and the 
diameter of clearance zone around grown colonies, 8 isolates were selected which belong to  streptococcus(3), 
enterococcus(2), lactobacillus(2) and bacillus(1) genus. 

Finding native isolates capable to improve bioavailability of P from its organic sources is an effective phase in reducing 
feedstuff cost, increasing soil fertilities and even reducing environmental pollution. In this regards, further investigations is 
needed. 

Keywords :Phytase, monogastric animals, phytase producing bacteria   

 

  

  

  

 

 PH55: شناسه

  يمرور مطالعه: كيلاكت دياس يهايباكتر  بر سيناپلاتنسيرولياسپ يستيز توده ريتاث يبررس

  **ميمر يشمها ، *حنانه پور يبهشت

 يبهشت ديشه يپزشك علوم دانشگاه ييغذا عيصنا و هيتغذ علوم دانشكده ،ييغذا عيصنا و علوم ارشد يكارشناس يدانشجو*
han_beheshti@yahoo.com 

 Hashemi348@yahoo.com   يبهشت ديشه يپزشك علوم دانشگاه ييغذا عيصنا و هيتغذ علوم دانشكده ارياستاد يوتكنولوژيب يدكترا** 

  يبهشت ديشه يپزشك علوم دانشگاه ييغذا عيصنا و هيتغذ علوم دانشكدهتهران،

 هستند بدن يبرا يضرور باتيترك از سرشار و ديمف اريبس يموجودات هيتغذ علوم نظر از كه كيلاكت دياس يهايباكتر و نايرولياسپ جلبك
 ريپذ امكان ايآ زنده ياتيح ماده دو نيا بيترك اما .است شده هيتوص آن مرتب مصرف و داشته هايماريب يبرخ درمان در يعيوس يكاربردها

  .بپردازد پرسش نيا به دارد قصد مقاله نيا  گردد؟ينم گريكدي خواص شيافزا اي كاهش به منجر و بوده

  كيلاكت دياس يهايباكتر  بر سيناپلاتنسيرولياسپ يستيز توده ريتاث نييتع

 رفتهيپذ انجام موضوع با مرتبط معتبر يژورنالها در مندرج يپژوهش يها افتهي نيآخر يورآ جمع قيطر از  و بوده يمرور مطالعه نيا
 نهيآم يدهاياس يحاو.دباش يم هايانوباكتريس به متعلق هك است يآب - سبز كيكروسكوپيم  يجلبكها انواع از يكي  نايرولياسپ .است
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 بوده آهن و ميكلس مانند يعناصر و  A ,B2 ,B6, B8 ,B12 ,E ,Kينهايتاميو انواع شامل. دارد ييبالا تيفيك آن ينهايپروتئ و است يگوناگون
 يالتهاب ضد و يضدتومور ،يوسريضدو اثرات .است ر اشباعيچرب غ يدهاياس يحاون يهمچن .دارد ييبالا يدانياكس يآنت يمحتوا و

 گسترده اريبس يدرمان اثرات و كرده عيتسر را زخم بهبود شود، يم وزن كاهش و خون قند كاهش ، خون يچرب سطح كاهش باعث و داشته
 ها كيوتيپروب بر يمثبت راتيتاث خاص يسلول باتيترك ليدل بهن جلبك يا .شود يم شناخته دارو - غذا كي عنوان به ليدل نيهم به. دارد يا

  .دارد

 كرده برقرار گوارش دستگاه در مضر و ديمف يها سميكروارگانيم نيب يتعادل كه هستند كيلاكت دياس يها يباكتر از يا دسته ها كيوتيپروب
 عدم بهبود ، كيوتيب يآنت زيتجو از پس روده فلور مجدد يبازساز به كمك ، بوستي ، اسهال از يريشگيپ مانند يبخش سلامت خواص ،

 صنعت در يعيوس رطو به و داشته سرطان برابر در دفاع و يمنيا ستميس تيتقو و كيتحر ، خون كلسترول سطح كاهش ، لاكتوز تحمل
  .روند يم كار به اتيلبن

 در ها هيسو يبقا. باشد يم يكيوتيپروب يها فرآورده ديتول يها چالش نيمهمتر از ينگهدار يط ها كيوتيپروب يمان زنده تيقابل
 سميمتابول از يناش محصولات از يبعض. دارد يبستگ رشد يها مهاركننده  و ها نگهدارنده ، pH جمله از يمختلف عوامل به محصولات

 ياه كيوتيپروب از يبعض يمان زنده تيقابل كاهش باعث كيلاكت دياس و  دياستالده ، لياست يد مثل آغازگر كيلاكت دياس يها يباكتر
  .شوند يم طيمح به شده افزوده

 يپر وخواص آزاد يها نهيآم دياس و نيپوگزانتيه ، نيآدن مانند موثره باتيترك ، ييايقل pH ليدل به ها كيوتيپروب با نايرولياسپ مجاورت 
 هم و جلبك هم . شود ها كيوتيپروب دياس ديتول و يمان زنده تيقابل شيافزا ، pH كنترل ، رشد كيتحر باعث تواند يم يكيوتيب

 يم آنها يماندر و يا هيتغذ ارزش چندان دو شيافزا باعث هم با آنها مجاورت نيبنابرا ، هستند ژهيفراو يغذاها جزء دو هر كيوتيپروب
 عامل ها جلبك نيا در مهم يستيز باتيترك يفراوان و داشته گريكدي بر مثبت ستينرژيس اثر ها كيوتيپروب با نايرولياسپ مجاورت. شود
 يم فراهم ژهيفراو يلبن محصولات ديتول در را يديجد يها فرصت ييايانوباكتريس يها توده ليدل نيهم به. است آن قوت نقطه و تياهم
  .دكنن

  كيلاكت دياس يها يباكتر ، نايرولياسپ ،يكروسكوپيم يجلبكها: يديكل واژگان

 
 

Effects of Spirulina platensis biomass on Lactic acid bacteria: a review article 

Beheshti poor Hannane*, Hashemi Maryam** 

 
*master student of food science and technology 
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han_beheshti@yahoo.com 

**PhD of biotechnology, Assistant professor of food science and technology, Shahid Beheshti University  

Hashemi348@yahoo.com 

Spirulina and lactic acid  bacteria which contains very useful and necessary material for the body are using in treating of 
some disease and their regular usage has been advised, but the question which is remained is; how do they work 
whenever they combine to gether. We are trying to answer to this question in this article. 

To determine effects of Spirulina platensis biomass on Lactic acid bacteria 

This is a review article base on the latest published finding in well known related journals.  

spirulina is one of the blue green microalgaes which contains high antioxidant and  belongs to cianobacteria groups and it 
contains mul ple amino acids, high quality proteins, Fe and Ca ions, many vitamins such as A, B2, B6, B8, B12, E, K and 
unsaturated fatty acids. It has antiviral, anti‐inflammatory and antitumural effects and it reduces blood lipid profile, blood 
sugar and body weight and reduces wound healing time, so because of wide range of its usage it is known as a 
therapeutical food.  

 Probiotics viability during storage is the most important challenges in the dairy industry. Viability of strains in the products 
depends on several factors such as pH, additives and growth inhibitors.  Some products of the lactic acid starter 
metabolism such as diacetyl, acetaldehyde and lactic acid could be associated with the loss of viability of added probiotic 
bacteria. 

Co‐culture of spirulina and probiotics due to alkaline character, effective compounds such as adenine, hypoxantine and 
free amino acids and prebiotic properties, stimulates growth and increases viability and acid production of probiotics 
beside controls of pH. 

Both of microalgae and probiotics are the functional foods, then co‐culture of them increases nutritional and therapeutical 
value of them.    

Co‐culture of spirulina and probiotics such as lactic acid bacteria has synergistic effect on each other and excess of biologic 
materials in these two are their advantage and because of this cyanobacteria are making new opportunity in producing 
dairy products. 

Key words: microalgae, spirulina, lactic acid bacteria 
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 PH56: شناسه

 دوره يط ماست در كيوتيپروب و يمعمول ماست استارتر يهايباكتر يمان زنده و رشد بر ريش به هايافزودن ريتاث
  سرد ينگهدار

   2مانيا يقاسمخان ،2نيمحمدام پور فيحن 2.*يمهد ريضم روشن ،2ريعبدالام باروتكوب ،1**  يهادمحمد ياسكندر

      فارس پگاه زهيپاستور ريش شركت كاركنان. eskandari@shirazu.ac.ir  ، 2رازيش دانشگاه يكشاورز دانشكده اريدانش.1

 ديجمش تخت-رازيش جاده 32 لومتريك رازيش رانيا. 2 ، ييغذا عيصنا و علوم بخش يكشاورز دانشكده رازيش دانشگاه  رازيش رانيا. 1
 فارس پگاه زهيپاستور ريش شركت

 قاتيتحق رياخ يها ينظرسنج. رديگ يم قرار استفاده مورد كيوتيپروب يهايباكتر حامل نيبهتر نوانع به ماست شبه محصولات و ماست
 يمان زنده و رشد بر تواند يم ريش به هايافزودن افزودن.  است يتجار يماستها در زمهايكروارگانيم نيا فيضع يمان زنده دهنده نشان بازار

 و يمعمول ماست استارتر يهايباكتر يمان زنده بر ياتيرلبنيغ و ياتيلبن متنوع يهايافزودن ريتاث ، مطالعه نيا در.  بگذارد ريتاث هايباكتر نيا
 يمتنوع يهايافزودن توسط سپس و دهيد حرارت گراد يسانت درجه 50 تا ابتدا زهيهموژن و زهيپاستور ريش.  است شده يبررس كيوتيپروب
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 برابر 5 زانيم و نيئستيس ساكارز، شده، ظيتغل ريپن آب ينهايپروتئ ر،يپن آب پودر خشك، ريش پتون،يتر مخمر، عصاره(  است شده يغن
 استرپتوكوكوس يكل شمارش.  ديرس انيپا به PH:4.5 در ريتخم و انجام گراد يسانت درجه 43 يدما در يگذار گرمخانه) .  استارتر
 ره.د يط ينگهدار و ديتول نيح ايدوباكتريفيب و لوسيدوفياس لوسي،لاكتوباس كوسيبولگار رگونهيز يدلبروك لوسي،لاكتوباس لوسيترموف

 تريت قابل تهيدياس اي PH شيافزا اي كاهش از يمتفاوت يالگوها ريش در هايافزودن افزودن. شد شيپا گراد يسانت درجه 43 يدما در روزه 33
 و رخشكيش ، پتونيتر ، مخمر عصاره تريل بر گرم 2 افزودن با يتوجه قابل طور به 4.5 به PH دنيرس زمان.  داد نشان دوره نيا يط را
 و ريپن آب پودر تريل در گرم 2 با مخلوط يها ماست در يگذار گرمخانه زمان يول افتي كاهش تريل در گرم يليم 500 زانيم هب نيستئيس

 ريش ، پتونيتر يحاو ماست در كوسيبولگار رگونهيز يدلبروك لوسيلاكتوباس يمان زنده. افتي شيافزا شده ظيتغل ريپن آب ينهايپروتئ
 يمان زنده ، نيستئيس تريل در گرم يليم 500 افزودن.  است افتهي شيافزا شده ظيتغل ريپن آب ينهايئپروت و ريپن آب پودر ، خشك
 21 روز از نيستئيس افزودن با يباكتر نيا يمان زنده كه يحال در دينما يم تيتقو ينگهدار از روز 15 تا را لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس

 يمان زنده زانيم يمشخص و ملاحظه قابل طور به استارتر برابر 5 زانيم از استفاده.  رديگ يم قرار معكوس ريتاث تحت ينگهدار 33 روز تا
 .     دهد يم شيافزا انتها تا ينگهدار 15 روز از ايدوباكتريفيب و لوسيدوفياس يلويلاكتوباس

 

Effect of milk supplementation on growth and viability of starter and probiotic bacteria in yogurt 
during refrigerated storage 

Eskandar1**, M.H. ,., barootkoob,2 A.A. Roshanzamir, 2* M , Hanifpoor,2 M.A.ghasemkhani,2 I.,  
1.Department of food science and technology , School of Agriculture , Shiraz university , Shiraz , Iran   87 Heskandar@shirazu.ac.ir 

Yogurt or yogurt‐like products have been used as the most popular vehicle for incorporation of probiotic bacteria . recent 
market surveys have revealed poor viability of these microorganisms in commercial yogurt preprations . milk 
supplementation can affect growth and viability of these bacteria. 

In this study, the effect of various dairy and non‐dairy ingredients on survival of starter and probiotic badteria has been 
assessed . 

Pasteurized and homogenized milk was tempered to 50oC and fortified with various supplements ( yeast extract , tryptone 
, WP , WPC , sucrose , cysteine , five‐fold starter culture ) . 

Incuba on was carried out at 43oC and fermenta on was terminated at PH 4.5 . 

Viable counts of S.thermophilus , L. delbruekii subsp. bulgaricus , L. acidophilus and Bifidobacteria were monitored during 
manufacture and storage period of 33 days at 4oC . 

Milk supplementation showed different patterns of decrease or increase in PH or titrable acidity during this period . the 
me taken to reach PH 4.5 decrease considerably on addi on of 2 gr/litr yeast extract , tryptone , milk powder and 500 

mg/litr cysteine , but the incuba on me increased in yogurt mixes supplemented with 2 gr/litr whey protein or whey 
protein concentrate . 
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The viability of L. delbruekii subsp. bulgaricus was improved in yogurt supplemented with tryptone , milk powder ,WP and 
WPC . Addi on of 500mg/litr of cysteine promoted the viability of L. acidophilus un l day 15 of storage , while the viability 
of L. acidophilus was adversely affected on addition of cysteine from day 21 to day 33 of storage  

Using five‐fold of inoculums , significantly increased viability of L. acidophilus and Bifidobacteria from day 15 of storage 
until the end . 

Key words : yogurt , probiotic , supplementation 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

 

 PH57: شناسه

  خوزستان استان در ماست كيوتيپروب يها يباكتر يماندگار يبررس

  ∗∗ نيحس ديس يموسو ∗∗ محمد يحاج يريكث  ∗منصور انيشاكر

  ييغذا عيصنا ارشد يشجودان ،يدام علوم ارشد كارشناس ،ييغذا عيصنا يدكترا يدانشجو بيترت به

 افتهي يريچشمگ يفزون محصولات نگونهيا مصرف رياخ دهه دو اي كي در ،يسلامت يبرا كيوتيپروب يغذاها خواص اثبات به توجه با
 در ييايباكتر تعادل اصلاح ي لهيبوس خود زبانيم در يديمف اثرات كه دانست ييغذا زنده يها يباكتر توان يم را ها كيوتيپروب. است
  .آورند يم بوجود روده
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 دو و كوسيبولگار لوسيلاكتوباس و لوسيترموف استرپتوكوكوس شامل استارتر دو از استفاده با ماست يديتول بچ 10 از قيتحق نيا در
 اول، زرو در كيوتيپروب يها يكلن تعداد (B. animalis BB‐12) ايدوباكتريفيب و لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس شامل كيوتيپروب يباكتر گونه
  .گرفت قرار يابيارز مورد چهارم هفته انيپا تا و اول هفته

 را ما باشد، كمتر انقضاء مدت انيپا در يكلن106- 107 از دينبا فيتعار طبق كه مصرف مدت انيپا تا هايباكتر گونه نيا يماندگار موضوع
  .رديگ انجام قيتحق نيا تا داشت آن بر

 و ماريت 5 با يتصادف كاملاً يآمار طرح براساس ها داده. گرفت انجام Bile + MRS روش طبق قيتحق نيا در هايباكتر تعداد شمارش
 يها يباكتر تعداد در زمان گذشت با يكاهش روند كه داد نشان ها داده زيآنال جينتا. گرفتند قرار ليوتحل هيتجز مورد ANOVA براساس

 يآمار نظر از كاهش نيا و دهيرس اثبات به هايباكتر نگونهيا اُفت) چهارم تههف( محصول انقضاء مدت انيپا در و داشته وجود كيوتيپروب
 (P<0.05). باشد يم دار يمعن

  ايدوباكتريبف لوس،يلاكتوپاس استارتر، ،يماندگار ك،يوتيپروب: يديكل كلمات

 

Studying the permanence of Yoghurt probiotic bacteria in Khoozestan 

Shakerian, M. P.H.D student of food industries * 

Kasiri, H.M farm animal sciences, M.A. ** 

Mosavi, S.H. M.A student of food industries ** 

Regarding to proving of the probiotic foods properties for the health, these products consumption have considerably 
increased during present one or two decades. Probiotics can be known as living food bacteria which cause useful effects in 
their host through bacteria balance improvement in the intestine. 

The bacterias number counting was conducted based on Bile + MRS method in this research. Data was analyzed based on 
randomized complete statistical plan and according to ANOVA. 

In this research made  10  batch of yoghurt using two starter culture including Streptococcus thermophilus and 
lactobacilus Bulgaricus and two Probiotic bacteria species including Lactobacilus acidophilus and   Biffido bacteria (B. 

animalis BB‐12) was applied. The probio c colonies number was evaluated at 1,7,14,21,28 days. 

The permanence of these bacteria un l end of shelf life which it shouldn't be less than 107 colony at the end of expire time 
according to the definitions encouraged us to conduct this investigation.  

Data analysis results showed the probiotic bacteria have had decreasing process during the time and the bacteria loss has 
been proved at the end of product expire time (fourth week) and this decreasing is significant from statistical view 
(P<0.05). 
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Key words: Probiotic, Permanence, Starter, Lactobacillus, Biffido Bacteria. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 PH58: شناسه

  يبرخ توسط يديتول يدهايساكار ياگزوپل ييشناسا و يجداساز

 رانيا يمبو يلوسهايلاكتوباس 

   ebrahimi_mt@yahoo.com يهاشم ميمر فان،يشر انوشه ، *خدابخش ميمر ،**يميابراه ميمر

 و علوم واحد يماسلا آزاد دانشگاه قات،يتحق و علوم واحد يماسلا آزاد دانشگاه ،يمركز تهران واحد يماسلا آزاد دانشگاه
  يبهشت ديشه قات،دانشگاهيتحق
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 قابل منظور به صنعت در. كنند يم فايا يممه نقش ييغذا مواد ونيفرمولاس در نديآ يم دست به  اهانيگ و واناتيح از كه ييمرهايپل
 طرف از آنها از استفاده سبب نيهم به شود؛ انجام آنها يرو بر ييايميش اصلاحات يا پاره ستيبا يم ، مرهايپل نوع نيا نمودن استفاده
 .اند شده مرهايپل نيا نيگزيجا يكروبيم يدهايساكار ياگزوپل جيتدر به ،نيبنابرا است؛ دهش محدود مختلف يسازمانها

 كننده، ونيامولس عنوان به ييغذا مواد در نيهمچن كنند؛ يم جاديا يدهندگ قوام و يا ژله خواص و شده حل آب در دهايساكار ياگزوپل
 دهايساكار ياگزوپل نيا از يبرخ. روند يم كار به كردن انكپسوله و لميف ليشكت ون،يزاسيستاليكر كنترل ذرات، ونيسوسپانس داركننده،يپا
 ستميس كننده كيتحر دارند، يتومور ضد تيفعال دهند، يم كاهش را خون كلسترول مثال، عنوان به دارند؛ انسان بر يبخش سلامت اثر
 است  شده يسع مطالعه نيا در.دارند يكيوتيب يپر اثر و ندمان يم يباق يگوارش دستگاه بخش در يطولان مدت به  نيهمچن هستند، يمنيا

 منظور نيا به. شود ييشناسا و يجداساز رانيا يريتخم يلبن محصولات از ديساكار ياگزوپل كننده ديتول لوسيلاكتوباس يها هيسو كه
 هيته خالص يكلن، لهايلاكتوباس ازMRS agar  طيمح در يخط كشت با سپس  و شدند ريتكث و كشت MRS broth طيمح در لوسهايلاكتوباس

 ياگزوپل تينها در.  گرفت قرار يابيارز مورد يديموكوئ يكلن يدارا يها هيسو يكروسكوپيم عكس هيته و گرم يزيآم رنگ از پس و شد
 يابيارز مورد و شدند يساز خالص بود شده ديتول لوسهايلاكتوباس نيا توسط كه طيمح در شده ترشح و سلول به شده باند ييدهايساكار
 ياگزوپل از و كرد استفاده co culture عنوان به ديساكار ياگزوپل كننده ديتول يلهايباس لاكتو از توان يم صنعت در كه. گرفتند قرار

  .كرد استفاده به يلبن محصولات يكيرئولوژ و يحس خواص بهبود يبرا ،شده خالص يدهايساكار

  .كيوتيب يپر ،يريتخم يلبن محصولات  لوس،يسلاكتوبا د،يساكار ياگزوپل: يديكل كلمات

 
Isolation and Characterization of Exopolysaccharides Produced  

by Some Iranian Native lactobacillus 

Maryam Ebrahimi**, Maryam Khodabakhsh*, Anoosheh Ssharifan, Maryam Hashemi Ebrahimi_mt@yahoo.com  

IAU Tehran Central Branch, IAU Science & Research Branch, IAU Science & Research Branch,Shahid Beheshti University. 

Polymers from plant, animal, and microbial origin play an important role in food formulations. For industrial practice, most 
are chemically modified. Their use is restricted and alternative biothickener are the microbial Exopolysaccharides (EPS). 
Exopolysaccharides dissolve or disperse in water to give thickening or gelling properties. Such food polymers are also used 
for secondary effects, which include emulsification, stabilization, and suspension of particulates, control of crystallization, 
inhibition of syneresis, encapsulation, and film formation. Some EPSs produced by LAB present potential health‐beneficial 
properties, such as immune stimulation, anti‐ulcer and cholesterol‐lowering activities. The present study aimed at 
isolation and screening of EPS producing lactobacilli strains, characterizing   EPS from selected cultures. In a preliminary 
screening for EPS‐producing Lactobacillus Strains in MRS agar medium and after geram coloring and providing   
microscopic image, strains that consist colonies mucoide identified as lactobacilli species.  Then EPS that released into the 
culture medium (EPS‐r) and the cell‐bound EPS fraction (EPS‐b) were identified. These strains can be use as co culture with 
predictable characteristics and contribute to the improvement of rheological and Sensory properties   

Keywords: Exopolysaccharides, EPS, lactobacillus, periodic, fermented product 
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 PH59:شناسه

  رانيا يبوم يها ليلاكتوباس لهيبوس وميتانين نانوذرات وسنتزيب

  *3ازهر يمحمد عباس ،2لادن بهتاش ريام ديس ، 1يميابراه يآباد تاج ميمر دكتر

  ) ebrahimi_mt@yahooo.com( ياسلام آزاد دانشگاه يعلم ئتيه عضو-1

  (amir_behtsh@yahooo.com)يمولكول و يسلول علوم ارشد يكارشناس يدانشجو -2

  (am_azhar2@yahooo.com)يمولكول و يسلول يكارشناس يدانشجو -3
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  يولوژيكروبيم شگاهيآزما – پرند ياسلام آزاد دانشگاه

. است نانو يفناور توسعه در اقدام نيتر ييابتدا ، مواد نانو به يابيدست و است گسترش حال در شيپ از شيب نانوساختار مواد از استفاده
 به. . ندينما سنتز ينانومتر ابعاد با فلزات شامل يآل ذرات اي يفلز ذرات از يشمار قادرند يستيز يتمهايس كه است شده مشخص يبخوب
 مواد كه ، ها اتوميد و )Fe3S4(  تيگرگ اي )Fe3O4(  تيمگنت كه)   magnetotactic bacteria (  كيمگنتوتاكت يها يباكتر مثال عنوان

   .كنند يم ديتول يسيليس

 شده ينگهدار و جدا ، رانيا يلبن محصولات از يميابراه يآباد تاج ميمر دكتر خانم توسط كه باشند يم ييايباكتر يها هيسو ها، نمونه
 لوله و TiO2 با همراه كشت طيمح اول لوله. شد داده كشت دار CO2 انكوباتور درون و 370C يدما در ، گانه جدا لوله 2 در هيهرسو. اند
 طول ، ها هيسو كردن انكوبه از بعد ساعت120 و 72، 48  ، 24، 0يها زمان در ياسپكتروفتومتر دستگاه اب سپس. بود TiO2 بدون دوم
 از كه همانطور .شد رسم آن نمودار و يريگ اندازه، جذب زانيم و تابانده نمونه به 50 اسيمق با nm 900 – nm350از مختلف يها موج

 بر TiO2 جذب نمودار و)  TiO2  حضور عدم و حضور در و كشت از پس اعتس72( مختلف يها حالت در C6M2 هيسو جذب نمودار
 ، جذب نمودار در شده حاصل رييتغ است نيا بر فرض.  است TiO2 و يباكتر از متفاوت يا ماده وجود ليبدل نمودار در تفاوت ديآ يم

   .باشد يم وميتانيت نانوذرات حضور ليبدل

 

 

 

 

 

  PH60:شناسه

  بيفيدوم باكتريوم بيفيدو و اسيدوفيلوس باسيلوس لاكتو يكيوتيپروب يباكتر  حامل عنوان به شنيآو ماست يابيارز

  3سارا رضازاده ،2يعل محمد يعباس ،1**نيحس محمد زاده يمرحمت

 .رانيا كازرون، كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،ييغذا مواد بهداشت گروه يعلم اتيه عضو و اري استاد -1
Email: Dr_mhmz@yahoo.com  

  . رانيا ، كازرون كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،يدامپزشك يدكترا آموخته دانش -2

  .رانيا كازرون، كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان، پژوهشگران باشگاه عضو و ييغذا عيصنا يمهندس آموخته دانش -3
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 برخوردار چشمگيري رشد از ييغذا مواد از نگهداري در جات ادويه و داروئي گياهان جمله از طبيعي ميكروبي ضد باتتركي از استفاده
 هاي فرآورده ديگر سوي از. باشند مي اكسيداني آنتي و دهندگي طعم خواص داراي ،ميكروبي ضد خواص بر علاوه ركيباتت اين است

 كنندگان مصرف برسلامت شگرفي تأثير ،گوارش دستگاه مسير ميكروبي مطلوب فلور ودبهب و قلبي حملات خطر كاهش با پروبيوتيك
 بيفيدوباكتريوم و اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس پروبيوتيكي هاي باكتري فعاليت بر آويشن گياه اثر ارزيابي منظور به پژوهش اين. دارد

)   ٪9 ، ٪6 ، ٪2 ، ٪0(  آويشن مختلف درزهاي تأثير تعيين هتج. گرفت صورت پروبيوتيك ماست آغازگر باكتريهاي عنوان به بيفيدوم
)  ماست(  دوم مرحله در و)  شير(  اول مرحله در اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس و بيفيدوم بيفيدوباكتريوم پروبيوتيك هاي باكتري رشد بر

 كم رشي ليتر يك به جداگانه طور به اسيدوفيلوس سلاكتوباسيلو و بيفيدوم بيفيدوباكتريوم ي ليوفليزه باكتري از گرم 33/0 پروبيوتيكي
 مورد بالا راحلم طبق باكتري دو هر از گرم 165/0 ميزان به باكتري دو از مخلوطي ديگر آزمايشي در. گرديد افزوده استريليزه چرب

  . گرفت قرار آزمايش

 توليد دهم روز در گرفتند قرار بررسي مورد دگاريمان و گذاري گرمخانه دوران در ميكروبي شمارش و اسيديته ،PH براساس ها نمونه
 و تحليل مورد Spss افزار نرم از استفاده با و توصيفي آماري آزمون در نامه پرسش نتايج. گرفت قرار حسي ارزيابي مورد ولاتمحص

. داشتند را رنگ و ماندگاري ،طعم نظر از نتايج بهترين باكتري دو حاوي هاي نمونه در كه بود آن بر حاكي نتايج. گرفت قرار بررسي
 كاهش ها باكتري تعداد روزه 15 دوره طي در. گرفت قرار شمارش مورد مستقيم ارششم روش به پروبيوتيكي هاي باكتري زيستي قابليت
  .نگرديد مشاهده داري معني اختلاف آويشن از مختلف هاي غلظت حاوي هاي نمونه و شاهد نمونه ميان همچنين و يافته

 

   .آويشن ،شير اسيدوفيلوس، لاكتوباسيلوس بيفيدوم، بيفيدوباكتريوم پروبيوتيك،:  كليدي ايه واژه
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The use of natural antimicrobial compounds indenting   herbal medicine and flavorings in preserving foods has been 
widely devoted. These compounds other than antimicrobial characters   ties have antioxidant and flavoring characteristics. 
On the other hand probiotic products by reducing the risk of heart attacks and recovering favorable microbial flora of 
digestive tract, have an extraordinary effect on consumers' health status. This survey was done in order to evaluate the 
effect of thymus on lactobacillus acidophilus and Bifidobacterium bifidum as the starter bacteria of probiotic yoghurt. 
Todetermine the effect of thymus different doses (0%, 3%, 6% and 9%) on the growth of probiotic bacteria, 
Bifidobacterium bifidum and lactobacillus acidophilus in the first stage (milk) and the second stage(prolio c yoghurt), 0.33 
grams of lyophilized Bifidobacterium bifidum and lactobacillus acidophilus separately was added to one liter of sterilized 
low fat milk. In on other experiment, a mixture of two bacteria, in an amount of 0.165, was done according to the above 
steps. He samples were evaluated on the basis of PH, acidity and microbial count in the warm holding and preservation 
periods. In the tenth day of production the products were evaluated under organoleptic tests. The results of 
questionnaires were and   used in thee descriptive analytic test and by the use of SPSS software. The results showed that 
in th e samples containing two bacteria we have got the best results related to the taste, preservation and color. 
Bioavailability of probio e bacteria was counted by the use of direct coun ng method. In a 15‐ day period, the number of 
bacteria was decreased and also no statistically meaningful difference was observed between the control samples and the 
samples containing different concentrations of thymus. 

 

Key words: probiotic, Bifidobacteriu m bifidum, Lactobacillus acidophilus, milk, thymus. 

 

 

 

 

 

 

 PH61 :شناسه

  ايسو ريش در دوميفيب وميدوباكتريفيب و لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس يكيوتيپروب يها كروبيم رشد يسبرر

4فاطمه ينيكاظم3ميابراه يجعفر ،1نبيز يكازرون نظافت ،2نيحس محمد زاده يمرحمت ،**1سارا رضازاده  

 .رانيا كازرون، كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان، پژوهشگران باشگاه عضو و ييغذا عيصنا يمهندس آموخته دانش -1
S_rezazade20@yahoo.com 

   .رانيا كازرون، كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،ييغذا مواد بهداشت گروه يعلم اتيه عضو و اري استاد -2
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  . رانيا ، كازرون زرون،كا واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،يدامپزشك يدكترا آموخته دانش -3

  .رانيا كازرون، كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يولوژيكروبيم شيگرا يمولكول يسلول يشناس ستيز يدانشجو -4 

 هيته در مخلوط و گانه جدا شكل به ا،يسو ريش در دوميفيب وميباكتر دويفيب ،اسيدوفيلوس لاكتوباسيلوس  يها يباكتر رشد يبررس جهت
 لوسيباس لاكتو ا،يسو ريش اول نمونه به و شد استفاده ساده يايسو ريش از اول مرحله در. شد انجام قيتحق نيا يكيوتيپروب يايسو ريش
 صورت به دوميفيب وميباكتر دويفيب و لوسيدوفياس لوسيباس لاكتو سوم نمونه به و دوميفيب وميباكتر دويفيب دوم نمونه به لوس،يف دوياس

 يها يباكتر يستيز تيقابل و تهيدياس يها شاخص نظر از يحيتلق يايسو ريش در حاصله راتييتغ. شد افزوده تارتراس عنوان به همزمان
(  دار طعم يايسو ريش از پژوهش نيا ادامه در. ديگرد ثبت گرمخانه در روزه سه و ساعته دو بيترت به يزمان يها فرجه در يكيوتيپروب
 لاكتو يحاو ساده يايسو ريش كه بود آن از يحاك مشاهدات. شد گرفته نظر در تريل هر در كمتر يترباك زانيم و تهيدياس با)  يطالب طعم
 تهيدياس به دوميفيب وميدوباكتريفيب از تر زود دوميفيب وميباكتر دويفيب  – لوسيدوفياس لوسيلاكتوباس آن از پس و لوسيدوفياس لوسيباس
 يبهتر مزه دوميفيب وميباكتر دويفيب از يديتول محصول اما. شد مواجه يتند مزه با ها آن از حاصل يايسو ريش و ديرس كيدورن درجه 42

 طعم يايسو ريش از يديتول محصولات. نشد واقع قبول مورد طعم نظر از يديتول ياهايسو ريش كل در. داشت گريد محصول دو به نسبت
 .شد واقع بولق مورد و داشت ساده يايسو ريش به نسبت يبهتر مزه)  يطالب(  دار

.دوميفيب وميباكتر دويفيب لوس،يف دوياس لوسيباس لاكتو سويا، شير ك،يوتيپروب: يديكل يها واژه  

Determinezation of soy milk as carrier of probiotic microbe Lactobacillus acidophilus and 
Bifidobacterium bifidum  
Rezazade sara1, Marhamatizade mohammad hossein2, Nezafat kazerooni zeinab1, Jafari ebrahim3, kazemeyni fateme4 

1‐ Under graduated of Food Sciences, Young Researchers Club, Islamic Azad University, Kazeroon Branch. 
S_rezazade20@yahoo.com 

2‐Assistance Professor Department of Food Hygiene, Faculty of Veterinary Medicing, Islamic Azad University, Kazeroon 
Branch.     

  3‐ Under graduated Veterinary Medicing, Islamic Azad University, Kazeroon Branch. 

4‐ Under graduated Veterinary Medicing, Islamic Azad University, Kazeroon Branch. 

This research was done to study Lactobacillus acidophilus and Bifidobacteriuom bifidum in soy milk and soy milk had 
been produced separately and in combination. In the first stage, we used sample soy milk, and for the this, we used 
Lactobacillus acidophilus. To the second sample of soy milk, Bifidobacterium bifidum and to the third sample at the same 
time Lactobacillus acidophilus and Bifidobacterium bifidum as the starter added to the salmples. Resulted changes in 
injected soy milk were registered considering acidity indexes and biological ability of probio c bacteria in 2‐hour and 3‐
day time interval respectively in incubation. Lactobacillus acidophilus reach 42 degree of dormice sooner than 
Lactobacillus acidophilus ‐ Bifidobacterium bifidum and the resulted soy milk was rancidity. Then we used The flavored 
soy milk (with melon flavor) with lower pH indices used for one liter .This study showed that soy milk with Lactobacilus 
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acidophilus and then sample whit Lactobacillus acidophilus ‐ Bifidobacterium bifidum need the less me for reach to 42 
degree Dournic acidity of sample with  Bifidobacterium biphidium and the produced soy milk with Bifidobacterium 
biphidium has better flavor than another one. The productions had not suitable flavor. And the production whit flavored 
soy milk (with melon flavor) was better than simple soy milk in flavor.   

Key words: Probiotic, Soy milk, Lactobacillus acidophilus, Biphidobacterium biphidum. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

  PH62 :شناسه

 و   لوسيدوفياس لوسيسبا لاكتو يباكتر  از استفاده  با لورك يكيوتيپروب يلبن فرآورده ديتول يبررس
 دوميفيب وميدوباكتريفيب

  1ايپر يغلام ،1نجمه يبيعندل ،  3سارا ،رضازاده 2نيحس محمد زاده يمرحمت  ،**1فاطمه ينيكاظم

 كازرون، كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يولوژيكروبيم شيگرا يمولكول يسلول يشناس ستيز يدانشجو -1
 fateme_kazemeyni@yahoo.com.رانيا
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  .رانيا كازرون، كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،ييغذا مواد بهداشت گروه يعلم اتيه عضو و اري استاد -2

  .رانيا كازرون، كازرون، واحد ياسلام آزاد دانشگاه جوان، پژوهشگران باشگاه عضو و ييغذا عيصنا يمهندس آموخته دانش -3

 ضد قدرت روند، يبكارم اسهال انواع درمان و يريشگيپ در و كنند يمهارم را يا روده خطرناك يها پاتوژن كيوتيپروب يها يباكتر
 صدها از. باشد يم موثر اريبس يمسافرت اسهال و كودكان اسهال درمان در زين لورك نيهمچن و دارند را خون كلسترول كاهش و يسرطان
 وميدوباكتريفيب و لوسيدوفياس لوسيباس لاكتو كروبيم قيتحق نيا در. اند رفته يرمبكا الكل و غذا ريتخم جهت ها كروبيم شيپ سال

 از پس و داده قرار گراد يسانت درجه 38 گرمخانه در را نمونه كروبيم رشد يبرا و داده كشت)  لورك(  يلبن فرآورده در را دوميفيب
 يستيز تيقابل نظر از يلبن فرآورده بعد ساعت 24 و شد داده الانتق خچالي به نمونه د،يرس نظر مورد تهيدياس به كه ساعت 5 گذشت
 يباكتر حركت. گرفت انجام  MRS طيمح يرو بر كشت و شمارش مورد)ميمستق شمارش( Serial duration روش به يكيوتيپروب يباكتر
 يها يباكتر بود، كروبيم 1010 گرم واحد در آن زانيم و بود يكيوتيپروب يها كروبيم بودن زنده دهنده نشان كروسكوپيم ريز در ها

 به و گرم در 107 حداقل زانيم به ديبا اورنديب وجود به ييغذا مواد كننده مصرف فرد بدن در را خود خواص نكهيا يبرا يكيوتيپروب
 ها سميكروارگانيم نيا. دارند ها كيوتيب يآنت يبجا يخوب ينيگزيجا ييتوانا ها كيوتيپروب يكل بطور باشند داشته وجود زنده صورت
 ها نمونه كه بود آن از يحاك جهينت گرفت، قرار يحس يابيارز مورد ها نمونه. كنند يم رشد لاكتوز از يغن يريش يها فرآورده در يبخوب
 .گرفت قرار كننده مصرف قبول مورد مزه و عطر طعم، نظر از

  يكروبيم شمارش ورك،ل دوم،يفيب وميدوباكتريفيب لوس،يدوفياس لوسيباس لاكتو: يديكل كلمات

  

Study of possible Lactobacillus Acidophilus &Biphido bactrium biphidum probiotic bacteria dairy 
production with Lorak 
Kazemeyni fateme1, marhamatizade mohammah hossein2, rezazade sara3, andalibi najme1, gholami pariya1 

1‐ Under graduated Veterinary Medicing, Islamic Azad University, Kazeroon Branch. 

2‐Assistance Professor Department of Food Hygiene, Faculty of Veterinary Medicing, Islamic Azad University, Kazeroon 
Branch.     

3‐ Under graduated of Food Sciences, Young Researchers Club, Islamic Azad University, Kazeroon Branch. 
S_rezazade20@yahoo.com 

Probiotic bacteria inhibit Dangerous pathogenic intestinal bacteria, are useful for prevention and treatment of diarrhea 
type’s .Thy are anti‐cancer and cholesterol reductive and Lorak is very effective for treatment of children diarrhea and 
traveler's diarrhea. Hundreds years ago, microbes was functional in food and alcohol fermentation. In this study, we have 
culture of Lactobacillus Acidophilus & biphido bactrium biphidum microbes in dairy products (Lorak) and incubate samples 
at 38 º C , a er 5 hours when we have the desired acidity, the samples were transferred to the refrigerator and 24 hours 
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later ,dairy products was studied in biological feature of probiotic bacteria with Serial duration method (direct count) and 
MRS culture. Observation of bacteria activity with the microscope shows that Lactobacillus Bacillus Acidophilus and 

biphido bactrium biphidum   microbes are alive and the amount of microbes in per gram is 1010 what. Probiotic bacteria 

should reach to 107 at least and be alive until exist their properties in costumer people. In generally, probiotices are good 

to replace instead of antibiotics. These microorganisms grow in lactose‐rich dairy products well. The samples were 
sensory evaluated. 

 
Keywords: Lactobacillus Acidophilus, Biphidobactrum biphidum, Lorak, bacterial counts. 

 

  

 

 

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 PH63: شناسه

رت در موريوم تيفي باسالمونلا مواجه تحت كبدي آنزيمهاي ميزان بر بولاردي ساكارومايسز اثرات مطالعه  

    1امين محمد مهرنيا  ،*1مالها صالحي ،**1 مجيد آباد شريف مروتي

  شوشتر واحد اسلامي آزاد دانشگاه علمي هيات اعضاء
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  :چكيده

 اين. نمايد مي مختلف عفونتهاي ايجاد حيوانات و انسان در كه است سالمونلا جنس شايع سروتيپهاي از يكي موريوم تيفي سالمونلا
 انسان رو اين از آورد مي بار به را زيادي خسارات و بوده ساز لهمسئ هميشه انسان و حيوانات زندگي ابتداي در خصوص به ارگانيزم
 آنها نتايج از دلايلي به ولي است كرده امتحان را گوناگوني راههاي و بوده حيوانات در سالمونلوز درمان و پيشگيري براي تلاش در همواره
 پروبيوتيكها از استفاده به او توجه باشد مي دارا را خود اصخ محدوديتهاي نيز بيوتيكها آنتي مصرف اينكه به توجه با. است نبوده راضي
 به.  است شده بازار وارد تجاري صورت به كشورها برخي در كه است بولاردي ساكارومايسز مخمر مواد اين از يكي. است شده جلب
 تيفي سالمونلا با تجربي عفونت از ناشي ژيك پاتولو ضايعات ميزان بر مخمر اين اثر تا شد ريزي پايه تحقيقي سالمونلاها اهميت لحاظ

 شده خريداري نر رت عدد 30 تعدا منظور اين به. گيرد قرار ارزيابي مورد نگر آينده مطالعه يك در تجربي مدل عنوان به رت در موريوم
 AST وALT كبدي آنزيمهاي زيابيار منظور به رتها از خون نمونه باكتري، و ساكارومايسز القاء از قبل. شدند تقسيم C و B و A گروه سه به

 ترتيب به روز 5 مدت به ساكارومايسز، مخمر 108 و 107 حاوي محلول سي سي 1 ترتيب به  كدام هر C و B گروه رتهاي. گرديد اخذ
 همه به .نمودند دريافت كنترل گروه عنوان به نرمال سالين سي سي 1 فقط A گروه حيوانات حاليكه در. نمودند دريافت دهاني صورت به

 تجويز از بعد دهم روز در.  شد تجويز موريوم تيفي سالمونلا باكتري  107  حاوي ميكروبي سوسپانسيون ليتر ميلي يك پنجم روز در رتها
 آنزيمهاي گيري اندازه جهت سرم هاي نمونه.  شدند معدوم انساني روش به سپس و گرديد اخذ سرم نمونه رتها تمامي از مجددا باكتري

ALT و AST با مختلف گروههاي سرمي هاي بررسي از حاصل نتايج ، پايان در.  گرفتند قرار استفاده مورد كبد عملكرد ارزيابي منظور به 
 و ALT آنزيمهاي ، كنترل گروه يعني A گروه در كه بود اين از حاكي و گرفتند قرار تحليل و تجزيه مورد T‐ TEST يآمار آزمون از استفاده

AST 0/001(بود يافته افزايش اداريمعن طور به P<  . (آزمايش گروههاي در اما B و C مويد خود اين كه.  نگرديد مشاهده افزايشي چنين 
 كه نگرديد مشاهده  Cو B گروههاي بين AST و ALT آنزيمهاي افزايش در داري معني اختلافات همچنين. باشد مي مخمر محافظتي اثرات
  . ندارند چنداني اختلاف سالمونلا ضايعات از پيشگيري در مخمر عدد 108با مخمر عدد 107  دهد مي نشان

 

  موريوم تيفي سالمونلا بولاردي، ساكارومايسز ،كبدي آنزيمهاي ،كبد: كليدي هاي واژه
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Abstract: 

Salmonellosis is an infectious disease of all animals species caused by a number of different species of salmonellae and 
manifested clinically by preacute septicemia or enteritis. many recent investigation suggested that some probiotics such 
as saccharomayces boulardii can inhibite multiplicate of enteropathogenic bacteria such as salmonella invitro and it is 
possible comprevent of pathological changes caused by this bacteria invivo. 

This prospective study was conducted to investigate the protective effects of saccaromyces boulardii on the pathologic 
lesions of salmonella typhimurium in rat  

Thirty Conventional male rats were divided in to three group (A,b,C).Blood samples were obtained for  detection of ALT 
and AST  normal values before administra on of Saccharomyces boulardii and bacterium. .Rats in group B and C received 1 
ml of saline contained 107 and 108 CFU of  Saccharomyces boulardii   orally for 5 days. Respec vely animals in group A (as 
control) received only 1 ml saline as experiment groups.on day five all animales were challenged orally with 107 
Salmonella typhimurium.on day 10 ,firstly all rats challenged with bacterium then  blood sample were obtained and all 
animales were euthanised . In  biochemical examina on serum level of ALT and AST significantly incresed (p<0/001)in the 
control group(A) but didn’t show any significant changes in the experiment group (B and C).also increased level of ALT and 
AST between group B and C were not significant.in other hand 107 and 108 S.B dosent  have any significant  difrentiation  
for protection of salmonelosis. The result of this study indiicate that sacharomyces boulardii hase protectiveeffect on 
salmonella typhimurium infection in rat and some serum biopchemical examination confirm this results.  
Keywords:liver,ALT and AST, saccharomayces boulardii, salmonella typhimurium 

 

 

 

 


